
COOKING EQUIPMENT 900 SERIES
P‹fi‹RME EK‹PMANLARI 900 SER‹S‹

ranges & boiling tops •
cookers •

grill plate •
fryers •

electric chip scuttle •
bain maries •
boiling pans •

bratt pans •
tilting boiling pan •

external steam boiling pan •
worktops •

base cupboards •

kuzineler & set üstü ocaklar
 ocaklar
›zgaralar
fritözler
elektrikli patates dinlendirme
benmariler
kaynatma tencereleri
devrilir tavalar
devrilir kaynatma tenceresi
buharl› kaynatma tenceresi
ara tezgahlar
dolaplar ve taban raflar›
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ranges & boiling tops / kuzineler & set üstü ocaklar

2

OVEN
FIRIN

8 kW

8 kW

8 kW

8 kW

13 kW

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

800

800

800

1200

1200

900

900

900

900

900

850

850

850

850

850

OSOGF 8090

OSOGF 8090 P

OSOGF 8090 C

OSOGF 12090

OSOGF 12090 S

7865.N1.80908.10

7865.N1.80908.10P

7865.N1.80908.12

7865.N1.12908.10

7865.N1.12908.50

GAS 40 kW

48 kW

18 kW

56 kW

61 kW

GAS

OVEN TEMP.
FIRIN SICAKLI⁄I

2x6+2x10 kW

4x10 kW

8+10 kW

3x6+3x10 kW

3x6+3x10 kW

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ COSOGF 8090

GAS

GAS

BURNER
POWER

BRULÖR GÜCÜ

OVEN
FIRIN

6 kW

6 kW

6 kW

9 kW

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

800

800

1200

1200

900

900

900

900

850

850

850

850

OSOGEF 8090

OSOGEF 8090 P

OSOGEF 12090

OSOGEF 12090 S

7865.N1.80908.10E

7865.N1.80908.10PE

7865.N1.12908.10E

7865.N1.12908.50E

GAS 32 kW

40 kW

48 kW

48 kW

GAS

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

2x6+2x10 kW

4x10 kW

3x6+3x10 kW

3x6+3x10 kW

400 V 3 NPE 50/60 Hz.

400 V 3 NPE 50/60 Hz.

400 V 3 NPE 50/60 Hz.

400 V 3 NPE 50/60 Hz.OSOGEF 8090
GAS

GAS

BURNER
POWER

BRULÖR GÜCÜ

OVEN
FIRIN

-

-

-

-

-

CODE / KOD L W H
TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

400

800

800

800

1200

900

900

900

900

900

280

280

280

280

280

OSOG 4090

OSOG 8090

OSOG 8090 P

OSOG 8090 T

OSOG 12090

7865.N1.40903.20

7865.N1.80903.20

7865.N1.80903.20P

7865.N1.80903.53

7865.N1.12903.20

GAS 16 kW

32 kW

40 kW

14 kW

48 kW

GAS

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

6+10 kW

2x6+2x10 kW

4x10 kW

4+10 kW

3x6+3x10 kW

-

-

-

-

-
OSOG 4090

GAS

GAS

BURNER
POWER

BRULÖR GÜCÜ

GAS

OVEN
FIRIN

6 kW

6 kW

9 kW

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

ELEC

ELEC

ELEC

800

1200

1200

900

900

900

850

850

850

OSOEF 8090

OSOEF 12090

OSOEF 12090 S

7865.N1.80908.11

7865.N1.12908.11

7865.N1.12908.51

22 kW

30 kW

33 kW

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

400V/3 NPE 50/60Hz

400V/3 NPE 50/60Hz

400V/3 NPE 50/60HzOSOEF 8090

OVEN TEMP.
FIRIN SICAKLI⁄I

Gas ranges with oven
Gazlı fırınlı kuzineler

Gas ranges with electrical oven
Gazlı kuzine elektrikli f›r›nl›

Gas boiling tops
Gazlı set üstü ocaklar

Electric ranges with oven
Elektrikli fırınlı kuzineler

OVEN
FIRIN

6 kW

6 kW

9 kW

CODE / KOD L W H
TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

400

800

1200

900

900

900

280

280

280

OSOE 4090

OSOE 8090

OSOE 12090

7865.N1.40903.21

7865.N1.80903.21

7865.N1.12903.21

8 kW

16 kW

24 kW

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

2 x 4 kW

4 x 4 kW

6 x 4 kW

400V / 3 NPE 50-60 Hz

400V / 3 NPE 50-60 Hz

400V / 3 NPE 50-60 HzOSOE 12090

COOKER POWER
OCAK GÜCÜ

Electric boiling tops
Elektrikli set üstü ocaklar

GAS

OVEN
TEMP.

FIRIN SIC.

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C
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cookers / ocaklar

3

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

ELEC

ELEC

400

800

900

900

280

280

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

OSI 4090

OSI 8090

-

-

7865.N1.40903.IS

7865.N1.80903.IS

m3

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

ELEC

ELEC

400

800

900

900

280

280

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

OSC 4090

OSC 8090

-

-

7865.N1.40903.CS

7865.N1.80903.CS

m3

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS

GAS

400

800

900

900

280

280

OWG 4090

OWG 8090

-

-

7865.N1.40903.WK

7865.N1.80903.WK

GAS

m3

-

-GAS

POWER / GÜÇ

14 kW

28 kW

Wok cookers
Wok ocaklar

OWG 4090

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS 800 900 280OSOG 8090 C -7865.N1.80903.22GAS

m3

-

POWER / GÜÇ

10 kW

Gas solid top
Kapalı döküm ocak

OSOG 8090 C

POWER / GÜÇ

7 kW

14 kW

Induction cookers
‹ndüksiyonlu ocaklar

OSI 4090

POWER / GÜÇ

6 kW

12 kW

Infrared ceramic cookers
Infrared seramik ocaklar

OSC 4090
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grill plate / ›zgaralar

4

POWER
GÜÇ

9 kW

9 kW

9 kW

9 kW

18 kW

18 kW

18 kW

18 kW

18 kW

18 kW

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P COOKING SURFACE
 P‹fi‹RME YÜZEY‹

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

400

400

400

400

800

800

800

800

800

800

900

900

900

900

900

900

900

900

900

900

280

280

280

280

280

280

280

280

280

280

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

OGG 4090

OGG 4090

OGG 4090 N

OGG 4090 N

OGG 8090

OGG 8090

OGG 8090 1/2 N

OGG 8090 1/2 N

OGG 8090 N

OGG 8090 N

7864.N1.40903.06

7864.N1.40903.06C

7864.N1.40903.03

7864.N1.40903.03C

7864.N1.80903.16

7864.N1.80903.16C

7864.N1.80903.19

7864.N1.80903.19C

7864.N1.80903.13

7864.N1.80903.13C

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

OGG 8090 1/2 N

GAS

GAS

GAS

GAS

Gas grills
Gazlı ızgaralar

POWER
GÜÇ

6 kW

6 kW

6 kW

6 kW

12 kW

12 kW

12 kW

12 kW

12 kW

12 kW

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P
COOKING
SURFACE

 P‹fi‹RME YÜZEY‹

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

400

400

400

400

800

800

800

800

800

800

900

900

900

900

900

900

900

900

900

900

280

280

280

280

280

280

280

280

280

280

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

OGE 4090

OGE 4090

OGE 4090 N

OGE 4090 N

OGE 8090

OGE 8090

OGE 8090 1/2 N

OGE 8090 1/2 N

OGE 8090 N

OGE 8090 N

7864.N1.40903.04

7864.N1.40903.04C

7864.N1.40903.01

7864.N1.40903.01C

7864.N1.80903.17

7864.N1.80903.17C

7864.N1.80903.14

7864.N1.80903.14C

7864.N1.80903.11

7864.N1.80903.11COGE 4090

Electric grills
Elektrikli ızgaralar

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS

GAS

400

800

900

900

280

280

OLG 4090

OLG 8090

-

-

7864.N1.40903.12

7864.N1.80903.20

GAS

m3

-

-

POWER / GÜÇ

10 kW

20 kW
GAS

Lavastone grills
Lavatafllı ızgaralar

OLG 8090

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS

GAS

800

1200

900

900

280

280

ODG 8090

ODG 12090

-

-

7864.N1.80903.70

7864.N1.12903.70

GAS

m3

-

-

POWER / GÜÇ

30 kW

40 kW
GAS

Chargrills
Döküm ızgaralar

ODG 8090

TEMP.
SIC.

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

100-300˚ C

TEMP.
SIC.

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C

50-300˚ C
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5

OFGI 8090

fryers / fritözler

OFEI 8090

POWER
GÜÇ

18 kW

36 kW

12 kW

24 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

-

-

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P

GAS

GAS

ELEC

ELEC

400

800

400

800

900

900

900

900

850

850

850

850

OMG 4090

OMG 8090

OME 4090

OME 8090

7858.N1.40908.23

7858.N1.80908.23

7858.N1.40908.11

7858.N1.80908.11

OMG 8090

Gas & electric pasta cookers
Gazlı & elektrikli makarna fritözleri

GAS

GAS

electric chip scuttle / elektrikli patates dinlendirme

POWER
GÜÇ

1 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V / NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P

ELEC 400 900 280 -OPE 4090 7831.N1.40903.01 OPE 4090

Electric chip scuttle
Elektrikli patates dinlendirme

GAS

GAS

Gas fryers
Gazlı fritözler

POWER
GÜÇ

22 kW

44 kW

CAPACITY
KAPAS‹TE

22 lt.

22 + 22 lt.

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

GAS

GAS

400

800

900

900

850

850

110-190˚C

110-190˚C

OFGI 4090

OFGI 8090

7856.N1.40908.04

7856.N1.80908.14

Electric fryers
Elektrikli fritözler

POWER
GÜÇ

18 kW

36 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

ELEC

ELEC

400

800

900

900

850

850

60-190˚C

60-190˚C

OFEI 4090

OFEI 8090

7856.N1.40908.02

7856.N1.80908.02

Pasta baskets are included
Basketler ürüne dahildir

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

CAPACITY
KAPAS‹TE

22 lt.

22 + 22 lt.

CAPACITY
KAPAS‹TE

40 lt.

40 + 40  lt.

40 lt.

40 + 40  lt.

m3
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bain maries / benmariler

6

boiling pans / kaynatma tencereleri

bratt pans / devrilir tavalar

OBE 8090

POWER
GÜÇ

2 kW

4 kW

1 kW

2 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

-

-

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

GAS

GAS

ELEC

ELEC

400

800

400

800

900

900

900

900

280

280

280

280

-

-

30-90˚ C

30-90˚ C

OBG 4090

OBG 8090

OBE 4090

OBE 8090

7854.N1.40903.13

7854.N1.80903.13

7854.N1.40903.11

7854.N1.80903.11

GAS

GAS

Gas & electric bain marie
Gazlı & elektrikli benmariler

POWER
GÜÇ

22 kW

22 kW

33 kW

22 kW

22 kW

33 kW

18 kW

18 kW

27 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P CAPACITY
KAPAS‹TE

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

ELEC

ELEC

ELEC

800

800

1000

800

800

1000

800

800

1000

900

900

900

900

900

900

900

900

900

850

850

850

850

850

850

850

850

850

OTGI 100

OTGI 150

OTGI 250

OTGD 100

OTGD 150

OTGD 250

OTEI 100

OTEI 150

OTEI 250

7855.N1.80908.01

7855.N1.80908.02

7855.N1.10908.03

7855.N1.80908.11

7855.N1.80908.12

7855.N1.10908.13

7855.N1.80908.04

7855.N1.80908.05

7855.N1.10908.07

GAS

GAS

Gas & electric boiling pans
Gazlı ve elektrikli kaynatma tencereleri

100 lt.

150 lt.

250 lt.

100 lt.

150 lt.

250 lt.

100 lt.

150 lt.

250 lt.

HEATING TYPE
ISITMA T‹P‹

Indirect / Indirekt

Indirect / Indirekt

Indirect / Indirekt

Direct / Direkt

Direct / Direkt

Direct / Direkt

Indirect / Indirekt

Indirect / Indirekt

Indirect / Indirekt

GAS

GAS

GAS

GAS

OTGI 100

POWER
GÜÇ

20 kW

24 kW

30 kW

44 kW

9 kW

12 kW

15 kW

21 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

230 V / NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P CAPACITY
KAPAS‹TE

GAS

GAS

GAS

GAS

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

800

1000

1200

1600

800

1000

1200

1600

900

900

900

900

900

900

900

900

850

850

850

850

850

850

850

850

OTG 80

OTG 100

OTG 130

OTG 205

OTE 80

OTE 100

OTE 130

OTME 205

7867.N1.80908.01

7867.N1.10908.02

7867.N1.12908.03

7867.N1.16908.14

7867.N1.80908.04

7867.N1.10908.05

7867.N1.12908.06

7867.N1.16908.18

Gas & electric bratt pans
Gazlı ve elektrikli devrilir tavalar

80 lt.

100 lt.

130 lt.

205 lt.

80 lt.

100 lt.

130 lt.

205 lt.

GAS

OTE 80

! GN containners are  ordered seperately.
! GN küvetler ayrıca siparifl edilecektir

GAS

GAS

GAS

CAPACITY
KAPAS‹TE

2 x GN 2/3 - 150

4 x GN 2/3 - 150

2 x GN 2/3 - 150

4 x GN 2/3 - 150

This models have outomatic tilting system.
Bu modellerde otomatik devrilme sistemi vardır.
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7

tilting boiling pan / devrilir kaynatma tenceresi

OKTGID 500

OKBT 400-500

• Security lock system is available to prevent the tilting mechanism to operate
unless the lid is completely opened.

• Gas, electric and steam models are available.
• It is controlled to turn the pan over by control board.
• Throught its indirect heating system, a homogenous heat distribution and energy

saving is obtained.
• Cooking vessel is manufactured from heat and corrosionproff stainless steel.
• The lid is opened manually.
• Discharge valve is olso available to drain the cooking vessel on emergency.
• A security pressure valve is used between the jackets.
• Base of kettle can be cleaned without moving.
• Flame control system is available  on gas model

• Devrilme mekanizmas›n›n güvenli¤ini sa¤layan tertibat kapak tam aç›lmad›¤›nda
devrilme iflleminin bafllamas›n› engeller.

• Gaz, elektrik ve buhar ile çal›flan modeller mevcuttur.
• ‹ndirekt (dolayl›) ›s›tma sistemine ba¤l› olarak homojen ›s› da¤›l›m›  sayesinde zaman

ve enerji tasarrufu sa¤lan›r.
• Paslanmaz çelik hazne ›s›ya ve korozyona dayan›kl›d›r.
• Kapak manuel olarak aç›l›r.
• ‹htiyaç duyuldu¤unda  devirmeye gerek kalmadan tahliye sa¤lamak için tahliye

vanas› mevcuttur.
• Cidarlar aras› bas›nç emniyet valfi vard›r.
• Cihaz hareket ettirilmeden alt› rahatl›kla temizlenebilir.
• Gazl› modellerde alev denetleme kapa¤› mevcuttur.
• Tek personel çok say›da cihaz› ayn› anda kullanabilece¤i için iflçilik tasarrufu sa¤lar.

• Stainless steel body.
• Adjustable industrial type metal foots.
• Double skin, stainless steel, presssure lid with

isolation.
• Silicon gasket resistant to leakage.
• Lid locking mechanism to prevent steam leakage.
• Secure lid pulling system with spring mechanism.
• Lid security with pressure valve.
• Internal skin pressure display and security volve.
• Tap facility to supply fresh water into the system

when needed.
• Water inlet and outlet connection to fill intenal 

volume in required time.
• Chromated stainless steel drainage valve.
•  Body isolation to prevent heat loss.
•  400,500 lt food cooking capacity with minimum

steam consumption.

• Paslanmaz çelik gövde.
• Ayarlanabilir endüstriyel tip metal ayaklar.
• ‹zolasyonlu çift cidarl› paslanmaz çelik, bas›nçl› kapak.
• S›zd›rmaya dayan›kl› silikon conta.
• Buhar kaç›fl›n› önleyici kapak kilit mekanizmas›.
• Emniyetli ve yay tertibatl› kapak kald›rma sistemi.
• Bas›nç valfli kapak emniyeti.
• ‹ç cidar içi bas›nç göstergesi ve emniyet valfi.
• ‹htiyaç duyuldu¤u taktirde taze su gereksimini sa¤layan

musluktertibat›.
• Yeterli sürede iç hacmi dolduracak kapasitede taze su

girifl ve ç›k›fl ba¤lant›s›.
• Paslanmaz çelik üzerine krom kapl› boflaltma vanas›.
• Is› kayb›n› önleyici gövde izolasyonu.
• Minimum buhar tüketimi ile 400 ve 500 lt. yemek

piflirme kapasitesi.

external steam boiling pan / buharl› kaynatma tenceresi

Tilting boiling pan
Devrilir kaynatma tenceresi

ELEC./ ELEK.

DISCHARGE VALVE DIA.
BOfiALTMA VANASI

ÇAPI (Ø)
CODE / KOD

GROSS CAPACITY
P‹fi‹RME HACM‹

(lt.)

WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

OKTGID 500 7855.500LG.01 400 Kg2”

GAS / GAZ

POWER GÜÇ MOTOR
WATER INLET
CONNECTION
SU BA⁄LANTI

 ÇAPI (Ø)

GAS INLET
CONNECTION

GAZ BA⁄LANTI
ÇAPI (Ø)

500 lt 56 kW 0.25 kW 3/4” 3/4”

L W H

1928 1650 1087

TYPE / T‹P
Gross Cap.

Piflirme Kap.
(lt.)

Stean Con.
Buhar Tük.

(kg./h)

Disc. Valve Dia.
Boflaltma

Vanas›  Çap› (Ø)

Max. Pressure Level
‹flletme  Üst Bas›nc›

(kPa)

Water Inlet Con.
Su Girifli Ba¤lant›

Çap› (Ø)
CODE / KOD

OKBT 500 500 90 2” 3/4”7855.00500.00

Steam Outlet Dia
Buhar Ç›k›fl›

Ba¤lant› Çap› (Ø)

Steam Inlet Con.
Buhar Girifli

Ba¤lant› Çap› (Ø)

3/4”11/2”40

OKBT 400 400 80 2” 3/4”7855.00400.00 3/4”11/2”40

External steam boiling pan
Buharl› kaynatma tenceresi

L W H

1197

997

1435

1235

860

919
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• 2 mm thick stainless steel work top
• Direct or indirect heating systems
• Round or rectangular monoblock boiling pan suitable for cooking, sautéing

and poaching
• Large capacity up to 500 liters
• Double skin lid with counter balanced mechanism for easy opening.
• High quality thermal insulation of the pan for energy saving
• Energy regulation through a control knob
• 2” chrome-plated draining valve with large athermic handle
• Solenoid valve and chromed swivel tap on top to refill with hot and cold water
• Indirect Boiling pans
• Uniformly heated in the base and side walls of the pan by integrally generated

saturated steam at a temperature of 110°C and a pressure of 0,4 bar in the
jacket.

• Safety valve with manometer to avoid overpressure of the steam in the jacket
• External valve to evacuate manually excess air accumulated in the jacket

during heating phase.
• Micro perforated high performance stainless steel burners with flame failure

device on gas models
• Electronic ignition system visually controlled by indicator lamp on the front

of gas models
• Incoloy armored heating elements fitted inside the jacket cavity base with

safety thermostat on electric models

• 2 mm kalınlıkta AISI 304 kalite üst tabla
• ‹ndirekt veya direkt ısıtma sistemi
• Yuvarlak veya dikdörtgen monoblok kazanda hızlı piflirme ve soteleme imkanı.
• 500 Lt.’ye kadar farklı kapasitelerde gazlı ve elektrikli ürün yelpazesi.
• Çift cidar kapaktaki yaylı kaldırma sistemi ile kolay kaldırma imkanı.
• Yüksek kaliteli kazan izolasyonu ile enerji tasarrufu.
• Elle kontrol edilebilen gaz valfleri veya enerji regülatörleri ile ayarlanabilir piflirme.
• 2" krom kaplı tahliye vanası kilitlenebilir özelliklidir. Isı yalıtımlı kulp ile kullanıcıya

güvenli açma/kapama imkanı sa¤lanmıfltır.
• Sıcak ve so¤uk su anahtarı ve selenoid ventil ile kazan kolay flekilde doldurulabilir.
• Cidar suyu kontrolü için ayrı musluk mevcuttur.
• Indirekt Modellerde: Cidar tabanı ve yan duvarlarda homojen ısı da¤ılımı sa¤layan

buhar sistemi 110°C ve 0,4 bar'lık buhar oluflturmaktadır.
• Piflirme sırasında cidarda oluflan basınçlı buhar emniyetli flekilde buhar tahliye

valfi tarafından tahliye edilir.
• Cidar basınç göstergesi.
• Vakum etkisini önlemek için emniyet valfi.
• Kilitli kapaklar için kapak üzerinde basınç tahliye valfi.
• Gazlı modellerde mikro delikli yüksek verimli paslanmaz çelik brülörlerde alev

denetleme sistemi mevcuttur.
• Gazlı modellerde elektronik veya piezo çakmaklı ateflleme sistemi ön panelden

kontrol edilebilir ve elektronik atefllemede atefllemeyi gösteren sinyal lambası
mevcuttur.

• Incolay malzemeden yapılmıfl ısıtıcılar emniyet termostatı ile susuz çalıfltırma
sırasında oluflabilecek zararlardan korunmufltur.

TYPE / T‹P CODE / KOD

OTGI 300
OTGI 400
OTGI 500

Indirect
Indirect
Indirect

300 lt.
400 lt.
500 lt.

7855.00300.01
7855.00400.01
7855.00500.01

230 V / NPE 50/60Hz
230 V / NPE 50/60Hz
230 V / NPE 50/60Hz

L W H

1100
1100
1300

1362
1370
1596

895
1020

967

HEAT. TYPE
ISITMA T‹P‹

CAPACITY
KAPAS‹TE

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ

40 kW
45 kW
56 Kw

TYPE / T‹P CODE / KOD

OTEI 300
OTEI 400
OTEI 500

Indirect
Indirect
Indirect

300 lt.
400 lt.
500 lt.

7855.00300.02
7855.00400.02
7855.00500.02

400 V/3 NPE 50/60Hz
400 V/3 NPE 50/60Hz
400 V/3 NPE 50/60Hz

L W H

1100
1100
1300

1235
1235
1436

896
1020

967

HEAT. TYPE
ISITMA T‹P‹

CAPACITY
KAPAS‹TE

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ

27 kW
36 kW
45 kW

TYPE / T‹P CODE / KOD

OTGDR 250
OTGIR 250
OTEIR 250

Indirect
Indirect
Indirect

250 lt.
250 lt.
250 lt.

7855.N1.10118.13
7855.N1.10118.03
7855.N1.10118.07

230 V / NPE 50 / 60Hz
230 V / NPE 50 / 60Hz
400 V /3 NPE 50/60Hz

L W H

1000
1000
1000

1100
1100
1100

850
850
850

HEAT. TYPE
ISITMA T‹P‹

CAPACITY
KAPAS‹TE

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ

33 kW
33 kW
27 kW

gas & electric boiling pans / gazl› & elektrikli  kaynatma tenceresi

OTEI 300

OTGI 300

GAS

OTEIR 250 GAS

gas boiling pans
gazlı kaynatma tenceresi

electric boiling pans
elektrikli kaynatma tenceresi

gas & electric boiling pans
gazlı & elektrikli kaynatma tenceresi
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worktops / aratezgahlar

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

NOTR

NOTR

400

800

900

900

280

280

OAT 4090

OAT 8090

-

-

7911.N1.40903.00

7911.N1.80903.00

m3

-

-

base cupboards / dolaplar ve taban raflar›

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

NOTR

NOTR

NOTR

NOTR

NOTR

NOTR

400

800

1200

400

800

1200

792

792

792

743

743

743

570

570

570

570

570

570

ODK 4090

ODK 8090

ODK 12090

OD 4090

OD 8090

OD 12090

-

-

-

-

-

-

7876.N1.40905.00

7876.N1.80905.00

7876.N1.12905.00

7876.N1.40905.10

7876.N1.80905.10

7876.N1.12905.10

m3

-

-

-

-

-

-

POWER / GÜÇ

-

- OAT 8090

TYPE / T‹P

with door

with door

with door

without door

without door

without door

9

workstop / ara tezgahlar
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base cupboards
setaltı dolaplar





COOKING EQUIPMENT 700 SERIES
P‹fi‹RME EK‹PMANLARI 700 SER‹S‹

ranges & boiling tops •
cookers •

lavastone & chargrils •
grill plate •

fryers •
electric chip scuttle •

bain maries •
boiling pans •

bratt pans •
worktops •

base cupboards •

kuzineler & set üst ocaklar
ocaklar
 lavatafll› ve döküm ›zgaralar
›zgaralar
fritözler
 elektrikli patates dinlendirme
benmariler
kaynatma tencereleri
devrilir tavalar
ara tezgahlar
dolaplar ve taban raflar›
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ranges & boiling tops / kuzineler & set üstü ocaklar

12

OVEN
FIRIN

7 kW

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

GAS 800 700 850OSOGF 8070 7865.N1.80708.10GAS 27 kW

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

4 x 5 kW -OSOGF 8070

BURNER
POWER

BRULÖR GÜCÜ

OVEN
FIRIN

6 kW

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

ELEC 800 700 850OSOGEF 8070 7865.N1.80708.10EGAS 20 kW

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

4 x 5 kW 400V 50/60Hz.OSOGEF 8070

BURNER
POWER

BRULÖR GÜCÜ

OVEN
FIRIN

-

-

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

-

-

400

800

700

700

280

280

OSOG 4070

OSOG 8070

7865.N1.40703.33

7865.N1.80703.35
GAS 10 kW

20 kWGAS

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

2 x 5 kW

4 x 5 kW

-

-OSOG 8070

BURNER
POWER

BRULÖR GÜCÜ

OVEN
FIRIN

6 kW

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

ELEC 800 700 850OSOEF 8070 7865.N1.80708.02 16.4 kW

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

4 x 2,6 kW 400 V/3 NPE 50/60 HzOSOEF 8070

COOKER
POWER

OCAK GÜCÜ

Gas ranges with oven
Gazlı fırınlı kuzineler

Gas ranges with electrical oven
Gazlı kuzine elektrikli f›r›nl›

Gas boiling tops
Gazlı set üstü ocaklar

Electric ranges with oven
Elektrikli fırınlı kuzineler

OVEN
FIRIN

-

-

CODE / KOD L W H
OVEN
TYPE

FIRIN T‹P‹

TOTAL
POWER
TOPLAM

GÜÇ
TYPE / T‹P

-

-

400

800

700

700

280

280

OSOE 4070

OSOE 8070

7865.N1.40703.12

7865.N1.80703.14

5.2 kW

10.4 kW

SUPPLY
VOLTAGE
GER‹L‹M

2 x 2,6 kW

4 x 2,6 kW

400 V/3 NPE 50/60 Hz

400 V/3 NPE 50/60 HzOSOE 4070

COOKER
POWER

OCAK GÜCÜ

Electric boiling tops
Elektrikli set üstü ocaklar
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cookers / ocaklar

13

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

ELEC

ELEC

400

800

700

700

280

280

230 V / NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

OSI 4070

OSI 8070

-

-

7865.N1.40703.IS

7865.N1.80703.IS

m3

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

ELEC

ELEC

400

800

700

700

280

280

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

OSC 4070

OSC 8070

-

-

7865.N1.40703.CS

7865.N1.80703.CS

m3

lavastone & chargrils / lavatafll› ve döküm ›zgaralar

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

GAS

GAS

400

800

700

700

280

280

-

-

OLG 4070

OLG 8070

-

-

7864.N1.40703.12

7864.N1.80703.20

m3

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

GAS 800 700 280 -ODG 8070 -7864.N1.80703.70

m3

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS

GAS

400

800

700

700

280

280

OWG 4070

OWG 8070

-

-

7865.N1.40703.WK

7865.N1.80703.WK

GAS

m3

-

-GAS

POWER / GÜÇ

14 kW

28 kW

Wok cookers
Wok ocaklar

OWG 8070

POWER / GÜÇ

3.5 kW

7 kW

Induction cookers
‹ndüksiyonlu ocaklar

OSI 4070

POWER / GÜÇ

4.2 kW

8.4 kW

Infrared ceramic cookers
Infrared seramik ocaklar

OSC 8070

POWER / GÜÇ

7 kW

14 kW

Lavastone grills
Lavatafllı izgaralar

OLG 8070
GAS

GAS

POWER / GÜÇ

20 kW

Chargrills
Döküm ızgaralar

ODG 8070
GAS
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grill plate / ›zgaralar

14

fryers / fritözler

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

POWER
GÜÇ

7 kW

7 kW

7 kW

7 kW

14 kW

14 kW

14 kW

14 kW

14 kW

14 kW

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P COOKING SURFACE
 P‹fi‹RME YÜZEY‹

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

400

400

400

400

800

800

800

800

800

800

700

700

700

700

700

700

700

700

700

700

280

280

280

280

280

280

280

280

280

280

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

OGG 4070

OGG 4070

OGG 4070 N

OGG 4070 N

OGG 8070

OGG 8070

OGG 8070 1/2 N

OGG 8070 1/2 N

OGG 8070 N

OGG 8070 N

7864.N1.40703.06

7864.N1.40703.06C

7864.N1.40703.03

7864.N1.40703.03C

7864.N1.80703.19

7864.N1.80703.19C

7864.N1.80703.16

7864.N1.80703.16C

7864.N1.80703.13

7864.N1.80703.13C

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

GAS

OGG 8070

OFGI 8070

POWER
GÜÇ

10 kW

20 kW

CAPACITY
KAPAS‹TE

12 lt.

12 + 12  lt.

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

GAS

GAS

400

800

700

700

280

280

110-190˚ C

110-190˚ C

OFGI 4070

OFGI 8070

7856.N1.40703.03

7856.N1.80703.13

GAS

GAS

GAS

GAS

Gas grills
Gazlı ›zgaralar

POWER
GÜÇ

4.5 kW

4.5 kW

4.5 kW

4.5 kW

9 kW

9 kW

9 kW

9 kW

9 kW

9 kW

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P
COOKING
SURFACE

 P‹fi‹RME YÜZEY‹

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

ELEC

400

400

400

400

800

800

800

800

800

800

700

700

700

700

700

700

700

700

700

700

280

280

280

280

280

280

280

280

280

280

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

Carbon Steel

Chrome / Krom

OGE 4070

OGE 4070

OGE 4070 N

OGE 4070 N

OGE 8070

OGE 8070

OGE 8070 1/2 N

OGE 8070 1/2 N

OGE 8070 N

OGE 8070 N

7864.N1.40703.04

7864.N1.40703.04C

7864.N1.40703.01

7864.N1.40703.01C

7864.N1.80703.17

7864.N1.80703.17C

7864.N1.80703.14

7864.N1.80703.14C

7864.N1.80703.11

7864.N1.80703.11COGE 4070

Electric grills
Elektrikli ›zgaralar

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

400 V/3 NPE 50/60 Hz.

POWER
GÜÇ

11 kW

22 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

400 V / 3 NPE 50 / 60 Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60 Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

ELEC

ELEC

400

800

700

700

280

280

60-190˚ C

60-190˚ C

OFEI 4070

OFEI 8070

7856.N1.40703.11

7856.N1.80703.11

OFEI 8070

Gas fryers
Gazlı fritözler

Electric fryers
Elektrikli fritözler

GAS

GAS

CAPACITY
KAPAS‹TE

12 lt.

12 + 12  lt.
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Pasta baskets are included
Basketler ürüne dahildir

fryers / fritözler

POWER
GÜÇ

5.5 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

400V / 3 NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

ELEC 400 700 280 30-110˚ COME 4070 7858.N1.40703.11

OME 4070

Electric pasta cooker
Elektrikli makarna fritözü

electric chip scuttle / elektrikli patates dinlendirme

POWER
GÜÇ

1 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V / NPE 50 / 60Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

ELEC 400 700 280 -OPE 4070 7831.N1.40703.01 OPE 4070

Electric chip scuttle
Elektrikli patates dinlendirme

POWER
GÜÇ

2 kW

4 kW

1 kW

2 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

-

-

230 V / NPE 50 / 60 Hz

230 V / NPE 50 / 60 Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P TEMP.
SICAKLIK

GAS

GAS

ELEC

ELEC

400

800

400

800

700

700

700

700

280

280

280

280

-

-

30-90˚ C

30-90˚ C

OBG 4070

OBG 8070

OBE 4070

OBE 8070

7854.N1.40703.13

7854.N1.80703.13

7854.N1.40703.11

7854.N1.80703.11

GAS

GAS

Gas & electric bain maries
Gazlı & elektrikli benmariler

bain maries / benmariler

OBE 4070! GN containners are  ordered seperately.
! GN küvetler ayrıca siparifl edilecektir

CAP.
KAP.

20 lt.
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boiling pans / kaynatma tencereleri
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bratt pans / devrilir tavalar

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

NOTR

NOTR

400

800

700

700

280

280

OAT 4070

OAT 8070

-

-

7911.N1.40703.00

7911.N1.80703.00

m3

-

-

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

NOTR

NOTR

NOTR

NOTR

400

800

400

800

629

629

580

580

570

570

570

570

ODK 4070

ODK 8070

OD 4070

OD 8070

-

-

-

-

7876.N1.40705.00

7876.N1.80705.00

7876.N1.40705.10

7876.N1.80705.10

m3

-

-

-

-

worktops / ara tezgahlar

base cupboards / dolaplar ve taban raflar›

POWER / GÜÇ

-

-OAT 8070

POWER
GÜÇ

11 kW

11 kW

9 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V / NPE 50 / 60 Hz

230 V / NPE 50 / 60 Hz

400 V/3 NPE 50 / 60 Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P CAPACITY
KAPAS‹TE

GAS

GAS

ELEC

800

800

800

700

700

700

850

850

850

OTGI 60

OTGD 60

OTEI 60

7855.N1.80708.04

7855.N1.80708.14

7855.N1.80708.01

GAS

Gas & electric boiling pans
Gazlı ve elektrikli kaynatma tencereleri

60 lt.

60 lt.

60 lt.

HEATING TYPE
ISITMA T‹P‹

Indirect / Indirekt

Direct / Direkt

Indirect / IndirektOTEI 60

POWER
GÜÇ

13 kW

7.5 kW

SUPPLY VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V / NPE 50 / 60 Hz

400 V / 3 NPE 50 / 60 Hz

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P CAPACITY
KAPAS‹TE

GAS

ELEC

800

800

700

700

850

850

OTG 50

OTE 50

7867.N1.80708.04

7867.N1.80708.01

Gas & electric bratt pans
Gazlı ve elektrikli devrilir tavalar

50 lt.

50 lt.

HEATING TYPE
ISITMA T‹P‹

-

-

GAS

OTE 50

TYPE / T‹P

with door

with door

without door

without door

GAS
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Workstop
Ara tezgahlar

Base cupboards
Setaltı dolaplar



COOKING EQUIPMENT 650 SERIES
P‹fi‹RME EK‹PMANLARI 650 SER‹S‹

fryers •
pasta cookers •

heated chips units •
grill plates •

cookers •
induction cooker •

ranges •
lavastone grill •

chargril •
boiling pansl •

sauce bain-maries •
over bench without cabine•

underneath cupboard •
cold unit •

fritözler
makarna fritözleri
 patates dinlendirme
›zgaralar
ocaklar
indüksiyon ocaklar
kuzineler
lavatafll› ›zgara
gazl› döküm ›zgara
kaynatma tencereleri
sos benmariler
set üstü ara tezgah
cihaz alt› dolap
so¤uk üniteler
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fryers / fritözler

OFG 4065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ TEMP./SIC. WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P CAP/

KAP.
m3

GAS GAS 400 650 3007856.40653.04 2x3.5=7 kW 20 Kg110°-190° C 12 lt.OFG 4065 0.19 m3

CODE / KOD L W HMODEL
POWER

GÜÇ

ELEC 700 650 300 14.5 kW

TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I.GER/VOL.

60°-190° C 400 V/50 Hz. 27 kg

TYPE / T‹P

7856.70653.21OFA 7065

CAP/
KAP.

8 lt.+8 lt.EL 0.29 m3

m3

OFA 7065

CODE / KOD L W HMODEL
POWER

GÜÇ

ELEC 400 650 300 7.2 kW

TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I.GER/VOL.

60°-190° C 400 V/50 Hz. 17 kgOFA 4065

TYPE / T‹P

7856.40653.11

CAP/
KAP.

8 lt.EL 0.19 m3

m3

OFA 4065

OFG 7065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ TEMP./SIC. WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P CAP/

KAP.
m3

GAS 800 650 3007856.80653.14 4x3.5=14 kW 32 Kg110°-190°C 12 lt. + 12 lt.OFG 7065 0.3 m3
GAS

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir

Fryer baskets are included
Fritöz sepetleri ürüne dahildir
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Gas single fryer
Gazlı tekli fritöz

Gas double fryer
Gazlı çiftli fritöz

Electric single fryer
Elektrikli tekli fritöz

Electric double fryer
Elektrikli çiftli fritöz



pasta cookers / makarna fritözleri
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heated chips units / patates dinlendirme

grill plates / ›zgaralar

OMF 4065

OPD 4065

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I.VOL./GERTYPE / T‹P m3

4006503007831.40653.01 1 kW 65° C 15 kg220 V-240 V/50 Hz.ELECOPD 4065 0.19 m3
EL

OGPG 7065 1/2 N PS

POWER
GÜÇ

12 kW

12 kW

12 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

GAS

GAS

GAS

700

700

700

650

650

650

300

300

300

100-300˚C

100-300˚C

100-300˚C

OGPG 7065 N PS

OGPG 7065 1/2N PS

OGPG 7065 PS

0.29 m3

0.29 m3

0.29 m3

7864.70653.13

7864.70653.16

7864.70653.19

GAS

m3

47 kg.

47 kg.

47 kg.
GAS

GAS

POWER
GÜÇ

12 kW

12 kW

12 kW

Gas grills with cooking surface hard chorome coated
Sert krom kaplı gazlı ızgaralar

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

GAS

GAS

GAS

700

700

700

650

650

650

300

300

300

100-300˚C

100-300˚C

100-300˚C

OGPG 7065 N PS

OGPG 7065 1/2N PS

OGPG 7065 PS

0.29 m3

0.29 m3

0.29 m3

7864.70653.13C

7864.70653.16C

7864.70653.19C

GAS

m3

47 kg.

47 kg.

47 kg.
GAS

GAS

OGPG 7065 1/2 N PS

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ

400 6503007858.40653.11 5.5 kW

TEMP./SIC. WEI.
net / A⁄I.

30-110 °C 19 kg

GER/VOL.

400 V/50 Hz.ELEC

TYPE / T‹P

OMF 4065 0.19 m3

m3

EL

CAP./KAP.

20 lt.

Pasta baskets are included
Basketler ürüne dahildir
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Electric pasta cooker
Elektrikli makarna fritözü

Electric chip scuttle
Elektrikli patates dinlendirme

Gas grills
Gazlı ızgara
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grill plates / ›zgaralar

OGP 7065 1/2N

OGP 4065

OGPG 4065 PS

POWER
GÜÇ

6 kW

6 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

GAS

GAS

400

400

650

650

300

300

100-300˚C

100-300˚C

OGPG 4065 N PS

OGPG 4065 PS

0.19 m3

0.19 m3

7864.40653.03

7864.40653.06
GAS

m3

29 kg.

29 kg.GAS

POWER
GÜÇ

6 kW

6 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

GAS

GAS

400

400

650

650

300

300

100-300˚C

100-300˚C

OGPG 4065 N PS

OGPG 4065 PS

0.19 m3

0.19 m3

7864.40653.03C

7864.40653.06C
GAS

m3

29 kg.

29 kg.GASOGPG 4065 PS

EL

POWER
GÜÇ

7.5 kW

7.5 kW

7.5 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

ELEC

ELEC

ELEC

700

700

700

650

650

650

300

300

300

50-300˚C

50-300˚C

50-300˚C

OGP 7065 N

OGP 70651/2N

OGP 7065

0.29 m3

0.29 m3

0.29 m3

7864.70653.11

7864.70653.14

7864.70653.17

m3

45 kg.

45 kg.

45 kg.
EL

EL

VOLTAGE
GER‹L‹M

400V/50 Hz.

400V/50 Hz.

400V/50 Hz.

EL

POWER
GÜÇ

7.5 kW

7.5 kW

7.5 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

ELEC

ELEC

ELEC

700

700

700

650

650

650

300

300

300

50-300˚C

50-300˚C

50-300˚C

OGP 7065 NC

OGP 70651/2NC

OGP 7065C

0.29 m3

0.29 m3

0.29 m3

7864.70653.11C

7864.70653.14C

7864.70653.17C

m3

45 kg.

45 kg.

45 kg.
EL

EL

VOLTAGE
GER‹L‹M

400V/50 Hz.

400V/50 Hz.

400V/50 Hz.OGP 7065 1/2NC

POWER
GÜÇ

4.5 kW

4.5 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

ELEC

ELEC

400

400

650

650

300

300

50-300˚C

50-300˚C

OGP 4065 N

OGP 4065

0.19 m3

0.19 m3

7864.40653.01

7864.40653.04

m3

28 kg.

28 kg.

EL

EL

POWER
GÜÇ

4.5 kW

4.5 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P TEMP.

SICAKLIK

ELEC

ELEC

400

400

650

650

300

300

50-300˚C

20-300˚C

OGP 4065 N C

OGP 4065 C

0.19 m3

0.19 m3

7864.40653.01C

7864.40653.04C

m3

28 kg.

28 kg.

EL

ELOGP 4065 C
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Gas grills with cooking surface hard chorome coated
Sert krom kaplı gazlı ızgaralar

Gas grills
Gazlı ızgara

Electric grills
Elektrikli ızgara

Electric grills with cooking surface hard chorome coated
Sert krom kaplı elektrikli ızgaralar

Electric grills
Elektrikli ızgara

Electric grills with cooking surface hard chorome coated
Sert krom kaplı elektrikli ızgaralar



cookers / ocaklar
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POWER / GÜÇ

2x3.8+2x3 = 13.6 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS 600 650 300OSOG 6065 PS 0.29 m37865.60653.25GAS

m3

26 kg.

POWER / GÜÇ

3+3.8 = 6.8 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS 400 650 300OSOG 4065 PS 0.19 m37865.40653.23GAS

m3

20 kg.

POWER / GÜÇ

2x4 = 8 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS 400 650 300OSOG 4065 P 0.19 m37865.40653.33GAS

m3

25 kg.

POWER / GÜÇ

4x4 = 16 kW

CODE / KOD L W HMODEL WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS 800 650 300OSOG 8065 P 0.33 m37865.80653.35GAS

m3

44 kg.

OSOG 4065 PS

OSOG 6065 PS

OSOG 4065 P

OSOG 8065 P

ELEC 600650 3007865.60653.14 4x2.6=10.4 kW 400 V/50 Hz.450° C 29 kgOSO 6065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ
TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I. VOL./GERTYPE / T‹P

EL 0.29 m3

m3

OSO 6065

ELEC 400650 3007865.40653.12 2x2.6=5.2kW 400 V/50 Hz.450° C 16 kgOSO 6065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ
TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I. VOL./GERTYPE / T‹P

EL 0.19 m3

m3

OSO 4065
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Gas boiling top
Gazlı setüstü ikili ocak

Gas boiling top
Gazlı setüstü ikili ocak

Gas boiling top
Gazlı setüstü dörtlü ocak

Gas boiling top
Gazlı setüstü dörtlü ocak

Electric boiling top
Elektrikli setüstü ikili ocak

Electric boiling top
Elektrikli setüstü dörtlü ocak
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induction cooker / indüksiyon ocaklar

ELEC 400650 3007865.40653.IN 3.5 kW 220-240 V./50 Hz.30-260°COIN 4065

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
TEMP.
SIC. VOL./GERTYPE / T‹P

EL 0.21 m3

m3

OIN 4065

ELEC 800650 3007865.80653.IN 2 x 3.5 kW 400 V./50 Hz.30-260°COIN 8065

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
TEMP.
SIC. VOL./GERTYPE / T‹P

EL 0.38 m3

m3

OIN 8065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ

700 650 850 4x2.6+4=14.4 kW

OVEN TEMP.
FIRIN SIC.

WEI.
net / A⁄I.

50-300 °C 73 kg

IN.VOL.
GER.

400 V/ 50 Hz.ELEC

TYPE / T‹P

OFO  7065 14.4 7865.07658.02 0.69 m3

m3

EL

OFOG 7065 P

OFOG 8065 P

CODE / KOD L W HMODEL POWER/
GÜÇ

650 8507865.07658.00 2x3+2x3.8

WEI.
net / A⁄I.

71 kgGAS 700

TYPE / T‹P

0.69 m3OFOG 7065 P

OVEN
FIRIN
kW

BURNER
BRÜLÖR

kW

5 18.6 kW

m3

GAS

CODE / KOD L W HMODEL POWER/
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

OFOG 8065 P 650 850GAS 800 4x47865.08658.10 105 kg 0.77 m3

OVEN
FIRIN
kW

BURNER
BRÜLÖR

kW

5 21 kW

m3

GAS

OFO 7065 14.4

ranges / kuzineler
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Induction cooker
Indüksiyonlu setüstü ikili ocak

Induction cooker
Indüksiyonlu setüstü ikili ocak

Gas ranges with oven
Gazlı fırınlı kuzine

Gas ranges with oven
Gazlı fırınlı kuzine

Electric ranges with oven
Elektrikli fırınlı kuzine



lavastone grill / lavatafll› ›zgara
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CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P m3

400 650 3007864.40653.12 7 kW 29 kgGAS 0.19 m3OLIG 4065 PAGAS OLIG 4065 PA

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P m3

700 650 3007864.70653.20 2x7=14 kW 54  kgGAS 0.29 m3OLIG 7065 PAGAS OLIG 7065 PA

Type / Tip Cod / Kod
Dimension

Ebatlar (mm)
L W H

Power
Güç (kW)

Gas Consuption
Gaz Sarfiyat›

m3/h
Gas Inlet Con.

Gaz Ba¤lant› Çap›

ODIG 6065 7864.60653.70 650600 370 16 2.12 1/2 ”

Model

GAS

Chargrill
Gazl› döküm ›zgara

ODIG 6065

OKTEI 60

CODE / KOD L W HMODELTYPE / T‹P POWER/GÜÇ CAP.
KAP.

VOL./
GER.

WEI.
net / A⁄I. m3

OKTEI 60 7855.07065.01 700 650 850 9 kW   60 ltELEC. 0.78 m384 kg400 V/50 Hz.EL

chargrill / gazl› döküm ›zgara

boiling pans / kaynatma tencereleri
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Lavastone grill
lavatafll› ›zgara

Lavastone grill
lavatafll› ›zgara

Electric boiling pan
Electrikli indirekt kaynatma tenceresi
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sauce bain-maries / sos benmariler

OSB 4065

GAS 400 650 3007854.40653.13 1.5kW 19 kgOSBG 4065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

GAS
0.19 m3

m3

OSBG 7065

OSB 7065

CODE / KOD L W HMODEL POWER/GÜÇ

GAS 700 650 3007854.70653.13 2.5 kW

WEI.
net / A⁄I.

33 kgOSBG 7065

TYPE / T‹P

GAS 0.29 m3

m3

OSBG 4065

0.19 m3

m3

ELEC 400650 3007854.40653.11 1 kW 30-90° C 18 kgOSB 4065

CODE / KOD L W HMODEL
POWER

GÜÇ
TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I. VOL./GERTYPE / T‹P

220 V-240 V/50 Hz.
EL

0.29 m3

m3

ELEC 700650 3007854.70653.11 2 kW 220 V-240 V/50 Hz.30-90° C 32 kgOSB 7065

CODE / KOD L W HMODEL
POWER

GÜÇ
TEMP.
SIC.

WEI.
net / A⁄I. VOL./GERTYPE / T‹P

EL

OAT 4065 400 650 3007911.40653.00

CODE / KOD L W HTYPE / T‹P

0.19 m3

WEI.
net / A⁄I.

9 kg

m3
CODE / KOD L W HTYPE / T‹P

OAT 7065 700 650 3007911.70653.00 0.29 m3

WEI.
net / A⁄I.

14 kg

m3

over bench without cabinet  / set üstü ara tezgah

! GN containers are ordered seperately.
! GN küvetler ayrıca sipariy edilecektir.

! GN containers are ordered seperately.
! GN küvetler ayrıca sipariy edilecektir.

! GN containers are ordered seperately.
! GN küvetler ayrıca sipariy edilecektir.

! GN containers are ordered seperately.
! GN küvetler ayrıca sipariy edilecektir.
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Gas bain-marie
Gazl› setüstü bainmarie

Gas bain-marie
Gazl› setüstü bainmarie

Electric bain-marie
Elektrikli setüstü bainmarie

Electric bain-marie
Elektrikli setüstü bainmarie

Workstop
Ara tezgahlar

Workstop
Ara tezgahlar



underneath cupboard  / cihaz alt› dolap
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600x600x550mm
700x600x550mm
800x600x550mm

1200x600x550mm

600 600 580

CODE / KOD L W H

400 600 580 0.21 m3

0.30 m3

WEI.
net / A⁄I.

8 kg

11 kg

m3

7876.40605.10

7876.60605.10

800 600 580

700 600 580 0.35 m3

0.39 m3

7876.70605.10

7876.80605.10

13 kg

15 kg

600 600 550

CODE / KOD L W H

400 600 550 0.21 m3

0.30 m3

WEI.
net / A⁄I.

11 kg

14 kg

m3

7876.40605.00

7876.60605.00

800 600 550

700 600 550 0.35 m3

0.39 m3

16 kg

17 kg

7876.70605.00

7876.80605.00
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base cupboards
setaltı dolaplar

base benches
setaltı tezgahlar





OTHER COOKING EQUIPMENT
D‹⁄ER P‹fi‹RME EK‹PMANLARI

cookers •
induction cooker •
hot dog machine •
floor type cooker •

toasters •
waffle machines •

grill •
crepe machine •

GN fryers •
conveyor toaster •

toaster •
soup bain-maries •

doner machine •
doner slicing machine•

salamander •
coal barbeque •

chicken rotisserie machine •
hamburger service unit •

knife sterilizer •

ocaklar
indüksiyon ocaklar
sosis hafllama makineleri
yer ocaklar
tost makineleri
waffle makinesi
›zgaralar
krep makinesi
GN fritözler
konveyörlü ekmek k›zartma
ekmek k›zartma
Çorbal›k
döner makineleri
döner kesme makineleri
salamender
kömürlü ızgara
piliç çevirme makineleri
hamburger servis ünitesi
steril b›çak dolab›

CO
O

KI
N

G
 E

Q
U

IP
M

EN
T

P‹
fi‹

RM
E 

EK
‹P

M
AN

LA
RI



cookers / ocaklar
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cookers / ocaklar

mounted bench wok / tezgaha monte wok

induction cooker / indüksiyon ocaklar

OSOG 4040 P

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

400 400 145 8 kg2.6 kw 450 °COSO 4040.1 7865.40402.26EL 0.3 m3

m3TEMP.
SIC.

230 V./50-60 Hz.OSO 4040.1

OSOG 4075 PA

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

750 400 145 12 kg5.2 kw 450 °COSO 4075.1 7865.80402.26EL 0.3 m3

m3TEMP.
SIC.

400 V./50 Hz.

OSO 4075.1

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

400 400 145 11.45 kg4 kw -OSOG 4040 P 7865.40402.01 0.3 m3

m3TEMP.
SIC.

-

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

750 400 145 20 kg8 kw 450 °COSOG 4075 PA 7865.80402.02 0.3 m3

m3TEMP.
SIC.

-

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

359 337 99.5 9,98 kg.3 kW9865.MW350.0GEL -

m3

200-240 V

TEMP. / SIC.

260˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

423 360 120 8,1 kg.3 kW9865.MC350.0GEL -

m3

200-240 V

TEMP. / SIC.

260˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

359 337 99.5 9,75 kg.3 kW9865.MWDG3.50EL -

m3

200-240 V

TEMP. / SIC.

260˚C
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Gas boiling top
Setüstü gazlı tekli ocak

Gas boiling top
Setüstü gazlı çiftli ocak

Electric boiling top
Elektrikli gazlı tekli ocak

Electric boiling top
Elektrikli gazlı çiftli ocak



induction cooker / indüksiyon ocaklar
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CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

423 360 120 6,8  kg.3.5 kW9865.MCD35.00EL -

m3

200-240 V

TEMP. / SIC.

260˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

381 381 95.25 5.9 kg650 W9868.B652D.00EL -

m3

200-240 V

TEMP. / SIC.

90˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

381 381 95.25 5.9 kg650 W9868.B652U.00EL -

m3

200-240 V

TEMP. / SIC.

90˚C

hot dog machine / sosis hafllama makineleri

KLG 120

Hot dog machine 3 stick / Sosis hafllama makinesi 3 çubuk

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

575 380 300 14.5 kg1.5 kWKLG 121 8868.KLG12.03EL -

m3

230 V/ 50 Hz.

TEMP. / SIC.

-

Hot dog machine 5 stick / Sosis hafllama makinesi 5 çubuk

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

575 380 300 14.5 kg1.5 kWKLG 120 8868.KLG12.05EL -

m3

230 V/ 50 Hz.

TEMP. / SIC.

-

KLG 121

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

360 360 109 6.2 kg650 W9865.C3501.00EL -

m3

120-240 V 50-60 Hz

TEMP. / SIC.

60-240˚C

CO
O

KI
N

G
 E

Q
U

IP
M

EN
T

P‹
fi‹

RM
E 

EK
‹P

M
AN

LA
RI



floor type cooker  / yer ocaklar›
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OYOG 7070 PS

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

700 850 500 Natural Gases: 32 kW
LPG Gases: 24 kWOYOG 7070 PS 7865.70705.44 0.27 m3

m3

42 kg.

MODEL

GAS
Sec. Ventil

FLAME
YANIfi

4

OYOG 7070 P

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

700 700 500 14 kW.OYOG 7070 P 7865.70705.21 0.27 m3

m3

40 kg.

MODEL

GAS
Sec. Ventil

FLAME
YANIfi

2

OYOG 6060 P

OYOG 5050 PS

OYOG 4040 P

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

400 400 500 4 kW.OYOG 4040 P 7865.40405.21 0.09 m3

m3

18 kg.

MODEL

GAS
Sec. Ventil

FLAME
YANIfi

1

OYO 5555

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

550 550 500 33 kg.5 kw 450˚COYO 5555 7865.55555.01EL 0.17 m3

m3TEMP.
SIC.

220-240 V/ 50-60 Hz.

HEATER
ISITICI

40 x 40

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

500 500 500 10 kW.OYOG 5050 P 7865.50505.22 0.09 m3

m3

-

MODEL

GAS
Sec. Ventil

FLAME
YANIfi

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

600 600 500 14 kW.OYOG 6060 P 7865.60605.21 0.21 m3

m3

28 kg.

MODEL

GAS
Sec. Ventil

FLAME
YANIfi

2

2
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Floor gas cooker with four flame
Gazlı dört yanıfll› yer oca¤›

Floor gas cooker with double flame
Gazlı çift yanıfll› yer oca¤›

Floor gas cooker with double flame
Gazlı çift yanıfll› yer oca¤›

Floor gas cooker with double flame
Gazlı çift yanıfll› yer oca¤›

Floor gas cooker with single flame
Gazlı tek yanıfll› yer oca¤›

Floor electric cooker
Elektrikli yer oca¤›
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toasters / tost makineleri

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 360 360 270 21 kg2.4 kw 50-300 ˚COTM 3 7850.36362.21EL 0.05 m3

m3TEMP.
SIC.

220 - 240 V./50 Hz.
OTM 3

 PLATE SURFACE/P‹fi‹RME YÜZEY‹

BOTTOM / ALT

260
330

TOP / ÜST
2 ADET/2 PCS.

240
325

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 290 360 270 18 kg2.0 kw 50-300 ˚COTM 4 7850.30038.21EL 0.04 m3

m3TEMP.
SIC.

220 - 240 V./50 Hz.
OTM 4

 PLATE SURFACE/P‹fi‹RME YÜZEY‹

BOTTOM / ALT

230
250

TOP / ÜST
2 ADET/2 PCS.

215
235

OTM 2735

CODE / KOD
L W H

MODEL WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC
ELEC
ELEC
ELEC
ELEC

360
410
460
510
640

410
410
410
410
480

280
280
280
280
280

17 kg.
20 kg.
23 kg.
27 kg.
45 kg.

OTM 2530
OTM 2735
OTM 2740
OTM 2745
OTM 4060

8850.02530.00
8850.02735.00
8850.02740.00
8850.02745.00
8850.04060.00

L W
EX.DIM. / DIfi ÖLÇÜ USE AREA. / KUL. ALANI

250
270
270
270
400

300
350
400
450
600

2.1 kW
2.5 kW

2.75 kW
3 kW
6 kW

230 V
230 V
230 V
230 V
230 V

POWER
GÜÇ

OTM 6040

CODE / KOD
L W H

MODEL WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC
ELEC

560
640

370
480

260
290

35 kg.
45 kg.

OTM 5530
OTM 6040

8850.05530.02
8850.06040.02

L W
EX.DIM. / DIfi ÖLÇÜ USE AREA. / KUL. ALANI

550
600

300
400

2+2 kW
3+3 kW

230 V
230 V

POWER
GÜÇ

Single lid / Tek kapaklı

Double lid / Çift kapaklı

Subject to availability / Stoklarla sınırlıdır

Subject to availability / Stoklarla sınırlıdır
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waffle machines / waffle makinesi
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IZG 7050

IZG 7050 02

OCGE 4075 1/2 N

OCGE 4040

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 300 320 210 21 kg1.5 kw 50-300 ˚COWM 2 7850.30492.21EL 0.05 m3

m3TEMP.
SIC.

220-240 VOWM 2

CODE / KOD
L W H

MODEL WEI.
net / A⁄I.

VOL.
GER.TYPE / T‹P

ELEC

ELEC

300

580

320

320

300

300

24 kg.

46 kg.

WKM 25

WKM 25 02

8850.WKM25.00

8850.WKM25.02

EX.DIM. / DIfi ÖLÇÜ USE AREA
 KULLANIM ALANI

80x160x15 (2)

80x160x15 (4)

2.2 kW

2.2+2.2 kW

230 V

230 V

POWER
GÜÇ

WKM 25 02

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

750 400 120 25.7 kg4 kw 50-300OCGE 4075 1/2 N 7864.75401.14EL 0.1 m3

m3TEMP.
SIC.

220 - 240 V./50 Hz.

flat and corrugated grill / yarı düz yarı oluklu ızgara

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

400 400 120 14 kg2 kw 50-300OCGE 4040 7864.40401.04EL 0.05 m3

m3TEMP.
SIC.

220 - 240 V./50 Hz.

flat grill / düz ızgara

CODE / KOD
L W H

MODEL WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 720 550 260 32 kgIZG 7050 8864.07050.00EL 2.5 + 2.5 kW 2F 230 V

flat and corrugated grill / yarı düz yarı oluklu ızgara

L W H
EX.DIM. / DIfi ÖLÇÜ IN.DIM. / ‹Ç ÖLÇÜ

720 550 260

CODE / KOD
L W H

MODEL WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 720 550 260 32 kgIZG 7050 02 8864.07050.02EL 2.5 + 2.5 kW 2F 230 V

flat grill / düz ızgara

L W H
EX.DIM. / DIfi ÖLÇÜ IN.DIM. / ‹Ç ÖLÇÜ

720 550 260

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC - - - 6.5 kg1.55 kw -- 8850.WMAK1.00EL -

m3TEMP.
SIC.

220 V

limited in stock / stoklarla sınırlıdır

grill / ›zgaralar
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crepe machine/ krep makinesi
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CODE / KOD Q HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 300 210 21 kg3.2 kw 50-300 ˚COKM 1 7850.40402.20EL 0.08 m3

m3TEMP.
SIC.

220-240 V/50 Hz. OKM 1

Crepe preparation unit stand
Krep hazırlama ünitesi stand

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC 500 800 120 27 kg3.2 kw 50-300 ˚COKM 1S 7850.50801.20EL -

m3TEMP.
SIC.

220-240 V/50 Hz.
OKM 1S

Crepe preparation unit stand
Krep hazırlama ünitesi stand

CODE / KOD L W HMODEL POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

- 500 800 120 6 kg- -OKM 1S 7850.50801.21EL -

m3TEMP.
SIC.

- OKM S

Crepe preparation unit contains 2 piece 1/6x100GN,
2 piece 1/4x100GN without lid.

Krep haz›rlama ünitesinde 2adet 1/6x100GN,
2adet 1/4x100GN kapaks›z ve krep makinesi bulunmaktad›r.

CODE / KOD
L W H

MODEL WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

ELEC

ELEC

450

900

500

500

220

220

23 kg.

44 kg.

OZK 40

OZK 40 02

8850.O2K40.00

8850.O2K40.02

EX.DIM. / DIfi ÖLÇÜ USE AREA
 KULLANIM ALANI

Q40

Q40 x 2

3 kW

3+3 kW

230-400 V

230-400 V

POWER
GÜÇ

OZK 40 02

limited in stock / stoklarla sınırlıdır

limited in stock / stoklarla sınırlıdır
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Crepe machine
Krep makinesi



GN fryers / GN fritözler
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CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

176 430 310 -3 kw 190˚COF 5 7856.GN130.05EL 0.06 m3

m3TEMP.
SIC.

220-240 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

5 lt.OF 5

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

265 430 310 -3 kw 190˚COF 8 7856.GN120.08EL 0.09 m3

m3TEMP.
SIC.

220-240 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

8 lt.OF 8

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

180 400 360 -6 kw 190˚COF 8S 7856.GN12S.08EL 0.09 m3

m3TEMP.
SIC.

400 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

8 lt.
OF 8S

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

350 420 370 -9 kw 190˚COF 10S 7856.GN23S.10EL 0.10 m3

m3TEMP.
SIC.

400 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

10 lt.OF 10S

OF 10DS

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

530 430 310 -6 kw 190˚COF 8D 7856.EF8D0.08EL 0.13 m3

m3TEMP.
SIC.

400 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

2 x 8 lt.OF 8D

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

645 430 310 -12 kw 190˚COF 8DS 7856.EF8DS.08EL 0.15 m3

m3TEMP.
SIC.

400 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

2 x 8 lt.OF 8DS

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

715 420 370 -18 kw 190˚COF 10DS 7856.EF10D.S0EL 0.20 m3

m3TEMP.
SIC.

400 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

2 x 10 lt.
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GN 1/3 Electric fryer
GN 1/3 Elektrikli fritöz

GN 1/2 Electric fryer
GN 1/2 Elektrikli fritöz

GN 1/2 Electric fryer
GN 1/2 Elektrikli fritöz

GN 2/3 Electric fryer with drain top
GN 2/3 Elektrikli fritöz tahliye vanal›

GN 1/2 Electric double fryer
GN 1/2 Elektrikli çift fritöz

GN 1/2 Electric double fryer
GN 1/2 Elektrikli çift fritöz

GN 2/3 Electric double fryer with drain top
GN 2/3 Elektrikli çift fritöz tahliye vanal›



OEK 425

Conveyor Toaster (Rheostat Controlling) /
Konveyörlü Ekmek K›zartma Makinesi (Reosta Kontrollü)

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

550 400 320 19 (±5) kg1.9 kwOEK 425 8853.00425.00EL 0.11 m3

m3

220-240 V/50Hz.

• Paslanmaz çelikten imal edilmifltir.
• Saatte 420 dilim ekmek k›zartabilir.
• K›zarm›fl ekme¤i önden ve arkadan
  verebilmektedir.
• Alt, üst,  alt ve üst k›zartma yapmak mümkündür.
• K›zartma seviyesinin ayarlanabilmesi mümkündür.
• Kolay temizlenebilir özellikte imal edilmifltir.
• Anahtar ile ayarlanabilir konveyör h›z›.
• 220-240 V / 50 Hz.

• Stainless Steel.
• Max. 420 bread slices able to toast per hour.
• It is able to serve the slices both from front
  and back side.
• It is able to toast bottom side, top side and
   Bottom-top side.
• It is able to adjust the level of the toaster.
• It is easy to clean the appliances after using.
• Adjusting the conveyor speed with switch.
• 220-240 V / 50 Hz.

OEK 400

Conveyor Toaster (Switch  Controlling - 3 Speed) /
Konveyörlü Ekmek K›zartma Makinesi (Anahtar Kontrollü-3 Hizli)

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

550 400 320 19 (±5) kg1.9 kwOEK 400 8853.00400.00EL 0.11 m3

m3

220-240 V/50Hz.

35

GN Soup Bain - Maries/
GN Çorbal›k Benmariler

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

305 305 410 9 kg.0.5 kw 60-70˚C- 9479.100061.HKEL 0.03 m3

m3TEMP.
SIC.

220+240 V/ 50 Hz.

conveyor toaster/ konveyörlü ekmek k›zartma

toaster/ ekmek k›zartma

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

HOUR CAPACITY
SAATL‹K KAPAS‹TETYPE / T‹P

210 360 220 4.2 kg2.2 kw4 SLOT 9853.40365.00EL -

m3

160 pcs / adet

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

HOUR CAPACITY
SAATL‹K KAPAS‹TETYPE / T‹P

210 460 220 5.1 kg3.0 kw6 SLOT 9853.60165.00EL -

m3

240 pcs / adet

soup bain-maries / çorbal›k
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POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Upper Drive / Üstten Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1.375 m3/h 560 4501150 28 kg.8859.00GD4.8T

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE
HEIGHT

ET YÜKSEKL‹⁄‹

• Construction is stainless steel. It meets required standarts of  hygiene,
security and long lasting.

• Available models are LPG and natural gas.
• The heating elements are infrared burners
• The grilling is adjustable, the heating elements are able to work seperately.
• The meat and the heaters position can be adjust with moving the heater

unit. (for lower drive models)
• The electric motor rotates the meat to left and right position with 1 rpm.
• If flame stops whatever in an problem. The thermoelements cut the gas flow.
• There is a thermostad at the bottom of the fat tray unit for lower drive

models. (with W codes) This thermostat controls a resistance heater. It
keeps meat warm for service, prevent to freese the fat on the fat tray.

• Gövde komple paslanmaz çelikten imal edilmifltir.
• Do¤algaz ve LPG ile kullan›ma uygundur.
• Is›t›c› brülör olarak radyan brülörler kullan›lm›flt›r.
• Brülörler birbirinden ba¤›ms›z ve kademeli olarak çal›flt›r›labilir.
• Alttan motorlu cihazlarda gövdenin ileri geri hareketi ile et ile brülörün konumu

ayarlanabilir.
• Cihazlarda kullan›lan elektrik motoru 1 d/d ile sa¤ ve sol yönlü çal›flabilmektedir.
• Emniyet ventili gaz valfleri herhangi bir sebepten  alevin sönmesi durumunda

gaz› otomatik olarak keserek güvenli kullan›m sa¤lar.
• Alttan motorlu (W kodlu) döner ocaklar›nda, alt tablada bulunan termostat

kontrollü rezistansla tabla üzerindeki etin s›cak muhafaza edilerek, servisi
sa¤lan›r. Ayn› zamanda alt tabla üzerinde, etin ya¤›n›n donmas›n› önler.

4GD
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doner machine/ döner makineleri

CONSUMPTION / SARFIYAT

NATURAL GAS LPG

1.023 kg/h 13 kW 900 mm 80 kg. 630 mm

W: With resistance heater at the bottom of fat tray
      Rezistansl› Is›tmal› Alt Tepsi

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1.031 m3/h 650 530 780 27 kg.8859.0GUD3.W0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE
HEIGHT

ET YÜKSEKL‹⁄‹

3 GUD W

CONSUMPTION / SARFIYAT

NATURAL GAS LPG

0.767 kg/h 9.75 kW 736 mm 40 kg. 450 mm

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1.375 m3/h 650 5301070 33 kg.8859.0GUD4.W0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE
HEIGHT

ET YÜKSEKL‹⁄‹

W: With resistance heater at the bottom of fat tray
      Rezistansl› Is›tmal› Alt Tepsi

4 GUD W

CONSUMPTION / SARFIYAT

NATURAL GAS LPG

1.023 kg/h 13 kW 900 mm 80 kg. 630 mm

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Upper Drive / Üstten Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1.031 m3/h 560 450 987 24 kg.8859.00GD3.8T

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE
HEIGHT

ET YÜKSEKL‹⁄‹

3GD

CONSUMPTION / SARFIYAT

NATURAL GAS LPG

0.767 kg/h 9.75 kW 736 mm 40 kg. 450 mm

CO
O

KI
N

G
 E

Q
U

IP
M

EN
T

P‹
fi‹

RM
E 

EK
‹P

M
AN

LA
RI



• Construction is stainless steel. It meets required standarts of
hygiene, security and long lasting.

• There is a ceramic glass in front of heatin elements which is
hygienic and easy to clean.

• The glass transmits the heat in high performance.
• The meat and the heaters position can be adjust with moving

the heater unit. (for lower drive models)
• The electric motor rotates the meat to left and right position

with 1 rpm.
• The heating elements are able to work seperately.
• If flame stops whatever in an problem. The thermoelements cut

the gas flow.
• There is a thermostad at the bottom of the fat tray unit for lower

drive models. (with W codes) This thermostat controls a resistance
heater. It keeps meat warm for service, prevent to freese the
fat on the fat tray.

• Gövde komple paslanmaz çelikten imal edilmifltir.
• Is›t›c›lar›n önünde koruyucu, ›s›ya dayan›kl›, kolay temizlenebilir,

hijyenik seramik cam bulunmaktad›r.
• Koruyucu seramik cam, ›s›y› yüksek performansta iletme özelli¤ine

sahiptir.
• Is›t›c›lar birbirinden ba¤›ms›z ve kademeli olarak çal›flt›r›labilir.
• Alttan motorlu cihazlarda gövdenin ileri geri hareketi ile et ile

›s›t›c››n›n konumu ayarlanabilir.
• Cihazlarda kullan›lan elektrik motoru 1 d/d ile sa¤ ve sol yönlü

çal›flabilmektedir.
• Alttan motorlu (W kodlu) döner ocaklar›nda, alt tablada bulunan

termostat kontrollü rezistansla tabla üzerindeki etin s›cak muhafaza
edilerek, servis sa¤lan›r. Ayn› zamanda alt tabla üzerinde, etin
ya¤›n›n donmas›n› önler.

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Upper Drive / Üstten Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

560 450 1150 30 kg.8859.000E4.8T

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

650 530 780 28 kg.8859.00EU3.W0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

W: With resistance heater at the bottom of fat tray
      Rezistansl› Is›tmal› Alt Tepsi

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

650 530 1070 34 kg.8859.00EU4.W0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

W: With resistance heater at the bottom of fat tray
      Rezistansl› Is›tmal› Alt Tepsi

4E

3 EU W

4 EU W
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doner machine/ döner makineleri

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Upper Drive / Üstten Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

560 450 987 27 kg.8859.000E3.8T

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

3E

5.4 kW 736 40 kg. 450

7.2 kW 900 80 kg. 630

5.4 kW 736 40 kg. 450

7.2 kW 900 80 kg. 630
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POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

800
920
920
920

900
1060
920
1060

1290
1840
1840
1840

118 kg.
125 kg.
120 kg.
130 kg.

8859.GUD44.VA
8859.GUD55.VA

8859.GUD44.CVA
8859.GUD55.CVA

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

55 GUD CVA

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

800

920

920

920

1290

1840

67 kg.

75 kg.

8859.GUD44.V0

8859.GUD55.V0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

44 GUD V

doner machine/ döner makineleri

22 kW.
27.5 kW.
22 kW

27.5 kW.

900
1060
900
1060

120 kg.
150 kg.
150 kg.
150 kg.

630
810
630
810

22 kW.

27,5 kW.

900

1060

120 kg.

150 kg.

630

810
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POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

650 530 1100 33 kg.: 8859.00EU4.E0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

4EU

7.2 kW 900 mm 80 kg. 630

• Stainless steel construction to meet hygiene standards
• Natural Gas or LPG compatible
• Heated by independently controlled infrared burners
• Heated by independently controlled heating elements behind

ceramic glass
• Movable heater housing for controlled roasting

LOCK SYSTEM FOR MOVABLE HEATER HOUSING
• Removable fat collection drawer
• Right/left rotation by electric motor 1 rpm
• Flame failure gas-cut-out system for safety

• Gövde komple paslanmaz çelikten imal edilmifltir.
• Do¤algaz ve LPG ile kullanıma uygundur.
• Gazlı modellerde ayrı ayrı kontrol edilebilen radyan burülörler

kullan›lm›flt›r.
• Elektrikli seramik camlı modellerde ayrı ayrı kontrol edilebilen

rezistanslar kullan›lm›flt›r.
• Gövdenin hareketi ile piflirme seviyesi ayarlanabilir, piflirme

mesafesini sabitleyen kilit mekanizmas› bulunmaktad›r.
• Ç›kar›labilir ya¤ haznesi.
• 1 dev/dak ile sa¤a ve sola dönen elektrik motoru.
• Alev denetleme sistemiyle sönmeye karfl› emniyet sa¤lan›r.

POWER / GÜÇ

Stainless Steel / Paslanmaz Çelik
Lower Drive / Alttan Motorlu

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1.031 m3/h 650 5301100 32 kg.: 8859.0GUD4.E0

SKEWER
fi‹fi BOYU

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE
HEIGHT

ET YÜKSEKL‹⁄‹

4GUD

CONSUMPTION / SARFIYAT

NATURAL GAS LPG

0.767 kg/h 13 kW 900 mm 80 kg. 630 mm
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• Hygienic cutting without contact by hands.
• East to use and do not require any experience.
• Sensitive and continuous doner cutting in desired thickness.
• Remote control.
• Wide cutting with circular Cutting knife with 14O mm diameter.
• Emergency stop button for safety.
• Seesawing doner quarry with adjustable angle.
• Adjustable flaps allowing easy cleaning of the doner quarry.
• Heater for maintaining the temperature of the meat bain-marie cut.
• The quarry section can be replaced with single or double row electricity or

gas quarries.
• Long-life radians and wires
• Taps with safety volve
• Easy software update
• Low energy consumption
• Manuel cutting in case of any failure or blackout

• Hijyenik ve el de¤meden kesim yapabilmesi.
• Kullanımının basit olması ve herhangi bir tecrübeye ihtiyaç duyulmaması
• ‹stenilen kalınlıkta, hassas ve sürekli döner kesim yapabilmesi.
• Kumanda sayesinde uzaktan kontrol edebilme imkanı.
• 140 mm. çapında dairesel kesme bıça¤ı ile genifl kesim imkanı.
• Güvenlik açısından acil stop dü¤mesi.
• Döner oca¤nın ileri geri hareket edebilmesi ve açısının ayarlanabilir olması.
• Döner oca¤ının rahat temizlenmesine olanak sa¤layan ayarlanabilir kanatlar

bulunması.
• Kesilen etin sıcaklı¤ını muhafaza etmek için ısıtıcı.
• Dik tip döner oca¤ının istenildi¤i anda “Çift sıra V modeli" döner oca¤ına

donüflebilme özelli¤i.
• Uzun ömürlü radyan ve teller.
• Emniyet ventilli musluklar.
• Kolaylıkla program güncellemesi.
• Düflük enerji tüketimi.
• Herhangi bir arıza ya da elektrik kesintisi halinde manuel kesim olana¤ı.
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doner machine/ döner makineleri

POWER / GÜÇ

doner robot gas fired
gazlı döner robotu otomatik

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1220 990 1320 193 kg.8859.ODR00.05G

CONSUPTION / GÜÇ TÜKET‹M‹ CAPACITY
KAPAS‹TE

13.3 kW 1,245 m3/h 150 kg.

ODR5-G

NG LPG

1,048 kg./h13.3 kW

NG LPG
VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V

POWER / GÜÇ

doner robot gas fired
gazlı döner robotu otomatik

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1240 990 1320 205 kg.8859.ODR00.10G

CONSUPTION / GÜÇ TÜKET‹M‹ CAPACITY
KAPAS‹TE

26.6 kW 2,490 m3/h 150 kg.

ODR10-G

NG LPG

2,096 kg./h26.6 kW

NG LPG
VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V

POWER / GÜÇ

doner robot gas fired
gazlı döner robotu otomatik

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1240 990 1810 234 kg.8859.ODR00.14G

CONSUPTION / GÜÇ TÜKET‹M‹ CAPACITY
KAPAS‹TE

37.24 kW 3,486 m3/h 240 kg.

NG LPG

2,934 kg./h37.24 kW

NG LPG
VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V

ODR14-G
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doner machine/ döner makineleri

40

doner robot electric otomatic (5 resistanse)
döner robotu electrikli otomatik

ODR5-E

POWER / GÜÇCODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1220 990 1320 198 kg.8859.ODR00.05E

VOLTAGE
GER‹L‹M

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

8 kW 400 V 150 kg. -

doner robot electric otomatic  (10 resistanse)
döner robotu electrikli otomatik

ODR10-E

POWER / GÜÇCODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1240 990 1320 205 kg.8859.ODR00.10E

VOLTAGE
GER‹L‹M

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

16 kW 400 V 150 kg. -

doner robot electric otomatic  (14 resistanse)
döner robotu electrikli otomatik

ODR14-E

POWER / GÜÇCODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

1240 990 1810 234 kg.8859.ODR00.14E

VOLTAGE
GER‹L‹M

CAPACITY
KAPAS‹TE

MEAT MOUNTAGE HEIGHT
ET YÜKSEKL‹⁄‹

22,4 kW 400 V 240 kg. -

• Hygienic cutting without contact by hands.
• East to use and do not require any experience.
• Sensitive and continuous doner cutting in desired thickness.
• Remote control.
• Wide cutting with circular Cutting knife with 14O mm diameter.
• Emergency stop button for safety.
• Seesawing doner quarry with adjustable angle.
• Adjustable flaps allowing easy cleaning of the doner quarry.
• Heater for maintaining the temperature of the meat bain-marie cut.
• The quarry section can be replaced with single or double row electricity or

gas quarries.
• Long-life radians and wires
• Taps with safety volve
• Easy software update
• Low energy consumption
• Manuel cutting in case of any failure or blackout

• Hijyenik ve el de¤meden kesim yapabilmesi.
• Kullanımının basit olması ve herhangi bir tecrübeye ihtiyaç duyulmaması
• ‹stenilen kalınlıkta, hassas ve sürekli döner kesim yapabilmesi.
• Kumanda sayesinde uzaktan kontrol edebilme imkanı.
• 140 mm. çapında dairesel kesme bıça¤ı ile genifl kesim imkanı.
• Güvenlik açısından acil stop dü¤mesi.
• Döner oca¤nın ileri geri hareket edebilmesi ve açısının ayarlanabilir olması.
• Döner oca¤ının rahat temizlenmesine olanak sa¤layan ayarlanabilir kanatlar

bulunması.
• Kesilen etin sıcaklı¤ını muhafaza etmek için ısıtıcı.
• Dik tip döner oca¤ının istenildi¤i anda “Çift sıra V modeli" döner oca¤ına

donüflebilme özelli¤i.
• Uzun ömürlü radyan ve teller.
• Emniyet ventilli musluklar.
• Kolaylıkla program güncellemesi.
• Düflük enerji tüketimi.
• Herhangi bir arıza ya da elektrik kesintisi halinde manuel kesim olana¤ı.
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POWER / GÜÇCODE / KOD L W H
PACKET

360 280 140 4 kg.8350.OZT10.00

KNIFE DIAMETER
BIÇAK ÇAPI

CIRCLING
DEV‹R

ELECTRICAL
REQUIREMENT

GERILIM
WEIGHT A⁄IRLIK

900 gr.

MACHINE

CODE / KOD

2859.030.GR002.01

VOLTAGE
GER‹L‹M

220 - 230 V-50 Hz.

POWER
GÜÇ

3.7 Watt

DONER GRILL MACHINE MOTOR
DONER OCA⁄I MOTORU

• Left / Right direction
• Construction of product is

made of stainless steel.
• Sol / Sa¤ yönlü dönüfl.
• Komple paslanmaz çelikten imal edilmifltir.

ODKM 100

DM O1

100 4500 rpm 0.1 kW. 220 V 50 Hz

• The unique sensor technology of the doner robot automatically controls all
workflow steps from the roasting process to the ready doner meat.

• Prepare doner hygienically and safely
• Touchscreen ensures easy handling
• 30-40% reduce the gas consumption
• Individual controlling of modern cutting processes

• Döner robotu nun eflsiz sensör teknolojisi, kendili¤inden kızartma iflleminden
bitmifl döner etine kadar tüm ifl adımlarının kontrolünü sa¤lar.

• Dönerin hijyenik ve güvenilir flekilde hazırlanması
• Dokunmatik ekran sayesinde kolay kullanım
• Enerji giderlerini %40 oranına kadar düflürün
• Kesme süreçlerini duruma özel olarak kontrol edilmesi
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POWER
GÜÇ

doner robot gas fired
gazlı döner robotu otomatik

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

780

780

780

780

1015

1115

70 kg.

70 kg.

8859.DCR3G.00

8859.DCR2G.00

GAS CONSUPTION
GAZ TÜKET‹M‹

CAPACITY
KAPAS‹TE

14 kW

17,5 kW

1.48 m3/h

1.85 m3/h

60 kg.

100 kg.

DCR 2 G

VOLTAGE
GER‹L‹M

230 V- 50/60 Hz

230 V- 50/60 Hz

SKEWER
fi‹fi BOYU

550 x 680

550 x 780

POWER
GÜÇ

doner robot gas fired
gazlı döner robotu otomatik

CODE / KOD L W H WEI.
net / A⁄I.

780

780

780

780

1015

1115

70 kg.

70 kg.

8859.DCR3E.00

8859.DCR2E.00

GAS CONSUPTION
GAZ TÜKET‹M‹

CAPACITY
KAPAS‹TE

4,5 kW

9 kW

-

-

60 kg.

100 kg.

VOLTAGE
GER‹L‹M

400 V - 50/60 Hz

400 V - 50/60 Hz

SKEWER
fi‹fi BOYU

550 x 680

550 x 780

DCR 3E

doner slicing machine / döner kesme makineleri
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CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1159

1159

478

638

512

512

3.3 kw

6 kW

AKEI 1

AKEI 2

8890.AKIE1.00

8890.AKIE2.00

230 V - 50 Hz

230 V - 50 Hz

43

conveyor grill / konveyörlü ›zgara

OS 200

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

600

600

580

580

580

580

3.2 kw

3.6 kW

OS 200

OS 200

7850.58575.70

7850.58575.UL

0.33 m3

0.33 m3

m3

240 V - 50 / 60 Hz

240 V - 60 Hz.

52 kg.

52 kg.
ETL CERTIFIED

salamander/ salamender

ASM-4G10,8 kw

LPG NG
SUPPLY / TÜKET‹M

0,977 1,12

LPG kg/h NG m3/h
RADIANS
RADYAN

4

CODE / KOD L W H
POWER /GÜÇ WEI.

net / A⁄I.TYPE / T‹P

960 430 600 12,4 kwASM-4G 8850.ASM4G.00 50 kg.

16,2 kW

LPG NG
SUPPLY / TÜKET‹M

1,465 1,68

LPG kg/h NG m3/h
RADIANS
RADYAN

6

CODE / KOD L W H
POWER /GÜÇ WEI.

net / A⁄I.TYPE / T‹P

1295 430 600 18,6 kWASM-6G 8850.ASM6G.00 65 kg. ASM-6G

• Band manuel speed adjustment
• Speed control 8 sec. - 6 min. Band moving side choice
• Independent control of heater
• Adjustable two side air curtains
• Automatic fan shut down
• Complete stainless steel body
• Adjustable entrance curve

• Üzerindeki bant hızı manuel olarak kontrol edilebilir.
• Genifl aralıklı hız ayarı 8 sn - 6 dk. Arası girifl çıkıfl dönüfl yönü imkanı sa¤lar
• Bant sa¤a veya sola hareket ettirilebilir.
• Alt ve üst ısıtıcıların ayrı ayrı kontrolü ile de¤iflik ürünlerin farklı piflirme

ve ısıtma metotları uygulanabilir.
• Fan otomatik kapanma özelli¤i mevcuttur.
• Komple paslanmaz gövde
• Girifl haznesi e¤im ayarı ürünün banta  daha kolay sürüm avantajı sa¤lar.

INSIDE DIM. ‹Ç ÖLÇÜ
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L W H

-

-

280

440

554

554

83

83



CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

2.9 kW7900.00310.00 -

m3

ELECT

MODEL

1050 650 650 -

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220-240 V 50 Hz. 36 kg.

CODE / KOD

8845.0CRG2.00
8845.0CRG3.00
8845.0CRG4.00
8845.0CRG5.00
8845.0CRG6.00
8845.0CRG7.00
8845.0CRG8.00

8-10 pcs/adet
12-15 pcs/adet
16-20 pcs/adet
20-25 pcs/adet
24-30 pcs/adet
28-35 pcs/adet
32-40 pcs/adet

CAPACITY
KAPAS‹TE

0,98 m3/h
1,46 m3/h
1,96 m3/h
2,44 m3/h
2,94 m3/h
3,42 m3/h
3,92 m3/h
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chicken rotisserie with gas /
piliç çevirme makinası gazlı

chicken rotisserie with electrical /
 piliç çevirme makinası elektrikli

Kömürlü Izgara

Code

7864.10503.04

L W H

1000 500 300

Davlumbazl› Kömürlü Izgara

Code

7864.10502.05

L W H

1000 500 1150

chicken rotisserie machine / piliç çevirme makineleri

GAS CONSUPTION
GAZ TÜKET‹M‹

POWER
GÜÇ

9,4 kW
14,1 kW
18,8 kW
23,5 kW
28,2 kW
32,9 kW
37,9 kW

WEIGHT
A⁄IRLIK

65 kg.
85 kg.

100 kg.
140 kg.
160 kg.
180 kg.
200 kg.

L W H

1150
1150
1150
1150
1150
1150
1150

472
472
472
472
472
472
472

605
793
981

1169
1357
1575
1733

CODE / KOD

8845.0CRE2.00
8845.0CRE3.00
8845.0CRE4.00
8845.0CRE5.00
8845.0CRE6.00

-
-
-
-
-

m3

8-10 pcs/adet
12-15 pcs/adet
16-20 pcs/adet
20-25 pcs/adet
24-30 pcs/adet

CAPACITY
KAPAS‹TE

400 V 3 NPH
400 V 3 NPH
400 V 3 NPH
400 V 3 NPH
400 V 3 NPH

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ

6 kW
9 kW

12 kW
15 kW
18 kW

WEIGHT
A⁄IRLIK

65 kg.
85 kg.

100 kg.
140 kg.
160 kg.

L W H

1150
1150
1150
1150
1150

472
472
472
472
472

605
793
981

1169
1357

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

0.008 kW

0.008 kW

7912.00008.00

7912.00012.00

-

-

m3

ELECT

ELECT

MODEL

405

450

100

100

550

650

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220/240 V 50 Hz

220/240 V 50 Hz

9 kg.

9 kg.

TYPE / T‹P

OUV 4018

OUV 4565

knife sterilizer / steril bıçak dolabı (10 knives / 10 Bıcak)

knife sterilizer / steril bıçak dolabı (14 knives / 14 Bıcak)

9,4 kW.
14,1 kW.
18,8 kW.
23,5 kW.
28,2 kW.
32,9 kW.
37,6 kW.

POWER
GÜÇ

hamburger service unit/ hamburger servis ünitesi

knife sterilizer / steril b›çak dolab›

coal barbeque / kömürlü ›zgara
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OVENS
FIRINLAR

convection ovens •
combi ovens •

patisserie  ovens •
classic ovens •

fermantation cabinet •
deck ovens •
pizza oven •

multipurpose oven •
pita-lahmacun ovens with conveyor •

microwave oven •
large oven •

konveksiyonlu f›r›nlar
kombi fırınlar
patisserie f›r›nlar
f›r›nlar
 mayalama dolaplar›
katl› f›r›nlar
pizza f›r›nlar›
çok amaçl› f›r›nlar
konveyörlü pide lahmacun f›r›nlar›
mikrodalga f›r›n
kuzu f›r›nlar›
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convection ovens / konveksiyonlu f›r›nlar

46

CONTROL  PANEL / KONTROL PANEL‹

0

40

75

110
150

190

225

260

300 ˚C

Steam (Manual) / Buhar Oluflturma (Elle Kontrol)

Motor Overload Indicator / Motor Ar›za Göstergesi

Electricity Indicator / Elektrik Enerji Göstergesi

Oven Over Heat Temperature Indicator / F›r›n Afl›r› Is› ‹kaz Göstergesi

Failure Indicators Section /Ar›za ‹kaz Bölümü

All Cooking Functions Off / F›r›n Piflirme Fonksiyonlar› Kapal›

Cooking With Steam / Buharl› Piflirme

Cooldown / Piflirme Haznesi So¤utma

Dry Cooking / Kuru Piflirme

Cooking Function Setting Section/ Piflirme Fonksiyonlar› Ayarlama Bölümü

Heating System Indicator /Is›tma Sistem Çal›flma Göstergesi

Oven Temperature Control Section /F›r›n ‹çi S›cakl›k Ayar Bölümü

Digital Temperature Indicator /Dijital S›cakl›k Göstergesi

Cooking Time (Adjustable by Minute) Mechanically Controlled
Piflirme Zaman› (Dakika Olarak Ayarlanabilir) Mekanik Kontrollü

Continuous Cooking / Zamandan Ba¤›ms›z Piflirme (Sürekli)

Reset Button - Only Gas Models (Optional)
S›f›rlama Anahtar› - Sadece Gazl› Modellerde ( Opsiyonel)

Indoor Lighting On/Off / ‹ç Ayd›nlatma Açma / Kapama
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convection ovens / konveksiyonlu f›r›nlar

47

Model Code / Kod
OKFE 601   7890.95708.01
OKFG 601   7890.6G110.03
General Features / Genel Özellikler:

Capacity /
Kapasite:
Daily production capacity (Person) /
Günlük yemek kapasite (Kifli):
Widht /
Genifllik :
Lenght /
Derinlik:
Height /
Yükseklik:
Water ‹nlet /
Su Girifli:
Water Pressure /
Su Basıncı:
Temperature range /
Sıcaklık Aralı¤ı:
Shelf Spacing /
Raf Arası Mesafe :
Steaming /
Buharlı Piflirme:
Cooking Time Set /
Piflirme Zaman Ayarı:

Other Features for Electric Model /
Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:

Other Features for Gas Model /
Gazlı Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Height /
Yükseklik(Baca dahil):
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:
Gas Inlet Consuption /
Gaz Girifli:
Gas Type /
Gaz Cinsi:

 6*1/1 GN-65

30-75

900 mm

816 mm

767 mm

R 3/4”

1,5 Bar (max.)

0-300 C

68 mm

Adjustable / Ayarlanabilir

Feasible / Yapılabilir

115 kg

11 KW

3*25 A

400V/50 Hz

128 Kg

913 mm

12 KW

1*16 A

230V/50 Hz

R 3/4“

NG/LPG

Model Code / Kod
OKFE 101   7890.10G11.01
OKFG 101   7890.95701.03
General Features / Genel Özellikler:

Capacity /
Kapasite:
Daily production capacity (Person) /
Günlük yemek kapasite (Kifli):
Widht /
Genifllik :
Lenght /
Derinlik:
Height /
Yükseklik:
Water ‹nlet /
Su Girifli:
Water Pressure /
Su Basıncı:
Temperature range /
Sıcaklık Aralı¤ı:
Shelf Spacing /
Raf Arası Mesafe :
Steaming /
Buharlı Piflirme:
Cooking Time Set /
Piflirme Zaman Ayarı:

Other Features for Electric Model /
Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:

Other Features for Gas Model /
Gazlı Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Height /
Yükseklik(Baca dahil):
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:
Gas Inlet Consuption /
Gaz Girifli:
Gas Type /
Gaz Cinsi:

 10*1/1 GN-65

75-140

900 mm

816 mm

1057 mm

R 3/4”

1,5 Bar (max.)

0-300 C

68 mm

Adjustable / Ayarlanabilir

Feasible / Yapılabilir

140 kg

17 KW

3*32 A

400V/50 Hz

158 Kg

1203 mm

19 KW

1*16 A

230V/50 Hz

R 3/4“

NG/LPG
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convection ovens / konveksiyonlu f›r›nlar

48

Model Code / Kod
OKFE 102   7890.10G21.01
OKFG 102   7890.10G21.03
General Features / Genel Özellikler:

Capacity /
Kapasite:
Daily production capacity (Person) /
Günlük yemek kapasite (Kifli):
Widht /
Genifllik :
Lenght /
Derinlik:
Height /
Yükseklik:
Water ‹nlet /
Su Girifli:
Water Pressure /
Su Basıncı:
Temperature range /
Sıcaklık Aralı¤ı:
Shelf Spacing /
Raf Arası Mesafe :
Steaming /
Buharlı Piflirme:
Cooking Time Set /
Piflirme Zaman Ayarı:

Other Features for Electric Model /
Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:

Other Features for Gas Model /
Gazlı Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Height /
Yükseklik(Baca dahil):
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:
Gas Inlet Consuption /
Gaz Girifli:
Gas Type /
Gaz Cinsi:

 20*1/1 GN-65

140-250

1100 mm

930 mm

1057 mm

R 3/4”

1,5 Bar (max.)

0-300 C

68 mm

Adjustable / Ayarlanabilir

Feasible / Yapılabilir

170 kg

21 KW

3*32 A

400V/50 Hz

211 Kg

1203 mm

30 KW

1*16 A

230V/50 Hz

R 3/4“

NG/LPG

Model Code / Kod

General Features / Genel Özellikler:
Capacity /
Kapasite:
Daily production capacity (Person) /
Günlük yemek kapasite (Kifli):
Widht /
Genifllik :
Lenght /
Derinlik:
Height /
Yükseklik:
Water ‹nlet /
Su Girifli:
Water Pressure /
Su Basıncı:
Temperature range /
Sıcaklık Aralı¤ı:
Shelf Spacing /
Raf Arası Mesafe :
Steaming /
Buharlı Piflirme:
Cooking Time Set /
Piflirme Zaman Ayarı:

Other Features for Electric Model /
Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:

Other Features for Gas Model /
Gazlı Modelin Di¤er Özellikleri:

Weight /
A¤ırlık:
Height /
Yükseklik(Baca dahil):
Power /
Güç:
Fuse /
Sigorta:
Supply Voltage /
Besleme Gerilimi:
Gas Inlet Consuption /
Gaz Girifli:
Gas Type /
Gaz Cinsi:

 40*1/1 GN-65

250-450

1100 mm

944 mm

2011 mm

R 3/4”

1,5 Bar (max.)

0-300 C

68 mm

Adjustable / Ayarlanabilir

Feasible / Yapılabilir

279 kg

42 KW

3*80 A

400V/50 Hz

348 Kg

2011 mm

40 KW

1*16 A

230V/50 Hz

R 3/4“

NG/LPG

OKFE 202
OKFG 202      

7890.20G21.01
7890.20G21.01TK
7890.20G21.03
7890.20G21.03TK

with trolley / kit arabalı

with trolley / kit arabalı
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convection ovens / konveksiyonlu f›r›nlar
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Millefeuille Pastry / Milföy Böre¤i

Makaroni / Makarna

Roast Beef / Dana Rosto

Lamb Chops / Kuzu Pirzola

Chicken / Bütün Tavuk

Chicken Quarter / Çeyrek Tavuk

Trout / Alabalık

Salmon / Somon

Potato Sauce / Soslu Patates

Stuffed Peppers / Biber Dolma

Lasagna / Lazanya

Cake (Tarts) / Pay (Turta)

Tomato Gratin / Domates Gratin

Eggplant Gratin / Patlıcan Gratin

Stuffed Zucchini / Kabak Dolma

Karnıyarık / Karnıyarık

Roll Bread / Roll Ekmek

Puff Pastry / Puf Böre¤i

Sponge / Pandispanya

Pastry (Tray) / Börek(tepsi)

Muffin / Çörek

Creme Caramel / Krem Karamel

PerfotedAluminium /

Plate / Düz 40mm

Plate / Düz 65mm

Grill / Izgara

Grill / Izgara

Grill / Izgara

Grill / Izgara

Grill / Izgara

Plate / Düz 65mm

Plate / Düz 65mm

Plate / Düz 65mm

Perfoted / Delikli 20mm

Grill / Izgara

Grill / Izgara

Plate / Düz 65mm

Plate / Düz 40mm

Perfoted Aluminium /

Plate Aluminium /

Plate / Düz 20mm

Plate Aluminium  /

Perfoted Aluminium /

Plate / Düz 40mm

Delikli Alüminyum 20 mm

Delikli Alüminyum 20 mm

Düz Alüminyum 20 mm

Düz Alüminyum 20 mm

Delikli Alüminyum 20 mm

75 Person / Kifli

9 kg.

24 kg.

18 kg.

12 Piece / Adet

60 Piece / Adet

240 Piece / Adet

60 Piece / Adet

75 Person / Kifli

75 Person / Kifli

75 Person / Kifli

60 Person / Kifli

140 Piece / Adet

100 Piece / Adet

120 Piece / Adet

90 Person / Kifli

45 Person / Kifli

9 kg.

3 kg.

75 Person / Kifli

50 Piece / Adet

75 Person / Kifli

170 Person / Kifli

15 kg.

45 kg.

30 kg.

25 Piece / Adet

100 Piece / Adet

240 Piece / Adet

100 Piece / Adet

140 Person / Kifli

140 Person / Kifli

140 Person / Kifli

100 Person / Kifli

230 Piece / Adet

170 Piece / Adet

200 Piece / Adet

150 Person / Kifli

75 Person / Kifli

15 kg.

5 kg.

140 Person / Kifli

85 Piece / Adet

140 Person / Kifli

250 Person / Kifli

30 kg.

75 kg.

60 kg.

50 Piece / Adet

200 Piece / Adet

240 Piece / Adet

200 Piece / Adet

250 Person / Kifli

250 Person / Kifli

250 Person / Kifli

200 Person / Kifli

460 Piece / Adet

340 Piece / Adet

400 Piece / Adet

300 Person / Kifli

150 Person / Kifli

30 kg.

10 kg.

250 Person / Kifli

170 Piece / Adet

250 Person / Kifli

450 Person / Kifli

60 kg.

140 kg.

120 kg.

100 Piece / Adet

400 Piece / Adet

480 Piece / Adet

400 Piece / Adet

450 Person / Kifli

450 Person / Kifli

450 Person / Kifli

400 Person / Kifli

920 Piece / Adet

680 Piece / Adet

800 Piece / Adet

600 Person / Kifli

300 Person / Kifli

60 kg.

20 kg.

450 Person / Kifli

340 Piece / Adet

450 Person / Kifli

170-180 ˚C

180 ˚C

170 ˚C

170 ˚C

160 ˚C

170 ˚C

160 ˚C

180 ˚C

180 ˚C

160 ˚C

170 ˚C

180 ˚C

170 ˚C

160 ˚C

160 ˚C

160-200 ˚C

190 ˚C

160 ˚C

170 ˚C

180 ˚C

160 ˚C

170 ˚C

18-20 min./ dak

30 min./ dak

100 min./ dak

100 min./ dak

70 min./ dak

55 min./ dak

20 min./ dak

20 min./ dak

50 min./ dak

40 min./ dak

45 min./ dak

30/40 min./ dak

20 min./ dak

30 min./ dak

50 min./ dak

30 min./ dak

15-18 min./ dak

20 min./ dak

20 min./ dak

40 min./ dak

15 min./ dak

50 min./ dak

FOODS / GIDALAR TRAY / TEPS‹
OKFG 601
OKFE 601

OKFG 101
OKFE 101

OKFG 102
OKFE 102

OKFG 202
OKFE 202

TEMPERETURE
SICAKLIK

COOKING TIME
P‹fi‹RME SÜRE

CONVECTION OVEN COOKING CAPACITY
 KONVEKS‹YONLU FIRIN P‹fi‹TME KAPAS‹TES‹
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SCCWE101G  9890.SCCWE10.1G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

SCCWE101E  9890.SCCWE10.1E

6 x1/1 GN

30-80

847 mm

771 mm

782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

110 kg

11 kW

3x16A

3 NAC 400 V

10.3 kW

9 kW

126 kg

1021 mm

0,3 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

13 kW/13 kW

13 kW/13 kW

12 kW/12 kW

SCCWE61G  9890.SCCWE61.G0

Model Code / Kod

Model Code / Kod

SCCWE61E  9890.SCCWE61.E0

SCCWE62G  9890.SCCWE62.G0

Model Code / Kod

Model Code / Kod

SCCWE62E  9890.SCCWE62.E0

10 x 1/1 GN

80-150

847 mm

771 mm

1042 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

135,5 kg

18.6 kW

3x 32 A

3 NAC 400 V

18 kW

18 kW

154,5  kg

1281 mm

0,39 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

22 kW/22 kW

22 kW/22 kW

20 kW/20 kW

SelfCooking Center® Whitefficiency 101

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

SelfCooking Center® Whitefficiency 61

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

6 x 2/1 GN

60-160

1069 mm

971 mm

782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

142,5 kg

22.3 kW

3x 32 A

3 NAC 400 V

21.8 kW

18 kW

168 kg

1021 mm

0,4 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

28 kW/28 kW

28 kW/28 kW

21 kW/21 kW

SelfCooking Center® Whitefficiency 62

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

combi ovens / kombi f›r›nlar

50

OV
EN

S
FI

RI
NL

AR



10 x2/1 GN

150-300

1069 mm

971 mm

1042 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

182 kg

36.7 kW

3x63A

3 NAC 400 V

36 kW

36 kW

198 kg

1281 mm

0,6 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

45 kW/45 kW

45 kW/45 kW

40 kW/40 kW

SCCWE102G  9890.SCCWE10.2G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

SCCWE102E  9890.SCCWE10.2E

SCCWE201G  9890.SCCWE20.1G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

SCCWE201E  9890.SCCWE20.1E

SCCWE202G  9890.SCCWE20.2G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

SCCWE202E  9890.SCCWE20.2E

SelfCooking Center® Whitefficiency 102

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

20 x 1/1 GN

150-300

879 mm

791 mm

1782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

258 kg

37 kW

3x 63 A

3 NAC 400 V

36 kW

36 kW

286 kg

2021 mm

0,7 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

44 kW/44 kW

44 kW/44 kW

38 kW/38 kW

SelfCooking Center® Whitefficiency 201

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

20 x 2/1 GN

300-500

1084 mm

996 mm

1782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0,15-0,6 Mpa

332 kg

65.5 kW

3x 100 A

3 NAC 400 V

64.2 kW

54 kW

370,5 kg

2021 mm

1,1 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

90 kW/90 kW

90 kW/90 kW

51 kW/ 51 kW

SelfCooking Center® Whitefficiency 202

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 2/1, 1/1 for the longitudinal shelves

2/1, 1/1 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

combi ovens / kombi f›r›nlar
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6 x1/1 GN

30-80

847 mm

771 mm

782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

99 kg

11 kW

3x16A

3 NAC 400 V

10.3 kW

9 kW

121 kg

1021mm

0,3 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

13 kW/13 kW

13 kW/13 kW

12 kW/12 kW

OCMP61G   9890.OCMP61.G0

Model Code / Kod

Model Code / Kod

OCMP61E   9890.OCMP61.E0

OCMP62G   9890.OCMP62.G0

Model Code / Kod

Model Code / Kod

OCMP62E   9890.OCMP62.E0

OCMP101G   9890.OCMP10.1G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

OCMP101E   9890.OCMP10.1E

combi ovens / kombi f›r›nlar
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CombiMaster Plus® 61

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

6 x 2/1 GN

60-160

1069 mm

971 mm

782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

133 kg

22.3 kW

3x 32 A

3 NAC 400 V

21.8 kW

18 kW

158,5 kg

1021 mm

0,4 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

28 kW/28 kW

28 kW/28 kW

21 kW/21 kW

CombiMaster Plus® 62

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 2/1, 1/1, for the longitudinal shelves

2/1, 1/1 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

10 x 1/1 GN

80-150

847 mm

771 mm

1042 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

124,5 kg

18.6 kW

3x 32 A

3 NAC 400 V

18 kW

18 kW

148  kg

1281 mm

0,39 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

22 kW/22 kW

22 kW/22 kW

20 kW/20 kW

CombiMaster Plus® 101

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:
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10 x 2/1 GN

150-300

1069 mm

971 mm

1042 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

175,5 kg

36.7 kW

3x 63 A

3 NAC 400 V

36 kW

36 kW

189,5 kg

1281mm

0,6 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

45 kW/45 kW

45 kW/45 kW

40 kW/40 kW

OCMP102G   9890.OCMP10.2G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

OCMP102E   9890.OCMP10.2E

OCMP201G   9890.OCMP20.1G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

OCMP201E   9890.OCMP20.1E

OCMP202G   9890.OCMP20.2G

Model Code / Kod

Model Code / Kod

OCMP202E   9890.OCMP20.2E

combi ovens / kombi f›r›nlar
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CombiMaster®  Plus 102

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 2/1, 1/1, for the longitudinal shelves

2/1, 1/1 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

20 x 1/1 GN

150-300

879 mm

791 mm

1782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0, 15-0,6 Mpa

251,5 kg

37 kW

3x 63 A

3 NAC 400 V

36 kW

36 kW

261 kg

2021 mm

0,7 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

44 kW/44 kW

44 kW/44 kW

38 kW/38 kW

CombiMaster®  Plus 201

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8, for the longitudinal shelves

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

20 x 2/1 GN

300-500

1084 mm

996 mm

1782 mm

R 3/4”

DN 50

150-600 kPa ya da 0,15-0,6 Mpa

326 kg

65.5 kW

3x 100 A

3 NAC 400 V

64.2 kW

54 kW

369,5 kg

2021 mm

1,1 kW

1x 16 A

1 NAC 230 V

R 3/4”

90 kW/90 kW

90 kW/90 kW

51 kW/ 51 kW

CombiMaster® Plus 202

Common features of electric and gas models

Elektrikli ve Gazlı Modellerdeki Ortak

Features / Özellikler:

Capacity / Kapasite:

Daily Capacity (Person) / Günlük Kapasite (Kifli):

GN 2/1, 1/1 for the longitudinal shelves

2/1, 1/1 GN için boylamasına raflar

Width / Genifllik:

Lenght / Derinlik:

Height / Yükseklik:

Water inlet / Su girifli:

Water outlet / Su çıkıflı:

Water Pressure / Su basıncı:

Other features for electric model /

Elektrikli Modelin Di¤er Özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

„Dry heat” Power

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:

Other features for gas model /

Gazlı modelin di¤er özellikleri:

A¤ırlık / Weight :

Height (chimney connector included)

Yükseklik (baca ba¤lantısı dahil):

Power / Ba¤lantı de¤eri:

Fuse / Sigorta:

Power Supply / Enerji beslemesi:

Gas inlet connection

Gaz girifli ba¤lantısı:

Natural Gas / LPG Liquid Gas

Do¤algaz / LPG Sıvı Gaz

Highest rated thermal value:

En yüksek nominal ısı de¤eri:

„Dry heat” Power:

„Kuru ısı“ ba¤lantı de¤eri:

„Mois heat” Power:

„Nemli ısı“ ba¤lantı de¤eri:
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Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik

Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik

Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik

Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik

Model 61 Gas / Gaz
Model 61 Gas / Gaz
Model 61 Gas / Gaz

combi ovens / kombi f›r›nlar
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Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik

Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik
Model 61 electric / elektrik

Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik

Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik
Model 101 electric / elektrik

Model 61 Gas / Gaz
Model 61 Gas / Gaz
Model 61 Gas / Gaz

Standart
150 mm Ayaklı
Mobil

Standart
150 mm Ayaklı
Mobil

Standart
150 mm Ayaklı
Mobil

Standart
150 mm Ayaklı
Mobil

Standart
150 mm Ayaklı
Mobil

5RRX.60719.25
5RRX.60719.26
5RRX.60719.27

5RRX.60719.25
5RRX.60719.26
5RRX.60719.27

5RRX.60719.25
5RRX.60719.26
5RRX.60719.27

5RRX.60719.25
5RRX.60719.26
5RRX.60719.27

5RRX.60719.28
5RRX.60719.29
5RRX.60719.30

MONTAJ T‹P‹ÜST C‹HAZALT CIHAZ CODE/KOD

Accessories / Aksesuarlar

5RRX.60303.62

5RRX.60709.20

5RRX.60708.56

Stand UG I for Combi –Duo model 61 on model 61
Height 210 mm (for Combi-Duo with unit feet only)
Yükseklik 260 mm (sadece kendinden ayakl› Combi-Duo’lar için) Alt: 61 E/G  Üst: 61 E

Transport trolley for Combi-Duo 61/101 with Thermocover at the bottom
Combi-Duo için Tafl›ma Arabas› 61/101 ›s› koruyucu örtü dahil

Termocoverbottom (sparetely) for transport trolley for Combi-Duo 61/101
Combi-Duo için ›s› koruyucu örtü 61/101

CODE/KOD

12 x 1/1 GN

Center ®

61 E/G

SelfCooking
Center ®

61 E

SelfCooking

12 x 1/1 GN

SelfCooking
Center ®

61 G

SelfCooking
Center ®

61 G

12 x 2/1 GN

SelfCooking
Center ®

62 E/G

SelfCooking
Center ®

62 E

selection from three instalation options / combi-duo üç farklı montaj tipi

Standard with rollers
Maximum rack height 1.60 m.
Moveible for ease of cleaning no floor
drain required

Unit feet 150 mm
Maximum rack height 1.68 m.
If there is no floor drain available.

Mobile with castors
Maximum rack height 1.72 m.
2 castors with parking brake

Standart kendinden tekerlekli
En üst raf yüksekli¤i 1.60 m
Kolay temizlik için hareketli.
Tahliye gideri f›r›n zemininde olmal›d›r!

150 mm Sabit ayakl› en üst raf yüksekli¤i
1.68 m Zeminde tahliye gideri
bulunmamas› halinde.

Mobil Aksaml›
En üst raf yüksekli¤i 1.72 m
Sabitleme frenli 2 tekerlekli.
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combi ovens / kombi f›r›nlar
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325 x 530
650 x 530
325 x 530
325 x 530
650 x 530

325 x 530
325 x 530
650 x 530

5RRX.60704.00
5RRX.60704.02
5RRX.60708.01
5RRX.60708.00
5RRX.60704.03

5RRX.60704.04
5RRX.50708.02
5RRX.60704.05

61 - 20 Plates / Tabakl›k
62 - 34 Plates / Tabakl›k
101 - 32 Plates / Tabakl›k
101 - 26 Plates / Tabakl›k
102 - 52 Plates / Tabakl›k

201 -  60 Plates / Tabakl›k
201 -  50 Plates / Tabakl›k
202 - 100 Plates / Tabakl›k

Finishing systems for banquet model 61,101,62 and 102 consisting
of:Mobile plate rack, Termocover and transport trolley
Setüstü cihazlar için banket sistemleri; mobil tabakrafı
ısı koruyucu örtü ve taflıma arabasından oluflur

Finishing systems for banquet model 201and 202 consisting of:Mobile
plate rack, Termocover
Büyük cihazlar için banket sistemleri:
Mobil tabak raf› ve ›s› koruyucu örtü’den oluflur

You will needa run-in rail in order to use mobile oven racks with unit
models 61,101,62 and 102
Opsiyonel sürme ray› gereklidir!

CAPACITY / KAPASITE CODE / KOD DIMENSION
EBATLAR

61
61
62
62

101
101
101
102
102
201
201
202
202
202

20
15
34
24
32
26
24
52
42
60
50
84

100
120

32 mm
32 mm
32 mm
40 mm
25 mm
32 mm
32 mm
32 mm
40 mm
25 mm
32 mm
40 mm
32 mm
25 mm

53 mm
70 mm
63 mm
82 mm
53 mm
70 mm
70 mm
63 mm
82 mm
53 mm
70 mm
82 mm
63 mm
53 mm

5RRX.60610.47
5RRX.60611.28
5RRX.60620.17
5RRX.60620.61
5RRX.60110.30
5RRX.60111.49
5RRX.60111.50
5RRX.60120.22
5RRX.60120.62
5RRX.60210.99
5RRX.60211.04
5RRX.60221.82
5RRX.60221.09
5RRX.60221.08

MODEL DISH
TABAK

MAX.DISH HEIGT
MAX.TANAK
YÜKSEKLI⁄I

MAX.FOOD HEIGT
MAX.YEMEK
YÜKSEKLI⁄I

CODE / KOD

Up to 120 plates can be completed at the same time with finishing on
mobile plate rack. As they are freely accessible from all sides and are low
in height, the plates can be loaded and unloaded quickly and ergonomically.
Kapakl› tabaklarda maksimum çap 265 mm, yüksekllik 50 mm.
Model 61-102 için: opsiyonel sürme ray› ayr›ca seçilmelidir!

-
-
-
-
-
-

5RRX.60041.007
5RRX.60041.016
5RRX.60041.009
5RRX.60041.014
5RRX.60041.011
5RRX.60041.012

61
62

101
102
201
202

Special insulating materials ensure that yoru food can be parked
and kept hot for up 20 minutes after finishing the termocover
is easy to clean. It also folds together and so requires very little
space for storage.
Banketler için Finishing® sistemleri

MODEL CODE / KOD DIMENSION
EBATLAR

61
62

101
102

1/1 - 6 Taks / Rafl›
2/1 - 6 Taks / Rafl›

1/1 - 10 Taks / Rafl›
2/1 - 10 Taks / Rafl›

5RRX.60612.43
5RRX.60620.99
5RRX.60113.66
5RRX.60121.15

MODEL CODE / KOD

68 mm. gap between the raks
Ask›l› Raflar (Standart ask›l› raf, raylar aras› mesafe 68 mm)

85 mm. gap between the raks
Ask›l› Raflar (Standart ask›l› raf, raylar aras› mesafe 85 mm)

CAPACITY / KAPASITE

61
62

101
102

1/1 - 5 Taks / Rafl›
2/1 - 5 Taks / Rafl›
1/1 - 8 Taks / Rafl›
2/1 - 8 Taks / Rafl›

5RRX.60612.69
5RRX.60621.08
5RRX.60110.14
5RRX.60121.20

thermocover / ›s› koruyucu örtü
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combi ovens / kombi f›r›nlar
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61
62

101
102
201
202

1/1 - 6 Rafl›
2/1 - 6 Rafl›

1/1 - 10 Rafl›
2/1 - 10 Rafl›
1/1 - 20 Rafl›
2/1 - 20 Rafl›

5RRX.60610.05
5RRX.60620.03
5RRX.60110.11
5RRX.60120.11
5RRX.60210.54
5RRX.60220.86

MODEL CODE / KOD

Mobile oven racks standard / Mobil tepsi raflar› (Standart)

CAPACITY / KAPASITE

201
202

Mobile oven racks standard / Mobil tepsi raflar› (84 mm)

1/1 - 15 Rafl›
2/1 - 15 Rafl›

Mobile oven racks standard / Mobil tepsi raflar› (80 mm)

61
62

101
102
201
202

1/1 - 5 Rafl›
2/1 - 5 Rafl›
1/1 - 8 Rafl›
2/1 - 8 Rafl›

1/1 - 16 Rafl›
2/1 - 16 Rafl›

5RRX.60211.56
5RRX.60221.53

5RRX.60610.59
5RRX.60620.49
5RRX.60111.22
5RRX.60120.55
5RRX.60211.72
5RRX.60221.60

Mobile oven racks standard / Mobil tepsi raflar› (74 mm)

201
202

1/1 - 17 Rafl›
2/1 - 17 Rafl›

5RRX.60211.74
5RRX.60221.62

Height adjustable for worktops, raised stands and Combi-Duos, W: 547/D : 1072 / H: 950-1330 mm
Standart tafl›ma arabas› kullan›m yeri:- 696 mm yüksekli¤inde tezgahlarda

Yüksekli¤i ayarlanabilir tafl›ma arabas› kullan›m yerleri:
- Yüksekli¤i en fazla 1265 mm olan çal›flma tezgahlar›nda
- Yüksekli¤i 956 mm’ye uzat›lm›fl tezgahlarda
- Combi-Duo’larda

61-101
62-102

1/1
2/1

5RRX.60600.20
5RRX.60606.78

MODEL CODE / KOD

Transport trolleys / Mobil tabak raflar› için tafl›ma arabas›

CAPACITY / KAPASITE

Transport trolleys / Mobil tabak raflar› için tafl›ma arabas›

61-101
62-102

1/1
2/1

5RRX.60601.88
5RRX.60701.60

61-101
62-102

325 x 530
650 x 530

5RRX.60612.26
5RRX.60620.94

MODEL CODE / KOD

Run-in rail rail for mobile oven rack / Mobil tabak rafı için sürme rayı

DIMENSION / EBATLAR

Pizza dish
Pizza Tavas› 280 mm 5RRX.60711.58

MODEL CODE / KODDIMENSION / EBATLAR

These highly stable transport trolleys which are designed for
maximum loads are ideal for easily loading and unloading
mobile oven racks.
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combi ovens / kombi f›r›nlar
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muffin and timbale moulds / muffin ve timbal kal›plar›

Model 101/102/201/202 up to 8 kg(1/1) GN)
Model 101/102/201/202 (1/1 GN) de 8 kg
Model 201 up to 30 kg (1 spit with holder)
Model 201’de 30 kg’a kadar (destekli 1 flifl ile)
Model 202 up to 30 kg (1 spit with holder)*
Model 202’de 30 kg’a kadar (destekli 1 flifl ile)*

5RRX.60708.19

5RRX.60351.003

5RRX.60351.002

CODE / KOD

Lamb spit / Kuzu Çevirme fiifli

*Optional spit for second lamb or suckling pig.
* ikinci bir kuzu için ilave flifl opsiyoneldir.

1/1 GN
2/1 GN

5RRX.87101.135
5RRX.60707.76

MODEL CODE / KOD

Grease drip container with drain lock
Ya¤ damlama kab› (Tahliye kontrollü; kapak dahil)

CAPACITY / KAPASITE

1/1 GN
2/1 GN

5RRX.60171.002
5RRX.60171.001

MODEL CODE / KODDIMENSION / EBATLAR

1/2 GN
1/2 GN
1/2 GN
1/1 GN
1/1 GN
1/1 GN
2/1 GN
2/1 GN
2/1 GN

 5RRX.60141.202
 5RRX.60141.204
 5RRX.60141.206
 5RRX.60141.102
 5RRX.60141.104
 5RRX.60141.106
 5RRX.60142.102
 5RRX.60142.104
 5RRX.60142.106

MODEL CODE / KODDIMENSION / EBATLAR

265 x 325 x 20
265 x 325 x 40
265 x 325 x 60
530 x 325 x 20
530 x 325 x 40
530 x 325 x 60
650 x 530 x 20
650 x 530 x 40
650 x 530 x 60

1/1 GN Griddle Grid Izgara  5RRX.60351.017

MODEL CODE / KODDIMENSION / EBATLAR

530 x 3251/1 GN CombiFry
1/2 GN CombiFry

 5RRX.60191.150
 5RRX.60191.250

MODEL CODE / KODDIMENSION / EBATLAR

530 x 325 x 50
265 x 325 x 50

300 x 400
400 x 600

granite enamelled container / emaye kaplı granit tepsi

CombiFry® griddle grid /ızgara
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1/1 GN Grill and pizza tray
1/1 GN Izgara ve Pizza Tepsisi

530 x 325  5RRX.60709.43

MODEL CODE / KODDIMENSION /
EBATLAR

1/1 GN Patato baker
1/1 GN Patates F›r›n ›zgara teli

530 x 325 5RRX.60351.019

MODEL CODE / KODDIMENSION /
EBATLAR

1/1 GN Ribrack Grill
1/1 GN Pirzola Izgaras›

530 x 325  5RRX.60351.018

MODEL CODE / KODDIMENSION /
EBATLAR

1/1 GN Multibaker
(Omlet, vb., için çok amaçl› tepsi)

530 x 325  5RRX.60711.57

MODEL CODE / KODDIMENSION /
EBATLAR

1/2 GN Chicken Superspike /Tavuk Superspike H4

1/1 GN Chicken Superspike /Tavuk Superspike H6

1/1 GN Chicken Superspike /Tavuk Superspike H8

1/1 GN Chicken Superspike /Tavuk Superspike H10

1/1 GN Chicken Superspike /Tavuk Superspike H12

1/1 GN Duck Superspike /Tavuk Superspike E8

530 x 325
530 x 325
530 x 325
530 x 325
530 x 325
530 x 325

5RRX.60351.015
 5RRX.60351.016
 5RRX.60351.006
 5RRX.60351.010
 5RRX.60351.011
 5RRX.60351.009

MODEL CODE / KODDIMEN. /
EBATLAR
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MODEL

CODE / KOD

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Mayalama Dolabı

9890.XBC08.EU

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

2.4 kW

862 x 890 x 623

42 kg

Mayalama Dolabı

9890.XBC12.EU

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

2.4 kW

862x890x762

45 kg

MODEL

CODE / COD

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

8 600x400 8 600x400

patisserie  ovens / patisserie f›r›nlar

60

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

UNOX ANNA

9890.XF023.00

4 / 460x330

50 / 60 Hz

230 V

3 kW

-

600 x 587 x 472

22 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

UNOX STEPHANA

9890.XF135.00

4 / 460x330

50 / 60 Hz

230 V

3 kW

-

600 x 651 x 509

31 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

UNOX ROSELLA

9890.XFT19.50

4 / 600x400

50 / 60 Hz

400 V

6.3 kW

-

800 x 770 x 509

49 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

-

9863.XL195.00

8 / 600x400

50 / 60 Hz

230 V

1.2 kW

-

800 x 713 x 554

37 kg
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MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.XBC04.EP

4 / 600x400

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

10.6 kW

-

860 x 957 x 675

85 kg

One Electric

9890.XBC04.E1

4 / 600x400

50 / 60 Hz

230V~1N / 230V~3N

7.4 kW

-

860x957x675

85 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.XBC06.EP

6 / 600x400

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

14 kW

-

860x957x843

100 kg

One Electric

9890.XBC06.E1

6 / 600x400

50 / 60 Hz

400V~3N

9.9 kW

-

860x957x843

100 kg

Plus Gas

9890.XBC06.GP

6 / 600x400

50 / 60 Hz

230V~1N

1 kW

G20,G25,G30,G31,19kW

860x957x843

110 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.XBC10.EP

10 /  600x400

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

21 kW

-

860x957x1163

130 kg

One Electric

9890.XBC10.E1

10 / 600x400

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

14.9 kW

-

860x957x1163

130 kg

Plus Gas

9890.XBC10.GP

10 / 600x400

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

1.4 kW

G20,G25,G30,G31,22kW

860x957x1163

145 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.XBC16.EP

16 / 600x400

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

35 kW

-

882x1043x1866

95 kg

One Electric

9890.XBC16.E1

16 / 600x400

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

29.3 kW

-

882x1043x1866

95 kg

Plus Gas

9890.XBC16.GP

16 / 600x400

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

2.2 kW

G20,G25,G30,G31,35kW

882x1043x1866

110 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.X0511.EP

5 GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

9.3 kW

-

750x773x675

70 kg

One Electric

9890.X0511.E1

5 GN 1/1

50 / 60 Hz

230V~1N / 230V~3N

7 kW

-

750x773x675

70 kg

Plus Gas

9890.X0511.EG

5 GN 1/1

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

0.6 kW

G20,G25,G30,G31,15kW

750x773x675

85 kg

patisserie  ovens / patisserie f›r›nlar
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MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.X2011.EP

20 GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

35 kW

-

882x1043x1866

185 kg

One Electric

9890.X2011.E1

20 GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

29.3 kW

-

882x1043x1866

185 kg

Plus Gas

9890.X2011.EG

20 GN 1/1

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

2.2 kW

G20,G25,G30,G31,35kW

882x1043x1866

210 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.X1011.EP

10 / GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

18.5 kW

-

750x773x1010

95 kg

One Electric

9890.X1011.E1

10 / GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

14.9 kW

-

860x957x1163

130 kg

Plus Gas

9890.X1011.EG

10 / GN 1/1

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

1.4 kW

G20,G25,G30,G31,22kW

860x957x1163

145 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.X0711.EP

7 GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

11.7 kW

-

750x773x843

85 kg

One Electric

9890.X0711.E1

7 GN 1/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

9.9 kW

-

750x773x843

85 kg

Plus Gas

9890.X0711.EG

7 GN 1/1

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

1 kW

G20,G25,G30,G31,19kW

750x773x843

100 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.X1021.EP

10 GN 2/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

30.8 kW

-

860x1120x1163

170 kg

Plus Gas

9890.X1021.EG

10 GN 2/1

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

1.4 kW

G20,G25,G30,G31,35kW

860x1120x1163

190 kg

MODEL

CODE / KOD

CAPACITY / KAPAS‹TE

FREQUENCY / FREKANS

VOLTAGE / GERILIM

ELECTR‹C POWER / ELEKTR‹K GÜCÜ

GAS POWER / GAZ GÜCÜ

DIMENSION / BOYUT

WEIGHT / A⁄IRLIK

Plus Electric

9890.X2021.EP

20 GN 2/1

50 / 60 Hz

400V ~ 3N

51.3 kW

-

882x1207x1866

200 kg

Plus Gas

9890.X2021.EG

20 GN 2/1

50 / 60 Hz

230V ~ 1N

2.3 kW

G20,G25,G30,G31,70kW

882x1207x1866

230 kg

patisserie  ovens / patisserie f›r›nlar
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• Cost saving double glass window.
• Stong insulation ensures that the heat stays in the

oven chamber.
• Stainless steel inside and out-maintains low

temperature and is easy to keep clean.
• Large front window with heat- reflecting double glass and

good lighting gives a good overview of the baking process.
• Built-in, high-capacity steam system-fast function

and energy –saving.
• A gas fired version is available (S-402) – high quality

Reillo burner.
• Aluminium legs and castors as standard.
• Max baking temperature 300 degress.

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

990 983 1919 15 kWS 200 400 x 600 300°C

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY
TEPS‹

9890.0S200.00

S-series  mini rack oven / S Serisi F›r›n

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

6

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

990 983 1878 15 kWS 300 400 x 600 300°C

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

9890.S300.00

TRAY
TEPS‹

10

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

1167 953 2159 28 kWS 402 400 x 600 300°C

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

9890.S402.00

TRAY
TEPS‹

10

• Güçlü izolasyon sayesinde sıcaklı¤ı çember fleklinde
içinde muhafaza özelli¤i.

• Paslanmaz iç ve dıfl yüzey. Düflük sıcaklıkta kolay
temizlenme özelli¤i

• Genifl ön cam yüzeyi ve çift cam özelli¤i ile piflirme
esnasında kontrol etme kolaylı¤ı

• Gelifltirilir ve yüksek kapasiteli buhar sistemi
• Kolay açılır kapak özelli¤i
• Davlumbaz standart
• Alüminyum ayaklar ve tekerlek standart
• 300 ˚C Maksimum piflirme sıcaklı¤ı

OV
EN

S
FI

RI
NL

AR



fermantation cabinet / mayalama dolaplar›
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CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

1075

1167

1125

780

740

740

1.8 kW

1.8 kW

DCJ-1

DCJ-2E

400 x 600

400 x 600

-

-

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

9863.0DCJ1.00

9863.DCJ2E.00

TRAY
TEPS‹

12

24

oztiryakiler fermantation cabinet / öztiryakiler mayalama dolab›

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

1705 1070 830 1,75 kW.- 400 x 600 30-65˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

7868.17107.MD

TRAY
TEPS‹

16

oztiryakiler fermantation cabinet / öztiryakiler mayalama dolab›

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

982 987 736 1,75 kWOMD 9898 400 x 600 30-65˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

7868.98987.MD

TRAY
TEPS‹

12

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

910 827 1816 2 kW.OBA 70182 MD 22 pcs / adet
60 x 40 cm 30-80˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK

CAPACITY
KAPAS‹TE

7919.70182.MD

oztiryakiler fermantation cabinet / öztiryakiler mayalama dolab›

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

990

1167

783

780

700

700

1.8 kW

1.8 kW

SJ2

SJ4

400 x 600

400 x 600

300 ˚C

300 ˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK

TRAY DIM.
TEPS‹ EBADI

9863.00SJ2.00

9863.00SJ4.00

TRAY
TEPS‹

6

12

S series compatible fermantation cabinet /
S serisi uyumlu mayalama dolabı

DC series compatible fermantation cabinet /
DC serisi uyumlu mayalama dolabı
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deck ovens / f›r›nlar
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1075

DC-1

635
x

820

120

11251070

190

1705

DC-2E

1265
x

820

120

11251070

190

2335

DC-4

1895
x

820

120

  11251070

190

·       Adaptable to most bakeries. Bakes both confectionary and bread.
·       Available in three basic sizes and adaptable to most bakeries. Standard crown height 220 mm available.
·       Precision-built oven doors, which gives the door a smooth action and ensures convenient and

safe handling.
·       Effective working halogen lighting. Provides whiter and more intensive working light than standard bulbs.
·       Reliable heating elements. Turbo function. Heats up the oven quickly to the set

temperature. Specially selected for reliability and rapid response.
·       Can be delivered with underbuilt prover with sliding glass doors (option). 
·        Very user friendly control panel with many features (option). Self-instructing with menus such

as manual baking preprogrammed baking and service parameters.
·       Each oven section can be individually controlled with separate settings of the top, bottom and

front heat. Gives full control in the baking process.
·       High quality door gasket and well insulated oven chamber. Keeps the heat inside the oven. 
·       Stainless steel front. Maintains low temperature and is easy to keep clean.
·       A range of options such as steam generator, condensation unit and stone hearth.    
·       Including aluminum legs with adjustable feet. 
·       Dual temperature sensors.

Standart Özellikler
• Her kat için buhar jeneratörü ve tafltaban
• Kilitleme mekanizmal› tekerlekler
• Yüksekli¤i ayarlanabilir alüminyum ayaklar
• Paslanmaz çelik ön yüzey
• Birbirinden ba¤›ms›z kontrol edilebilen katlar
• ‹htiyaca göre art›r›labilir kat say›s›
• Sa¤lam izolasyon sayesinde ekonomik ve emniyetli
• 22 cm kat yüksekli¤i

CODE / KOD L W H TEPS‹ ADETTYPE / T‹P
TEPS‹ EBAT SHELF / RAF
L W

1075
1075
1075
1075
1075

1125
1125
1125
1125
1125

625
1145
1545
1945
2345

9890.ODC11.00
9890.ODC21.00
9890.ODC31.00
9890.ODC41.00
9890.ODC51.00

400
400
400
400
400

DC-11
DC-21
DC-31
DC-41
DC-51

2
4
6
8
10

-
-
-
-
-

600
600
600
600
600

CODE / KOD L W H TEPS‹ ADETTYPE / T‹P
TEPS‹ EBAT SHELF / RAF
L W

1175
1175
1175
1175
1175

1125
1125
1125
1125
1125

625
1145
1545
1945
2345

9890.DC12E.00
9890.DC22E.00
9890.DC32E.00
9890.DC42E.00
9890.DC52E.00

400
400
400
400
400

DC-12 E
DC-22 E
DC-32 E
DC-42 E
DC-52 E

4
8
12
16
21

-
-
-
-
-

600
600
600
600
600

CODE / KOD L W H TEPS‹ ADETTYPE / T‹P
TEPS‹ EBAT SHELF / RAF
L W

2335
2335
2335
2335
2335

1125
1125
1125
1125
1125

625
1145
1545
1945
2345

9890.ODC14.00
9890.ODC24.00
9890.ODC34.00
9890.ODC44.00
9890.ODC54.00

400
400
400
400
400

DC-14
DC-24
DC-34
DC-44
DC-55

6
12
18
24
30

-
-
-
-
-

600
600
600
600
600

deck ovens / katl› f›r›nlar
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EL

CODE/KOD L W HCAPACITY
KAPAS‹TE

IN. DIM. ‹Ç EBAT

400
780
440
780
440
780
440
780

8890.P5050.01
8890.P5050.02
8890.P6262.01
8890.P6262.02
8890.P9262.01
8890.P9262.02
8890.P9292.01
8890.P9292.02

WEI.
A⁄IR

56 kg
120 kg

75 kg
144 kg
102 kg
195 kg
130 kg
245 kg

4 Pizza (25 cm)
4+4 Pizza (25 cm)

5 Pizza (25 cm)
5+5 Pizza (25 cm)

6 Pizza (30 cm)
6+6 Pizza (30 cm)

9 Pizza (30 cm)
9+9 Pizza (30 cm)

800
800
920
920
1220
1220
1220
1220

TYPE/T‹P

4 P‹ZZA
4+4 P‹ZZA
5 P‹ZZA
5+5 P‹ZZA
6  P‹ZZA
6 +6 P‹ZZA
9 P‹ZZA
9+9 P‹ZZA

500
500
620
620
920
920
920
920

TEMP./SIC.

720
720
820
820
820
820
1140
1140

85-450 °C
85-450 °C
85-450 °C
85-450 °C
85-450 °C
85-450 °C
85-450 °C
85-450 °C

IN.VOL./
GER.

230-400 V 2x2 kW
230-400 V 3x2 kW

230-400 V 4x1.25 kW
400 V 8x1.25 kW

400 V 6x1 kW
400 V 12x1 kW
400 V 8x1 kW
400 V 16x1 kW

500
500
620
620
620
620
920
920

-
-
-
-
-
-
-
-

L W H

pizza oven / pizza f›r›n›

66

PIZZA OVENS WITH FERMANTATION CAB‹NET
MAYALAMA KAB‹NL‹ P‹DE LAHMACUN P‹ZZA FIRINLARI
Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Single floor capacity
Fermantation cabinet capacity
Fermantation cabinet power
Fermantation cabinet voltage
Total power
Total voltage
Weight

8890.10570.M3
135 x 95 x 184
105 x 70 x 14

3
6 pizza  Ø 34 cm

10  Ø 34 cm
3 kW

220-240 V 50 Hz.
28.5 kW

400 V 3 F+N
340 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tek kat kapasitesi
Mayalama kabini kapasitesi
Mayalama kabini gücü
Mayalama kabini gerilimi
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k

PIZZA OVENS
P‹DE LAHMACUN P‹ZZA FIRINLARI
Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Single floor capacity
Total power
Total voltage
Weight

8890.10570.00
135 x 95 x 38
105 x 70 x 14

1
6 pizza  Ø 34 cm

9.5 kW
400 V 3 F+N

90 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tek kat kapasitesi
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

PIZZA OVENS
P‹DE LAHMACUN P‹ZZA FIRINLARI
Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Single floor capacity
Total power
Total voltage
Weight

8890.10570.01
135 x 95 x 148
105 x 70 x 14

1
6 pizza  Ø 34 cm

9.5 kW
400 V 3 F+N

155 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tek kat kapasitesi
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k

PIZZA OVENS
P‹DE LAHMACUN P‹ZZA FIRINLARI
Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Single floor capacity
Total power
Total voltage
Weight

8890.10570.DE
135 x 95 x 166
105 x 70 x 14

2
6 pizza  Ø 34 cm

18 kW
400 V 3 F+N

230 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tek kat kapasitesi
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k
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deck ovens / f›r›nlar

67

multipurpose oven / çok amaçl› f›r›nlar

8899.000MB.00 Steam system for each floor / Tek kat için buhar sistemi 8899.000KT.00 Full stones for each floor / Tek kat için kople tafl sistemi

OPTIONAL / OPS‹YONEL

MULTIPURPORSE OVEN WITH FERMANTATION CABINET
MAYALAMA KAB‹NL‹ ÇOK AMAÇLI FIRINLAR 1200 SERIES / SER‹S‹ 800 SERIES / SER‹S‹

Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Tray capacity  ((for each floor))
Tray dimension (cm)
Fermantation cabinet capacity
Fermantation cabinet tray dim. (cm)
Fermantation cabinet power
Fermantation cabinet voltage
Total power
Total voltage
Weight

8890.MT120.02
166 x 102 x 185

124 x 84 x 18
2
4

40 x 60
21

40 x 80
3 kW.

220-240 V 50 Hz.
21 kW. (10.5 x 2)

400 V 3F+N
540 kg.

8890.MT120.03
166 x 102 x 205

124 x 84 x 18
3
4

40 x 60
15

40 x 80
3 kW.

220-240 V 50 Hz.
31.5 kW. (10.5 x 3)

400 V 3F+N
700 kg.

8890.MT800.02
126 x 102 x 185

84 x 84 x 18
2
2

40 x 60
14

40 x 80
3 kW.

220-240 V 50 Hz.
15 kW. (7.5 x 2)

400 V 3F+N
700 kg.

8890.MT800.03
126 x 102 x 205

84 x 84 x 18
3
2

40 x 60
10

40 x 80
3 kW.

220-240 V 50 Hz.
22.5 kW. (7.5 x 3)

400 V 3F+N
700 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tepsi kapasitesi ( tek kat)
Tepsi ölçüsü (cm)
Mayalama kabini kapasitesi
Mayalama kabini tepsi ölçüsü (cm)
Mayalama kabini gücü
Mayalama kabini gerilimi
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k

MULTIPURPORSE OVEN WITH STAND
TEZGAHLI ÇOK AMAÇLI FIRINLAR 1200 SERIES / SER‹S‹ 800 SERIES / SER‹S‹

Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Tray capacity  ((for each floor))
Tray dimension (cm)
Total power
Total voltage
Weight

8890.MD120.01
166 x 102 x 160

124 x 84 x 18
1
4

40 x 60
10.5 kW.

400 V 3F+N
290 kg.

8890.MD120.02
166 x 102 x 185

124 x 84 x 18
2
4

40 x 60
21 kW. (10.5 x 2)

400 V 3F+N
470 kg.

8890.MD800.02
126 x 102 x 185

84 x 84 x 18
2
2

40 x 60
15 kW. (7.5 x 2)

400 V 3F+N
290 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tepsi kapasitesi ( tek kat)
Tepsi ölçüsü (cm)
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k

MULTIPURPORSE OVEN
ÇOK AMAÇLI FIRINLAR 1200 SERIES / SER‹S‹ 800 SERIES / SER‹S‹

Code
Output dimension (cm)
Input dimention (for each floor)
Storey
Tray capacity  ((for each floor))
Tray dimension (cm)
Total power
Total voltage
Weight

8890.ME120.01
166 x 102 x 40
124 x 84 x 18

1
4

40 x 60
10.5 kW.

400 V 3F+N
190 kg.

8890.ME800.01
126 x 102 x 40

84 x 84 x 18
1
2

40 x 60
7.5 kW.

400 V 3F+N
160 kg.

Kod
D›fl ebatlar (cm)
‹ç ölçüler ( tek kat)(cm)
Kat say›s›
Tepsi kapasitesi ( tek kat)
Tepsi ölçüsü (cm)
Toplam Güç
Toplam Gerilim
A¤›rl›k
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Ürün Açıklaması / Product Description

8890.OF800.52

925  mm

1232 mm

922 mm

825 mm

1850 mm

310 mm

520 mm

14 kW

380 V / 50 Hz

5-6  kw/h

160-180 Adet

8890.OF130.00

885 mm

1232 mm

922 mm

1300 mm

2400 mm

310 mm

460 mm

18 kW

380 V / 50 Hz

6 -7  kw/h

200 - 250 Adet

8890.OF130.0L

1020  mm

1232 mm

922 mm

1300 mm

2400 mm

310 mm

520 mm

21 kW

380 V / 50 Hz

8 -10  kw/h

300 - 350 Adet

8890.OF130.LD

1020 mm

1232 mm

922 mm

1300 mm

2400 mm

310 mm

250 mm - 250 mm

21 kW

380 V / 50 Hz

8 -10  kw/h

300 - 350 Adet

8890.OF190.0L

1020  mm

1232 mm

922 mm

1925 mm

3020 mm

310 mm

520 mm

25 kW

380 V / 50 Hz

10 - 12 kw/h

450 - 500 Adet

Code

Oven Width

Chassis + Oven Height

Chassis Height

Cooking Room Lenght

Total Length

Machine Height

Bandwidth 

Dead Weight

Total Power

Electrical Input

Average Power Consumption

Capacity  (pcs / hour )

Ürün Kodu

Fırın Genifllik

fiase + Fırın Yüksekli¤i

fiase Yüksekli¤i

Piflirme Odası Uzunlu¤u

Toplam Uzunluk

Makine Yüksekli¤i

Bant Geniflli¤i 

A¤ırlık

Toplam Güç

Elektrik Girifli

Ortalama Güç Sarfiyatı

Kapasite (adet / saat)

DIMENSIONS / EBATLAR

POWER CONSUMPTION AND OTHER DETAILS / GÜÇ TÜKET‹M‹ VE D‹⁄ER DETAYLAR

Micro ifllemci kontrollü, programlanabilir piflirme sistemi ve
program hafızalama özelli¤i ile piflirilerek ürünler aynı standartta
ve hızlı olarak elde edilir. Lahmacun, pide, pizza vb. ürünlerin
piflirilmesinde kullanılmaktadır.

Micro processor controlled, programmable cooking system and
program memory cooked products with features and at the
same standard to obtain as quickly as possible. Pizza, pita
bread, pizza etc. products are used for cooking.

pita-lahmacun ovens with conveyor / konveyörlü pide lahmacun f›r›nlar›

68
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Diameter
Çap

3 min. / dak.
pcs. / adet

3    min. / dak.
pcs. / adet

4 min. / dak.
pcs. / adet

4    min. / dak.
pcs. / adet

5 min. / dak.
pcs. / adet

5    min. / dak.
pcs. / adet

6 min. / dak.
pcs. / adet

6    min. / dak.
pcs. / adet

7 min. / dak.
pcs. / adet

7    min. / dak.
pcs. / adet

8 min. / dak.
pcs. / adet

30 cm
36 cm
41 cm

61
51
44

52
44
38

46
38
34

41
34
30

37
31
27

33
28
24

31
25
22

28
23
21

26
22
19

24
20
18

23
19
17

 Hourly capacity according to  cooking time / Piflirme dakikasına göre saatlik kapasiteler / 8890.OKF17.00

915 mm

448 mm

616 mm

710 mm

796 mm

480 mm

480 mm

1558 mm

1091 mm

570 mm

559 mm

915 mm

1020 mm

650 mm

1129 mm

1781 mm

Oven Width

Oven Height

Height of Chassist

Cooking Room Height

The Length of Cooking Room

Width of Belt

Height

Total Length 

Fırın Genifllik

Fırın Yüksekli¤i

fiase Yüksekli¤i

Piflirme Odası Yüksekli¤i

Piflirme Odası Genifllik

Bant Yüksekli¤i

Makina Yüksekli¤i

Toplam Uzunluk

DIMENSIONS / EBATLAR

Ürün Açıklaması / Product Description

Micro ifllemci kontrollü , programlanabilir piflirme sistemi ve 
hafızalama özelli¤i  ile müflterilerimize kullanım kolaylı¤ı
sa¤lamaktadır. Fırınlarımız sıcak hava kanalları sayesinde ürün
üzerindeki so¤uk hava perdesini yok ederek ürün odaklı homojen
piflirme sa¤lar. Piflirilen pizza ürünlerini aynı standartta ve hızlı
bir flekilde elde edilir.

Micro processor controlled, programmable firing system and
memory recording feature provides customers with ease of
use. Our hot-air furnace with ducts to eliminate the product
from the cold aie curtain provides a product-oriented uniform
cooking. Baked pizza products in the same standart and to
obtain quickly.

Diameter
Çap

3 min. / dak.
pcs. / adet

3    min. / dak.
pcs. / adet

4 min. / dak.
pcs. / adet

4    min. / dak.
pcs. / adet

5 min. / dak.
pcs. / adet

5    min. / dak.
pcs. / adet

6 min. / dak.
pcs. / adet

6    min. / dak.
pcs. / adet

7 min. / dak.
pcs. / adet

7    min. / dak.
pcs. / adet

8 min. / dak.
pcs. / adet

30 cm
36 cm
41 cm

182
115
102

156
99
87

137
86
77

121
77
68

109
69
61

99
63
56

91
58
51

84
53
47

78
49
43

73
46
41

68
43
38

 Hourly capacity according to  cooking time / Piflirme dakikasına göre saatlik kapasiteler /8890.OKF20.00

8890.OKF15.00 8890.OKF17.00

10 kW

380 V / 50 Hz

4.5  kw/h

19 kW

380 V / 50 Hz

8/10  kw/h

Total Power

Electrical Input

Average Power Consumption

Capacity (Small Pizza)

Toplam Güç

Elektrik Girifli

Ortalama Güç Sarfiyatı

POWER CONSUMPTION / GÜÇ TÜKET‹M‹

electrical pizza ovens with conveyor / konveyörlü elektrikli pizza f›r›nlar›

69

Diameter
Çap

3 min. / dak.
pcs. / adet

3    min. / dak.
pcs. / adet

4 min. / dak.
pcs. / adet

4    min. / dak.
pcs. / adet

5 min. / dak.
pcs. / adet

5    min. / dak.
pcs. / adet

6 min. / dak.
pcs. / adet

6    min. / dak.
pcs. / adet

7 min. / dak.
pcs. / adet

7    min. / dak.
pcs. / adet

8 min. / dak.
pcs. / adet

30 cm
36 cm
41 cm

54
41
36

46
35
31

41
31
27

36
27
24

32
25
22

29
22
20

27
21
18

25
19
17

23
18
15

22
16
14

20
15
13

 Hourly capacity according to  cooking time / Piflirme dakikasına göre saatlik kapasiteler  / 8890.OKF15.00

1382 mm

752 mm

542 mm

1024 mm

1275 mm

850 mm

1294 mm

2005 mm

8890.OKF20.00

27 kW

380 V / 50 Hz

10/12  kw/h
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Diameter
Çap

3 min. / dak.
pcs. / adet

3    min. / dak.
pcs. / adet

4 min. / dak.
pcs. / adet

4    min. / dak.
pcs. / adet

5 min. / dak.
pcs. / adet

5    min. / dak.
pcs. / adet

6 min. / dak.
pcs. / adet

6    min. / dak.
pcs. / adet

7 min. / dak.
pcs. / adet

7    min. / dak.
pcs. / adet

8 min. / dak.
pcs. / adet

30 cm
36 cm
41 cm

61
51
44

52
44
38

46
38
34

41
34
30

37
31
27

33
28
24

31
25
22

28
23
21

26
22
19

24
20
18

23
19
17

 Hourly capacity according to  cooking time / Piflirme dakikasına göre saatlik kapasiteler / 8890.G1702.00

Diameter
Çap

3 min. / dak.
pcs. / adet

3    min. / dak.
pcs. / adet

4 min. / dak.
pcs. / adet

4    min. / dak.
pcs. / adet

5 min. / dak.
pcs. / adet

5    min. / dak.
pcs. / adet

6 min. / dak.
pcs. / adet

6    min. / dak.
pcs. / adet

7 min. / dak.
pcs. / adet

7    min. / dak.
pcs. / adet

8 min. / dak.
pcs. / adet

30 cm
36 cm
41 cm

182
115
102

156
99
87

137
86
77

121
77
68

109
69
61

99
63
56

91
58
51

84
53
47

78
49
43

73
46
41

68
43
38

 Hourly capacity according to  cooking time / Piflirme dakikasına göre saatlik kapasiteler / 8890.G2002.00

Diameter
Çap

3 min. / dak.
pcs. / adet

3    min. / dak.
pcs. / adet

4 min. / dak.
pcs. / adet

4    min. / dak.
pcs. / adet

5 min. / dak.
pcs. / adet

5    min. / dak.
pcs. / adet

6 min. / dak.
pcs. / adet

6    min. / dak.
pcs. / adet

7 min. / dak.
pcs. / adet

7    min. / dak.
pcs. / adet

8 min. / dak.
pcs. / adet

30 cm
36 cm
41 cm

54
41
36

46
35
31

41
31
27

36
27
24

32
25
22

29
22
20

27
21
18

25
19
17

23
18
15

22
16
14

20
15
13

 Hourly capacity according to  cooking time / Piflirme dakikasına göre saatlik kapasiteler / 8890.G1502.00

• Mikroifllemci (PLC) kontrollü programlama 
• Komple paslanmaz gövde  
• LCD dokunmatik ekran ile kolay kullanım
• Programlı hafızalama, Program dıflı manuel
   çalıflma olana¤ı
• 1 dk ile 60 dk piflirme süresi aralı¤ı   
• Düflük gaz tüketimi ve ürüne odaklanan piflirme
  sistemi sayesinde homojen piflirme

915 mm

448 mm

616 mm

710 mm

796 mm

480 mm

480 mm

1557,5 mm

1091 mm

570 mm

559 mm

915 mm

1020 mm

650 mm

1129 mm

1781 mm

Oven Width

Oven Height

Height of Chassist

The Length of Cooking Room

Cooking Room Width

Height Band Width

Total Leight

Total Length 

Fırın Geniflli¤i

Fırın Yüksekli¤i

fiasi Yüksekli¤i

Piflirme Odası Uzunluk

Piflirme Odası Genifllik

Bant Geniflli¤i

Toplam Yükseklik

Toplam Uzunluk

DIMENSIONS / EBATLAR

Ürün Açıklaması / Product Description

Micro ifllemci kontrollü, programlanabilir piflirme sistemi ve
program hafızalama özelli¤i ile piflirilen ürünler aynı standartta
ve hızlı sürede elde edilir. Pizza, Pide  vb. ürünlerin piflirilmesinde
kullanılmaktadır.

Micro processor controlled, programmable cooking system and
program memory  cooked products with features and at the
same standard to obtain as quickly as possible. Pizza, pita etc.
products are used for cooking.

8890.G1502.00 8890.G1702.00

13 kW.

0.65 m3/s

230 V / 50 Hz.

134 kg.

22 kW

1.3 m3/s

230 V / 50 Hz.

217 kg.

Power

Gas Consumption (NPG)

Voltage

Weight

Güç

Ortalam Gaz Sarfiyatı

Gerilim

A¤ırlık

POWER CONSUMPTION / GÜÇ TÜKET‹M‹
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gas pizza ovens with conveyor / gazl› konveyörlü pizza f›r›nlar›

1382 mm

752 mm

542 mm

1024 mm

1275 mm

850 mm

1294 mm

2005 mm

8890.G2002.00

35 kW

2 m3/s

230 V / 50 Hz.

317 kg.

OV
EN

S
FI

RI
NL

AR



CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

517 412 297 1.1 kWCM 1069A 26 lt. -

TEMPERATURE
SICAKLIK

CAPACITY
KAPAS‹TE

9891.CM106.9A

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

557 464 557 1.85 kWCM 1929A 26 lt. -

TEMPERATURE
SICAKLIK

CAPACITY
KAPAS‹TE

9891.CM192.9A

CODE / KOD L W H POWER/GÜÇTYPE / T‹P

281 483 360 1 kWD9023 EP 23 lt. -

TEMPERATURE
SICAKLIK

CAPACITY
KAPAS‹TE

9890.D90D2.30

ELECT. POWER/
ELEKTR‹K GÜCÜ

220 V/ 50-60 Hz.

GAS POWER/
GAZ GÜÇ

13 kW 139 kg.

ELECT. POWER/
ELEKTR‹K GÜCÜ

380-400 V/ 50-60 Hz.

GAS POWER/
GAZ GÜÇ

2 x 13 kW 278 kg.

large size oven / kuzu f›r›nlar›

CODE / KOD L W H
‹NT. DIM./ ‹Ç ÖLÇ.

900 1200 836 3.43 kW

VOLTAGE
GER‹L‹M

7890.12908.54 690 947 500
L W H

WEIGHT
A⁄IRLIK

CODE / KOD L W H
‹NT. DIM./ ‹Ç ÖLÇ.

900 12001561 2 x 3.43 kW

VOLTAGE
GER‹L‹M

7890.12901.55 690 947 500
L W H

WEIGHT
A⁄IRLIK

Gas and electric combined heating system
Gas ve elektrikli ısıtma sistemi

microwave oven / microdalga f›r›nlar

71
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Large size oven single deck /
Tek katlı kuzu fırını

Large size oven double deck /
Çift  katlı kuzu fırını





popcorn machine kapadokya/
mısır patlatma makinesi kapadokya

popcorn machine göreme/
mısır patlatma makinesi göreme

popcorn machine cinema/
mısır patlatma makinesi sinema

180

CODE/KOD

8889.00GRM.00

Q L

- 600

W

500

H

1000

CAP.
KAP.(gr.)CODE/KOD

8889.00KPD.00

Q L

- 700

W

450

H

800

CAP.
KAP.(gr.)

180

CODE/KOD

8889.00CNM.00

Q L

- 950

W

650

H

950

CAP.
KAP.(gr.)

popcorn machine prestij /
mısır patlatma makinesi prestij

popcorn machine antik /
mısır patlatma makinesi antik

popcorn + cotton candy /
mısır patlatma - pamuk fleker makinesi

180

CODE/KOD

8899.00ANT.00

Q L

- 1150

W

500

H

1700

CAP.
KAP.(gr.)CODE/KOD

8889.00PRS.00

Q L

- 600

W

500

H

1750

CAP.
KAP.(gr.)

180

CODE/KOD

8899.00DMB.00

Q L

- 1700

W

800

H

1650

CAP.
KAP.(gr.)

cotton candy machine side /
pamuk fleker makinesi side

cotton candy machine ürgüp /
pamuk fleker makinesi ürgüp

bagel cart /
simit arabası

-

CODE/KOD

8899.00URG.00

Q L

- 750

W

850

H

1700

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8899.000SD.00

Q L

- 350

W

600

H

800

CAP.
KAP.(lt.)

-

CODE/KOD

8899.00SLT.00

Q L

- 750

W

500

H

1750

CAP.
KAP.(lt.)

nut heater /
kuruyemifl ›s›t›c›

nut heater /
kuruyemifl ›s›t›c›

nut heater /
kuruyemifl ›s›t›c›

800

-

-

CODE/KOD

8862.00000.04
8862.00000.06

L

340
490

W

350
350

H

440
440

4 drawers / 4 çekmeceli

6 drawers / 6 çekmeceli

CODE/KOD

8862.00000.03

L

470

W

470

H

1100 3 drawers / 3 çekmeceli

CODE/KOD

8862.00CRL.00

L

500

W

360

H

480 4 drawers / 4 çekmeceli
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pop corn coton candy machines / m›s›r patlatma ve pamuk fleker makineleri
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meat mincer machines / et k›yma makineleri
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CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

3 kg
6 kg
15 kg
25 kg

1 g
1/2 g
2/5 g
5/10 g

8325.0T28M.03
8325.0T28M.06
8325.0T28M.15
8325.0T28M.25

DIVISION
TAKS‹MAT

T28 series weighing scales / T28 serisi tartım terazisi

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

260
290
290
320
320
470

310
310
310
310
470

540
730
730
830
830
970

680
680
830
830
970

310
400
400
420
420
480

480
480
500
500
480

25 kg
67 kg
65 kg
85 kg
85 kg

120 kg

90 kg
90 kg

100 kg
100 kg
120 kg

0,55 kw-3/4 hp
1,5 kw-2 hp
1,5 kw-2 hp
2,2 kw-3 hp
2,2 kw-3 hp

5,5 kw-7,5 hp

1,5 kw-2 hp
1,5 kw-2 hp
2,2 kw-3 hp
3  kw- 4 hp

5,5 kw-7,5 hp

125 kg/h
400 kg/h
400 kg/h
600 kg/h
600 kg/h
800 kg/h

400 kg/h
400 kg/h
600 kg/h
600 kg/h
800 kg/h

8358.OKM12.MN
8358.OKM22.MN
8358.OKM22.TR
8358.OKM32.MN
8358.OKM32.TR
8358.OKM42.TR

8358.OKM22.SMN
8358.OKM22.STR
8358.OKM32.SMN
8358.OKM32.STR
8358.OKM42.STR

CAP.
KAP.

STAINLESS STEEL
PASLANMAZ ÇEL‹K

NO.12
NO.22
NO.22
NO.32
NO.32
NO.42

NO.22
NO.22
NO.32
NO.32
NO.42

Uncooled / So¤utmasız

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

25mm LCD Display / 25mm LCD EKRAN
25mm LCD Display / 25mm LCD EKRAN
230x190mm Stainless Steel Pan / 230x190mm Paslanmaz Kefe
315x275mm Plastic Deep Pan /315x275mm Plastik Çk. Kefe

• Beyaz arka ıflıklı ön/arka LCD ekran
• Otomatik sıfırlama ve otomatik kapanma özelli¤i
• IP 54 koruma sınıfı
• Paslanmaz düz kefe veya plastik çukur kefe seçenekli
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör

• White backlight LCD display with digit
• Automatic zero and automatic shut-off feature
• IP 54 protection class
• Choice of a flat stainless pan or plastic deep pan
• Rechargeable battery and AC adapter

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

3 kg
6 kg
15 kg
25 kg

0.2 g
0.5 g
1 g
2 g

8325.S29BM.03
8325.S29BM.06
8325.S29BM.15
8325.S29BM.25

DIVISION
TAKS‹MAT

S29 series weighing scales  / S29 serisi tartım terazisi

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

25mm LCD Display / 25mm LCD Ekran
25mm LCD Display / 25mm LCD Ekran
230x190mm Stainless Steel Pan / 230x190mm Paslanmaz Kefe
230x190mm Stainless Steel Pan / 230x190mm Paslanmaz Kefe

• Beyaz arka ıflıklı LCD ekran
• IP 67 su geçirmez patentli
• Opsiyonel 20mm Arka LCD Erkan
• Paslanmaz çelik kefe 
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör

• White backlight LCD Display
• IP 67 waterproof patent
• Optional 20mm Back LCD Display
• Stainless steel pan
• Rechargeable battery and AC adapter

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

3 kg
6 kg
15 kg
30 kg

1 g
1/2 g
2/5 g
5/10 g

8325.0AHWM.03
8325.0AHWM.06
8325.0AHWM.15
8325.0AHWM.30

DIVISION
TAKS‹MAT

AHW series weighing scales  / AHW serisi tartım terazisi

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

24mm LCD Display / 14.2mm LED Ekran
24mm LCD Display / 14.2mm LED Ekran
230x300mm Stainless Steel Pan / 230x190mm Paslanmaz Kefe
230x300mm Stainless Steel Pan / 230x190mm Paslanmaz Kefe

• Beyaz arka ıflıklı LCD ekran
• Üst üste toplama, a¤ırlık kontrol, otomatik sıfırlama ve
örnekleme metodu ile parça sayım özelli¤i
• Paslanmaz çelik kefe 
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• (Opsiyonel) RS232 çıkıflı ile yazıcı ya da bilgisayara
ba¤lanabilme

• White backlight LCD Display
• Accumulation,check weighing, automatic zero,counting feature
• Stainless steel pan
• Rechargeable battery and AC adapter
• (Optional) RS232 interface can connect to a printer or PC

VOLTAGE
GER‹L‹M

220 V
220 V
380 V
220 V
380 V
380 V

220 V
380 V
220 V
380 V
380 V

Cooled / So¤utmalı

- Monofaze
- Monofaze
- Trifaze
- Monofaze
- Trifaze
- Trifaze

- Monofaze
- Trifaze
- Monofaze
- Trifaze
- Trifaze

weighing scales / tart›m terazileri

• Kovan,helezon,bilezik dahil et iflleme birimlerinin tüm
ba¤lantıları ve ekipmanları 304 kalite paslanmaz çeliktir.

• Standart 3,5 mm ayna kullanılmaktır.Ayna ve bıçak ‹thal
Salvador markadır.

• ‹leri -geri-stop butonları ve acil durumlar için acil stop
butonu bulunmaktadır.

• All connecting equipments of meat procces including
Shell,spiral and bracelet are stainless steel.

• Mirros and blades are stainless steel and Italian Salvador
brand.

• It has start-back-stop and emergency stop buttons.
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weighing scales / tart›m terazileri

JSUP series price computing scales  / JSUP serisi fiyat hesaplamalı terazi

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

6 kg
15 kg
30 kg

1/2 g
2/5 g
5/10 g

8325.0X711.06
8325.0X711.15
8325.0X711.30

DIVISION
TAKS‹MAT

JPP-N series price computing stock contol scales  / JPP-N serisi fiyat hesaplamalı stok kontrol terazisi

• Beyaz arka ıflıklı LCD ekran
• 50 direkt, 99 indirekt PLU hafızası
• Fiyat hesaplama ve otomatik sıfırlama özelli¤i
• Paslanmaz çelik kefe 
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• (Opsiyonel) RS232 çıkıflı ile yazıcı ya da bilgisayara

bafllanabilme

• White backlight LCD Display
• 50 direct ID memories, 99 indirect PLU memories
• Price computing and automatic zero feature
• Stainless steel pan 
• Rechargeable battery and AC adapter
• (Optional) RS232 interface can connect to a printer or PC

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

6 kg
15 kg
30 kg
45 kg

1/2 g
2/5 g
5/10 g
10 g

8325.0JSUP.06
8325.0JSUP.15
8325.0JSUP.30
8325.0JSUP.45

DIVISION
TAKS‹MAT

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

20mm LCD Display / 20mm LCD Ekran
20mm LCD Display / 20mm LCD Ekran
240x370mm Stainless Steel Pan / 240x370mm Paslanmaz Kefe
240x370mm Stainless Steel Pan / 240x370mm Paslanmaz Kefe

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

20mm LCD Display / 20mm LCD Ekran
240x370mm Stainless Steel Pan / 240x370mm Paslanmaz Kefe
240x370mm Stainless Steel Pan / 240x370mm Paslanmaz Kefe

• 7” TFT LCD renkli dokunmatik ekran
• Müflteri Ekranı: 7” TFT LCD renkli ekran
• Dahili Fifl Yaz›c›: 55 mm termal fifl
• Arayüz: 2x USB, 2xRS232, RJ11, RJ45
• Çal›flma s›cakl›¤›: 5C˚~ +35C˚
• Çoklu dil seçebilme ( Tamamen Türkçe Menü)
• Çözünürlük 1/1 milyon
• Cihaz üzerine direkt olarak PLU yöntemi (ekleme, düzeltme, silme)
• Bilgisayar etiket yaz›l›m› ile USB Diske etiket format›

aktarabilme özelli¤i.
• Raporlar› cihaz üzerinde görüntüleme.

• 7 "TFT LCD color touch screen
• Customer Display: 7 "TFT LCD color screen
• Built Receipt Printer: 55mm receipt
• Interfaces: 2x USB, 2xRS232, RJ11, RJ45
• A9 processor with a faster usage
• Working Temperature: 5C ~+ 35C
• Multilanguage support
• Resolution 1/1 million
• PLU management (add, edit, delete)
• PC label software to make your label format freely.
• Reports function to view sales reports from scale.

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

6 kg
15 kg
30 kg

1/2 g
2/5 g
5/10 g

8325.ATPMR.06
8325.ATPMR.15
8325.ATPMR.30

DIVISION
TAKS‹MAT

ATP series price computing scales  / ATP serisi fiyat hesaplamalı terazi

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

20mm LCD Display / 20mm LCD Ekran
230x300mm Stainless Steel Pan/ 230x300mm Paslanmaz Kefe
230x300mm Stainless Steel Pan /230x300mm Paslanmaz Kefe

• Beyaz arka ıflıklı LCD ekran
• 6 direkt, 99 indirekt PLU hafızası
• Fiyat hesaplama ve otomatik sıfırlama özelli¤i
• Opsiyonel çukur kefe seçene¤i
• Paslanmaz çelik kefe 
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• (Opsiyonel) RS232 çıkıflı ile yazıcı ya da bilgisayara
bafllanabilme.

• White backlight LCD Display
• 6 direct, 99 indirect PLU memory
• Price computing and automatic zero feature
• (Optional) Stainless deep pan
• Stainless steel pan 
• Rechargeable battery and AC adapter
• (Optional) RS232 interface can connect to a printer or PC.
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weighing scales / tart›m terazileri

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

30 kg.

60 kg.

150 kg.

150 kg.

300 kg.

300 kg.

600 kg.

1500 kg.

5/10 g

10/20 g

20/50 g

20/50 g

50/100 g

50/100 g

100/200 g

200/500 g

8325.00BWM.30

8325.00BWM.60

8325.00BWM.150

8325.01BMW.150

8325.00BWM.300

8325.01BMW.300

8325.00BWM.600

8325.00BWM.1500

DIVISION
TAKS‹MAT

BW-M series weighing scales / BW-M serisi tartım baskülü

PLATFORM

42 x 33cm

40 x 50cm

50 x 60cm

60 x 70cm

50 x 60cm

70 x 80cm

80 x 90cm

120 x 120cm

• Beyaz arka ıflıklı LCD Ekran
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• Otomatik sıfırlama ve otomatik kapanma fonksiyonu
• Birim de¤i¤me, sayıcı, aflırlık kontrol, hareketli tartım
• Opsiyonel olarak RS232 ile yazıcı ya da bilgisayara

ba¤lanabilme

• White backlight LCD Display
• Rechargeable battery and AC adapter
• Automatic zero and automatic shut-off function
• Piece count , weight control, motion weighing
• Optional RS232 interface can connect to

a printer or PC

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

8325.0BWSM.30
8325.0BWSM.60
8325.0BWSM.150
8325.0BWSM.300
8325.0BWSM.600

DIVISION / TAKS‹MAT

BWS-M series weighing scales stainless stell  / BWS-M serisi komple paslanmaz baskül

PLATFORM

42 x 33 cm
40 x 50 cm
50 x 60 cm
70 x 80 cm
80 x 90 cm

• Beyaz arka ıflıklı LCD Ekran
• IP67 patentli
• Paslanmaz gövde, indikator ve loadcell
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• Otomatik sıfırlama ve otomatik kapanma fonksiyonu
• Birim de¤iflme, sayıcı, a¤ırlık kontrol, hareketli tartım
• Opsiyonel olarak RS232 ile yazıcı ya da bilgisayara

ba¤lanabilme

• White backlight LCD Display
• Rechargeable battery and AC adapter
• Unit conversion, weight control, motion weighing,

automatic zero
• IP67 waterproof and stainless design
• (Optional) RS232 interface can connect to

a printer or PC1 / 6000 1 / 30000

5 g
10 g
20 g
50 g

100 g

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

60 kg
150 kg
300 kg
600 kg
1000 kg

20 g
50 g
100 g
200 g
500 g

8325.0SVWM.60
8325.0SVWM.150
8325.0SVWM.300
8325.0SVWM.600
8325.0SVWM.1000

DIVISION
TAKS‹MAT

SVW series weighing scales / SVW serisi vinç baskülü

TPS series transpallet scales  / TPS serisi transpalet baskül

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

52mm LCD Display / 52mm LCD Ekran
52mm LCD Display / 52mm LCD Ekran
52mm LCD Display / 52mm LCD Ekran
52mm LCD Display / 52mm LCD Ekran
52mm LCD Display / 52mm LCD Ekran

• Beyaz arka ıflıklı LCD Ekran
• Birim de¤iflme, a¤ırlık kontrol, üst üste toplama
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• (Opsiyonel) RS232 çıkıflı ile yazıcı ya da bilgisayara

ba¤lanabilme

• White backlight LCD Display
• Rechargeable battery and AC adapter
• Weight control, accumulation
• (Optional) RS232 interface can connect to

a printer or PC

• Beyaz arka ıflıklı LCD Ekran
• Sa¤lam ve güvenilir tartım 
• Dara, Birim de¤ifltirme, üst üste toplama özellikleri
• Suya dayanıklı ba¤lantı kutusu
• fiarj edilebilir akü ve AC adaptör
• Opsiyonel dahili termal yazıcı

• White backlight LCD Display
• Robust and reliable weighing
• Tare, unit conversion, accumulation
• Waterproof connector box
• Rechargeable battery and AC adapter
• Optional internal thermal printer

CODE / KOD CAPACITY
KAPAS‹TE

2000 kg 1 kg8325.TPSVW.2000

DIVISION
TAKS‹MAT

ADDITIONAL PROPERTIES
EK ÖZELL‹KLER

52mm LCD Display / 52mm LCD EKRAN

30 kg.
60 kg.

150 kg.
300 kg.
600 kg.

1 g
2 g
5 g

10 g
20 g
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vacuum packaging machines / vakumlu paketleme makineleri

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

164 220 332 7 kg2 kw9999.0IDRO.216

m3

220 VEL

TEMPERATURE
SICAKLIK

0°C - +95°C

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

266 595 260 19 kg0.29 kw9916.0214V.00

m3

220 VEL

SEALING BAR
BAR BOYUTU

500 mm

VACUUM PUMP
VAKUM KAP.

4 m3/h

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

576 635 390 74 kg0.9 kw9916.00500.20

m3

220 VEL

SEALING BAR
BAR BOYUTU

500 mm

VACUUM PUMP
VAKUM KAP.

20 m3/h

CODE / KOD L W H POWER / GÜÇ WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

490 650 900 83 kg0.9 kw9916.00415.20

m3

220 VEL

SEALING BAR
BAR BOYUTU

415 mm

VACUUM PUMP
VAKUM KAP.

20 m3/h
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SERVING COUNTERS
SERV‹S ÜN‹TELER‹



CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

NEUTRAL

NEUTRAL

NEUTRAL

NEUTRAL

1200

1400

1600

1900

700

700

700

700

850

850

850

850

-

-

-

-

7911.12070.80

7911.14070.80

7911.16070.80

7911.19070.80

m3

1 m3

1.23 m3

1.54 m3

1.93 m3

POWER / GÜÇ

-

-

-

-

neutral serving counter /
nötr servis bankosu

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

ELEC

ELEC

1420

1880

700

700

850

850

4xGN 1/1-150

5xGN 1/1-150

7919.27NTV.24

7919.27NTV.24

m3

1.17 m3

1.53 m3

TAG 270 NTV

TAG 370 NTV

TYPE / T‹P POWER
GÜÇ

0.57 kW

0.88 kW

cold serving counter /
so¤uk servis bankosu

VOLTAGE
GER‹L‹M

+2 / +5˚C

+2 / +5˚C

220 V

220 V

REF.TEMP
SO⁄. DER.

NTV: Vantilated refrigeration at regular temperature
Normal s›cakl›kta fanl› so¤utma sistemi.

Ambient temperature : +32.2 ˚C
D›fl ortam s›cakl›¤› : +32.2 ˚C

Relative humidity : %65
Ba¤›l nem : %65

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

NEUTRAL 1500 700 850 -7912.15078.30

m3

2.26 m3

POWER / GÜÇ

-

neutral serving counter /
nötr servis bankosu

GN containers are ordered seperately /
GN küvetler ayr›ca siparifl edilecektir

STANDART

GN containers are ordered seperately /
GN küvetler ayr›ca siparifl edilecektir

Base is optional /
Baza opsiyoneldir.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

ELEC

ELEC

ELEC

1200

1500

1900

700

700

700

850

850

850

3xGN 1/1-150

4xGN 1/1-150

5xGN 1/1-150

7912.12070. 10

7912.15070.10

7912.19070.10

m3

1 m3

1.23 m3

1.54 m3

POWER / GÜÇ

4.1 kW Trifaze

4.1 kW Trifaze

6.9 kW Trifaze

hot serving counters with hot cupboard /
sıcak servis ünitesi sıcaklık dolaplı

VOLTAGE
GER‹L‹M

220-240 V / 50 Hz.

220-240 V / 50 Hz.

400 V / 50 Hz.

30-90˚C

30-90˚C

30-90˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

ELEC

ELEC

ELEC

1200

1500

1900

700

700

700

850

850

850

3xGN 1/1-150

4xGN 1/1-150

5xGN 1/1-150

7912.12070. 00

7912.15070.00

7912.19070.00

m3

1 m3

1.23 m3

1.54 m3

POWER / GÜÇ

2.6 kW

2.6 kW

3.9 kW

hot serving counters /
sıcak servis ünitesi

VOLTAGE
GER‹L‹M

220-240 V / 50 Hz.

220-240 V / 50 Hz.

220-240 V / 50 Hz.

30-90˚C

30-90˚C

30-90˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK
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serving counters / servis üniteleri
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serving counters / servis üniteleri

GN containers are ordered seperately / GN küvetler ayrıca siparifl edilir

CODE / KOD L W H

700

800

1000

700

700

700

850/1380

850/1380

850/1380

7912.07070.50

7912.08070.50

7912.10070.50

m3

0.94 m3

1.06 m3

1.3 m3

cutlery counter / küver ünitesi
Curved glass serving shelf /
bombe camlı servis rafı

Double curved glass serving shelf
çift sıra bombe camlı servis rafı

CODE / KOD L W H

1200

1400

1500

1600

1900

300

300

300

300

300

530

530

530

530

530

7897.12030.03

7897.14030.03

7897.15030.03

7897.16030.03

7897.19030.03

m3

0.13 m3

0.14 m3

0.16 m3

0.17 m3

0.19 m3

CODE / KOD L W H

1200

1400

1500

1600

1900

300

300

300

300

300

620

620

620

620

620

7897.12030.04

7897.14030.04

7897.15030.04

7897.16030.04

7897.19030.04

m3

0.18 m3

0.22 m3

0.23 m3

0.25 m3

0.29 m3

serving shelf / servis rafı
single upper shelf /
servis rafı klasik

tray siliding shelf /
tepsi kaydırma rafı

CODE / KOD L W H

1200

1400

1500

1600

1900

300

300

300

300

300

450

450

450

450

450

7897.12030.02

7897.14030.02

7897.15030.02

7897.16030.02

7897.19030.02

m3

0.33 m3

0.38 m3

0.41 m3

0.43 m3

0.50 m3

CODE / KOD L W H

1200

1400

1500

1600

1900

300

300

300

300

300

620

620

620

620

620

7897.12030.05

7897.14030.05

7897.15030.05

7897.16030.05

7897.19030.05

m3

0.08 m3

0.10 m3

0.11 m3

0.12 m3

0.14 m3

CODE / KOD L W H

1200

1400

1500

1600

1900

300

300

300

300

300

750

750

750

750

750

7897.12030.08

7897.14030.08

7897.15030.08

7897.16030.08

7897.19030.08

m3

0.13 m3

0.14 m3

0.16 m3

0.17 m3

0.19 m3
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serving counters / servis üniteleri

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

NEUTRAL

NEUTRAL

NEUTRAL

NEUTRAL

1200

1400

1600

1900

700

700

700

700

850

850

850

850

-

-

-

-

7912.12070.A8

7912.14070.A8

7912.16070.A8

7912.19070.A8

m3

1 m3

1.23 m3

1.54 m3

1.93 m3

POWER / GÜÇ

-

-

-

-

wooden decorated neutral serving counters /
ahflap kaplamal› nötr servis bankosu

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

ELEC

ELEC

1420

1880

700

700

850

850

4xGN 1/1-150

5xGN 1/1-150

7919.27NTV.A4

7919.37NTV.A4

m3

1.17 m3

1.53 m3

TAG 270 NTV

TAG 370 NTV

TYPE / T‹P POWER
GÜÇ

0.57 kW

0.88 kW

cold serving counter /
so¤uk servis bankosu

VOLTAGE
GER‹L‹M

+2 / +5˚C

+2 / +5˚C

220 V

220 V

REF.TEMP
SO⁄. DER.

NTV: Vantilated refrigeration at regular temperature
Normal s›cakl›kta fanl› so¤utma sistemi.

Ambient temperature : +32.2 ˚C
D›fl ortam s›cakl›¤› : +32.2 ˚C

Relative humidity : %65
Ba¤›l nem : %65

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

NEUTRAL 1500 700 850 -7912.15078.30A

m3

2.26 m3

POWER / GÜÇ

-

angled, wooden decorated neutral serving counter /
ahflap kaplamal› nötr servis bankosu

GN containers are ordered seperately / GN küvetler ayrıca siparifl edilir

GN containers are ordered seperately /
GN küvetler ayr›ca siparifl edilecektir

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

ELEC

ELEC

ELEC

1200

1500

1900

700

700

700

850/1600

850/1600

850/1600

3xGN 1/1-150

4xGN 1/1-150

5xGN 1/1-150

7912.12070. A0

7912.15070.A0

7912.19070.A0

m3

1 m3

1.23 m3

1.54 m3

POWER
GÜÇ

2.6 kW

2.6 kW

3.9 kW

wooden decorated hot serving counter with gn sized cells/
ahflap kaplamal› gn s›cak servis bankosu

VOLTAGE
GER‹L‹M

220-240 V / 50 Hz.

220-240 V / 50 Hz.

220-240 V / 50 Hz.

30-90˚C

30-90˚C

30-90˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK

STANDART

STANDART

GN containers are ordered seperately /
GN küvetler ayr›ca siparifl edilecektir

Base is optional /
Baza opsiyoneldir.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

ELEC

ELEC

ELEC

1200

1500

1900

700

700

700

850/1600

850/1600

850/1600

3xGN 1/1-150

4xGN 1/1-150

5xGN 1/1-150

7912.12070. A1

7912.15070.A1

7912.19070.A1

m3

1.50 m3

1.85 m3

2.3 m3

POWER
GÜÇ

4.1 kW

4.1 kW

6.9 kW

wooden decorated hot serving counter with GN Sized Cells With Hot Cupboard/
ahflap kaplamal› gn s›cak servis bankosu sıcaklık dolapl›

VOLTAGE
GER‹L‹M

220-240 V / 50 Hz.

220-240 V / 50 Hz.

400 V / 50 Hz.

30-90˚C

30-90˚C

30-90˚C

TEMPERATURE
SICAKLIK
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serving counters / servis üniteleri

GN containers are ordered seperately / GN küvetler ayrıca siparifl edilir

CODE / KOD L W H

700
800
1000

700
700
700

850/1380
850/1380
850/1380

7912.07070.51
7912.08070.51
7912.10070.51

m3

0.94 m3

1.06 m3

1.3 m3

cutlery counter / küver ünitesi
Curved glass serving shelf /
bombe camlı servis rafı

Double curved glass serving shelf
çift sıra bombe camlı servis rafı

CODE / KOD L W H

1200
1400
1500
1600
1900

300
300
300
300
300

530
530
530
530
530

7897.12030.03
7897.14030.03
7897.15030.03
7897.16030.03
7897.19030.03

m3

0.13 m3

0.14 m3

0.16 m3

0.17 m3

0.19 m3

CODE / KOD L W H

1200
1400
1500
1600
1900

300
300
300
300
300

620
620
620
620
620

7897.12030.04
7897.14030.04
7897.15030.04
7897.16030.04
7897.19030.04

m3

0.18 m3

0.22 m3

0.23 m3

0.25 m3

0.29 m3

serving shelf / servis rafı
single upper shelf /
servis rafı klasik

tray siliding shelf /
tepsi kaydırma rafı

CODE / KOD L W H

1200
1400
1500
1600
1900

300
300
300
300
300

450
450
450
450
450

7897.12030.02
7897.14030.02
7897.15030.02
7897.16030.02
7897.19030.02

m3

0.33 m3

0.38 m3

0.41 m3

0.43 m3

0.50 m3

CODE / KOD L W H

1200
1400
1500
1600
1900

300
300
300
300
300

620
620
620
620
620

7897.12030.05
7897.14030.05
7897.15030.05
7897.16030.05
7897.19030.05

m3

0.08 m3

0.10 m3

0.11 m3

0.12 m3

0.14 m3

CODE / KOD L W H

1200
1400
1500
1600
1900

300
300
300
300
300

750
750
750
750
750

7897.12030.08
7897.14030.08
7897.15030.08
7897.16030.08
7897.19030.08

m3

0.13 m3

0.14 m3

0.16 m3

0.17 m3

0.19 m3

plinth for serving counter /
servis ünitesi bazaları

CODE / KOD L W H

700
800
1000
1200
1400
1500
1600
1900

15
15
15
15
15
15
15
15

140
140
140
140
140
140
140
140

7999.07015.80
7999.08015.80
7999.10015.80
7999.12015.80
7999.14015.80
7999.15015.80
7999.16015.80
7999.19015.80

m3

-
-
-
-
-
-
-
-

CODE / KOD L W H

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

7897.12030.07
7897.14030.07
7897.15030.07
7897.16030.07
7897.19030.07

m3

-
-
-
-
-

double upper shelf /
çift s›ral› servis raf›
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standart display unit / standart teflhir dolaplar›

flat glass display unit / düz camlı teflhir dolabı

curved glass display unit / bombe camlı teflhir dolabı

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

195 kg.
210 kg.
253 kg.
280 kg.
311 kg.

0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.95 kW - MF.
0.95 kW - MF.

ETD-12C10
ETD-12C12
ETD-12C15
ETD-12C18
ETD-12C20

7ETD.12C10.SS
7ETD.12C12.SS
7ETD.12C15.SS
7ETD.12C18.SS
7ETD.12C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETD-12H10
ETD-12H12
ETD-12H15
ETD-12H18
ETD-12H20

7ETD.12H10.SS
7ETD.12H12.SS
7ETD.12H15.SS
7ETD.12H18.SS
7ETD.12H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.06 kW - MF.
0.06 kW - MF.

ETD-12N10
ETD-12N12
ETD-12N15
ETD-12N18
ETD-12N20

7ETD.12N10.SS
7ETD.12N12.SS
7ETD.12N15.SS
7ETD.12N18.SS
7ETD.12N20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

-
-
-
-
-

670

47
0

40

65
0

230

13
50

100

700

400

300

22
2

16
5

18
1

670

47
0

40

65
0

230

13
50

100

700

400

300

22
2

16
5

18
1

40

40

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

195 kg.
210 kg.
253 kg.
280 kg.
311 kg.

0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.95 kW - MF.
0.95 kW - MF.

ETD-11C10
ETD-11C12
ETD-11C15
ETD-11C18
ETD-11C20

7ETD.11C10.SS
7ETD.11C12.SS
7ETD.11C15.SS
7ETD.11C18.SS
7ETD.11C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

2 kW - MF.
2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETD-11H10
ETD-11H12
ETD-11H15
ETD-11H18
ETD-11H20

7ETD.11H10.SS
7ETD.11H12.SS
7ETD.11H15.SS
7ETD.11H18.SS
7ETD.11H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.06 kW - MF.
0.06 kW - MF.

ETD-11N10
ETD-11N12
ETD-11N15
ETD-11N18
ETD-11N20

7ETD.11N10.SS
7ETD.11N12.SS
7ETD.11N15.SS
7ETD.11N18.SS
7ETD.11N20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

-
-
-
-
-

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.
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standart display unit / standart teflhir dolaplar›

flat glass display unit / borulu tip teflhir dolabı

bent glass display unit / e¤ik camlı teflhir dolabı

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

195 kg.
210 kg.
253 kg.
280 kg.
311 kg.

0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.95 kW - MF.
0.95 kW - MF.

ETD-13C10
ETD-13C12
ETD-13C15
ETD-13C18
ETD-13C20

7ETD.13C10.SS
7ETD.13C12.SS
7ETD.13C15.SS
7ETD.13C18.SS
7ETD.13C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETD-13H10
ETD-13H12
ETD-13H15
ETD-13H18
ETD-13H20

7ETD.13H10.SS
7ETD.13H12.SS
7ETD.13H15.SS
7ETD.13H18.SS
7ETD.13H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.06 kW - MF.
0.06 kW - MF.

ETD-13N10
ETD-13N12
ETD-13N15
ETD-13N18
ETD-13N20

7ETD.13N10.SS
7ETD.13N12.SS
7ETD.13N15.SS
7ETD.13N18.SS
7ETD.13N20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

-
-
-
-
-

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

195 kg.
210 kg.
253 kg.
280 kg.
311 kg.

0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.85 kW - MF.
0.95 kW - MF.
0.95 kW - MF.

ETD-14C10
ETD-14C12
ETD-14C15
ETD-14C18
ETD-14C20

7ETD.14C10.SS
7ETD.14C12.SS
7ETD.14C15.SS
7ETD.14C18.SS
7ETD.14C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETD-14H10
ETD-14H12
ETD-14H15
ETD-14H18
ETD-14H20

7ETD.14H10.SS
7ETD.14H12.SS
7ETD.14H15.SS
7ETD.14H18.SS
7ETD.14H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

1000
1200
1500
1800
2000

700
700
700
700
700

1350
1350
1350
1350
1350

160 kg.
190 kg.
210 kg.
249 kg.
283 kg.

0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.06 kW - MF.
0.06 kW - MF.

ETD-14N10
ETD-14N12
ETD-14N15
ETD-14N18
ETD-14N20

7ETD.14N10.SS
7ETD.14N12.SS
7ETD.14N15.SS
7ETD.14N18.SS
7ETD.14N20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

240 lt.
290 lt.
360 lt.
430 lt.
480 lt.

-
-
-
-
-

670

47
0

40

65
0

230

13
50

10
0

700

400

300

22
2

16
5

18
2

40

670

47
0

40

65
0

230

13
50

10
0

700

300

400

22
2

16
5

18
2

40
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standart display unit / standart teflhir dolaplar›

upright, wall type self service display / duvar tipi self servis ünitesi

self service display unit / self servis teflhir dolabı

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

2000
2000
2000
2000
2000

226 kg.
249 kg.
270 kg.
336 kg.
370 kg.

0.95 kW - MF.
1.25 kW - MF.
1.85 kW - MF.
1.85 kW - MF.
1.85 kW - MF.

ETD-35C10
ETD-35C12
ETD-35C15
ETD-35C18
ETD-35C20

7ETD.35C10.SS
7ETD.35C12.SS
7ETD.35C15.SS
7ETD.35C18.SS
7ETD.35C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

490 lt.
590 lt.
740 lt.
880 lt.
980 lt.

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

2000
2000
2000
2000
2000

176 kg.
199 kg.
218 kg.
276 kg.
300 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETD-35H10
ETD-35H12
ETD-35H15
ETD-35H18
ETD-35H20

7ETD.35H10.SS
7ETD.35H12.SS
7ETD.35H15.SS
7ETD.35H18.SS
7ETD.35H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

490 lt.
590 lt.
740 lt.
880 lt.
980 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

2000
2000
2000
2000
2000

176 kg.
199 kg.
218 kg.
276 kg.
300 kg.

0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.

ETD-35N10
ETD-35N12
ETD-35N15
ETD-35N18
ETD-35N20

7ETD.35N10.SS
7ETD.35N12.SS
7ETD.35N15.SS
7ETD.35N18.SS
7ETD.35N20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

490 lt.
590 lt.
740 lt.
880 lt.
980 lt.

-
-
-
-
-

16
00

750

260

290

340

85
0

19
5

16
5

16
5

13
0

738

40

75
0

750

20
00

58
0

50

20

65
0

61
0

450 25
0

25
0

25
0

25
0

20
0

15
0

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

1600
1600
1600
1600
1600

200 kg.
228 kg.
251 kg.
278 kg.
303 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETD-25H10
ETD-25H12
ETD-25H15
ETD-25H18
ETD-25H20

7ETD.25H10.SS
7ETD.25H12.SS
7ETD.25H15.SS
7ETD.25H18.SS
7ETD.25H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

320 lt.
390 lt.
480 lt.
580 lt.
640 lt.

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

1600
1600
1600
1600
1600

230 kg.
261 kg.
286 kg.
313 kg.
345 kg.

0.95 kW - MF.
1.25 kW - MF.
1.25 kW - MF.
1.85 kW - MF.
1.85 kW - MF.

ETD-25C10
ETD-25C12
ETD-25C15
ETD-25C18
ETD-25C20

7ETD.25C10.SS
7ETD.25C12.SS
7ETD.25C15.SS
7ETD.25C18.SS
7ETD.25C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

320 lt.
390 lt.
480 lt.
580 lt.
640 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

1600
1600
1600
1600
1600

0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.05 kW - MF.
0.06 kW - MF.
0.06 kW - MF.

ETD-25N10
ETD-25N12
ETD-25N15
ETD-25N18
ETD-25N20

7ETD.25N10.SS
7ETD.25N12.SS
7ETD.25N15.SS
7ETD.25N18.SS
7ETD.25N20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

320 lt.
390 lt.
480 lt.
580 lt.
640 lt.

-
-
-
-
-

200 kg.
228 kg.
251 kg.
278 kg.
303 kg.
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standart display unit / standart teflhir dolaplar›

flat glass display unit / ankastre mini self servis

curved glass display unit / ankastre self servis

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

720/1470
720/1470
720/1470
720/1470
720/1470

170 kg.
200 kg.
220 kg.
240 kg.
260 kg.

0.95 kW - MF.
1.25 kW - MF.
1.25 kW - MF.
1.85 kW - MF.
1.85 kW - MF.

ETA-21C10
ETA-21C12
ETA-21C15
ETA-21C18
ETA-21C20

7ETA.21C10.SS
7ETA.21C12.SS
7ETA.21C15.SS
7ETA.21C18.SS
7ETA.21C20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

320 lt.
390 lt.
480 lt.
580 lt.
640 lt.

1000
1200
1500
1800
2000

750
750
750
750
750

720/1470
720/1470
720/1470
720/1470
720/1470

125 kg.
150 kg.
180 kg.
215 kg.
235 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.
2.5 kW - MF.

ETA-21H10
ETA-21H12
ETA-21H15
ETA-21H18
ETA-21H20

7ETA.21H10.SS
7ETA.21H12.SS
7ETA.21H15.SS
7ETA.21H18.SS
7ETA.21H20.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

320 lt.
390 lt.
480 lt.
580 lt.
640 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

600
900

1200

500
500
500

620/1120
620/1120
620/1120

100 kg.
133 kg.
163 kg.

0.90 kW MF
0.90 kW MF
0.90 kW MF

ETA-22C06
ETA-22C09
ETA-22C12

7ETA.22C06.SS
7ETA.22C09.SS
7ETA.22C12.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

90 lt.
140 lt.
180 lt.

600
900

1200

500
500
500

620/1120
620/1120
620/1120

70 kg.
89 kg.

104 kg.

2 kW - MF.
2 kW - MF.

2.5 kW - MF.

ETA-22H06
ETA-22H09
ETA-22H12

7ETA.22H06.SS
7ETA.22H09.SS
7ETA.22H12.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

90 lt.
140 lt.
180 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C
+4 / +6 ˚C

+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C
+30 / +90 ˚C

14
70

750

640

72
0

19
5

16
5

16
5

13
0260

290

340

75
0

500

11
20

390

62
0

22
0

220

22
0

50
0
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standart display unit / standart teflhir dolaplar›

built-in cold pool / ankastre so¤uk havuz

built-in hot pool / ankastre s›cak havuz

built-in cold surface  / ankastre so¤uk yüzey

built-in hot surface / ankastre s›cak yüzey

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1115
1440
1765
2090

600
600
600
600

570
570
570
590

50 kg.
57 kg.
65 kg.
72 kg.

0.30 kW-MF
0.30 kW-MF
0.30 kW-MF
0.30 kW-MF

ETA-11C3G
ETA-11C4G
ETA-11C5G
ETA-11C6G

7ETA.11C3G.SS
7ETA.11C4G.SS
7ETA.11C5G.SS
7ETA.11C6G.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

54 lt.
72 lt.
90 lt.

130 lt.

TEMP.
SICAKLIK
+3 / +5 ˚C
+3 / +5 ˚C
+3 / +5 ˚C
+3 / +5 ˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1115
1440
1765
2090

600
600
600
600

300
300
300
300

15 kg.
19 kg.
25 kg.
35 kg.

2 kW-MF
2 kW-MF
3 kW-MF
4 kW-MF

ETA-11H3G
ETA-11H4G
ETA-11H5G
ETA-11H6G

7ETA.11H3G.SS
7ETA.11H4G.SS
7ETA.11H5G.SS
7ETA.11H6G.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

54 lt.
72 lt.
90 lt.

130 lt.

TEMP.
SICAKLIK

+ 70 / + 80˚C
+ 70 / + 80˚C
+ 70 / + 80˚C
+ 70 / + 80˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1115
1440
1765
2090

600
600
600
600

425
425
425
425

50 kg.
57 kg.
65 kg.
72 kg.

0.30 kW-MF
0.30 kW-MF
0.30 kW-MF
0.30 kW-MF

ETA-12C3G
ETA-12C4G
ETA-12C5G
ETA-12C6G

7ETA.12C3G.SS
7ETA.12C4G.SS
7ETA.12C5G.SS
7ETA.12C6G.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

-
-
-
-

TEMP.
SICAKLIK
+3 / +5 ˚C
+3 / +5 ˚C
+3 / +5 ˚C
+3 / +5 ˚C

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1115
1440
1765
2090

600
600
600
600

120
120
120
120

18 kg.
23 kg.
32 kg.
40 kg.

2 kW-MF
2 kW-MF
3 kW-MF
4 kW-MF

ETA-12H3G
ETA-12H4G
ETA-12H5G
ETA-12H6G

7ETA.12H3G.SS
7ETA.12H4G.SS
7ETA.12H5G.SS
7ETA.12H6G.SS

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

CAPACITY
KAPAS‹TE

-
-
-
-

TEMP.
SICAKLIK

+ 40 / + 45˚C
+ 40 / + 45˚C
+ 40 / + 45˚C
+ 40 / + 45˚C

18
5

600

57
0

380

38
5

30
0

600

22
0

40

42
5

600

480

380

40

480
600

12
0

16
0
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CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

0.03 kW MF
0.03 kW MF
0.04 kW MF
0.05 kW MF

ETX-11F12-YC
ETX-11F15-YC
ETX-11F18-YC
ETX-11F20-YC

7ETX.11F12.YC
7ETX.11F15.YC
7ETX.11F18.YC
7ETX.11F20.YC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

HOLE CENTER
DEL‹K MERKEZ‹

1035
1360
1685
2010

TEMPE.
SICAKLIK

-
-
-
-

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

26 kg.
36 kg.
44 kg.
51 kg.

0.016 kW MF
0.020 kW MF
0.025 kW MF
0.030 kW MF

ETX-11L12-YC
ETX-11L15-YC
ETX-11L18-YC
ETX-11L20-YC

7ETX.11L12.YC
7ETX.11L15.YC
7ETX.11L18.YC
7ETX.11L20.YC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

1035
1360
1685
2010

-
-
-
-

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

ETX-11H12-YC
ETX-11H15-YC
ETX-11H18-YC
ETX-11H20-YC

7ETX.11H12.YC
7ETX.11H15.YC
7ETX.11H18.YC
7ETX.11H20.YC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

1035
1360
1685
2010

+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C

0.30 kW MF
0.60 kW MF
0.90 kW MF
1.2 kW MF

fluorescent / floresan

led

halogen / floresan

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

0.03 kW MF
0.03 kW MF
0.04 kW MF
0.05 kW MF

ETX-11F12-DC
ETX-11F15-DC
ETX-11F18-DC
ETX-11F20-DC

7ETX.11F12.DC
7ETX.11F15.DC
7ETX.11F18.DC
7ETX.11F20.DC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

HOLE CENTER
DEL‹K MERKEZ‹

1035
1360
1685
2010

TEMPE.
SICAKLIK

-
-
-
-

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

0.016 kW MF
0.020 kW MF
0.025 kW MF
0.030 kW MF

ETX-11L12-DC
ETX-11L15-DC
ETX-11L18-DC
ETX-11L20-DC

7ETX.11L12.DC
7ETX.11L15.DC
7ETX.11L18.DC
7ETX.11L20.DC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

1035
1360
1685
2010

-
-
-
-

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

ETX-11H12-DC
ETX-11H15-DC
ETX-11H18-DC
ETX-11H20-DC

7ETX.11H12.DC
7ETX.11H15.DC
7ETX.11H18.DC
7ETX.11H20.DC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

1035
1360
1685
2010

+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C

0.30 kW MF
0.60 kW MF
0.90 kW MF
1.2 kW MF

fluorescent / floresan

led

halogen / floresan

111

accessories / aksesuarlar

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

0.03 kW MF
0.03 kW MF
0.04 kW MF
0.05 kW MF

ETX-11F12-BC
ETX-11F15-BC
ETX-11F18-BC
ETX-11F20-BC

7ETX.11F12.BC
7ETX.11F15.BC
7ETX.11F18.BC
7ETX.11F20.BC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

HOLE CENTER
DEL‹K MERKEZ‹

1035
1360
1685
2010

TEMPE.
SICAKLIK

-
-
-
-

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

0.016 kW MF
0.020 kW MF
0.025 kW MF
0.030 kW MF

ETX-11L12-BC
ETX-11L15-BC
ETX-11L18-BC
ETX-11L20-BC

7ETX.11L12.BC
7ETX.11L15.BC
7ETX.11L18.BC
7ETX.11L20.BC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

1035
1360
1685
2010

-
-
-
-

1110
1435
1760
2085

600
600
600
600

510
510
510
510

25 kg.
35 kg.
42 kg.
49 kg.

ETX-11H12-BC
ETX-11H15-BC
ETX-11H18-BC
ETX-11H20-BC

7ETX.11H12.BC
7ETX.11H15.BC
7ETX.11H18.BC
7ETX.11H20.BC

220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.
220 V/50 Hz.

1035
1360
1685
2010

+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C
+30 / +60˚ C

0.30 kW MF
0.60 kW MF
0.90 kW MF
1.2 kW MF

fluorescent / floresan

led

halogen / floresan

curved glass sneeze guard / nefeslik bombe camlı

bent glass sneeze guard / nefeslik yay camlı

flat glass sneeze guard  / nefeslik düz camlı

600

11
0

110

51
0

40
5

600

11
0

110

51
0

43
7

600

11
0

110

51
0

49
7
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CODE / KOD L H WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

600
900
1000
1200
1500
1800
2000

470
470
470
470
470

670
670
670
670
670
670
670

3.5 kg.
4 kg.
5 kg.
6 kg.
7 kg.

2.8 kg.
4.2 kg.
4.7 kg.
5.6 kg.

7 kg.
8.5 kg.
9.4 kg.

ETX-21A10-00
ETX-21A12-00
ETX-21A15-00
ETX-21A18-00
ETX-21A20-00

ETX-22A06-00
ETX-22A09-00
ETX-22A10-00
ETX-22A12-00
ETX-22A15-00
ETX-22A18-00
ETX-22A20-00

7ETX.21A10.00
7ETX.21A12.00
7ETX.21A15.00
7ETX.21A18.00
7ETX.21A20.00

7ETX.22A06.00
7ETX.22A09.00
7ETX.22A10.00
7ETX.22A12.00
7ETX.22A15.00
7ETX.22A18.00
7ETX.22A20.00

m3

0.04 m3

0.05 m3

0.06 m3

0.07 m3

0.08 m3

0.03 m3

0.05 m3

0.06 m3

0.07 m3

0.08 m3

0.09 m3

0.1 m3

CODE / KOD L H WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

600
900
1000
1200
1500
1800
2000

470
470
470
470
470

670
670
670
670
670
670
670

3.5 kg.
4 kg.
5 kg.
6 kg.
7 kg.

2.8 kg.
4.2 kg.
4.7 kg.
5.6 kg.

7 kg.
8.5 kg.
9.4 kg.

ETX-21A10-M0
ETX-21A12-M0
ETX-21A15-M0
ETX-21A18-M0
ETX-21A20-M0

ETX-22A06-M0
ETX-22A09-M0
ETX-22A10-M0
ETX-22A12-M0
ETX-22A15-M0
ETX-22A18-M0
ETX-22A20-M0

7ETX.21A10.M0
7ETX.21A12.M0
7ETX.21A15.M0
7ETX.21A18.M0
7ETX.21A20.M0

7ETX.22A06.M0
7ETX.22A09.M0
7ETX.22A10.M0
7ETX.22A12.M0
7ETX.22A15.M0
7ETX.22A18.M0
7ETX.22A20.M0

m3

0.04 m3

0.05 m3

0.06 m3

0.07 m3

0.08 m3

0.03 m3

0.05 m3

0.06 m3

0.07 m3

0.08 m3

0.09 m3

0.1 m3

CODE / KOD L H WEI.
net / A⁄I.TYPE / T‹P

1000
1200
1500
1800
2000

600
900
1000
1200
1500
1800
2000

470
470
470
470
470

670
670
670
670
670
670
670

3.5 kg.
4 kg.
5 kg.
6 kg.
7 kg.

2.8 kg.
4.2 kg.
4.7 kg.
5.6 kg.

7 kg.
8.5 kg.
9.4 kg.

ETX-21A10-W0
ETX-21A12-W0
ETX-21A15-W0
ETX-21A18-W0
ETX-21A20-W0

ETX-22A06-W0
ETX-22A09-W0
ETX-22A10-W0
ETX-22A12-W0
ETX-22A15-W0
ETX-22A18-W0
ETX-22A20-W0

7ETX.21A10.W0
7ETX.21A12.W0
7ETX.21A15.W0
7ETX.21A18.W0
7ETX.21A20.W0

7ETX.22A06.W0
7ETX.22A09.W0
7ETX.22A10.W0
7ETX.22A12.W0
7ETX.22A15.W0
7ETX.22A18.W0
7ETX.22A20.W0

m3

0.04 m3

0.05 m3

0.06 m3

0.07 m3

0.08 m3

0.03 m3

0.05 m3

0.06 m3

0.07 m3

0.08 m3

0.09 m3

0.1 m3

oak  / mefle

mahogany / maun

walnut / ceviz

L

H

L

H

L

H
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salad bars / salat barlar

Oak
Mefle
(O0)

Walnut
Ceviz
(WO)

Mahogany
Maun
(MO)

Standart:
Cihaz paslanmaz çelikten imal
edilmifltir. Cihaz›n alt bölümünde
bulunan çift kapakl›
GN 1/1-100 kapasiteli bölümlerin
so¤utulmas› ile salatalar›n stoklanmas›
sa¤lanmaktad›r. Cihaz
kullan›lmad›¤›nda elektrik motoru ile
üst pleksi muhafaza
kapat›labilmektedir. Üst bölümde
ayd›nlatma bulunmaktad›r.Dijital
termometre termostatl›d›r.

Standard:
Units is made completely stainless
steel body. Underneath refrigerator
with 2 doors and suitable  for GN 1/1-
100 size. Plexiglass  roofing can be
electrically raised and lowered. Roof
light.Digital  thermometer
thermostat.

OSBA 15070

GN containers are ordered seperately.
GN küvetler ayrica s‹parifl edilecektir.

Salad bar with lift and refrigerator
Asansörlü Buzdolapl› salad bar

TEMP.
SIC.

+2 / +5 ˚C
+2 / +5 ˚C
+2 / +5 ˚C

Oak
Mefle
(O0)

Walnut
Ceviz
(WO)

Mahogany
Maun
(MO)

Dekoratif görünümlü olup inip
kalkabilen tepsi kayd›rma stand›
bulunmaktad›r. Salatalar›n taze
kalmas›n› sa¤layan serpantin sar›l› GN
1/1-150 ölçülerinde so¤utma
havuzludur.

Wooden underneath. Foldable
service bar. Cooling pool runs with
static system. Top light, 4 pcs.
GN 1/1-150 capacity, wheels.

OSBE 16894

GN containers are ordered seperately.
GN küvetler ayrica s‹parifl edilecektir.

Economical salad bar without underneath refrigerator
Buzdolaps›z, ekonomik salat bar

TEMP.
SIC.

+3 / +7 °C
+3 / +7 °C
+3 / +7 °C

Oak
Mefle
(O0)

Walnut
Ceviz
(WO)

Mahogany
Maun
(MO)

Havuz alttan ›s›tmal› yap›flt›rma
rezistantl›d›r. ‹nip kalkabilen tepsi
stand› bulunmaktad›r.
4 adet GN 1/1-150 kapasitelidir.
Dijital termometre termostatl›d›r.

Pool is heated with heating elements
located under the pool.
4 pcs. GN 1/1-150 capacity, wheels.
Digital  thermometer thermostat.

OSBI 15894

GN containers are ordered seperately.
GN küvetler ayrica s‹parifl edilecektir.

Heated service unit
Isıtmalı servis arabası

TEMP.
SIC.

+70 / +80 °C
+70 / +80 °C
+70 / +80 °C

2.4 m3

2.4 m3

2.4 m3

CODE / KOD L W HMODEL VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC
ELEC
ELEC

1570
1570
1570

720
720
720

880/1500
880/1500
880/1500

7912.15070.O0
7912.15070.M0
7912.15070.W0

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

0.25 kW Monofaze
0.25 kW Monofaze
0.25 kW Monofaze

OSBA 15070
OSBA 15070
OSBA 15070

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

125 kg.
125 kg.
125 kg.

EL

EL

O
M
W

CODE / KOD L W H VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

1565
1565
1565

725/1090
725/1090
725/1090

900/1460
900/1460
900/1460

7912.16894.O0
7912.16894.M0
7912.16894.W0

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

0.25 kW Monofaze
0.25 kW Monofaze
0.25 kW Monofaze

OSBE16894
OSBE16894
OSBE16894

2.72 m3

2.72 m3

2.72 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

80 kg
80 kg
80 kg

EL

EL

O
M
W

CODE / KOD L W H VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

1565
1565
1565

725/1090
725/1090
725/1090

900/1460
900/1460
900/1460

7912.15894.O0
7912.15894.M0
7912.15894.W0

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

2 kW Monofaze
2 kW Monofaze
2 kW Monofaze

OSBE16894
OSBE16894
OSBE16894

2.72 m3

2.72 m3

2.72 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

66 kg
66 kg
66 kg

EL

EL

O
M
W
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salad bars / salat barlar

PEAR
ARMUT

WALNUT
CEV‹Z

TEAK WENGE BEECH
KAYIN

LIGT ZEBRANO
AÇIK ZEBRANO

DARK ZEBRANO
KOYU ZEBRANO

MAPLE
AKÇAA⁄AÇ

EBONY
ABANOZ

CHERRY
K‹RAZ

Economic salad bar with GN cells wooden surface /
GN havuzlu ekonomik salat bar, ahyap yüzey

TEMP.
SIC.

+3 / +7 ˚C
+70 / +80 ˚C

2.07 m3

2.07 m3

CODE / KOD L W HMODEL VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC
ELEC

1490
1490

780
780

1510
1510

7EKO.OSBEC.01
7EKO.OSBEH.01

220 V/50Hz
220 V/50Hz

0.30 kW
2 kW

SBEC-01
SBEH-01

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

150 kg.
130 kg.EL

SBEC-01

SBEC-02

TEMP.
SIC.

+3 / +7 ˚C
+40 / +45 ˚C

2.07 m3

2.07 m3

CODE / KOD L W HMODEL VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC
ELEC

1490
1490

780
780

1510
1510

7EKO.OSBEC.02
7EKO.OSBEH.02

220 V/50Hz
220 V/50Hz

0.30 kW
2 kW

SBEC-02
SBEH-02

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

150 kg.
130 kg.EL

Economic salad bar with plate wooden surface /
Düz zeminli ekonomik salat bar, ahyap yüzey

WOOD COLORS OPTIONS / AHfiAP RENK SEÇENEKLER‹

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE

2 kW.7ETX.51000.02 -

m3

90 ltELECT

MODEL

820 500 600 +30-+90˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220 V/50 Hz 28 kg

pizza stand / pide pizza standı

There may be differences between the printed colors and the actuals colors of the product.
Broflürde yer alan bas›l› renkler ile gerçe¤inin aras›nda farkl›l›klar olabilir.
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COLD UNITS
SO⁄UK ÜN‹TELER

GN 2/1 refrigerated cabinet •
600 series refrigerated counters •
700 series refrigerated counters •

refrigerated under counters •
pizza and salad preparation units •

ice machines •
standart display unit •

beverage display unit •
table options •

salad bars •
ice cream machines •

split type cooling units •
coldrooms •

coolers •

GN 2/1 dikey so¤utucular
600 serisi tezgah tipi so¤utucular
700 serisi tezgah tipi so¤utucular
tezgah alt› so¤utucular
pizza ve salata haz›rl›k üniteleri
buz makineleri
standart teflhir dolaplar›
içecek teflhir dolapları
tabla seçenekleri
salat barlar
dondurma makineleri
split tipi so¤utma üniteleri
so¤uk odalar
so¤utucular
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Wire-frame special condenser
Clean-free condenser guarantees high performance at all times.

Özel Tel Kondenser
Temizlik ihtiyacı olmayan özel tel kondenser her zaman
yüksek performans sunar.

Hidden evaporator for compact design
Maximum internal capacity minimal temparature increase
during defrost.

Kompakt tasarım gizlenmifl evaporatör
Maksimum iç hacim. Defrost sırasında minimum sıcaklık
artıflı

Efficient air circulation
Most efficient air distribution inside with a specially designed
air channel.

Verimli hava sirkülasyonu
Özel tasarım hava kanalıyla dolap içi optimum
hava da¤ılımı

GN 2/1 capacity versatile and hygienic inner liner
The inner liners which are deep drawn comply with the
highest hygiene standarts and are made of stainless steel.
The inner liners with rounded corners maximizes hygiene
and makes cleaning easy.

GN 2/1 kapasiteli kullanıfllı ve hijyenik iç kızaklar
Sac sıvama fleklinde olan paslanmaz iç kızaklar en yüksek hijyen
standartlarıyla uyumludur. Yuvarlatılmıfl köflelere sahip kızaklar
temizli¤i kolaylafltırır ve maksimum hijyen sa¤lar.

Rounded corners for maximum hygiene
Facilitate easy cleaning and more hygienic inner structure

Maksimum hijyen için yuvarlatılmıfl köfleler
Bu sayede kolay temizlenebilir ve daha hijyenik
bir iç yapı

Height adjustable stainless steel legs
Marine type legs or swivelling wheels both as an option

Yüksekli¤i ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar
Opsiyonel olarak gemi tipi ayaklar veya hareketli
tekerlek seçene¤i
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GN 2/1 refrigerated cabinets / GN 2/1 dikey so¤utucular

117

High efficient Mono-block refrigeration system
Low energy compressors
Large surface area evaporator, electrostatically painted to prevent corrosion High
efficient fans
CFC-Free cooling gas R134A/R404A

Yüksek verimli Mono-block so¤utma sistemi
Düflük enerji tüketimli kompresörler
Genifl yüzey alanına sahip ve korozyona karflı elektrostatik boyalı evaporator
Yüksek verimli fanlar
CFC-Free so¤utma gazı R134A/R404A

HACCP digital control panel
High/Low temperature alarm, open door alarm and high condenser temperature alarm
saving/display. Basic humudity control function and MODBUS protocol supplied.
Enable networking with central data logging and alarm systems
Less energy consumption is realised thanks to smart defrost

HACCP dijital kontrol paneli
Yüksek/düflük sıcaklık alarmı, kapı açık alarmı ve yüksek kondenser sıcaklı¤ı alarmı
kayıt/görüntüleme. Basit nem kontrolü ifllevini ve MODBUS protokolünü destekler.
Merkezi kontrollü network data ve alarm sistemleriyle uyumludur. Akıllı defrost sayesinde
daha az enerji tüketimi

Automatic fan cut-out switch and internal led light
Minimizes the inflow of warm air from the outside when the door is open and
keeps the cold air in the appliance, thus saving the energy. The lowest energy
consumption is possible with internal led lighting (internal neon lighting on glass
door models)

Otomatik fan kesme svici ve led iç aydınlatma
Kapı açıldı¤ında dıfl ortamdan sıcak havanın içeri girmesini minimize eder.
So¤uk havayı içeride tutar ve enerji tasarrufu sa¤lar. Led iç aydınlatma sayesinde
daha düflük enerji tüketimi
(Cam kapılı modellerde neon aydınlatma kullanılır.)

Removable gasket
Wide magnetic removable gasket, with triple insulation area, provides an effective
seal which reduces heat lost.

De¤ifltirilebilir conta
Üçlü yalıtım bölgesine sahip de¤ifltirilebilir magnetik conta ile
ısı kaybını azaltan etkin bir yalıtım sa¤lanmaktadır.

80 mm insulated walls
40-42 kg/m3 density environment friendly HFC-Free Polyurethane
insulation for low energy consumption

80 mm izolasyonlu duvarlar
Düflük enerji tüketimi için 40-42 kg/m3 yo¤unlukta çevre dostu
HFC-Free poliüretan izolasyon

IPX5 water protection & Reversible doors
Full frontal water-proof design. Reversible doors allows the appliances to be
adapted to any individual installation site.

IPX5 su geçirmezlik & Yönü de¤ifltirilebilir kapı
Suya dayanıklı ön tasarım. Yönü de¤ifltirilebilir kapılarla cihazlar
herhangi bir alana kolayca adapte edilebilir olmaktadır
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GN 600.00 NMV

 GN 1200.00 NMV

GN 600.00 LMV

 GN 1200.00 LMV

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 840 690 21007919.06NMV.00 610 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.30 kWGN 600.00 NMV 1.79 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

145 kg.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 8401380 21007919.12NMV.00 1410 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.39 kWGN 1200.00 NMV 3.27 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

224 kg.

Gastronorm size refrigerators
Gastronom tipi buzdolapları

Gastronorm size refrigerators
Gastronom tipi buzdolapları

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 840 690 21007919.06LMV.00 610 lt 220 V/50Hz-5 / -22 °C 0.59 kWGN 600.00 LMV 1.79 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

151 kg.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 8401380 21007919.12LMV.00 1410 lt 220 V/50Hz-5 / -22 °C 0.77 kWGN 1200.00 LMV 3.27 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

232 kg.

Gastronorm size deep freezers
Gastronom tipi derin dondurucular

Gastronorm size deep freezers
Gastronom tipi derin dondurucular
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GN 600.10 NMV

 GN 1200.10 NMV

GN 600.10 LMV

 GN 1200.10 LMV

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 840 690 21007919.06NMV.10 610 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.30 kWGN 600.10 NMV 1.79 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

145 kg.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 8401380 21007919.12NMV.10 1410 lt 220 V/50Hz-2 / + 8°C 0.39 kWGN 1200.10 NMV 3.27 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

224 kg.

Gastronorm size refrigerators
Gastronom tipi buzdolapları

Gastronorm size refrigerators
Gastronom tipi buzdolapları

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 840 690 21007919.06LMV.10 610 lt 220 V/50Hz-5 / -22 °C 0.59 kWGN 600.10 LMV 1.79 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

151 kg.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 8401380 21007919.12LMV.10 1410 lt 220 V/50Hz-5 / -22 °C 0.77 kWGN 1200.10 LMV 3.27 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

232 kg.

Gastronorm size deep freezers
Gastronom tipi derin dondurucular

Gastronorm size deep freezers
Gastronom tipi derin dondurucular
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GN 600.01 NMV

 GN 1200.01 NMV

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 840 690 21007919.06NMV.01 610 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.31 kWGN 600.01 NMV 1.79 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

150 kg.

Gastronorm size refrigerators with glas door
Gastronom tipi cam kapılı buzdolapları

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 8401380 21007919.12NMV.01 1410 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.41 kWGN 1200.01 NMV 3.27 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

234 kg.

Gastronorm size refrigerators with glass door
Gastronom tipi cam kapılı buzdolapları

GN 600.11 NMV

 GN 1200.11 NMV

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 840 690 21007919.06NMV.11 610 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.31 kWGN 600.11 NMV 1.79 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

150 kg.

Gastronorm size refrigerators with glas door
Gastronom tipi cam kapılı buzdolapları

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC 8401380 21007919.12NMV.11 1410 lt 220 V/50Hz-2 / +8 °C 0.41 kWGN 1200.11 NMV 3.27 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

234 kg.

Gastronorm size refrigerators with glass door
Gastronom tipi cam kapılı buzdolapları
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GN 600.00 NTV

GN 1200.00 LTV

GN 600.00 NTV

GN 1200.00 LTV

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC

ELEC

840

840

654

1344

2100

2021

79E4.06NTV.00

79E4.12NTV.00

560 lt.

1310 lt.

220V/50Hz

220V/50Hz

0 / +10 °C

0 / +10 °C

0.30 kW

0.39 kW

GN 600.00 NTV

GN 1200.00 NTV

1.75 m3

3.22 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

140 kg.

220 kg.

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC

ELEC

840

840

654

1344

2100

2021

79E4.06LTV.00

79E4.12LTV.00

560 lt

1310 lt

220V/50Hz

220V/50Hz

-5 / -20 °C

-5 / -20 °C

0.59 kW

0.77 kW

GN 600.00 LTV

GN 1200.00 LTV

1.75 m3

3.22 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

140 kg.

220  kg.

GN 2/1 Size refrigerators with inox doors 430 quality
GN 2/1 Gastronom tipi buzdolabı 430 kalite paslanmaz çelik kapılı

GN 2/1 Size  freezers with inox doors 430 quality
GN 2/1 Gastronom tipi derin dondurucu 430 kalite paslanmaz çelik kapılı
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EL

EL

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC

ELEC

840

840

654

1344

2100

2021

79E4.06NTV.00

79E4.12NTV.00

560 lt.

1310 lt.

220V/50Hz

220V/50Hz

0 / +10 °C

0 / +10 °C

0.30 kW

0.39 kW

GN 600.00 NTV

GN 1200.00 NTV

1.75 m3

3.22 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

140 kg.

220 kg.

GN 2/1 Size refrigerators with inox doors 304 quality
GN 2/1 Gastronom tipi buzdolabı 304 kalite paslanmaz çelik kapılı

EL

CODE / KOD L W HMODEL CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

ELEC

ELEC

840

840

654

1344

2100

2021

79E4.06NTV.00

79E4.12NTV.00

560 lt.

1310 lt.

220V/50Hz

220V/50Hz

0 / +10 °C

0 / +10 °C

0.30 kW

0.39 kW

GN 600.00 NTV

GN 1200.00 NTV

1.75 m3

3.22 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

140 kg.

220 kg.

GN 2/1 Size refrigerators with inox doors 304 quality
GN 2/1 Gastronom tipi buzdolabı 304 kalite paslanmaz çelik kapılı

EL



refrigerated counters / tezgah tipi so¤utucular
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Wire-frame special condenser
Clean-free condenser guarantees high performance at all times.

Özel Tel Kondenser
Temizlik ihtiyacı olmayan özel tel kondenser her zaman
yüksek performans sunar.

Easy handling cooling system for after sales services
Maximum internal capacity and minimal
temperature increase during defrost.

Satıfl sonrası servis için kolay sökülür takılabilir
so¤utma sistemi
Maksimum iç hacim ve defrost sırasında minimum
sıcaklık artıfl›

Efficient air circulation
Most efficient air distribution inside with a specially designed
air channel.

Verimli hava sirkülasyonu
Özel tasarım hava kanalıyla dolap içi optimum
hava da¤ılımı

Rounded corners for maximum hygiene
Facilitate easy cleaning and more hygienic inner structure

Maksimum hijyen için yuvarlatılmıfl köfleler
Bu sayede kolay temizlenebilir ve daha hijyenik
bir iç yapı

Height adjustable stainless steel legs
Marine type legs or swivelling wheels both as an option

Yüksekli¤i ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar
Opsiyonel olarak gemi tipi ayaklar veya hareketli
tekerlek seçene¤i
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refrigerated counters / tezgah tipi so¤utucular
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High efficient Mono-block refrigeration system
Low energy compressors
Large surface area evaporator, electrostatically painted to prevent corrosion High
efficient fans
CFC-Free cooling gas R134A/R404A

Yüksek verimli Mono-block so¤utma sistemi
Düflük enerji tüketimli kompresörler
Genifl yüzey alanına sahip ve korozyona karflı elektrostatik boyalı evaporator
Yüksek verimli fanlar
CFC-Free so¤utma gazı R134A/R404A

HACCP digital control panel
High/Low temperature alarm, open door alarm and high condenser temperature alarm
saving/display. Basic humudity control function and MODBUS protocol supplied.
Enable networking with central data logging and alarm systems
Less energy consumption is realised thanks to smart defrost

HACCP dijital kontrol paneli
Yüksek/düflük sıcaklık alarmı, kapı açık alarmı ve yüksek kondenser sıcaklı¤ı alarmı
kayıt/görüntüleme. Basit nem kontrolü ifllevini ve MODBUS protokolünü destekler.
Merkezi kontrollü network data ve alarm sistemleriyle uyumludur. Akıllı defrost sayesinde
daha az enerji tüketimi

Removable gasket
Wide magnetic removable gasket, with triple insulation area, provides an effective
seal which reduces heat lost.

De¤ifltirilebilir conta
Üçlü yalıtım bölgesine sahip de¤ifltirilebilir magnetik conta ile
ısı kaybını azaltan etkin bir yalıtım sa¤lanmaktadır.

60 mm insulated walls
40-42 kg/m3 density environment friendly HFC-Free
Polyurethane insulation  for low energy consumption

60 mm izolasyonlu duvarlar
Düflük enerji tüketimi için 40-42 kg/m3 yo¤unlukta çevre dostu
HFC-Free poliüretan izolasyon

IPX5 water protection
Full frontal water-proof design.

IPX5 su geçirmezlik
Suya dayanıklı ön tasarım.
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TA 260 NMV

TA 360.01 NMV

TA 360.00 LMV

TA 260.02 NMV

TA 360.02 LMV

TA 260.03 NMV

TA 360.03 LMV

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26NMV.00
7919.36NMV.00
7919.46NMV.00

252 lt
380 lt
518 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.30 kW
0.39 kW
0.44 kW

TA 260 NMV
TA 360 NMV
TA 460 NMV

1.21 m3

1.57 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

122 kg.
145 kg.
176 kg.

SN 325x430 size refrigerated counters with inox doors
SN 325x430 raflı paslanmaz kapılı tezgah tipi buzdolapları

2
3
4

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26NMV.01
7919.36NMV.01
7919.46NMV.01

252 lt
380 lt
518 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.31 kW
0.41 kW
0.47 kW

TA 260.01 NMV
TA 360.01 NMV
TA 460.01 NMV

1.21 m3

1.57 m3

1.95  m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

122 kg.
149 kg.
182 kg.

SN 325x430 size refrigerated counters with glass doors
SN 325x430 raflı cam kapılı tezgah tipi buzdolapları

2
3
4

SN 325x430 size freezer counters with inox doors
SN 325x430 raflı paslanmaz kapılı tezgah tipi dondurucular

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26LMV.00
7919.36LMV.00
7919.46LMV.00

252 lt
380 lt
518 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–5 / –20 °C
–5 / –20 °C
–5 / –20 °C

0.50 kW
0.60 kW
0.75 kW

TA 260 LMV
TA 360 LMV
TA 460 LMV

1.27 m3

1.57 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

127 kg.
154 kg.
182 kg.

2
3
4

SN 325x430 size refrigerated counters with 1/2 drawers
SN 325x430 ölçü 1/2 çekmeceli tezgah tipi buzdolapları

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26NMV.02
7919.36NMV.02
7919.46NMV.02

252 lt
380 lt
518 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.30 kW
0.39 kW
0.44 kW

TA 260.02 NMV
TA 360.02 NMV
TA 460.02 NMV

1.21 m3

1.57 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

150 kg.
191 kg.
232 kg.

4
6
8

SN 325x430 Size Freezer Counters With 1/2 Drawers
SN 325x430 ölçü 1/2 çekmeceli tezgah tipi dondurucular

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26LMV.02
7919.36LMV.02
7919.46LMV.02

252 lt
380 lt
518 lt.

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-5 / -20 °C
-5 / -20 °C
-5 / -20 °C

0.50 kW
0.60 kW
0.75 kW

TA 260.02 LMV
TA 360.02 LMV
TA 460.02 LMV

1.21 m3

1.57 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

155 kg.
196 kg.
238 kg.

4
6
8

SN 325x430 size refrigerated counters with 1/3 drawers
SN 325x430 ölçü 1/3 çekmeceli tezgah tipi buzdolapları

SN 325x430 size freezer counters with 1/3 drawers
SN 325x430 ölçü 1/3 çekmeceli tezgah tipi derin dondurucular

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26NMV.03
7919.36NMV.03
7919.46NMV.03

252 lt
380 lt
518 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.30 kW
0.39 kW
0.44 kW

TA 260.03 NMV
TA 360.03 NMV
TA 460.03 NMV

1.21 m3

1.57 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

162 kg.
209 kg.
256 kg.

6
9
12

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600

1314
1780
2246

850
850
850

7919.26LMV.03
7919.36LMV.03
7919.46LMV.03

252 lt
380 lt
518 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–5 / –20 °C
–5 / –20 °C
–5 / –20 °C

0.50 kW
0.60 kW
0.75 kW

TA 260.03 LMV
TA 360.03 LMV
TA 460.03 LMV

1.21 m3

1.57 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

167 kg.
214 kg.
262 kg.

6
9
12

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

600 series refrigerated counters / 600 serisi tezgah tipi so¤utucular
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700 series refrigerated counters / 700 serisi tezgah tipi so¤utucular
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TAG 270 NMV

TAG 370.01 NMV

TAG 370 LMV

TAG 270.02 NMV

TAG 370.02 LMV

TAG 270.03 NMV

TAG 370.03 LMV

GN 1/1 size refrigerated counters with inox doors
GN 1/1 raflı paslanmaz kapılı tezgah tipi buzdolapları

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27NMV.00
7919.37NMV.00
7919.47NMV.00

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.30 kW
0.39 kW
0.44 kW

TAG 270 NMV
TAG 370 NMV
TAG 470 NMV

1.32 m3

1.78 m3

2.21 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

144 kg.
177 kg.
206 kg.

2
3
4

EL

EL

GN 1/1 size freezer counters with inox doors
GN 1/1 raflı paslanmaz kapılı tezgah tipi dondurucular

2
3
4

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27LMV.00
7919.37LMV.00
7919.47LMV.00

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–5 / –20 °C
–5 / –20 °C
–5 / –20 °C

0.50 kW
0.60 kW
0.75 kW

TAG 270 LMV
TAG 370 LMV
TAG 470 LMV

1.32 m3

1.78 m3

1.95 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

149 kg.
182 kg.
212 kg.

EL

EL

GN 1/1 size refrigerated counters with glass doors
GN 1/1 raflı cam kapılı tezgah tipi buzdolapları

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27NMV.01
7919.37NMV.01
7919.47NMV.01

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.31 kW
0.41 kW
0.47 kW

TAG 270.01 NMV
TAG 370.01 NMV
TAG 470.01 NMV

1.32 m3

1.78 m3

2.21 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

144 kg.
177 kg.
206 kg.

2
3
4

EL

EL

GN 1/1 size refrigerated counter with 4 drawers
GN 1/1 ölçü 1/2 çekmeceli tezgah tipi buzdolapları

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27NMV.02
7919.37NMV.02
7919.47NMV.02

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.30 kW
0.39 kW
0.44 kW

TAG 270.02 NMV
TAG 370.02 NMV
TAG 470.02 NMV

1.32 m3

1.78 m3

2.21 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

172 kg.
219 kg.
262 kg.

4
6
8

EL

EL

GN 1/1 Size Refrigerated Counters With 1/3 Drawers
GN 1/1 ölçü 1/3 çekmeceli tezgah tipi buzdolapları

6
9
12

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27NMV.03
7919.37NMV.03
7919.47NMV.03

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

-2 / +8 °C
-2 / +8 °C
-2 / +8 °C

0.30 kW
0.39 kW
0.44 kW

TAG 270.03 NMV
TAG 370.03 NMV
TAG 470.03 NMV

1.32 m3

1.78 m3

2.21 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

184 kg.
237 kg.
286 kg.

EL

EL

GN 1/1 Size Freezer Counters With 1/3 Drawers
GN 1/1 ölçü 1/3 çekmeceli tezgah tipi dondurucular

6
9
12

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27LMV.03
7919.37LMV.03
7919.47LMV.03

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–5 / –20 °C
–5 / –20 °C
–5 / –20 °C

0.50 kW
0.60 kW
0.75 kW

TAG 270.03 LMV
TAG 370.03 LMV
TAG 470.03 LMV

1.32 m3

1.78 m3

2.21 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

189 kg.
242 kg.
292 kg.

EL

EL

GN 1/1 size freezer counters with 1/2 drawers
GN 1/1 ölçü 1/2 çekmeceli tezgah tipi dondurucu

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700
700
700

1314
1780
2246

850
850
850

7919.27LMV.02
7919.37LMV.02
7919.47LMV.02

301 lt
457 lt
625 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–5 / –20 °C
–5 / –20 °C
–5 / –20 °C

0.50 kW
0.60 kW
0.75 kW

TAG 270.02 LMV
TAG 370.02 LMV
TAG 470.02 LMV

1.32 m3

1.78 m3

2.21 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

177 kg.
224 kg.
268 kg.

4
6
8

EL

EL
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refrigerated under counters / tezgah alt› so¤utucular

126

CTA 360.01 NTS

CTA 360.03 NTS

TEZGAH T‹P‹ VE BUZDOLAPLARI ‹Ç‹N ÜST TABLA SEÇENEKLER‹

counter type refrigerators with drawers
1/3 çekmeceli tezgahaltı buzdolapları

CODE / KOD L W HDRAWER
ÇEKMECE

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600
700
700
700

1420
1880
2400
1420
1880
2400

600
600
600
600
600
600

7919.26NTS.C3
7919.36NTS.C3
7919.46NTS.C3
7919.27NTS.C3
7919.37NTS.C3
7919.47NTS.C3

138 lt
215 lt
295 lt
170 lt
265 lt
365 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C

0.28 kW
0.36 kW
0.40 kW
0.28 kW
0.36 kW
0.40 kW

CTA 260.03 NTS
CTA 360.03 NTS
CTA 460.03 NTS
CTAG 270.03 NTS
CTAG 370.03 NTS
CTA 470.03 NTS

0.89 m3

1.19 m3

1.5 m3

1 m3

1.35 m3

1.72 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

104 kg.
138 kg.
163 kg.
116 kg.
150 kg.
178 kg.

EL

4
6
8
4
6
8

EL

EL

refrigerated under counters with inox doors
paslanmaz kapılı tezgahaltı buzdolapları

CODE / KOD L W HDOOR
KAPI

CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

600
600
600
700
700
700

1420
1880
2400
1420
1880
2400

600
600
600
600
600
600

7919.26NTS.C1
7919.36NTS.C1
7919.46NTS.C1
7919.27NTS.01
7919.37NTS.01
7919.47NTS.01

136 lt
215 lt
295 lt
170 lt
265 lt
365 lt

220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz
220 V/50Hz

–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C
–2 / +8 °C

0.26 kW
0.30 kW
0.35 kW
0.26 kW
0.30 kW
0.35 kW

CTA 260.01 NTS
CTA 360.01 NTS
CTA 460.01 NTS
CTAG 270.01 NTS
CTAG 370.01 NTS
CTA 470.01 NTS

0.89 m3

1.19 m3

1.5 m3

1 m3

1.35 m3

1.72 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

88 kg.
114 kg.
131 kg.
100 kg.
126 kg.
146 kg.

EL

2
3
4
2
3
4

EL

EL

EL

EL

EL

EL

Düz Tabla

S›rtl› Tabla
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UYGUNLUK

INOX / PASLANMAZ MARBLE / MERMER POLYETHILENE / POL‹ET‹LEN GRANITE / GRAN‹T

CODE / KODTYPE / T‹P CODE / KODTYPE / T‹P CODE / KODTYPE / T‹P CODE / KODTYPE / T‹P



pizza and salad preparation units / pizza ve salata haz›rl›k üniteleri
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TAG 270.24NTV

PZC35.00 NTS
7919.PZC35.00
Preparation Cold Unit With Glass
Camlı So¤uk Hazırlık Ünitesi

PZC54.H0 NTS
7919.PZC54.H0
High Top Preparation Cold Unit
With Plexiglass Cover
Pleksiglass Kapaklı
Yüksek So¤uk Hazırlık Ünitesi

PZC54.L0 NTS
7919.PZC35.L0
Preparation Cold Unit With
Plexiglass Cover
Pleksiglass Kapaklı
So¤uk Hazırlık Ünitesi

Refrigerated Counters With Basin
1/3 Çekmeceli standart tezgah tipi buzdolaplar

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

700

700

700

1420

1880

2400

850

850

850

7919.27NTV.24

7919.37NTV.24

7919.47NTV.24

280 lt

460 lt

630 lt

220 V/50Hz

220 V/50Hz

220 V/50Hz

+1 / +8 °C

+1 / +8 °C

+1 / +8 °C

0.35 kW

0.40 kW

0.50 kW

TAG 270.24 NTV

TAG 370.24 NTV

TAG 470.24 NTV

1.32 m3

1.78 m3

2.22 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

132 kg.

168 kg.

214 kg.

EL

Basin work tops are only suitable for NTV models. / Havuz sadece NTV modellere uygundur.

EL

340

340

340

340

340

340

340

340

340

440

440

440

300

300

300

600

600

600

1314

1480

2246

1314

1480

2246

1314

1480

2246

Refrigerated Preparation Units
So¤uk Hazırlık Üniteleri

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP. RANGE
SICAKLIK
ARALI⁄I

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

7919.PZC35.00

7919.PZC54.00

7919.PZC72.00

7919.PZC35.L0

7919.PZC54.L0

7919.PZC72.L0

7919.PZC35.H0

7919.PZC54.H0

7919.PZC72.H0

5 x GN1/4

8 x GN1/4

11 x GN1/4

5 x GN1/4

8 x GN1/4

11 x GN1/4

5 x GN1/4

8 x GN1/4

11 x GN1/4

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

220V / 50hz

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

+2 / +8

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

0.2 kW

PZC35.00 NTS

PZC54.00 NTS

PZC72.00 NTS

PZC35.L0 NTS

PZC54.L0 NTS

PZC72.L0 NTS

PZC35.H0 NTS

PZC54.H0 NTS

PZC72.H0 NTS

0.23 m3

0.30 m3

0.40 m3

0.16 m3

0.20 m3

0.27 m3

0.32 m3

0.40 m3

0.54 m3

m3

EL

WEIG.
A⁄IR.

45 kg.

60 kg.

75 kg.

38 kg.

50 kg.

61 kg.

42 kg.

57 kg.

72 kg.

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL

EL
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backing and edge, granite table
sırtlı ve kenarlı granit tablalı

backing and edge marble table
sırtlı ve kenarlı mermer tabla

TABL.TA260.M0
TABL.TA360.M0
TABL.TA460.M0
TABL.TA270.M0
TABL.TA370.M0
TABL.TA470.M0

2920.14260.M0
2920.18860.M0
2920.24060.M0
2920.14270.M0
2920.18870.M0
2920.24070.M0

MARBLE / MERMER
CODE / KODTYPE / T‹P

TABL.TA260.G0
TABL.TA360.G0
TABL.TA460.G0
TABL.TA270.G0
TABL.TA370.G0
TABL.TA470.G0

2920.14260.G0
2920.18860.G0
2920.24060.G0
2920.14270.G0
2920.18870.G0
2920.24070.G0

GRANITE / GRAN‹T
CODE / KODTYPE / T‹P



optional accessories / opsiyonel aksesuarlar
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7919.DRAWR.0A

7919.DRAWR.0B

7919.DRAWR.0C

7919.DRAWR.0D

7919.DRAWR.0E

7919.CDOOR.0S

7919.CDOOR.0G

7919.UDOOR.0H

7919.KLTMJ.00

7919.GCITA.00

6268.00019.08

6268.00019.05

6268.00019.09

7920.93570.25

7919.RSNTV.M0

7919.RSNTV.M1

7919.RSLTV.M0

7919.RSLTV.M1

7919.SSWCV.M0

7919.21122.70

7919.USBSC.00

6234.00009.42

7919.GEKIT.00

6268.00019.21

6268.00019.23

6268.00019.20

Extra price for GN1/1 Drawers (2/3+1/3)
Available only for Counter fridges

GN 1/1 çekmece (2/3 + 1/3) için ilave fiyat
Sadece tezgah tipi buzdolaplarıyla uyumlu

“A” TYPE DRAWERS / “A” T‹P‹ ÇEKMECE

Extra price for GN1/1 Drawers (2 x 1/2)
Available only for Counter fridges

GN 1/1 çekmece (2 x 1/2) için ilave fiyat
Sadece tezgah tipi buzdolaplarıyla uyumlu

“B” TYPE DRAWERS / “B” T‹P‹ ÇEKMECE

Extra price for GN1/1 Drawers (3 x 1/3)
Available only for Counter fridges

GN 1/1 çekmece (3 x 1/3) için ilave fiyat
Sadece tezgah tipi buzdolaplarıyla uyumlu

“C” TYPE DRAWERS / “C” T‹P‹ ÇEKMECE

Extra price for GN1/1 Drawers (2 x 1/3)
Available only for Under-counter fridges
GN 1/1 çekmece (2 x 1/3) için ilave fiyat

Sadece tezgah altı buzdolaplarıyla uyumlu

“D” TYPE DRAWERS / “D” T‹P‹ ÇEKMECE

Extra price for GN1/1 Drawer (1 x 2/3)
Available only for Under-counter fridges
GN 1/1 çekmece (1 x 2/3) için ilave fiyat

Sadece tezgah altı buzdolaplarıyla uyumlu

“E” TYPE DRAWERS / “E” T‹P‹ ÇEKMECE

Counter type standart door
Tezgah tipi standart kapı

“S” TYPE DOOR / “S” T‹P‹ KAPI

Tezgah tipi cam kapı için ilave fiyat
Extra price for counter type glass door

“G” TYPE DOOR / “G” T‹P‹ KAPI

Under-counter type standart door
Tezgah altı standart kapı

“H” TYPE DOOR / “H” T‹P‹ KAPI

LOCK / K‹L‹T

Extra price for Key Locks
for each door/drawer

Her bir kapı ve çekmece kilidi için ilave fiyat

DRAWER SPACER / ÇEKMECE AYIRACI

GN1/1 Drawer spacer pair
GN1/1 çekmece ayıraç çifti

GN 1/1 SHELF PVC / GN 1/1 PVC RAF

GN1/1 Plastic coated grid shelf
GN1/1 PVC tel raf

GN 2/1 SHELF PVC / GN 2/1 PVC RAF

GN2/1 Plastic coated grid shelf
GN2/1 PVC tel raf

SN 325x430 PLASTIC SHELF PVC /
SN 325x430 PVC RAF

SN 325x430 Plastic coated grid shelf
SN 325x430 PVC tel raf

Extra price for 4 castors kit (2a+2b)
h= 150mm Ø=125mm

4 tekerlekli kit (2a+2b) için ilave fiyat
h= 150mm Ø=125mm

CASTOR SET / TEKERLEK SET

Up to 400W Remote condensing unit wtih R134a
including installation equipments for 15m max.

R134a gazlı 400 W kondanser ünitesi
15m montaj ekipmanı içerir

REMOTE UNIT “A”/ KONDENSER ÜNTES “A”

Up to 700W Remote condensing unit wtih R134a
including installation equipments for 15m max.

R134a gazlı 700 W kondanser ünitesi
15m montaj ekipmanı içerir

REMOTE UNIT “B”/ KONDENSER ÜNTES “B”

Up to 500W Remote condensing unit wtih R404a
including installation equipments for 15m max.

R404a gazlı 500 W kondanser ünitesi
15m montaj ekipmanı içerir

REMOTE UNIT “C”/ KONDENSER ÜNTES “C”

Up to 800W Remote condensing unit wtih R404a
including installation equipments for 15m max.

R404a gazlı 800 W kondanser ünitesi
15m montaj ekipmanı içerir

REMOTE UNIT “D”/ KONDENSER ÜNTES “D”

Extra price for Water cooled condenser

WATER COOLED CONDENSER /
SU SO⁄UTMALI KONDENSER

Central monitoring  system software
Merkezi izleme yazılımı

SOFTWARE/ YAZILIM”

Data Logger
USB Kaydedici

USB PORT/ USB PORT

 RS485 / RS232 ADAPTER/
RS485 / RS232 ÇEV‹R‹C‹

Extra price for electronically commutate fans

GREEN ENERGY KIT/ YEfi‹L ENERJ‹ K‹T‹

GN1/1 Stainless steel grid shelf
GN1/1 paslanmaz tel raf

GN 1/1 SHELF SS / GN 1/1 PASLANMAZ RAF

GN 2/1 Stainless steel grid shelf
GN 2/1 paslanmaz tel raf

GN 2/1 SHELF SS / GN 2/1 PASLANMAZ RAF

SN 325x430 Stainless Steel grid shelf
SN 325x430 paslanmaz tel raf

SN 325x430 SHELF SS/
SN 325x430 PASLANMAZ RAF

MODEL CODING FOR REFRIGERATED COUNTERS
X : Compressor unit 
Example : BBSX
Compartment-1 : “B” Type drawers / Compartment-2: “B” type drawers 
Compartment-3 : “S” Type door / Compartment-4: Compressor unit

TEZGAH T‹P‹ BUZDOLAPLARI ‹Ç‹N MODEL KODLAMA
X : Kompresör Ünitesi 
Örnek : BBSX
Bölme-1 : “B” Tipi çekmeceler / Bölme-2: “B” Tipi çekmeceler
Bölme-3 : “S” Tipi kapı / Bölme-4: Kompresör Ünitesi

CODE
KOD

ADDITIONAL OPTIONS
‹LAVE AKSESUARLAR

CODE
KOD

ADDITIONAL OPTIONS
‹LAVE AKSESUARLAR
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ice machines / buz makineleri
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ELEC 597455 3339805.SDN25.00 0.3 kW 1300 pcs/adet6.5 kg.SDN 25

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 28 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

25 kg.

ELEC 637550 3769805.SDN35.00 0.43 kW 1600 pcs/adet12 kg.SDN 35

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 40 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

33 kg.

ELEC 720570 4859805.SDN45.00 0.5 kW 2150 pcs/adet17 kg.SDN 45

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 45 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

43 kg.

ELEC 485570 8209805.SDN65.00 0.51 kW 3000 pcs/adet20 kg.SDN 65

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 50 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

60 kg.

Technical features:
• Stainless steel bodywork - scotch brite
• Air or water cooled
• Vertical pump
• Main switch (ON/OFF)
• Built-in cleaning system
• Easily accessible components
• Low power and water consumption
• Optimum ratio between machine production
and bin capacity
• Reduced dimensions
• Double defrosting system

Teknik Özellikler:
• Paslanmaz çelik gövde
• Hava veya su so¤utmalı
• Dikey pompa
• Ana flalter(AÇIK/KAPALI)
• Kendinden temizleme sistemi
• Kolay eriflilebilir iç parçalar
• Düflük elektrik ve su tüketimi
• Buz üretimi ve hazne kapasitesi aras›nda optimum uyum
• Ufalt›lm›fl ebat
• Çift çözdürme sistemi

36
 m

m

35 mm

29
 m

m

35 mm

ELEC 670570 9009805.SDN85.00 0.65 kW 4000 pcs/adet33 kg.SDN 85

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 61 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

82 kg.
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ice machines / buz makineleri
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for bin model R 85-R 155
R 85 - R 155 model buz hazneleri için

Ice bin not included. / Buz haznesi hariçtir.

for bin model R 155-R 250
R 155 - R 250 model buz hazneleri için

Ice bin not included. / Buz haznesi hariçtir.

for bin model R 155-R 250
R 155 - R 250 model buz hazneleri için

Ice bin not included. / Buz haznesi hariçtir.

Technical features:
• Stainless steel bodywork - scotch brite
• Electronic controls
• Air or water cooled
• Vertical pump
• Vertical evaporator
• Built-in cleaning system
• Easily accessible components
• Low power and water consumption
• Reduced dimensions

26
 m

m

23.5 x 23.5 mm Teknik Özellikler:
• Paslanmaz çelik gövde
• Elektronik kontrol
• Hava veya su so¤utmalı
• Dikey pompa
• Dikey buharlaflt›r›c›
• Kendinden temizleme sistemi
• Kolay eriflilebilir iç parçalar
• Düflük elektrik ve su tüketimi
• Ufalt›lm›fl ebat

Technical features:
• Stainless steel bodywork - scotch brite
• Electronic control
• Air or water cooled
• Direct trasmission
• Easily accessible components
• Low power and water consumption
• Reduced dimensions
• Continuous production

Teknik Özellikler:
• Paslanmaz çelik gövde
• Elektronik kontrol
• Hava veya su so¤utmalı
• Kolay eriflilebilir iç parçalar
• Düflük elektrik ve su tüketimi
• Buz üretimi ve hazne kapasitesi

aras›nda optimum uyum
• Ufalt›lm›fl ebat
• Sürekli üretim

79
7 

m
m

626 mm
529 mm

ELEC 529626 7979912.SPR80.00 - -20 kg.SPR 80

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL -

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

70 kg.

SV145,SPN125 ve SPN255 için
2506.0B390.00.900.00 kodlu a¤ız
adaptörü gerekmektedir.
 

2506.0B390.00.900.00 code
mouth adapter is required for
SV145,SPN125 ve SPN255 .
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800 800 10507506.0B390.00 - -B 390

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL -

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

-

B 390 ice container for bin model SV125-SV325-SV545-SPN125-SPN255
B 390 Buz haznesi SV125-SV325-SV545-SPN125-SPN255 modeller için

ELEC 800 600 6809805.SV325.00 1.6 kW 24600SV 325

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 96 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

320 kg.

ELEC 800 600 5809805.SV225.00 0.72 kW 18400SV 225

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 64 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

240 kg.

ELEC 560 620 5759805.SV145.AS - 11800SV 145

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 53 kg.

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

154 kg.



ice machines / buz makineleri
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ELEC 560533 5259805.SPN12.50 0.50 kW --SPN 125

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 43 kg

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

120 kg.

610 800 7458959.BK125.00BK 125

CODE / KOD L W HTYPE / T‹P
CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

125 L 25 kg. 610 965 7458959.BK175.00BK 175

CODE / KOD L W HTYPE / T‹P
CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

175 L 28.5 kg.

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

500
550
550
600
600

600
620
700
650
800

780
1400
1400
1420
1420

130 kg.
215 kg.
245 kg.
300 kg.
300 kg.

2 kW
4.7 kW
6.9 kW
7.8 kW

10.2  kW

8919.SUDE1.00
8919.SUDE5.00
8919.SUDE7.00
8919.SUDE9.00
8919.SUDE1.10

220 V
380 V
380 V
380 V
380 V

2.7 lt.
6 lt.

6.9 lt.
-
-

10/15 lt.
30/45 lt.
45/60 lt.
60/75 lt.
80/120 lt.

CAPACITY
KAPAS‹TE

HOURS CAP.
SAATL‹K KAP.

Batch freezer counter top
Batch freezer
Batch freezer
Batch freezer
Batch freezer

FEATURES / ÖZELL‹KLER

ELEC 560533 5259805.SPN25.50 0.75 kW --SPN 225

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 49 kg

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

200 kg.

ELEC 660535 6909805.SPN40 .50 1.2 kW --SPN 405

CODE / KOD L W HMODEL
POWER/

GÜÇ
STORAGE CAP.

DEPOLAMA KAP.
ICE CAP.
BUZ KAP.TYPE / T‹P

EL 79 kg

CAPACITY
KAPAS‹TE

WEIGHT
A⁄IRLIK

320 kg.

insulated ice transport trolley / buz tafl›ma konteynerleri

ice cream machines /dondurma makineleri
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ice machines / buz makineleri
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Countertop one flavour one tank ice cream machine
Setüstü tek kollu tek hazneli dondurma makineleri

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

450

450

450

450

450

650

670

800

670

670

670

800

750

800

800

90 kg

120 kg

100 kg

125 kg

130 kg

2.2 kw

2.3 kw

2.3 kw

2.4 kw

2.7 kw

8919.OEF15.00

8919.OEF15.0A

8919.OEF15.0P

8919.OEF15.AP

8919.OEF15.APS

220 V

220 V

220 V

220 V

220 V

8 lt.

15 lt.

6 lt.

11 lt.

11 lt.

250

250

250

250

450

CAPACITY
KAPAS‹TE

HOURS CAP.
SAATL‹K KAP.
cone / külah -75 gr.

With agitator
Karıfltırıcılı

With pomp
Pompalı

pomp with agitator
pompalı- karıfltırıcılı

pomp with agitator
pompalı- karıfltırıcılı

Soft serve / Yumuflak dondurma

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

Soft serve / Yumuflak dondurma

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

FEATURES / ÖZELL‹KLER

Countertop one flavour one tank ice cream machine with heat treatment
Setüstü tek kollu tek hazneli dondurma makinesi-pastorizatörlü

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

450

450

670

670

800

800

125 kg

130 kg

2.4 kw

2.7 kw

8919.OEF15.APHT

8919.OEF15.APSHT

220 V

220 V

11 lt.

11 lt.

250

450

CAPACITY
KAPAS‹TE

HOURS CAP.
SAATL‹K KAP.
cone / külah -75 gr.

With heat treatment,pump and agitator
Pastörizatörlü, pompalı ve karıfltırıcılı

Soft serve /
Yumuflak dondurma

Soft serve /
Yumuflak dondurma

FEATURES / ÖZELL‹KLER

With heat treatment,pump and agitator
Pastörizatörlü, pompalı ve karıfltırıcılı

Countertop double flavours + mix two tank ice cream machine
Setüstü üç kollu çift hazneli dondurma makinesi

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

600

550

640

600

780

780

780

780

740

850

760

870

134 kg

140 kg

154 kg

185 kg

3.2 kw

3.4 kw

3.4 kw

3.6 kw

8919.OEF25.00

8919.OEF25.0A

8919.OEF25.0P

8919.OEF25.AP

220-380 V

220-380 V

220-380 V

220-380 V

2x8 lt.

2x15 lt.

2x10 lt.

2x11 lt.

300

300

300

300

CAPACITY
KAPAS‹TE

HOURS CAP.
SAATL‹K KAP.
cone / külah -75 gr.

With agitator
Karıfltırıcılı

With pomp
Pompalı

pomp with agitator
pompalı- karıfltırıcılı

Soft serve / Yumuflak dondurma

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

Soft serve / Yumuflak dondurma

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

FEATURES / ÖZELL‹KLER

Countertop double flavours + mix two tank ice cream machine
Setüstü üç kollu çift hazneli dondurma makinesi

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

600

550

640

700

700

700

730

740

720

720

1430

1550

1600

1600

1600

213 kg

230 kg

236 kg

255 kg

270 kg

3.9 kw

4.2 kw

4.2 kw

4.5 kw

5.2 kw

8919.OEF40.00

8919.OEF40.0A

8919.OEF40.0P

8919.OEF40.AP

8919.OEF40.APS

220-380 V

220-380 V

220-380 V

220-380 V

380 V

2x8 lt.

2x15 lt.

2x6 lt.

2x11 lt.

2x11 lt.

500

500

500

500

900

CAPACITY
KAPAS‹TE

HOURS CAP.
SAATL‹K KAP.
cone / külah -75 gr.

With agitator
Karıfltırıcılı

With pomp
Pompalı

pomp with agitator
pompalı- karıfltırıcılı

Soft serve / Yumuflak dondurma

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

Soft serve / Yumuflak dondurma

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

FEATURES / ÖZELL‹KLER

pomp with agitator
pompalı- karıfltırıcılı

Soft serve / Yumuflak dondurma
Frozen Yogurt/ Donmufl Yo¤urt

Countertop double flavours + mix two tank ice cream machine with heat treatment
Setüstü üç kollu çift hazneli dondurma makinesi pastörizatörlü

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

WEI.
net / A⁄I.

VOLTAGE
GER‹L‹M

700

700

720

720

1600

1600

255 kg

255 kg

4.5 kw

5.4 kw

8919.OEF40.APHT

8919.OEF40.APSHT

380 V

220-380 V

2x11 lt.

2x11 lt.

500

900

CAPACITY
KAPAS‹TE

HOURS CAP.
SAATL‹K KAP.
cone / külah -75 gr.

With heat treatment,pump and agitator
Pastörizatörlü, pompalı ve karıfltırıcılı

Soft serve
Yumuflak dondurma

Soft serve
Yumuflak dondurma

FEATURES / ÖZELL‹KLER

With heat treatment,pump and agitator
Pastörizatörlü, pompalı ve karıfltırıcılı
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split type cooling units /split tipi so¤utma üniteleri
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SPLIT COLD SERIES (Evap. Temparature -25°C, Cond. Temperature +45°C) HERMETIC R404A
SPL‹T SO⁄UK SER‹S‹ (Evap. Sıcaklı¤ı -25°C, Kondenser Sıcaklı¤ı +45°C) HERMAT‹K R404A

CR060 - STA
CR075 - STA
CR100 - STA
CR110 - STA
CR130 - STA
CR150 - STA
CR200 - STA
CR250 - STA
CR300 - STA
CR400 - STA
CR450 - STA
CR500 - STA
CR600 - STA
CR700 - STA

975
1600
1708
2056
2436
3218
3373
4363
5661
6092
6924
7863
9331

10056

1/2
3/4
1/1

1/1+
1,3
1,5
2,0
2,5
3,0
4,0
4,5
5,0
6,0
7,0

0,70
1,00
1,20
1,40
1,60
2,20
2,40
2,90
3,80
4,00
4,50
5,00
6,00
5,50

1,4
1,6
1,4
1,5
1,5
1,5
1,4
1,5
1,5
1,5
1,5
1,6
1,6
1,5

CAE 9460 Z
CAJ 9480 Z
CAJ 9510 Z
CAJ 9513 Z
CAJ 4517 Z
CAJ 4519 Z
TFH 4524 Z
TFH 4531 Z
CAE 4540 Z
CAJ 4546 Z
CAJ 4553 Z
CAJ 4561 Z
CAJ 4568 Z
CAJ 4573 Z

56
57
57
60
74
75
76
93
94
96

100
139
142
146

220V / 50 Hz
220V / 50 Hz
220V / 50 Hz
220V / 50 Hz
220V / 50 Hz
220V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz

TYPE / T‹P Q (Watt) P(Hp) TP (kW) C.O.P
COMP. TYPE
KOMP. T‹P‹

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

POWER SUPLY
BESLEME

DF100 - STA
DF150 - STA
DF200 - STA
DF300 - STA
DF500 - STA
DF700 - STA

1005
1285
1865
2518
3687
4702

1/1
1,5
2,0
3,0
5,0
7,0

1,2
1,5
2,0
2,5
3,5
4,5

0,8
0,9
0,9
1,0
1,1
1,0

CAJ 2446 Z
CAJ 2464 Z
TFH 2480 Z
TFH 2518 Z
TAG 2516 Z
TAG 2522 Z

60
60
76
96
96
96

380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz
380V / 50 Hz

TYPE / T‹P Q (Watt) P(Hp) TP (kW) C.O.P
COMP. TYPE
KOMP. T‹P‹

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

POWER SUPLY
BESLEME

SPLIT COLD SERIES (Evap. Temparature -8°C, Cond. Temperature +45°C) HERMETIC R404A
SPL‹T SO⁄UK SERS (Evap. Sıcaklı¤ı -8°C, Kondenser Sıcaklı¤ı +45°C) HERMAT‹K R404A

Q: Refrigeration Capacity / So¤utma Kapasitesi
P: Nominal Compressor Horse Power / Nominal Kompresör Beygir Gücü

C.O.P.: Coefficient of performance / Performans Katsayısı
TP: Nominal Compressor Input Power / Nominal Kompresör Elektrik Gücü

Split Type Refrigeration Unit
Split Tip So¤utma Grubu

Standart panel-type and special designed cooler and freezer rooms
are available. Cold rooms are being manufactured between 1kW-10kW
of cooling capacities with hermetic compressors and air-cooled condensers
as standard. All equipment and components are world brands having
CE and ISO certificates.
Customized solutions are provided on request, container type cold
rooms, walk-in rooms with higher dimensions, rooms with stainless
properties, rooms with special doors, water cooled and central unit
systems, semi-hermetic units, gas defrosting etc. could all be offered
as project solutions.

Standart ve özel tasarım so¤uk ve donmufl muhafaza odaları olarak panel
tip so¤uk oda üretimi yapılır. So¤uk odalar standart olarak 1kW-10kW
so¤utma kapasitesi aralıklarında hermetik kompresörlü ve hava so¤utmalı
kondenserli olarak üretilmektedir. Tüm so¤uk oda ekipman ve
bileflenlerinde CE ve ISO belgeli dünya markaları tercih edilir.
‹stenildi¤inde özel taleplere yönelik çözümler sunulabilmektedir.
Bu durumda konteyner tipi so¤uk oda, ebatlı muhafaza odaları,
paslanmaz özellikli, özel kapılı, su so¤utmalı, merkezi grup özellikli,
semi-hermetik cihazlı, gaz defrostlu vb. seçeneklerde proje çözümleri
sunulur.
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coldrooms / so¤uk odalar
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1500
1500
2000
2000
2000
2500
2500
2500
2500
3000
3000
3000
3000
3500
3000
3500
3500
3500
3500
4000
4000
4000

1500
1750
1500
2250
2000
1500
1750
2000
2500
1500
2000
2500
3000
1500
1750
2000
2500
3000
3500
1500
2000
2500

2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400

CODE/KOD
L W H

7919.CR1515.00
7919.CR1517.00
7919.CR2015.00
7919.CR2022.00
7919.CR2020.00
7919.CR2515.00
7919.CR2517.00
7919.CR2520.00
7919.CR2525.00
7919.CR3015.00
7919.CR3020.00
7919.CR3025.00
7919.CR3030.00
7919.CR3515.00
7919.CR3017.00
7919.CR3520.00
7919.CR3525.00
7919.CR3530.00
7919.CR3535.00
7919.CR4015.00
7919.CR4020.00
7919.CR4025.00

4000
4000
4000
4500
4500
4500
4500
4500
4500
4500
5000
5000
5000
5000
5000
5000
6000
6000
6000
6000
6000
6000

3000
3500
4000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
2500
3000
3500
4000
4500
5000
3000
4000
4500
5000
5500
6000

2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400

CODE/KOD
L W H

7919.CR4030.00
7919.CR4035.00
7919.CR4040.00
7919.CR4515.00
7919.CR4520.00
7919.CR4525.00
7919.CR4530.00
7919.CR4535.00
7919.CR4540.00
7919.CR4545.00
7919.CR5025.00
7919.CR5030.00
7919.CR5035.00
7919.CR5040.00
7919.CR5045.00
7919.CR5050.00
7919.CR6030.00
7919.CR6040.00
7919.CR6045.00
7919.CR6050.00
7919.CR6055.00
7919.CR6060.00

1500
1500
2000
2000
2000
2500
2500
2500
2500
3000
3000
3000
3000
3500
3000
3500
3500
3500
3500
4000
4000
4000

1500
1750
1500
2250
2000
1500
1750
2000
2500
1500
2000
2500
3000
1500
1750
2000
2500
3000
3500
1500
2000
2500

2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400

CODE/KOD
L W H

7919.DF1515.00
7919.DF1517.00
7919.DF2015.00
7919.DF2020.00
7919.DF2022.00
7919.DF2015.00
7919.DF2517.00
7919.DF2520.00
7919.DF2525.00
7919.DF3015.00
7919.DF3020.00
7919.DF3025.00
7919.DF3030.00
7919.DF3515.00
7919.DF3017.00
7919.DF3520.00
7919.DF3525.00
7919.DF3530.00
7919.DF3535.00
7919.DF4015.00
7919.DF4020.00
7919.DF4025.00

4000
4000
4000
4500
4500
4500
4500
4500
4500
4500
5000
5000
5000
5000
5000
5000
6000
6000
6000
6000
6000
6000

3000
3500
4000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
2500
3000
3500
4000
4500
5000
3000
4000
4500
5000
5500
6000

2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400
2400

CODE/KOD
L W H

7919.DF4030.00
7919.DF4035.00
7919.DF4040.00
7919.DF4515.00
7919.DF4520.00
7919.DF4525.00
7919.DF4530.00
7919.DF4535.00
7919.DF4540.00
7919.DF4545.00
7919.DF5025.00
7919.DF5030.00
7919.DF5035.00
7919.DF5040.00
7919.DF5045.00
7919.DF5050.00
7919.DF6030.00
7919.DF6040.00
7919.DF6045.00
7919.DF6050.00
7919.DF6055.00
7919.DF6060.00
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Hermetic / Semi-Hermetic / Scroll  Condensing Units and Equipments
Hermetik / Yarı-Hermetik / Scroll Kondanser Üniteleri ve Ekipmanları

Ozticold condensing units are used at industrial and commercial cooling applications as cold
rooms, central system fridges and icecream machines. Ozticold cooling units are designed
and manufactured to operate at lower sound levels. In order to minimize the sound level,
compressors are mounted in a seperate compartment and 900 rpm fans are optionally used.
Average sound level is measured at 10m distance (ISO3744) and 43db(A) at max. fan cycle.
We consider all reliable and ergonomic products for our clients and for the environment.
Knowing that the future will be based on energy savings we use our energy most efficiently.

Özticold kondenser üniteleri so¤uk odalar, merkezi sistem buzdolapları ve dondurma makineleri
vb. ticari ve endüstriyel tüm so¤utma uygulamalarında  kullanılabilmektedir. Özticold so¤utucu
üniteler özellikle sessiz çalıflacak flekilde tasarlanıp üretilmektedir. Ses seviyelerini minimum
seviyelerde tutmak için opsiyonel olarak 900 d/d fanların tercih edilebilmesinin yanı sıra,
kompresörler ayrı bir bölmeye monte edilerek ses izolasyonu yapılabilmektedir. Ortalama ses
düzeyi  10m mesafede (ISO3744) ve max. fan devrinde 43db(A) den bafllamaktadır. Müflterilerimiz
ve çevre için ergonomik ve güvenli ürünleri önemsiyoruz. Gelece¤in enerji tasarrufu üzerine
kurulaca¤ının bilincinde enerjimizi verimli kullanıyoruz.

Units are being manufactured from the first quality components according to the latest
regulations. In the units Tecumseh, Copeland, Frascold, Bitzer, Dorin, Bock brand name
compressors are used.As a standart option condensers are designed for +38/43 °C with R404a
gas but depending on the needs special designs for +50/55 °C with R134a gas are also
available. All condensers are manufactured with copper tubing and aluminum fins. Coils have
ergonomic design and are electrostatically powder painted. Fans are EBM or Ziehl-ABEGG
brands and fan speed control can be utilised for energy saving purposes. Also energy savings
between 33% - 50% can be realised by using inverters at semi-hermetic and scroll units.

Cihazlar yürürlükte olan son düzenlemelere göre birinci sınıf kalitede komponentlerden
üretilmifltir. Cihazlarda ihtiyaçlarınıza göre Tecumseh, Copeland, Frascold, Bitzer, Dorin, Bock
marka kompresörler kullanılabilir. Kondenserler standart versiyonlarda +38/43 C ortam
sıcaklı¤ına göre R404a gazlı olarak tasarlanmıfltır ancak ihtiyaca göre +50/55 C ortam
sıcaklı¤ına uygun R134a gazlı özel tasarım imalatlar yapılabilmektedir.Tüm kondenserler bakır
boru ve alüminyum finli olarak üretilir. Kasetlemeler ergonomik olarak dizayn edilmifl ve
elektrostatik toz boyalıdır. Fanlar EBM veya Ziehl-ABEGG marka olup iste¤e ba¤lı Fan hız
kontrolü ilave edilerek enerji tasarrufu sa¤lanabilmektedir. Ayrıca Semi-Hermetik ve scroll
cihazlarda invertör kullanarak %33-%50’lere varan enerji tasarrufu sa¤lanabilmektedir.

Cold room doors can be 80/100/120/150/200 mm in tickness as required with 40/42 kg/m of
poliurethane density. Door resistances are used at negative temperature room applications.
In case the doors are being locked from outside they still can be oppened from inside. There
are nitrile rubber gaskets in the doors. Sliding, hinged and monorailed doors with any dimensions
are available. Stainles Steel and PVC coated doors with peek window can be manufactured
on request.
Panels are manufactured in 80/100/120/150 mm ticknesses as required with 40/42 kg/m of
poliurethane density. 0.5 mm thick wall and ceiling panel sheets are painted with 25  thick
RAL9002 colour anti-bacterial polyester paint. Surface materials can be stainless steel sheet
or PVC coated as required. Floor panels can be PLYWOOD on  the poliurethane (Beech tree
being durable to 1200 kg/m of loads) or non-slippery stainless steel surfaces on plywoods.
Thermal conductivity factor of the panels is 0.022 W/mK and is classified as B2 (normal
flamable) according to the TS EN14509 (DIN4102) norms. Depending on the needs B1 type
(low-flamable) panels can be manufactured. There is protecting film layer on the panels.

So¤uk oda kapıları ihtiyaca göre 80/100/120/150mm kalınlıkta 40/42 kg/m3 yo¤unlukta
poliüretan dolgulu üretilmektedir. Negatif odalarda kapı rezistansı kullanılmaktadır. Kapılar
kilitlense bile içeriden açılmaya imkan vermektedir. Kapılarda nitril kauçuk conta bulunmaktadır.
Sürgülü, menteeli, monoraylı istenilen her ebatta kapı imalatı yapılabilmektedir. stee balı
gözetleme camı takılabilmekte ve Paslanmaz, PVC kaplamalı kapılar yapılabilmektedir.

Paneller iste¤e ba¤lı 80/100/120/150/200 mm kalınlıkta 40/42 kg/m3 yo¤unlukta poliüretan
dolgulu üretilebilmektedir. Duvar ve tavan panellerinde 0.5mm GLV üzerine 25 micron kalınlıkta
RAL9002 renkte antibakteriyel Poly boya kullanılmaktadır. Yüzey malzemesi iste¤e ba¤lı
Paslanmaz sac veya PVC kaplama tercih edilebilir. Zemin panelleri poliüretan üzerine
PLYWOOD (1200kg/m yayılı yüke dayanıklı kayın a¤acı) veya iste¤e ba¤lı plywood üzerine
pütürlü paslanmaz sacdan imal edilmektedir. Panellerin ısı iletim katsayısı 0.022 W/mK olup
TS EN14509 (DIN4102) normuna göre B2 (normal alevlenici) sınıfındadır. iste¤e ba¤lı B1 (zor
alevlenici) sınıfında panel üretimide yapılabilir. Panellerin üzerinde koruyucu film tabakası
mevcuttur.

industrial type walk-in coolers / endüstriyel tip so¤uk odalar
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icecream display unit / dondurma teflhir reyonu

minibar

chest freezer / blok kapaklı derin dondurucular

chest freezer with glass sliding door / düz sürgü cam kapılı derin dondurucular

under counter refrigerator / tezgah altı buzdolabı

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE

-

-

-

-

8919.0M425.00

8919.0M435.00

8919.0M441.00

8919.0M451.00

-

-

-

-

m3

14

18

24

36

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

MODEL

1360

1680

1180

1725

720

720

1200

1210

1250

1250

1390

1390

-12 / -22˚C

-12 / -22˚C

-12 / -22˚C

-12 / -22˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

134

177

229

365

bowl / kase

bowl / kase

bowl / kase

bowl / kase

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE

0.75 kW

0.75 kW

0.75 kW

8599.KMB35.00

8599.KMB45.00

8599.KMB60.00

-

-

-

m3

35 lt

45 lt

60 lt

ELECT

ELECT

ELECT

MODEL

385

427

571

430

448

483

510

565

505

-

-

-

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

-

-

-

13 kg

16 kg

17 kg

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE

-

-

-

-

8919.0D200.DF

8919.0D300.DF

8919.DF400.DF

8919.0D500.DF

-

-

-

-

m3

190 lt

295 lt

400 lt

490 lt

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

MODEL

724

1014

1304

1554

720

720

720

720

845

845

845

845

-18 /- 34˚C

-18 /- 34˚C

-18 /- 34˚C

-18 /- 34˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

42 kg

48 kg

60 kg

67 kg

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE

-

-

-

-

8919.DF200.FF

8919.DF300.FF

8919.DF400.FF

8919.DF500.FF

-

-

-

-

m3

190 lt

196 lt

401 lt

493 lt

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

MODEL

724

1014

1304

1554

634

634

634

634

820

820

820

820

-13/ - 23˚C

-13/ - 23˚C

-13/ - 23˚C

-13/ - 23˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

50 kg

55 kg

71 kg

76 kg

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE

-8919.0BC90.00 -

m3

90 ltELECT

MODEL

473 439 824 -3/ - 6˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220 V/50 Hz 26 kg

coolers / so¤utucular
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8919.S56SC.00

8919.0D149.SC

8919.S240S.CD

8919.0D372.4C

8919.D418G.CD

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

-

-

-

-

-

56 lt.

149 lt.

250 lt.

372 lt.

418 lt.

435

595

595

595

595

488

664

640

640

695

740

837

1355

1985

1900

30 kg.

44 kg.

60 kg.

67 kg.

86 kg.

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

-

-

-

-

-

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE m3MODEL TEMP.

SICAKLIK
WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

0-10˚C

0-10˚C

0-10˚C

0-10˚C

0-10˚C

8919.0S650.SC

8919.S900S.CD

8919.S10SC.TD

ELECT

ELECT

ELECT

-

-

-

658 lt.

858 lt.

1044 lt.

695

1100

990

815

694

860

2010

2010

2010

119 kg.

159 kg.

164 kg.

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

220 V/50 Hz

-

-

-

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE m3MODEL TEMP.

SICAKLIK
WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

0-10˚C

0-10˚C

0-10˚C

8919.OZ150.00

8919.OZ250.00

8919.OZ350.00

ELECT

ELECT

ELECT

276 W

400 W

450 W

96 lt.

156 lt.

240 lt.

625

925

1375

540

540

540

905

905

905

59 kg.

84 kg.

112 kg.

220/230 V  50/60 Hz

220/230 V  50/60 Hz

220/230 V  50/60 Hz

-

-

-

CODE / KOD L W H POW.
GÜÇ

CAP.
KAP. m3MODEL WEIGHT

A⁄IRLIK
VOLTAGE
GERILIM

ELECT - -- - - -- -

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAPACITY
KAPAS‹TE m3MODEL TEMP.

SICAKLIK
WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

-8880.016LB.00

coolers / so¤utucular

138

upright bottle cooler - single door /tek kapılı içecek so¤utucular›

upright bottle cooler - double door /çift kapılı içecek so¤utucular›

backbar cooler /backbar sürgü kapılı  sürgü kapılı

water cooler /su sebili

water cooler painted body / su sebili gri gövdeli

single door / tek kapılı

double door / çift kapılı

triple door / üç kapılı

8880.0EM80.00

8880.00E80.00

8880.0EMMK.00

8880.00120.02

8880.00150.02

8880.00200.02

8880.00250.04

8880.00400.04

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

ELECT

0.15 kW

0.15 kW

0.15 kW

0.35 kW

0.42 kW

1.04 kW

1.04 kW

1 kW

80 lt.

80 lt.

80 lt.

120 lt.

150 lt.

200 lt.

250 lt.

400 lt.

410

410

410

420

560

700

810

1220

590

590

590

600

600

600

600

600

1450

1450

1450

1660

1760

1760

1760

1760

45 kg.

45 kg.

45 kg.

70 kg.

100 kg.

110 kg.

125 kg.

160 kg.

220 V

220 V

220 V

220 V

220 V

220 V

220 V

220 V

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

CAP.
KAP.MODEL WEIGHT

A⁄IRLIK
VOL.
GER.

s/s body and bowl
paslanmaz çelik gövde ve kazan

painted body and s/s bowl
boyalı gövde -paslanmaz çelik kazan

s/s body and monoblock bowl
komple paslanmaz çelik gövde
monoblok kazan

CO
LD

 U
N

IT
SO

⁄
U

K 
Ü

N
‹T

EL
ER
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H

W L

L

H

W

Dishwasher outlet table (right)
Bulafl›k makinesi ç›k›fl tezgah› (sa¤)

L W H

700

900

1200

1400

1600

1900

750

750

750

750

750

750

870

870

870

870

870

870

CODE / KOD

7711.07075.13

7711.09075.13

7711.12075.13

7711.14075.13

7711.16075.13

7711.19075.13

0.54 m3

0.67 m3

0.90 m3

1.05 m3

1.19 m3

1.40 m3

m3

Dishwasher inlet table (left)
Bulafl›k makinesi girifl tezgah› (sol)

L W H

700

900

1200

1400

1600

1900

750

750

750

750

750

750

870

870

870

870

870

870

CODE / KOD

7711.07075.22

7711.09075.22

7711.12075.22

7711.14075.22

7711.16075.22

7711.19075.22

0.54 m3

0.67 m3

0.90 m3

1.05 m3

1.19 m3

1.40 m3

m3

H

W L

L

H

W

Dishwasher outlet table (left)
Bulafl›k makinesi ç›k›fl tezgah› (sol)

L W H

700

900

1200

1400

1600

1900

750

750

750

750

750

750

870

870

870

870

870

870

CODE / KOD

7711.07075.12

7711.09075.12

7711.12075.12

7711.14075.12

7711.16075.12

7711.19075.12

0.54 m3

0.67 m3

0.90 m3

1.05 m3

1.19 m3

1.40 m3

m3

Dishwasher inlet table (right)
Bulafl›k makinesi girifl tezgah› (sa¤)

L W H

700

900

1200

1400

1600

1900

750

750

750

750

750

750

870

870

870

870

870

870

CODE / KOD

7711.07075.21

7711.09075.21

7711.12075.21

7711.14075.21

7711.16075.21

7711.19075.21

0.54 m3

0.67 m3

0.90 m3

1.05 m3

1.19 m3

1.40 m3

m3

15
0

40

5

12

510

50

15

60

190

750

85
0

L

15
0

40

5

12

510

50

15

60

190

750

85
0

L

Dishwasher inlet table with lower shelf
Bulafl›k makinesi alt tablal› girifl tezgah›

L W H

700

900

1200

1400

1600

1900

750

750

750

750

750

750

870

870

870

870

870

870

CODE / KOD

7711.07075.23

7711.09075.23

7711.12075.23

7711.14075.23

7711.16075.23

7711.19075.23

0.54 m3

0.67 m3

0.90 m3

1.05 m3

1.19 m3

1.40 m3

m3

Dishwasher inlet table with lower shelf
Bulafl›k makinesi alt tablal› girifl tezgah›

L W H

700

900

1200

1400

1600

1900

750

750

750

750

750

750

870

870

870

870

870

870

CODE / KOD

7711.07075.24

7711.09075.24

7711.12075.24

7711.14075.24

7711.16075.24

7711.19075.24

0.54 m3

0.67 m3

0.90 m3

1.05 m3

1.19 m3

1.40 m3

m3

inlet-outlet table / girifl ç›k›fl tezgahlar›
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85
0

60

600(700)

L

40

85
0 60

600(700)

L

40

One bowl, single drainer sink unit for dishwashing machine
Tek gözlü, tek damlal›kl›, bulafl›k makinesi üstü evyeli tezgahlar

7758.126AB.15
7758.146EB.15
7758.127CB.15
7758.147CB.15

7754.126AB.15
7754.146EB.15
7754.127CB.15
7754.147CB.15

L W H

400
500
500
500

400
400
500
500

250
250
300
300

BOWL DIMENSION
GÖZ EBADI

L W H

1200
1400
1200
1400

600
600
700
700

850
850
850
850

0.28 m3

0.32 m3

0.35 m3

0.41 m3

m3

RIGHT SINGLE DRAINER
SA⁄DA TEK DAMLALIKLI

CODE / KOD DEMOUNTED COD
DEMONTE KOD

DEMOUNTED
DEMONTE

0.73 m3

0.85 m3

0.84 m3

0.98 m3

m3

One bowl, single drainer sink unit for dishwashing machine
Tek gözlü, tek damlal›kl›, bulafl›k makinesi üstü evyeli tezgahlar

7758.126AB.11
7758.146EB.11
7758.127CB.11
7758.147CB.11

7754.126AB.11
7754.146EB.11
7754.127CB.11
7754.147CB.11

L W H

400
500
500
500

400
400
500
500

250
250
300
300

BOWL DIMENSION
GÖZ EBADI

L W H

1200
1400
1200
1400

600
600
700
700

850
850
850
850

0.28 m3

0.32 m3

0.35 m3

0.41 m3

m3

LEFT SINGLE DRAINER
SOLDA TEK DAMLALIKLI

CODE / KOD DEMOUNTED COD
DEMONTE KOD

DEMOUNTED
DEMONTE

0.73 m3

0.85 m3

0.84 m3

0.98 m3

m3

600(700)

L

60

85
0

40

600(700)

L

6085
0

40

double bowl, single drainer sink unit for dishwashing machine
Çift gözlü, tek damlal›kl›, bulafl›k makinesi üstü evyeli tezgahlar

7758.166AB.25
7758.186EB.25
7758.196EB.25
7758.187CB.25
7758.197CB.25
7758.207CB.25

7754.166AB.25
7754.186EB.25
7754.196EB.25
7754.187CB.25
7754.197CB.25
7754.207CB.25

L W H

400
500
500
500
500
500

400
400
400
500
500
500

250
250
250
300
300
300

BOWL DIMENSION
GÖZ EBADI

L W H

1600
1800
1900
1800
1900
2000

600
600
600
700
700
700

850
850
850
850
850
850

0.37 m3

0.42 m3

0.44 m3

0.52 m3

0.55 m3

0.58 m3

m3

RIGHT SINGLE DRAINER
SA⁄DA TEK DAMLALIKLI

CODE / KOD DEMOUNTED COD
DEMONTE KOD

DEMOUNTED
DEMONTE

0.96 m3

1.08 m3

1.14 m3

1.25 m3

1.32 m3

1.39 m3

m3

double bowl, single drainer sink unit for dishwashing machine
Çift gözlü, tek damlal›kl›, bulafl›k makinesi üstü evyeli tezgahlar

7758.166AB.21
7758.186EB.21
7758.196EB.21
7758.187CB.21
7758.197CB.21
7758.207CB.21

7754.166AB.21
7754.186EB.21
7754.196EB.21
7754.187CB.21
7754.197CB.21
7754.207CB.21

L W H

400
500
500
500
500
500

400
400
400
500
500
500

250
250
250
300
300
300

BOWL DIMENSION
GÖZ EBADI

L W H

1600
1800
1900
1800
1900
2000

600
600
600
700
700
700

850
850
850
850
850
850

0.37 m3

0.42 m3

0.44 m3

0.52 m3

0.55 m3

0.58 m3

m3

LEFT SINGLE DRAINER
SOLDA TEK DAMLALIKLI

CODE / KOD DEMOUNTED COD
DEMONTE KOD

DEMOUNTED
DEMONTE

0.96 m3

1.08 m3

1.14 m3

1.25 m3

1.32 m3

1.39 m3

m3

153

sink units / evyeli tezgahlar

water softening system 6-13 tank / su yumuflatma sistemi   6-13 tank
water softening system 8-18 tank / su yumuflatma sistemi   8-18 tank
water softening system 8-35 tank / su yumuflatma sistemi   8-35 tank
prefiltration  5 micron / su aritma sistemi on filtrasyon big blue 5 micron
salt for water  softening systems / su yumusatma cihazlari icin tablet tuz

CODE/KOD

8899.SA003.00
8899.SA005.00
8899.SA022.00
8899.15026.20
8899.00TUZ.00

CAPACITY
KAPAS‹TE

60
86
-
-
-

water softening systems for dishwasher / bulafl›k makineleri için yumuflatma sistemi
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base rack with compartment

8740.OBB09.00
8740.OBB16.00
8740.OBB25.00
8740.OBB36.00
8740.OBB49.00

with 9 compartment
with 16 compartment
with 25 compartment
with 36 compartment
with 49 compartment

50 x 50 x 10
50 x 50 x 10
50 x 50 x 10
50 x 50 x 10
50 x 50 x 10

rack extender with compartment

8740.OBY09.00
8740.OBY16.00
8740.OBY25.00
8740.OBY36.00
8740.OBY49.00

with 9 compartment
with 16 compartment
with 25 compartment
with 36 compartment
with 49 compartment

50 x 50 x 4.5
50 x 50 x 4.5
50 x 50 x 4.5
50 x 50 x 4.5
50 x 50 x 4.5

rack base for plate

8740.OTB50.00 50 x 50 x 10

rack base for cutlery

8740.CKB50.00 50 x 50 x 10

8740.DBB50.00 50 x 50 x 10

glass  rack

8740.BMS35.00 35 x 35 x 15

glass  rack (for Glasswasher OBY 500 B)

8740.00009.00 50 x 50 x 10

tray  rack

8740.00008.00 -

8 comparment cutlery  rack

plate and tray  rack
(for Glasswasher OBY 500 B 40 x 40)

9740.COD21.50 40 x 40 x 11

glass  rack
(for Glasswasher OBY 500 B 40 x 40)

9740.COD21.46 40 x 40 x 15

accessories / aksesuarlar
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basket trolley /
basket tafl›ma arabas› kolsuz

Basket Stacking Trolley
Basket ‹stifleme Ünitesi

tablett-transportwagen
basket tafl›ma arabas›

Dirty dish loading table with scraping hole
S›y›rma hunili bulafl›k alma tezgah›

Dish scraping unit without lower shelf
Taban rafs›z s›y›rma tezgah›

7959.55659.01 550 650 900

CODE/KOD L W H

0.45 m3

m3

600 600 850

CODE/KOD L W H

0.10 m3

m3

7959.60578.40

800 550 850

CODE/KOD L W H

0.76 m3

m3

7959.87579.50

40
85

0

L
W

600

85 0
4 0

15 0

6 0

L
W

1200
1400
1600
1900

900
900
900
900

850
850
850
850

CODE/KOD L W H

7912.12090.01
7912.14090.01
7912.16090.01
7912.19090.01

7912.12011.01
7912.14011.01
7912.16011.01
7912.19011.01

1200
1400
1600
1900

1100
1100
1100
1100

850
850
850
850

m3

1.06 m3

1.24 m3

1.41 m3

1.66 m3

1.29m3

1.50 m3

1.70 m3

2.01 m3

1200
1400
1600
1900

600
600
600
600

850
850
850
850

CODE/KOD L W H

7911.12060.03
7911.14060.03
7911.16060.03
7911.19060.03

7911.12070.03
7911.14070.03
7911.16070.03
7911.19070.03

1200
1400
1600
1900

700
700
700
700

850
850
850
850

m3

0.73 m3

0.84 m3

0.96 m3

1.14 m3

0.85 m3

0.97 m3

1.13 m3

1.32 m3

550 650

510
510 90

0
8959.BTA01.00 580 580 220

CODE/KOD L W H

-

m3

dirty dish collect trolley
havuzlu bofl toplama arabas›

accessories / aksesuarlar
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accessories / aksesuarlar

156

85
0

40

15
0

60

L
600(700)

driying, polishing and hygiene machine for cutlery
çatal, kafl›k, b›çak kurutma makinesi

driying, polishing and hygiene machine for glass
bardak kurutma makinesi

driying, polishing and hygiene machine for dish
tabak / tepsi kurutma makinesi

CODE/KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

6008999.K3000.00 3000 pcs/h400

TYPE/T‹P

K 3000 600

VOL./
GER.

220 V

POWER
GÜÇ

1 kW

CODE/KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

7508999.DP500.00 500 pcs/h750

TYPE/T‹P

DP500 500

VOL./
GER.

220 V

POWER
GÜÇ

1.8 kW

EL

CODE/KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

350
350

8999.GP300.00
8999.GP600.00

300 pcs/h
600 pcs/h

450
650

TYPE/T‹P

GP300
GP600

450
450

VOL./ GER.

220 V / 50 Hz.
220 V / 50 Hz.

POWER
GÜÇ

1 kW
1.7 kW

pot washing sink/
izgara tablal› kazan y›kama evyesi

fish preparation table with double sink
evyeli bal›k haz›rlama tezgah›

1200

1400

1600

1900

1200

1400

1600

1900

900

900

900

900

1100

1100

1100

1100

850

850

850

850

850

850

850

850

CODE/KOD
L W H

7911.12060.19

7911.14060.19

7911.16060.19

7911.19060.19

7911.12070.19

7911.14070.19

7911.16070.19

7911.19070.19

bench with strainer/
süzme havuzlu tezgah

1200

1400

1600

1900

800

800

800

800

600

600

600

600

CODE/KOD
L W H

7771.12080.00

7771.14080.00

7771.16080.00

7771.19080.00

MOUNTED

1400

1600

1800

1900

2100

2400

600

600

600

600

700

700

850

850

850

850

850

850

CODE/KOD
L W H

7758.14070.08

7758.16070.08

7758.18070.08

7758.19070.08

7758.21070.08

7758.24070.08

EL

CODE/KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

-8999.00200.00 25 kg.-

TYPE/T‹P

- -

VOL./ GER.

5

POWER
GÜÇ

-

granule /
kurutma makinesi granülü

6008999.K7000.00 7000 pcs/h850K 7000 600 220 V1 kW
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DETERJAN DOZLAMA POMPASI
HIZ AYARLI, SANTOPREN TUPLU PR4 
Ürün Kodu: 6899.00PR4.00

PARLATICI DOZLAMA POMPASI
ZAMAN AYARLI SEKOBRIL TUPLU PM1,5
Ürün Kodu: 6899.0PM15.00

DETERJAN-PARLATICI DOZLAMA SET‹ 
KONVEYÖRLÜ MAK‹NELER ‹Ç‹N TWINDOSE 40
Ürün Kodu: 6899.TWN40.00

DETERJAN POMPASI ‹Ç‹N SANTROPREN MEMBRAN
Ürün Kodu: 6899.SNT01.00

PARLATICI G‹R‹fi‹ ‹Ç‹N ÇEKVALF  
Ürün Kodu: 6899.CKV00.00

PARLATICI POMPASI ‹Ç‹N SEKOBRIL MEMBRAN
Ürün Kodu: 6899.SKB01.00

cleaning and hygiene products / temizlik ve hijyen ürünleri
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waste disposer bowl /
cöp ö¤ütme makinesi ö¤ütücü evyesi

waste disposer cabinet /
cöp ö¤ütme makinesi dolabı

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

RPM
DEV‹R (rpm)

0.52 kW

0.75 kW

8894.DELUX.00

8894.PREMI.00

2700

2800

ELECT

ELECT

MODEL

-

-

-

-

-

-

20-50 kg.

50-100 kg.

WASTE CAP.
ÇÖP KAP. (h/kg.)

VOLTAGE
GERILIM

50-60 Hz. 220 V

50-60 Hz. 220 V

3/4 hp

1.1/ 4 hp

waste disposer /  çöp ö¤ütme makinesi restorant tipi evye altı

waste disposer /cöp ö¤ütme makinesi evye altı

waste disposer / çöp ö¤ütme makinesi tezgah alt›

waste disposers /  çöp ö¤ütme makineleri

38 - -

CODE/KOD Q L H

-

L

8894.00CME.00

m3

- - 600 850

CODE/KOD Q L H

600

L

8894.00CME.00

m3

-

waste disposer / çöp ö¤ütme makinesi tezgah alt›

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

RPM
DEV‹R (rpm)

1.1 kW

1.1 kW

8894.00100.00

8894.00300.00

1400

1400

ELECT

ELECT

MODEL

-

-

-

-

-

-

100-150 kg.

100-150 kg.

WASTE CAP.
ÇÖP KAP. (h/kg.)

VOLTAGE
GERILIM

50-60 Hz. 220 V

50-60 Hz. 380 V

1.5 hp

1.5 hp

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

RPM
DEV‹R (rpm)

2.2 kW

3 kW

8894.03000.TA

8894.4000T.00

1480

1480

ELECT

ELECT

MODEL

-

-

-

-

-

-

500 kg.

700 kg.

WASTE CAP.
ÇÖP KAP. (h/kg.)

VOLTAGE
GERILIM

50-60 Hz. 380 V

50-60 Hz. 380 V

3 hp

4 hp

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ

RPM
DEV‹R (rpm)

0.375 kW8894.03000.TA 1725ELECT

MODEL

227 203 362 45 kg.

WASTE CAP.
ÇÖP KAP. (h/kg.)

VOLTAGE
GERILIM

220-240 V 50 Hz 0.50 hp
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8 6 9 6 6 7 6 0 5 5 6 0 8

Power Sunshine /  BULAfiIK MAK‹NES‹ DURULAMA KATKISI VE PARLATICISI
Ürün Kodu: 8899.01003.20

Formülasyonunda ya¤ ve kir çözücü aktif maddeler, organik çözücüler içerir. Deterjanın daha
etkili çalıflmasını sa¤layarak  bulaflık makinesinde yıkanan cam, metal, porselen malzemelerin
yüzeylerinde deterjan kalıntısı kalmasını ve kireç birikimini önleyerek lekesiz, kuru ve parlak
çıkmalarını sa¤lar. Endüstriyel bulaflık makinelerine ba¤lanan özel dozaj pompaları otomatik
doz ayarı yapılarak kullanılır.

Bileflimi: Noniyonik aktif madde,Organik asitler %5-15,boya(CI61585)
Dozaj: Kullanım konsantrasyonu su flartlarına göre 3-6 ml/10lt arasındadır.
Ambalaj: 20 L = 20 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, Yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Göz ile temasını
önleyiniz.
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Power Mix Hand / ELDE BULAfiIK YIKAMA DETERJANI:
Ürün Kodu 5L: 8899.01001.05

Her türlü su flartlarında ve sıcaklıkta mükemmel sonuç veren, farklı aktif maddelerden meydana
gelen yüksek performanslı temizlik ürünüdür. Nötr pH de¤erine göre formüle edilmifltir. Kolayca
durulanır ve yüzeylerde leke ya da tabaka bırakmaz. Konsantre bir ürün olup çok az miktarlarda
kullanılarak bulaflıklardaki ya¤ ve kirin tamamen temizlenmesini sa¤lar.

Bileflimi: Anyonik aktif madde %5-15, noniyonik aktif madde, amfoterik aktif madde < %5, koruyucu,
parfüm (Citronel lol ,  Amyl cinnamal, citral)  boyar madde (Cl 42090, Cl 19140).
Dozaj: 3-6 ml /1 L su
Ambalaj: 5 L = 5,15 kg (4x5 L bidon)
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 3 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
Kullandıkta sonra ellerinizi bol su ile yıkayınız. Cildi korumak amacıyla uzun süreli kullanımlarda eldiven
kullanılması önerilir. El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz.
Göz ile temasında derhal bol su ile yıkayın ve doktora baflvurunuz.

Power Mix Hand / ELDE BULAfiIK YIKAMA DETERJANI:
Ürün Kodu 20L: 8899.01001.20

Her türlü su flartlarında ve sıcaklıkta mükemmel sonuç veren, farklı aktif maddelerden meydana
gelen yüksek performanslı temizlik ürünüdür. Nötr pH de¤erine göre formüle edilmifltir. Kolayca
durulanır ve yüzeylerde leke ya da tabaka bırakmaz. Konsantre bir ürün olup çok az miktarlarda
kullanılarak bulaflıklardaki ya¤ ve kirin tamamen temizlenmesini sa¤lar.

Bileflimi: Anyonik aktif madde %5-15, noniyonik aktif madde, amfoterik aktif madde < %5, koruyucu,
parfüm (Citronel lol ,  Amyl cinnamal, citral)  boyar madde (Cl 42090, Cl 19140).
Dozaj: 3-6 ml /1 L su
Ambalaj: 20 L = 20,6 kg.
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 3 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
Kullandıkta sonra ellerinizi bol su ile yıkayınız. Cildi korumak amacıyla uzun süreli kullanımlarda eldiven
kullanılması önerilir. El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz.
Göz ile temasında derhal bol su ile yıkayın ve doktora baflvurunuz.
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Power Metallic / METAL ‹ZLER‹ TEM‹ZLEME MADDES‹:
Ürün Kodu: 8899.01007.05

Porselenlerde zamanla oluflan metal iz ve lekelerini mükemmel temizler. Metal çatal bıçakların,
porselen tabaklar üzerinde, kaflıkların ise porselen fincanlar içinde bıraktı¤ı siyah çiziklerin giderilmesinde
kullanılır. Daldırma yöntemi ile bu çizikler 1-2 saatte kolayca ve tamamen giderilir. Porselenler temiz
ve yeni bir görünüm kazanır.

Bileflimi: ‹norganik asit %5-15, noniyonik aktif madde < %5, korozyon inhibitörü.
Dozaj: Temizlenecek malzeme direkt ürünün içine daldırılır.
Ambalaj: 5 L = 5,2 kg (4x5 L koli)
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çama;ır suyu veya di¤er temizleyicilerle karıfltırarak
kullanmayınız. Mermer, alüminyum, emaye gibi aside dayanıksız yüzeylerde ve emaye banyo küvetlerinde
kullanmayınız. Göz ve cilt ile temasından kaçınınız. Kireç çözme ifllemi bittikten sonra kabı ve yüzeyi bol
su ile yıkayınız. Uygulamada eldiven kullanılmalıdır. Çocuklardan uzak tutunuz.

Power Mix Matic / BULAfiIK MAK‹NES‹ DETERJANI:
Ürün Kodu: 8899.01002.20

Orta ve sert su flartlarında, her türlü kir ve lekelerin giderilmesinde etkilidir. Donmufl ya¤ ve kirleri çözer,
bulaflı¤ın en iyi flekilde temizlenmesini sa¤lar. Çözünen kirlerin yüzeye tekrar yapıflmasını önler. Su sertli¤inden
kaynaklanan zararlı etkileri yok eder, kireç birikimini önler. Yıkanan malzemelerin sırlarına zarar vermez.
Endüstriyel bulaflık makinelerine ba¤lanan özel dozaj pompaları ile kullanılır.

Bileflimi: Kompleks yapıcı, Alkali maddeler ,fosfanat%5-15, su .
Dozaj: 2-6 ml /1 L su
Ambalaj: 20 L =24 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, Yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Göz ve deri ile
temas›ndan kaç›n›n›z. Temas halinde bol su ile y›kay›n›z ve doktora baflvurunuz.
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Power Prep / SIVI LEKE GiDERiCi ÖN BASTIRMA ÜRÜNÜ:
Ürün Kodu: 8899.01006.10

Kurumufl çay, kahve, meyve ve niflasta kaynaklı inatçı lekelerin ve izlerin yüzeyden sökülerek
temizlenmesini sa¤lar. Daldırma ve bekletme yöntemiyle uygulandı¤ından girintili ve gözenekli
yerlerdeki lekelere kolayca eriflerek temizler. Porselen, cam, seramik ve paslanmaz çelik eflyalarda
kullanılabilir. ‹çeri¤indeki klor sayesinde temizler ve aynı zamanda dezenfekte eder.

Kullan›m fiekli:
Kaba 40-50°C de su alınır.1L suya 5-15 ml Power Prep ilave edilir. Kirli kaplar çözeltiye daldırılarak kirlilik
derecesine göre 15-30 dk. bekletilir. Çözeltiden çıkarılan kaplar bulaflık makinesine yerlefltirilir. Alüminyum,
bakır, pirinç, gümüfl vb.alkali ortama dayanıksız yüzeylerde ayrıca melamin gibi plastik yüzeylerde
kullanılmamalıdır.

Bileflimi: Klor bazlı a¤artıcı %30, alkali madde  %5-15, fosfonat, amfoterik aktif
madde < %5
Dozaj: 5 - 15 ml /1 L su
Ambalaj: 10 L = 12 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 1  y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Cilt ve göz ile
temasından kaçınınız. Temas halinde bol su ile yıkayın ve doktora baflvurunuz. Asitle karıfltırmayınız.

8 6 9 6 6 7 6 0 5 5 7 1 4

Pro Hygiene / ALKAL‹ YÜZEY H‹JYEN ÜRÜNÜ:
Ürün Kodu:  8899.01008.10

Mutfaklarda ve gıda üretimi yapılan tesislerde çalıflma alanlarının günlük temizli¤inde ve kısmen
yanmıfl, yapıflmıfl ya¤lı kirlerin temizli¤inde kullanılan alkali temizleyicidir.Üretim ekipmanı, tezgahlar
ve zemin temizli¤inde kullanılır. Her tür organik kir üzerinde etkilidir. Kolayca ve tamamen durulanabilir.
Alüminyum dahil her türlü yüzeyde kullanılabilir.

Kullan›m fiekli:
Çok kirli yüzeylerde Pro Hygıene ile temizledikten sonra 1lt suya 15-20 gr ilave edilerek uygulayın.
Ekipman ve aletleri 20 dk. Solüsyonda bekletin. Yiyecek maddeleri ile temas edecek aletleri
içilebilir su ile durulayın ve kurumaya bırakın.

Bileflimi: Katyonik yüzey aktif madde, noniyonik yüzey aktif madde, solvent, alkali madde <
%5, boyar madde (Cl 45100)
Dozaj: 15 -20 gr / 1 L su
Ambalaj: 10 L = 10 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz.Uzun süreli
kullanımlarda cildi tahrifl edebilir, eldiven kullanılması önerilir. Göz ve cilt ile temasından kaçınınız.Göz ile
temasında derhal bol su ile yıkayın ve doktora baflvurun.

Pro Cucina / MUTFAK YÜZEYLER‹ ‹Ç‹N K‹R VE YA⁄ ÇÖZÜCÜ:
Ürün Kodu: 8899.01009.10

Alkalite ve yüksek köpük özelli¤i ile, endüstride karflılaflılan her türlü ya¤ ve a¤ır kirin temizli¤inde
üstün sonuçlar verir, düflük konsantrasyonlarda kullanıldı¤ından ekonomiktir. Gıda sanayi üretim
alanlarında, mutfaklarda gıdaların temas halinde oldu¤u inatçı protein ve ya¤ bazlı kirlerin
bulundu¤u her türlü yüzeyin temizli¤inde kullanılır.

Kullan›m fiekli:
Basınçlı suyla kullanıldı¤ında 10-15 g/lt su konsantrasyonunda zemine püskürtülüp, köpü¤ün 3-5 dk. zeminle
temasından sonra, tekrar basınçlı suyla durulanmalıdır. Klasik temizlikte 200-300g /10lt su konsantrasyonunda
kullanılır. Yer temizli¤inde fırçalama veya vakumlama yapabilen makinalarda kullanılır.

Bileflimi: Anyonik yüzey aktif madde %5-15, noniyonik aktif madde, alkali madde, korozyon
önleyici, fosfonat < %5
Dozaj: 10-15 g/1 L su
Ambalaj: 10 L =11,2 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Eldiven kullanınız. Göz ve cilt ile temasından
kaçınınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Göz ile teması halinde derhal bol su ile yıkayın ve doktora baflvurun.
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Pro Limex / K‹REÇ SÖKÜCÜ:
Ürün Kodu: 8899.01004.05

Bulaflık makineleri, çay-kahve makineleri, kapalı sistem her türlü makinelerde ve di¤er yüzeylerde zamanla
oluflmufl kireç birikintilerini en iyi flekilde parçalayarak çözülüp temizlenmesini sa¤lar. Kireçten arınmıfl
makinelerinizin ömrünü uzatır, enerji kayıplarını engeller ve en iyi performansı almanızı sa¤lar.

Kullan›m fiekli:
Bulafl›k makinalar›nda su hacminin % 5-15 oran›nda 50-60˚C de 15-20 kullanmak yeterlidir. Di¤er cihazlarda
% 5 suland›r›p 60˚C de ›s›t›n›z. A¤›r birikintiler için 30 dakika bekletiniz.

Bileflimi: ‹norganik, organik asit %5-15, noniyonik aktif madde < %5.
Dozaj: 5 - 15 ml /1 L su
Ambalaj: 5 L = 5,4 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, Yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Göz ile temasından
sakınınız. Klorlu maddeler ile karıflt›rmay›n›z.  Uygulamada eldiven kullan›n›z. Kullan›m s›ras›nda oluflan
duman› solumay›n›z.  S›cak yüzeyler üzerinde kullanmay›n›z. Mermer, Alüminyum, emaye gibi aside
dayan›ks›z  yüzeylerde ve emaye banyo küvetlerinde kullanmay›n›z. Kireç çözme ifllemi bittikten sonra
kab› ve yüzeyi bol su ile y›kay›n›z.
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Pro General / ÇOK AMAÇLI TEM‹ZLEY‹C‹:
Ürün Kodu: 8899.01010.20

Yer, duvar ve genel ekipman temizli¤i için çok amaçlı temizleyicidir. Yüzeyi çizmeden temizler. Kolay
durulanır ve hofl bir koku bırakır.

Bileflimi: Anyonik yüzey aktif madde, noniyonik yüzey aktif madde < %5, koruyucu, kompleks
yapıcı, parfüm ( Linalool, Coumarin, Geraniol, Hexyl Cinnamal, Citronellol ),
boya ( CI 19140, CI 42051. )
Dozaj: 50-100 g/1 L su
Ambalaj: 20 L = 20 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmay›n›z. Çocuklardan uzak tutunuz. Kulland›ktan
sonra ellerinizi bol su ile y›kay›n›z.

Pro Grill / IZGARA VE FIRIN TEMiZLEYiC‹:
Ürün Kodu 1 L :  8899.01005.01

Ya¤ ve ısının karıflmasıyla ocak, fırın, ızgara gibi mutfak ekipmanları  ve  tencerelerin, tavaların
üzerinde biriken yo¤un kirlerin temizli¤i için üretilmifltir. Fritözler ve davlumbazlar için de uygundur.
Ya¤ları parçalar ve çözer. Do¤ada parçalanır, çevre sa¤lı¤ına uygundur. Çizmeden tam ve
gerçek temizlik sa¤lar.

Kullan›m fiekli:
Temizlenecek yüzey, sıcak (40-50°C)durumdayken kullanılır, birkaç dakika beklenir. Spatula veya fırça
ile inatçı ya¤lar kazınır. Fritöz için su 90°C ye ısıtılır %10 Pro Grill ilave edilir. Alüminyum gibi yumuflak metaller
için uygun de¤ildir.

Bileflimi: Anyonik aktif madde, noniyonik akfif madde < %5, alkali madde %15-30 solvent ve
su içerir.
Dozaj: Temizlenecek yüzeye direkt uygulanır. Fritözler için %10 luk çözelti hazırlanır.
Ambalaj: 1 L = 1,08 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Göz ve deri ile temasından sakınınız. Temasta
bol su ile yıkayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Uygulamada eldiven kullanınız. Kullandıktan sonra ellerinizi
bol su ile yıkayınız.
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Pro Grill / IZGARA VE FIRIN TEMiZLEYiC‹:
Ürün Kodu 10 L :  8899.01005.10

Ya¤ ve ısının karıflmasıyla ocak, fırın, ızgara gibi mutfak ekipmanları  ve  tencerelerin, tavaların
üzerinde biriken yo¤un kirlerin temizli¤i için üretilmifltir. Fritözler ve davlumbazlar içinde uygundur.
Ya¤ları parçalar ve çözer. Do¤ada parçalanır, çevre sa¤lı¤ına uygundur. Çizmeden tam ve
gerçek temizlik sa¤lar.

Kullan›m fiekli:
Temizlenecek yüzey, sıcak (40-50°C)durumdayken kullanılır, birkaç dakika beklenir. Spatula veya fırça
ile inatçı ya¤lar kazınır. Fritöz için su 90°C ye ısıtılır %10 Pro Grill ilave edilir. Alüminyum gibi yumuflak metaller
için uygun de¤ildir.

Bileflimi: Anyonik aktif madde, noniyonik akfif madde < %5, alkali madde %15-30 solvent ve
su içerir.
Dozaj: Temizlenecek yüzeye direkt uygulanır. Fritözler için %10 luk çözelti hazırlanır.
Ambalaj: 10 L = 10,8 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Göz ve deri ile temasından sakınınız. Temasta
bol su ile yıkayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Uygulamada eldiven kullanınız. Kullandıktan sonra ellerinizi
bol su ile yıkayınız.
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Pro Inox / PASLANMAZ ÇEL‹K YÜZEY PARLATICI:
Ürün Kodu :8899.01011.05

Mutfa¤ınızdaki tüm paslanmaz çelik ve inoks yüzeyleri çizmeden kolayca temizler, ilk günkü
parlaklı¤ına kavuflturur. Tüm paslanmaz çelik yüzeylerde hofl bir korku bırakır. Pro Inox Paslanmaz
Çelik Yüzey Parlatıcıyı her gün güvenle kullanabilirsiniz. Paslanmaz çelik tencere ve tavalar,
davlumbazlar, mutfak eflyaları, buzdolabı ve fırın gibi yüzeylerde kullanılır. ‹çeri¤indeki aktif
maddeleri %80'in üzerinde biyolojik olarak parçalanabilir özelliktedir.

Bileflimi: Mineral ya¤, hidrokarbon solvent  > % 30, parfüm
Dozaj: Ürün direkt kullanılır
Ambalaj: 500 ml PE flifle (12x500 ml koli)
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 5 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
El, yüz, vücut ve gıda maddeleri temizli¤inde kullanmayınız. Çocuklardan uzak tutunuz. Göz ile temas›nda
 derhal bol su ile y›kay›n ve doktora baflvurun. Buhar› ve ürün spreyini solumay›n. Ürünü dondurmay›n.
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Pro Liquid Hand / SIVI EL TEM‹ZLEYiCi:
Ürün Kodu 5 L : 8899.01012.05

Fabrika, hastane, restoran vb... tesislerde çalıflanların ve müflterilerin el temizli¤ini sa¤lar. Sedefli
ve bol köpüklü el temizleme sıvısıdır. Cilt pH'ına göre formüle edilmifltir, cildi yumuflak tutar ve
ellerde hofl bir koku bırakır.

Kullan›m fiekli:
Islatılan ellere dispensırdan az miktarda alınır ve iyice köpürterek yıkanır,bol su ile durulandıktan sonra
kurulanır.

Bileflimi: Su, sodyum lauryl ether sulfat, magnezyum sulfat, sodyum klorur, cocoamido propyl
dimethylamine betain, ethylene glycol and cocoamide MEA, cocoamide DEA, propilen glikol, EDTA
sodium salt, methycloro isothiozoline & methylisothiozoline & bromo nitropan diol, parfüm, butylphenyl
methylpropional, citronellol, hexy cinnamal, hydroxyisohexyl-3-cyclohexene carboxyaldehde, sitrik
asit, boya  Cl 19140, Cl 45100.
Dozaj: Ürün direkt kullan›l›r.
Ambalaj: 5L =5,05 kg (4x 5 L koli)
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 2 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
Çocukların ulaflabilece¤i yerlerden uzak tutunuz.Gözle teması halinde bol su ile yıkayınız.
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Pro Liquid Hand / SIVI EL TEM‹ZLEYiCi:
Ürün Kodu 20 L : 8899.01012.20

Fabrika, hastane, restoran vb... tesislerde çalıflanların ve müflterilerin el temizli¤ini sa¤lar. Sedefli
ve bol köpüklü el temizleme sıvısıdır. Cilt pH'ına göre formüle edilmifltir, cildi yumuflak tutar ve
ellerde hofl bir koku bırakır.

Kullan›m fiekli:
Islatılan ellere dispensırdan az miktarda alınır ve iyice köpürterek yıkanır,bol su ile durulandıktan sonra
kurulanır.

Bileflimi: Su, sodyum lauryl ether sulfat, magnezyum sulfat, sodyum klorur, cocoamido propyl
dimethylamine betain, ethylene glycol and cocoamide MEA, cocoamide DEA, propilen glikol, EDTA
sodium salt, methycloro isothiozoline & methylisothiozoline & bromo nitropan diol, parfüm, butylphenyl
methylpropional, citronellol, hexy cinnamal, hydroxyisohexyl-3-cyclohexene carboxyaldehde, sitrik
asit, boya  Cl 19140, Cl 45100.
Dozaj: Ürün direkt kullan›l›r.
Ambalaj: 20 L = 20,2 kg.
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 2 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
Çocukların ulaflabilece¤i yerlerden uzak tutunuz.Gözle teması halinde bol su ile yıkayınız.

Pro Foam Hand / KÖPÜK EL TEM‹ZLEYiCi:
Ürün Kodu  5L: 8899.01013.05

Pro Foam Hand, formülasyonunda bulunan yüksek yüzey aktif madde içeri¤i ile ellerinizi kirden
arındırır. Hazır köpük oldu¤undan kullanımı kolay ve pratiktir. Yüksek performanslı, hofl kokulu  el
temizleme maddesidir. Normal sabunlara göre daha ekonomiktir.

Kullan›m fiekli:
Islatılan ellere dispensırden az miktarda alınır ve iyice köpürterek yıkanır, bol su ile duruladıktan sonra
kurulanır.

Bileflimi: Su, Sodyum lauryl ether sulfate, Lauryl Dimethylaminoxide, Cocoamido propyl dimethylamine
betaine, Methylchloroisothiazoline, Methylisothiazoline, Bronopol Stryrene/acrylic emulsion,Sitrik asit,
Parfüm (Hexyl Cinnamal, Butylphenyl Methylpropional, Alpha-Isomethyl-ionone, Linalool, Citronellol,Benzyl
Salicylate, Geraniol, Benzyl Benzoate, Cinnamyl Alcohol, Hydroxycitronellal, Coumarin, Eugenol,
Citral.)
Dozaj: Ürün direkt kullan›l›r.
Ambalaj: 5 L = 5,1 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 2 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
Çocukların ulaflabilece¤i yerlerden uzak tutunuz. Gözle teması halinde bol su ile yıkayınız.
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Pro Foam Hand / KÖPÜK EL TEM‹ZLEYiCi:
Ürün Kodu 20L: 8899.01013.20

Pro Foam Hand, formülasyonunda bulunan yüksek yüzey aktif madde içeri¤i ile ellerinizi kirden
arındırır. Hazır köpük oldu¤undan kullanımı kolay ve pratiktir. Yüksek performanslı, hofl kokulu  el
temizleme maddesidir. Normal sabunlara göre daha ekonomiktir.

Kullan›m fiekli:
Islatılan ellere dispensırden az miktarda alınır ve iyice köpürterek yıkanır, bol su ile duruladıktan sonra
kurulanır.

Bileflimi: Su, Sodyum lauryl ether sulfate, Lauryl Dimethylaminoxide, Cocoamido propyl dimethylamine
betaine, Methylchloroisothiazoline, Methylisothiazoline, Bronopol Stryrene/acrylic emulsion,Sitrik asit,
Parfüm (Hexyl Cinnamal, Butylphenyl Methylpropional, Alpha-Isomethyl-ionone, Linalool, Citronellol,Benzyl
Salicylate, Geraniol, Benzyl Benzoate, Cinnamyl Alcohol, Hydroxycitronellal, Coumarin, Eugenol,
Citral.)
Dozaj: Ürün direkt kullan›l›r.
Ambalaj: 20 L = 20,4 kg
Son kullanma tarihi üretim tarihinden itibaren 2 y›ld›r.

Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar:
Çocukların ulaflabilece¤i yerlerden uzak tutunuz. Gözle teması halinde bol su ile yıkayınız.
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WITHOUT MECHANISM/
MEKAN‹ZMASIZ

WITHOUT MECHANISM/
MEKAN‹ZMASIZ

SINGLE / TEK

164

SI
NK

 A
ND

 W
OR

KI
NG

 B
AN

CH
ES

EV
YE

 V
E Ç

AL
Ifi

M
A 

TE
ZG

AH
LA

RI



1.0
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0754.196A0.31
0754.216E0.31
0754.246E0.31
0754.247C0.31

400
500
500
500

400
400
400
500

250
250
250
300

1900
2100
2400
2400

600
600
600
700

0754.196A0.33
0754.216E0.33
0754.246E0.33
0754.247C0.33

400
500
500
500

400
400
400
500

250
250
250
300

1900
2100
2400
2400

600
600
600
700
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Dishwasher outlet table (right)
Bulafl›k makinesi ç›k›fl tezgah› (sa¤)

Dishwasher inlet table (left)
Bulafl›k makinesi girifl tezgah› (sol)

Dishwasher outlet table (left)
Bulafl›k makinesi ç›k›fl tezgah› (sol)

Dishwasher inlet table (right)
Bulafl›k makinesi girifl tezgah› (sa¤)

Dishwasher inlet table with lower shelf (left)
Bulafl›k makinesi alt tablal› girifl tezgah› (sol)

Dishwasher inlet table with lower shelf (right)
Bulafl›k makinesi alt tablal› girifl tezgah› (sa¤)
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storage shelf
istif rafı

cold room storage shelf
so¤uk oda istif rafı

pot-pan storage shelf
tencere - tava istif raf›

CODE/KOD

7897.09050.04
7897.12050.04
7897.14050.04
7897.16050.04
7897.19050.04
7897.09060.04
7897.12060.04
7897.14060.04
7897.16060.04
7897.19060.04
7897.09070.04
7897.12070.04
7897.14070.04
7897.16070.04
7897.19070.04
7897.09080.04
7897.12080.04
7897.14080.04
7897.16080.04
7897.19080.04

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900

W

500
500
500
500
500
600
600
600
600
600
700
700
700
700
700
800
800
800
800
800

H

1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550

0,83 m3

1,10 m3

1,27 m3

1,65 m3

1,71 m3

0,98 m3

1,30 m3

1,50 m3

1,71 m3

2,02 m3

1,14 m3

1,50 m3

1,75 m3

1,98 m3

2,34 m3

1,29 m3

1,70 m3

1,97 m3

2,24 m3

2,65 m3

m3 CODE/KOD

7897.09050.14
7897.12050.14
7897.14050.14
7897.16050.14
7897.19050.14
7897.09060.14
7897.12060.14
7897.14060.14
7897.16060.14
7897.19060.14
7897.09070.14
7897.12070.14
7897.14070.14
7897.16070.14
7897.19070.14
7897.09080.14
7897.12080.14
7897.14080.14
7897.16080.14
7897.19080.14

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900

W

500
500
500
500
500
600
600
600
600
600
700
700
700
700
700
800
800
800
800
800

H

1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550

0,83 m3

1,10 m3

1,27 m3

1,65 m3

1,71 m3

0,98 m3

1,30 m3

1,50 m3

1,71 m3

2,02 m3

1,14 m3

1,50 m3

1,75 m3

1,98 m3

2,34 m3

1,29 m3

1,70 m3

1,97 m3

2,24 m3

2,65 m3

m3 CODE/KOD

7897.09050.40
7897.12050.40
7897.14050.40
7897.16050.40
7897.19050.40
7897.09060.40
7897.12060.40
7897.14060.40
7897.16060.40
7897.19060.40
7897.09070.40
7897.12070.40
7897.14070.40
7897.16070.40
7897.19070.40
7897.09080.40
7897.12080.40
7897.14080.40
7897.16080.40
7897.19080.40

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900
900
1200
1400
1600
1900

W

500
500
500
500
500
600
600
600
600
600
700
700
700
700
700
800
800
800
800
800

H

1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550
1550

0,83 m3

1,10 m3

1,27 m3

1,65 m3

1,71 m3

0,98 m3

1,30 m3

1,50 m3

1,71 m3

2,02 m3

1,14 m3

1,50 m3

1,75 m3

1,98 m3

2,34 m3

1,29 m3

1,70 m3

1,97 m3

2,24 m3

2,65 m3

m3

grill plat storage shelf (201 s/s)
ızgara tablalı istif rafı (201 s/s)

grill plat storage shelf (304 s/s)
ızgara tablalı istif rafı (304 s/s)

CODE/KOD

8897.10IP4.07
8897.11IP4.07
8897.12IP4.07
8897.13IP4.07
8897.14IP4.07
8897.15IP4.07
8897.16IP4.07
8897.19IP4.07
8897.20IP4.07
8897.21IP4.07
8897.22IP4.07
8897.23IP4.07
8897.24IP4.07
8897.26IP4.07
8897.27IP4.07
8897.28IP4.07
8897.29IP4.07
8897.30IP4.07
8897.31IP4.07
8897.32IP4.07

L

760
910
1070
1220
1370
1520
1830
910
1070
1220
1370
1520
1830
760
910
1070
1220
1370
1520
1830

W

460
460
460
460
460
460
460
530
530
530
530
530
530
610
610
610
610
610
610
610

H

1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830

4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf

CODE/KOD

8897.10IP4.073
8897.11IP4.073
8897.12IP4.073
8897.13IP4.073
8897.14IP4.073
8897.15IP4.073
8897.16IP4.073
8897.19IP4.073
8897.20IP4.073
8897.21IP4.073
8897.22IP4.073
8897.23IP4.073
8897.24IP4.073
8897.26IP4.073
8897.27IP4.073
8897.28IP4.073
8897.29IP4.073
8897.30IP4.073
8897.31IP4.073
8897.32IP4.073

L

760
910
1070
1220
1370
1520
1830
910
1070
1220
1370
1520
1830
760
910
1070
1220
1370
1520
1830

W

460
460
460
460
460
460
460
530
530
530
530
530
530
610
610
610
610
610
610
610

H

1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830

4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf
4 shelf / raf

storage shelf / istif raflar›

189

solid shelf/
istif rafı

CODE/KOD

8897.11DP4.07
8897.12DP4.07
8897.13DP4.07
8897.14DP4.07
8897.15DP4.07
8897.16DP4.07
8897.19DP4.07
8897.20DP4.07
8897.21DP4.07
8897.22DP4.07
8897.23DP4.07
8897.24DP4.07
8897.27DP4.07
8897.28DP4.07
8897.29DP4.07
8897.30DP4.07
8897.31DP4.07
8897.32DP4.07

L

460
460
460
460
460
460
530
530
530
530
530
530
610
610
610
610
610
610

W

910
1070
1220
1370
1520
1830
910
1070
1220
1370
1520
1830
910
1070
1220
1370
1520
1830

H

1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830
1830

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
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island type hood with flame guard filter
orta tip alev savar filtreli davlumbaz

island type hood without filter
orta tip filtresiz davlumbaz

wall mounted hood without filter
duvar tip filtresiz davlumbaz

CODE/KOD

7885.15155.10
7885.20155.10
7885.25155.10
7885.30155.10
7885.35155.10
7885.40155.10
7885.45155.10
7885.50155.10
7885.55155.10
7885.60155.10
7885.25205.10
7885.30205.10
7885.35205.10
7885.40205.10
7885.45205.10
7885.50205.10
7885.55205.10
7885.60205.10
7885.25255.10
7885.30255.10
7885.35255.10
7885.40255.10
7885.45255.10
7885.50255.10
7885.55255.10
7885.60255.10

L

1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000

W

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2500
2500
2500
2500
2500
2500
2500
2500

H

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500

1,32 m3

1,74 m3

2,14 m3

2,60 m3

3,02 m3

3,45 m3

3,87 m3

4,30 m3

4,73 m3

5,15 m3

2,87 m3

3,43 m3

4,00 m3

4,56 m3

5,13 m3

5,70 m3

6,25 m3

6,82 m3

3,57 m3

4,27 m3

4,97 m3

5,68 m3

6,38 m3

7,08 m3

7,78 m3

8,48 m3

m3 CODE/KOD

7885.25155.00
7885.30155.00
7885.35155.00
7885.40155.00
7885.45155.00
7885.50155.00
7885.55155.00
7885.60155.00
7885.25205.00
7885.30205.00
7885.35205.00
7885.40205.00
7885.45205.00
7885.50205.00
7885.55205.00
7885.60205.00

L

2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000

W

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000

H

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500

2,17 m3

2,60 m3

3,02 m3

3,45 m3

3,87 m3

4,30 m3

4,73 m3

5,15 m3

2,87 m3

3,43 m3

4,00 m3

4,56 m3

5,13 m3

5,70 m3

6,25 m3

6,82 m3

m3 CODE/KOD

7885.10105.01
7885.15105.01
7885.20105.01
7885.25105.01
7885.30105.01
7885.35105.01
7885.40105.01
7885.12125.01
7885.15125.01
7885.20125.01
7885.25125.01
7885.30125.01
7885.35125.01
7885.40125.01
7885.15155.01
7885.20155.01
7885.25155.01
7885.30155.01
7885.35155.01
7885.40155.01
7885.45155.01
7885.50155.01
7885.55155.01
7885.60155.01

L

1000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
1200
1500
2000
2500
3000
3500
4000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000

W

1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1200
1200
1200
1200
1200
1200
1200
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500

H

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500

0,60 m3

0,90 m3

1,18 m3

1,47 m3

1,76 m3

2,06 m3

2,33 m3

0,85 m3

1,06 m3

1,40 m3

1,75 m3

2,10 m3

2,44 m3

2,78 m3

1,32 m3

1,74 m3

2,17 m3

2,60 m3

3,02 m3

3,45 m3

3,87 m3

4,30 m3

4,73 m3

5,15 m3

m3

wall mounted hood with flame guard filter
duvar tip alev savar filtreli davlumbaz

wall mounted hood with filter, fresh air supply
duvar tip davlumbaz temiz hava üflemeli. filtreli

island type hood with filter and fresh air supply
orta tip davlumbaz temiz hava üflemeli ve filtreli

CODE/KOD

7885.15105.11
7885.20105.11
7885.25105.11
7885.30105.11
7885.35105.11
7885.40105.11
7885.15125.11
7885.20125.11
7885.25125.11
7885.30125.11
7885.35125.11
7885.40125.11
7885.15155.11
7885.20155.11
7885.25155.11
7885.30155.11
7885.35155.11
7885.40155.11
7885.45155.11
7885.50155.11
7885.55155.11
7885.60155.11

L

1500
2000
2500
3000
3500
4000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000

W

1000
1000
1000
1000
1000
1000
1200
1200
1200
1200
1200
1200
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500

H

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500

0,90 m3

1,18 m3

1,47 m3

1,76 m3

2,06 m3

2,33 m3

1,06 m3

1,40 m3

1,75 m3

2,10 m3

2,44 m3

2,78 m3

1,32 m3

1,74 m3

2,17 m3

2,60 m3

3,02 m3

3,45 m3

3,87 m3

4,30 m3

4,73 m3

5,15 m3

m3 CODE/KOD

7885.20105.12
7885.25105.12
7885.30105.12
7885.35105.12
7885.40105.12
7885.15125.12
7885.20125.12
7885.25125.12
7885.30125.12
7885.35125.12
7885.40125.12
7885.15155.12
7885.20155.12
7885.25155.12
7885.30155.12
7885.35155.12
7885.40155.12
7885.45155.12
7885.50155.12
7885.55155.12
7885.60155.12

L

2000
2500
3000
3500
3500
1500
2000
2500
3000
3500
4000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000

W

1000
1000
1000
1000
1000
1200
1200
1200
1200
1200
1200
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500

H

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500

1,18 m3

1,47 m3

1,76 m3

2,05 m3

2,05 m3

1,07 m3

1,41 m3

1,75 m3

2,10 m3

2,44 m3

2,78 m3

1,32 m3

1,75 m3

2,17 m3

2,60 m3

3,03 m3

3,45 m3

3,88 m3

4,31 m3

4,73 m3

5,16 m3

m3 CODE/KOD

7885.15155.14
7885.20155.14
7885.25155.14
7885.30155.14
7885.35155.14
7885.40155.14
7885.45155.14
7885.50155.14
7885.55155.14
7885.60155.14
7885.25205.14
7885.30205.14
7885.35205.14
7885.40205.14
7885.45205.14
7885.50205.14
7885.55205.14
7885.60205.14
7885.25255.14
7885.30255.14
7885.35255.14
7885.40255.14
7885.45255.14
7885.50255.14
7885.55255.14
7885.60255.14

L

1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000

W

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
1500
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2500
2500
2500
2500
2500
2500
2500
2500

H

500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500

1,32 m3

1,75 m3

2,17 m3

2,60 m3

3,03 m3

3,45 m3

3,88 m3

4,31 m3

4,73 m3

5,16 m3

2,88 m3

3,44 m3

4,00 m3

4,57 m3

5,13 m3

5,69 m3

6,26 m3

6,82 m3

3,58 m3

4,28 m3

4,98 m3

5,68 m3

6,38 m3

7,08 m3

7,78 m3

8,49 m3

m3

hoods / davlumbazlar
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hoods / davlumbazlar
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hood illumination – drop-in type
davlumbaz aydınlatması - gömme tip

hood illumination – waterproof type
davlumbaz aydınlatması - etanj tip

CODE/KOD

7250.08020.20
7250.13020.20

2 x 18 W=36 W
2 x 36 W=72 W

220-240 V/50HZ
220-240 V/50HZ

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ CODE/KOD

7250.2X18W.EA
7250.2X36W.EA

2X18 W=36 W
2X36 W=72 W

220-240 V/50HZ
220-240 V/50HZ

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ





floor drains / yer giderleri
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side drain  bottom outlet / kenardan sifonlu  alttan çıkıfllı

side drain right outlet / kenardan sifonlu sa¤dan çıkıfllı

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

5Y1
5Y1
5Y1
5Y1
5Y1
5Y1
5Y1

5Y1
5Y1
5Y1
5Y1
5Y1
5Y1
5Y1

7Y1
7Y1
7Y1
7Y1
7Y1
7Y1
7Y1

7Y1
7Y1
7Y1
7Y1
7Y1
7Y1
7Y1

1Y1
1Y1
1Y1
1Y1
1Y1
1Y1
1Y1

1Y1
1Y1
1Y1
1Y1
1Y1
1Y1
1Y1

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN

BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

5Y2
5Y2
5Y2
5Y2
5Y2
5Y2
5Y2

5Y2
5Y2
5Y2
5Y2
5Y2
5Y2
5Y2

7Y2
7Y2
7Y2
7Y2
7Y2
7Y2
7Y2

7Y2
7Y2
7Y2
7Y2
7Y2
7Y2
7Y2

1Y2
1Y2
1Y2
1Y2
1Y2
1Y2
1Y2

1Y2
1Y2
1Y2
1Y2
1Y2
1Y2
1Y2

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN

R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI
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side drain front outlet / kenardan sifonlu önden çıkıfllı

side drain left outlet / kenardan sifonlu soldan çıkıfllı

side drain back outlet / kenardan sifonlu arkadan çıkıfllı

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

5Y3
5Y3
5Y3
5Y3
5Y3
5Y3
5Y3

5Y3
5Y3
5Y3
5Y3
5Y3
5Y3
5Y3

7Y3
7Y3
7Y3
7Y3
7Y3
7Y3
7Y3

7Y3
7Y3
7Y3
7Y3
7Y3
7Y3
7Y3

1Y3
1Y3
1Y3
1Y3
1Y3
1Y3
1Y3

1Y3
1Y3
1Y3
1Y3
1Y3
1Y3
1Y3

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN

FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

5Y4
5Y4
5Y4
5Y4
5Y4
5Y4
5Y4

5Y4
5Y4
5Y4
5Y4
5Y4
5Y4
5Y4

7Y4
7Y4
7Y4
7Y4
7Y4
7Y4
7Y4

7Y4
7Y4
7Y4
7Y4
7Y4
7Y4
7Y4

1Y4
1Y4
1Y4
1Y4
1Y4
1Y4
1Y4

1Y4
1Y4
1Y4
1Y4
1Y4
1Y4
1Y4

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN

LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN
LEFT / SOLDAN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

5Y5
5Y5
5Y5
5Y5
5Y5
5Y5
5Y5

5Y5
5Y5
5Y5
5Y5
5Y5
5Y5
5Y5

7Y5
7Y5
7Y5
7Y5
7Y5
7Y5
7Y5

7Y5
7Y5
7Y5
7Y5
7Y5
7Y5
7Y5

1Y5
1Y5
1Y5
1Y5
1Y5
1Y5
1Y5

1Y5
1Y5
1Y5
1Y5
1Y5
1Y5
1Y5

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN

BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN
BACK / ARKADAN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA
SIDE / KENARDA

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI



floor drains / yer giderleri
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center drain bottom outlet / ortadan sifonlu alttan çıkıfllı

center drain right outlet / ortadan sifonlu sa¤dan çıkıfllı

center drain front outlet / ortadan sifonlu önden çıkıfllı

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

501
501
501
501
501
501
501

501
501
501
501
501
501
501

701
701
701
701
701
701
701

701
701
701
701
701
701
701

101
101
101
101
101
101
101

101
101
101
101
101
101
101

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN

BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN
BOTTOM / ALTTAN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN

CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

502
502
502
502
502
502
502

502
502
502
502
502
502
502

702
702
702
702
702
702
702

702
702
702
702
702
702
702

102
102
102
102
102
102
102

102
102
102
102
102
102
102

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN

R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN
R›GHT / SA⁄DAN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN

CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI

CODE/KOD

7960.02929.---
7960.04929.---
7960.07429.---
7960.09429.---
7960.11829.---
7960.16229.---
7960.20629.---

7961.02929.---
7961.04929.---
7961.07429.---
7961.09429.---
7961.11829.---
7961.16229.---
7961.20629.---

290
490
740
940
1180
1620
2060

290
490
740
940
1180
1620
2060

Ø50 PVC
(50 mm)

Ø70 PVC
(75 mm)

Ø100 PVC
(110 mm)

503
503
503
503
503
503
503

503
503
503
503
503
503
503

703
703
703
703
703
703
703

703
703
703
703
703
703
703

103
103
103
103
103
103
103

103
103
103
103
103
103
103

Ø50 PIK
(58 mm)

Ø70 PIK
(83 mm)

Ø100 PIK
(110 mm)

The last three characters of the code must be selected from the table according to the outlet pipe diameter.
Kodun son üç karakteri boru ç›k›fl çap›na göre tablodan seçilmelidir.

OUTLET POSITION
S‹FON KONUMU

290
290
290
290
290
290
290

290
290
290
290
290
290
290

FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN

FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN
FRONT / ÖNDEN

OUTLET DIRECTION
ÇIKIfi YÖNÜL W

CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN

CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN
CENTER / ORTADAN

PIPE DIAMETER / BORU ÇAPI





KITCHEN UTENSIL
MUTFAK ve PASTANE  EK‹PMANLARI

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



COOKING EQUIPMENT/
P‹fi‹RME EK‹PMANLARI



cooking equipment / piflirme ekipmanlar›

199

wide shallow pots with lid / helvane tencereler

CODE/KOD

0110.03015.02

0110.03615.02

0110.03620.02

0110.04017.02

0110.04520.02

0110.05020.02

0110.05520.02

0110.06020.02

0110.06525.02

0110.07030.02

0110.08030.02

0110.09030.04

0110.10035.04

0110.11035.04

Q H

300

360

360

400

450

500

550

600

650

700

800

900

1000

1100

150

150

200

170

200

200

200

200

250

300

300

300

350

350

9.5

14

19

19

31

36

40

45

76

108

136

166

258

289

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

pan with handle / çift saplı tava

CODE/KOD

0145.04011.01
0145.05012.01
0145.06014.01
0145.07015.01
0145.08016.01
0145.10018.01

Q H

400
500
600
700
800
1000

110
120
140
150
160
180

-
-
-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

shallow strainer / süzgeç

CODE/KOD

0337.04011.01
0337.05012.01
0337.06014.01
0337.07015.01
0337.08016.01
0337.10018.01

Q H

400
500
600
700
800
1000

110
120
140
150
160
180

-
-
-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)
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stock pot without lid/ çelik tencere kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01615.21
0121.02019.21
0121.02420.21
0121.02424.21
0121.02824.21
0121.02828.21
0121.03232.21
0121.32275.21
0121.03636.21
0121.04032.21
0121.04040.21
0121.04545.21
0121.05050.21
0121.06055.21

Q H

160
200
240
240
280
280
320
320
360
400
400
450
500
600

150
190
200
240
240
280
320
275
360
320
400
450
500
550

2.75
5.75
8.5
10.5
14.5
17
25

21.5
36

37.5
47.5
79
95
150

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

souce pot without lid/ çelik tencere kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01611.21
0121.01812.21
0121.02013.21
0121.02415.21
0121.02817.21
0121.03219.21
0121.03622.21
0121.04025.21
0121.04528.21
0121.05030.21
0121.06035.21

Q H

160
180
200
240
280
320
360
400
450
500
600

110
120
130
150
170
190
220
250
280
300
350

2
2.75
3.75

6
10

14.5
20.5
29.5
42.5
54.5
94

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

casserole pot without lid / çelik tencere kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01675.21
0121.01808.21
0121.02009.21
0121.24105.21
0121.02812.21
0121.03215.21
0121.03617.21
0121.04019.21
0121.04522.21
0121.05020.21
0121.06025.21

Q H

160
180
200
240
280
320
360
400
450
500
600

75
80
90
105
120
150
170
190
220
200
250

1.5
1.75
2.5
4.25

7
11
16
22

32.5
35
63

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauce pan / kaçarola kapaksız

Induction

CODE/KOD

0143.01611.21
0143.01812.21
0143.02013.21
0143.02415.21
0143.02817.21

0143.01675.21
0143.01808.21
0143.02009.21
0143.24105.21
0143.02812.21

Q H

160
180
200
240
280

160
180
200
240
280

110
120
130
150
170

75
80
90
105
120

2
2.75
3.75

6
10

1.5
1.75
2.5
4.25

7

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

frypan / çelik tava frypan with additional handle / ilave saplı tava

CODE/KOD

0144.02004.21
0144.02445.21
0144.02605.21
0144.02805.21
0144.03255.21

Q H

200
240
260
280
320

40
45
50
50
55

-
-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.) CODE/KOD

0144.03606.21
0144.04006.21

Q H

360
400

60
60

-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

Induction Induction

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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sauteuse / sote tava

Induction

CODE/KOD

0141.01606.21
0141.01806.21
0141.02006.21
0141.02207.21
0141.02407.21

Q H

160
180
200
220
240

60
60
60
70
70

0.75
1

1.25
2

2.25

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauteuse with rim / etekli sote tavas›

Induction

CODE/KOD

0141.01606.22
0141.01806.22
0141.02006.22
0141.02207.22
0141.02407.22

Q H

160
180
200
220
240

60
60
60
70
70

0.75
1

1.25
2

2.25

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

stock pot without lid / çelik tencere  kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01615.41
0121.02019.41
0121.02420.41
0121.02424.41
0121.02824.41
0121.02828.41
0121.03232.41
0121.32275.41
0121.03636.41
0121.04032.41
0121.04040.41
0121.04545.41
0121.05050.41

Q H

160
200
240
240
280
280
320
320
360
400
400
450
500

150
190
200
240
240
280
320
275
360
320
400
450
500

2.75
5.75
8.5
10.5
14.5
17
25

21.5
36

37.5
47.5
79
95

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauce pot without lid / çelik tencere  kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01611.41
0121.01812.41
0121.02013.41
0121.02415.41
0121.02817.41
0121.03219.41
0121.03622.41
0121.04025.41
0121.04528.41
0121.05030.41

Q H

160
180
200
240
280
320
360
400
450
500

110
120
130
150
170
190
220
250
280
300

2
2.75
3.75

6
10

14.5
20.5
29.5
42.5
54.5

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

casserole pot without lid / çelik tencere kapaksız

Induction

CODE/KOD

0121.01675.41
0121.01808.41
0121.02009.41
0121.24105.41
0121.02812.41
0121.03215.41
0121.03617.41
0121.04019.41
0121.04522.41
0121.05020.41

Q H

160
180
200
240
280
320
360
400
450
500

75
80
90
105
120
150
170
190
220
200

1.5
1.75
2.5
4.25

7
11
16
22

32.5
35

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauce pan / kaçarola kapaksız

Induction

CODE/KOD

0143.01611.41
0143.01812.41
0143.02013.41
0143.22145.41
0143.02415.41
0143.02817.41

0143.01675.41
0143.01808.41
0143.02009.41
0143.24105.41
0143.02812.41

Q H

160
180
200
220
240
280

160
180
200
240
280

110
120
130
145
150
170

75
80
90
105
120

2
2.75
3.75
5.25

6
10

1.5
1.75
2.5
4.25

7

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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frypan / çelik tava

Induction

CODE/KOD

0144.02004.41
0144.02445.41
0144.02605.41
0144.02805.41
0144.03255.41

Q H

200
240
260
280
320

40
45
50
50
55

-
-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

frypan with additional handle / ilave saplı tava

Induction

CODE/KOD

0144.03606.41
0144.04006.41

Q H

360
400

60
60

-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauteuse / sote tava

Induction

CODE/KOD

0141.01606.41
0141.01806.41
0141.02006.41
0141.02207.41
0141.02407.41

Q H

160
180
200
220
240

60
60
60
70
70

0.75
1

1.25
2

2.25

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauteuse with rim / etekli sote tavas›

Induction

CODE/KOD

0141.01606.42
0141.01806.42
0141.02006.42
0141.02207.42
0141.02407.42

Q H

160
180
200
220
240

60
60
60
70
70

0.75
1

1.25
2

2.25

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

stock pot  without lid / çelik tencere kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01615.61
0121.02019.61
0121.02420.61
0121.02424.61
0121.02824.61
0121.02828.61
0121.03232.61
0121.32275.61
0121.03636.61
0121.04032.61
0121.04040.61

Q H

160
200
240
240
280
280
320
320
360
400
400

150
190
200
240
240
280
320
275
360
320
400

2.75
5.75
8.5
10.5
14.5
17
25

21.5
36

37.5
47.5

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauce pot without lid/ çelik tencere  kapaks›z

Induction

CODE/KOD

0121.01611.61
0121.01812.61
0121.02013.61
0121.02415.61
0121.02817.61
0121.03219.61
0121.03622.61
0121.04025.61

Q H

16
18
20
24
28
32
36
40

11
12
13
15
17
19
22
25

2
2.75
3.75

6
10

14.5
20.5
29.5

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

Induction

CODE/KOD

0143.01611.61
0143.01812.61
0143.02013.61
0143.22145.61
0143.02415.61
0143.02817.61

0143.01675.61
0143.01808.61
0143.02009.61
0143.24105.61
0143.02812.61

Q H

160
180
200
220
240
280

160
180
200
240
280

110
120
130
145
150
170

75
80
90
105
120

2
2.75
3.75
5.25

6
10

1.5
1.75
2.5
4.25

7

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

casserola pot / çelik tencere  kapaks›z

Induction

sauce pan / kaçarola kapaksız

CODE/KOD

0121.01611.61
0121.01812.61
0121.02013.61
0121.02415.61
0121.02817.61
0121.03219.61
0121.03622.61
0121.04025.61

Q H

16
18
20
24
28
32
36
40

7.5
8
9

10.5
12
15
17
19

1.5
1.75
2.5
4.25

7
11
16
22

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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cooking equipment / piflirme ekipmanlar›

stock pot with lid/ çelik tencere kapakl›

Induction

CODE/KOD

0120.01615.41
0120.02019.41
0120.02420.41
0120.02424.41
0120.02824.41
0120.02828.41
0120.03232.41
0120.32275.41
0120.03636.41
0120.04032.41
0120.04040.41
0120.04545.41
0120.05050.41

Q H

160
200
240
240
280
280
320
320
360
400
400
450
500

150
190
200
240
240
280
320
275
360
320
400
450
500

2.75
5.75
8.5
10.5
14.5
17
25

21.5
36

37.5
47.5
79
95

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

souce pot with lid / çelik tencere kapakl›

Induction

CODE/KOD

0120.01611.41
0120.01812.41
0120.02013.41
0120.02415.41
0120.02817.41
0120.03219.41
0120.03622.41
0120.04025.41
0120.04528.41
0120.05030.41

Q H

160
180
200
240
280
320
360
400
450
500

110
120
130
150
170
190
220
250
280
300

2
2.75
3.75

6
10

14.5
20.5
29.5
42.5
54.5

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

casserole pot with lid / kaçarola kapakl›

Induction

CODE/KOD

0120.01675.41
0120.01808.41
0120.02009.41
0120.24105.41
0120.02812.41
0120.03215.41
0120.03617.41
0120.04019.41
0120.04522.41
0120.05020.41

Q H

160
180
200
240
280
320
360
400
450
500

75
80
90
105
120
150
170
190
220
200

1.5
1.75
2.5
4.25

7
11
16
22

32.5
35

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

Induction Bottom
Endüksiyonlu Taban

Ceramic Plate
Seramik Playt

Gas Burner
Gazl› Ocak

Electric Burner
Elektrikli Ocak

Stainless Steel Body
Paslanmaz Çelik Gövde

Aluminium Disk
Alüminyum Taban

Stainless Steel Disk
Paslanmaz Çelik Taban

Stainless Steel has long been the first choice of producers, designers and users of cookware
because of the fact that stainless steel products do not stain, chip or rust are robust and do
not affect the flavor of the food, plus their easy cleaning maintenance makes it the first choice
for strict hygiene conditions such as found in hospitals, kitchens, abattoirs and other food
processing plants.
Stainless steel's bright, easily maintained surface provides a modern look and attractive
appearance. What's more, being fully recyclable, stainless steel has good environmental
credentials.
For pots and pans optimum heat transfer is achieved using a triple bottom in stainless steel,
aluminium and stainless steel. This heavy duty bottom has a “sandwich” construction with
the aluminium enclosed by stainless steel.

With this professional bottom. OZTI pots and pans are perfect for use on any kind of stove
whether induction, electrical, glass ceramic or gas.

Stainless steel pots are available in either a smooth satin polished finish or shiny mirror finish
or may be semi-satin semi mirror as well.

Paslanmaz çelik uzun zamandır üreticilerin, tasarımcıların ve kullanıcıların birinci tercihidir.
Paslanmaz çeli¤in leke, iz ve pas yapmaması, dayanıklı olması,  gıdaların lezzetini bozmaması
ve kolay temizlenebilme özellikleri tercihlerin en önemli nedenleridir. Hassas hijyen gerektiren
hastane, mutfak, et iflleme ve di¤er gıda iflleme merkezleri en önemli kullanım alanlarıdır.
Parlak, kolay temizlenebilir yüzey modern ve güzel bir görüntü oluflturmaktadır. %100 geri
dönüflüme uygun olması da çevre dostu özelli¤ini göstermektedir.

Tencere ve tavalarda optimum ısı transferini sa¤lamak için üç katlı taban kullanılır. Paslanmaz
çelik, alüminyum ve paslanmaz çeli¤in birbiri ile yapıfltırılması ile oluflan yapıda orta bölümdeki
alüminyum paslanmaz çelik ile kapatılmıfltır.

Bu profesyonel tabanlı OZTI tencere ve tavaları her türlü gazlı, elektrikli, indüksiyonlu ve cam
seramik ocak kullanımlarında kusursuz performans sa¤lar.

Paslanmaz çelik tencereler pürüzsüz parlatılmıfl yüzeyli, parlak ayna yüzeyli veya yarı parlatılmıfl
yarı ayna yüzeyli yapılabilmektedir.
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flat lid satin / kapak mat flat lid mirror / kapak parlak

CODE/KOD

0122.00014.22
0122.00016.22
0122.00018.22
0122.00020.22
0122.00022.22
0122.00024.22
0122.00026.22

Q

140
160
180
200
220
240
260

CODE/KOD

0122.00028.22
0122.00032.22
0122.00036.22
0122.00040.22
0122.00045.22
0122.00050.22

Q

280
320
360
400
450
500

CODE/KOD

0122.00014.12
0122.00016.12
0122.00018.12
0122.00020.12
0122.00022.12
0122.00024.12
0122.00026.12

Q

140
160
180
200
220
240
260

CODE/KOD

0122.00028.12
0122.00032.12
0122.00036.12
0122.00040.12
0122.00045.12
0122.00050.12
0122.00060.12

Q

280
320
360
400
450
500
600

dome lid satin / kapak mat dome lid mirror / kapak parlak

CODE/KOD

0122.00012.21
0122.00014.21
0122.00016.21
0122.00018.21
0122.00020.21
0122.00024.21
0122.00026.21

Q

120
140
160
180
200
240
260

CODE/KOD

0122.00028.21
0122.00032.21
0122.00036.21
0122.00040.21
0122.00045.21
0122.00050.21

Q

280
320
360
400
450
500

CODE/KOD

0122.00012.11
0122.00014.11
0122.00016.11
0122.00018.11
0122.00020.11
0122.00024.11
0122.00026.11

Q

120
140
160
180
200
240
260

CODE/KOD

0122.00028.11
0122.00032.11
0122.00036.11
0122.00040.11
0122.00045.11
0122.00050.11

Q

280
320
360
400
450
500

paella pan satin finished (frypan with two handles)
paella tava çift tutamaçl›

CODE/KOD

0144.02004.22
0144.02445.22
0144.02605.22
0144.02805.22
0144.03255.22
0144.03606.22
0144.04006.22

Q H

200
240
260
280
320
360
400

40
45
50
50
55
60
60

-
-
-
-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

paella pan mirror finished (frypan with two handles)
paella tava çift tutamaçl›

CODE/KOD

0144.02004.42
0144.02445.42
0144.02605.42
0144.02805.42
0144.03255.42
0144.03606.42
0144.04006.42

Q H

200
240
260
280
320
360
400

40
45
50
50
55
60
60

-
-
-
-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

Induction

/ Paslanmaz Çelik
/ Alüminyum
/ Paslanmaz Çelik

CODE/KOD

0147.02035.71
0147.02440.71
0147.02645.71
0147.02845.71
0147.03250.71

0147.03655.71
0147.04055.71

Q H

200
240
260
280
320

360
400

35
40
45
45
50

55
55

-
-
-
-
-

-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

/ Paslanmaz Çelik
/ Alüminyum
/ Paslanmaz Çelik

CODE/KOD

0147.03808.71

Q H

380 80 -

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

CODE/KOD

0147.03808.72

Q H

380 80 -

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

flat bottom / düz taban

round bottom / yuvarlak taban

Induction

multilayer frypan / çelik tava wok multilayer / wok tava multilayer

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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non-stick coated frypan stainless steel/ yapıflmaz tava paslanmaz çelik

CODE/KOD

0149.02004.41
0149.02445.41
0149.02605.41
0149.02805.41
0149.03255.41

0149.03606.41
0149.04006.41

Q H

20
24
26
28
32

36
40

4
4.5
5
5

5.5

6
6

-
-
-
-
-

-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

With Add. Handle
Tutma saplı

Induction

aluminium frypan non-stick coated
yapıflmaz alüminyum tava

CODE/KOD

9149.00140.20
9149.00140.24
9149.00140.26
9149.00140.28
9149.00140.30
9149.00140.32
9149.00140.36
9149.00140.40

Q H

200
240
260
280
300
320
360
400

40
40
42
40
48
50
55
60

4
4
4
4
4
5
5
5

THICKNESS
KALINLIK

aluminium crepe pan non-stick coated
yapıflmaz alüminyum krep tavas›

CODE/KOD

9149.00138.14
9149.00138.18
9149.00138.20
9149.00138.22
9149.00138.24
9149.00138.26
9149.00138.28
9149.00138.30
9149.00138.32

Q H

140
180
200
220
240
260
280
300
320

20
27
27
28
28
20
30
30
30

2.5
2.8
3.2
3.2
3.5
3

3.5
3.5
3.5

THICKNESS
KALINLIK

aluminium wok pan non-stick coated / yap›flmaz alüminyum  wok tava

CODE/KOD

9149.00141.24
9149.00141.26
9149.00141.28
9149.00141.30
9149.00141.32

Q H

240
260
280
300
320

76
80
90
90
100

3
3.5
3.5
4
4

THICKNESS
KALINLIK

asparagus pot / kuflkonmaz tenceresi

Induction

CODE/KOD

0120.01420.61
0120.01629.61

Q H

140
160

200
290

3
6

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

with lid and strainer / kapak ve süzgecli

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›

205

CODE/KOD

0270.02214.01
0270.02214.41
0270.02817.01
0270.02817.41

Q H

220
220
280
280

140
140
170
170

bottomed mirror / tabanlı parlak

bottomed mirror / tabanlı parlak

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

sauce warmer/ bain marie pot /
çift cidarlı termos
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couscous cooker / kuskus tenceresi

CODE/KOD

0134.02812.01

(with lid / kapakl›)

Q H

-
280
280

-
120
170

-
-

10

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

special steamcooking set with one pot and two strainer
buharl› tencere

Strainer
Stock pot

SET

0134.03617.01

(with lid / kapakl›)

-
360
360

-
170
220

-
-

20.5
Strainer
Stock pot

Also bigger sizes are ava›lable / De¤iflik ebatları mevcuttur

CODE/KOD

0134.00028.01
2 x

Q H

-
280
280

-
120
170

-
-

10

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

Strainer
Stock pot

SET

0134.00032.01
2 x

-
320
320

-
150
190

-
-

14.5
Strainer
Stock pot

0134.00036.01
2 x

-
360
360

-
170
220

-
-

20.5
Strainer
Stock pot

Induction Induction

0134.03215.01 -
320
320

-
150
190

-
-

14.5
Strainer
Stock pot

The steam pots best fit with stock pots semi satin-semi
mirror 20x13 and 20x17.
Buharlı piyiriciler için en uygun ebat 20 x 13 ve 20 x 17
yarı mat yarı parlak tencereler.

steam pot / buhar tenceresi

CODE/KOD

0339.02009.11

Q H

200 90 -

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

CODE/KOD

0339.02015.11

Q H

200 150 -

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

CODE/KOD

0121.02013.63
0121.02017.63

Q H

200
200

130
170

3.75
5.25

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

CODE/KOD

0122.00020.22

Q

200

The pasta cookers best fit with stock
pots mirror 36x22 and 40x25.
Makarna piyiriciler için en uygun ebat
36 x 22 ve 40 x 25 parlak tencereler.

pasta cooker / makarna tenceresi

CODE/KOD

0121.03622.41 for 0339.03623.11
0121.04025.41 for 0339.04026.11

Q H

360
400

220
250

20.5
29.5

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

Induction

CODE/KOD

0339.03623.01
0339.04026.01
0339.03623.11
0339.04026.11

Q H

360
400
360
400

230
260
230
260

-
-
-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE (lt.)

4
4
1
1

PCS.
ADET

CODE/KOD

0122.00036.21
0122.00040.21

Q

36
40

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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9610.47742.37-175 x 300
47742-37
42 x 30 mm
h: 11 mm



9610.47742.25 - 175 x 300
47742-25 / 8  fig /göz
65 x 60 mm
h: 35 mm

9610.47742.16 -175 x 300
47742-16 / 15 fig / göz
Ø: 50 mm
h: 15 mm

9610.47742.28 -175 x 300
47742-28 / 9 fig / göz
80 x 30 mm
h: 30 mm

9610.47742.08 - 175 x 300
47742-08 / 6  fig /göz
Ø: 70 mm
h: 37 mm

9610.47742.21 -175 x 300
47742-21 / 9 fig / göz
78 x 45 mm
h: 17 mm

9610.47742.27-175 x 300
47742-27 / 6 fig / göz
Ø: 79 mm
h: 30 mm

9610.47742.12 - 175 x 300
47742-12 / 6  fig /göz
Ø: 79 mm .
h: 37 mm

9610.47742.36 -175 x 300
47742-36 / 15 fig / göz
65 x 32 mm
h: 13 mm

9610.47742.41 -175 x 300
47742-41 / 8 fig / göz
Ø: 50 mm
h: 50 mm

9610.47742.34 - 175 x 300
47742-34 / 6  fig /göz
Ø: 70 mm .
h: 36 mm

9610.47742.42 -175 x 300
47742-42 / 18 fig / göz
Ø: 35 mm
h: 35 mm

9610.47742.45 -175 x 300
47742-45 / 6 fig / göz
Ø: 70 mm
h: 28 mm

9610.47742.46 -175 x 300
47742-46 / 6 fig / göz
Ø: 70 mm
h: 40 mm

9610.47742.31 -175 x 300
47742-31 / 15 fig / göz
Ø: 35 mm
h: 38 mm

9610.47742.10 -175 x 300
47742-10 / 8 fig / göz
Ø: 65 mm
h: 21 mm

9610.47742.48 -175 x 300
47742-48 / 15 fig / göz
Ø: 50 mm
h: 25 mm

9610.47742.49 -175 x 300
47742-49 / 9 fig / göz
100 x 44 mm
h: 15 mm

9610.47742.01 -175 x 300
47742-01 / 6 fig / göz
Ø: 70 mm
h: 35 mm

9610.47742.53 -175 x 300
47742-53 / 6 fig / göz
Ø: 68 mm
h: 45 mm

9610.47742.51 -175 x 300
47742-51 / 8 fig / göz
Ø: 60 mm
h: 50 mm

9610.47742.54 -175 x 300
47742-54 / 6 fig / göz
Ø: 70 mm
h: 35 mm

9610.47742.50 -175 x 300
47742-50 / 12 fig / göz
72 x 30
h: 15 mm

9610.47742.24 -175 x 300
47742-24 / 15 fig / göz
Ø: 40 mm
h: 20 mm

9610.47742.59 -175 x 300
47742-59 / 9 fig / göz
Ø: 70 mm
h: 50 mm

9610.47742.07 -175 x 300
47742-07 / 6 fig / göz
71 x 71 mm
h: 40 mm

9610.47742.55 -175 x 300
47742-55 / 6 fig / göz
Ø: 70 mm
h: 35 mm

9610.47742.13 -175 x 300
47742-13 / 15 fig / göz
36 x 36 mm
h: 22 mm

9610.47742.17 - 175 x 300
47742-17 / 8 fig /göz
Ø: 60 mm .
h: 35 mm

208

silicone mold/ silikon kal›plar
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silpad / silpat

CODE/KOD

9610.47685.53
9610.47685.60

530 x 325
600 x 400

DIMENSION
EBATLAR (Ø) CODE/KOD

9610.47689.60

DIMENSION
EBATLAR

600 x 400

CODE/KOD

9610.47680.60

DIMENSION
EBATLAR

600 x 400

silpad / silpatsilpad / silpat silpad / silpat
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sheet pan, non-stick coated
italyan açılı düz tava, yap›flmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.05333.07
7145.04060.01

325 x 530
400 x 600

DIMENSION
EBATLAR

5754
5754

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

2
2

perforated sheet pan, non-stick coated
italyan açılı delikli tava, yap›flmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.05333.00
7145.04060.42

325 x 530
400 x 600

DIMENSION
EBATLAR

5754
5754

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

2
2

perforated sheet pan, uncoated
italyan açılı delikli tava, kaplamasız

CODE/KOD

7145.05333.05
7145.04060.45

325 x 530
400 x 600

DIMENSION
EBATLAR

5754
5754

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

2
2

sheet pan, uncoated
italyan açılı düz tava, kaplamasız

CODE/KOD

7145.05333.06
7145.04060.46

325 x 530
400 x 600

DIMENSION
EBATLAR

5754
5754

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

2
2

deep drawn pan, uncoated
düz pres tava, kaplamasız

CODE/KOD

7145.04060.30
7145.06080.04
7145.06080.01

400 x 600
600 x 800
600 x 800

DIMENSION
EBATLAR

1050
1050
1050

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

1.5
1.5
2

perforated deep dawn pan, uncoated
delikli pres tava, kaplamasız

CODE/KOD

7145.04060.32
7145.06080.08
7145.06080.00

400 x 600
600 x 800
600 x 800

DIMENSION
EBATLAR

1050
1050
1050

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

1.5
1.5
2

peforated deep dawn pan, non-stick coated
delikli pres tava, yapıflmaz kaplamalı

deep dawn pan, non-stick coated
düz pres tavaya p›flmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.04060.31
7145.06080.07
7145.06080.03

400 x 600
600 x 800
600 x 800

DIMENSION
EBATLAR

1050
1050
1050

1.5
1.5
2

CODE/KOD

7145.04060.33
7145.06080.11
7145.06080.02

400 x 600
600 x 800
600 x 800

DIMENSION
EBATLAR

1050
1050
1050

1.5
1.5
2

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

ALM.
SAC

ALM. THICK
SAC KALINLI⁄I

CUSTOM SIZES ARE AVAILABLE / STANDART TÜM ÖLÇÜLERDE ÜRET‹LEB‹L‹R.

pans / tavalar
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pide pan non-stick coated
pide tavası, yap›flmaz kaplamalı

conical bread pan strap of two
2'li ekmek tavası, yap›flmaz kaplamalı

deep hamburger pan non-stick coated
derin hamburger tavası, yapısmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.05074.07
7145.05980.09

500 x 740
590 x 800

DIMENSION
EBATLAR

15
20

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

Ø 125
Ø 125

baguette pan non-stick coated
baget ekmek tavası, yap›flmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.05074.22 500 x 740

DIMENSION
EBATLAR

24

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

Ø 100 x 30

pizza pan non-stick coated
pizza tavası, yap›flmaz kaplamalı

bread pan strap of two
2'li ekmek tavası, yap›flmaz kaplamalı

hamburger pan non-stick coated
hamburger tavası, yap›flmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.05074.14
7145.05980.04
7145.06090.04

500 x 740
590 x 800
600 x 900

DIMENSION
EBATLAR

24
30
35

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

Ø 100
Ø 105
Ø 105

sandwich pan non-stick coated
sandviç tavası, yap›flmaz kaplamalı

CODE/KOD

7145.05074.13
7145.05980.10
7145.06090.03

500 x 740
590 x 800
600 x 900

DIMENSION
EBATLAR

15
18
18

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

185 x 55
205 x 65
215 x 65

CODE/KOD

7145.04060.05
7145.05365.05
7145.06080.05

400 x 600
530 x 650
600 x 800

DIMENSION
EBATLAR

-
-
-

6
6
6

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

CODE/KOD

7631.00017.00
7631.00023.00
7631.00025.00
7631.00030.00
7631.00036.00
7631.00040.00

Ø17
Ø23
Ø25
Ø30
Ø36
Ø40

DIMENSION
EBATLAR

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

CODE/KOD

7145.00019.02
7145.00023.02

190 x 160 x 55
230 x 180 x 55

DIMENSION
EBATLAR

-
-

-
-

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI CODE/KOD

7145.25166.02 250 x 160 x 55

DIMENSION
EBATLAR

- -

CUP
GÖZ

CUP DIM.
GÖZ EBADI

CUSTOM SIZES ARE AVAILABLE / STANDART TÜM ÖLÇÜLERDE ÜRET‹LEB‹L‹R.

pans / tavalar
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muffin cake pan non-stick coated
top kek tavaları

CODE/KOD

7145.04060.18
7145.04060.36

400 x 600
400 x 600

DIMENSION
EBATLAR

24
24

CUP
BÖLME

COATING
KAPLAMA

SILICON
PTFE

toast bread pans non-stick coated
tost ekmek tavaları, yap›flmaz kaplamal›

CODE/KOD

7145.04060.18
7145.04060.36

400 x 600
400 x 600

DIMENSION
EBATLAR

15
12

CUP
BÖLME

CUP DIMENSION
BÖLME EBATLARI

70 x 150 x  70
80 x 180 x  70

CODE/KOD

7145.90902.01
7145.01010.02
7145.01111.01
7145.01010.32
7145.01010.30

90x90x280
100x100x300
110x110x160
100x100x300
100x100x300

DIMENSION
EBATLAR

5
5
5
1
4

CUP
BÖLME

CUP DIM.
BÖLME ÇAPI

-
-
-
-
-

baton cake pans
baton kek tavaları

CUSTOM SIZES ARE AVAILABLE /
GÖZ SAYISI AYARLANAB‹L‹R
‹STEN‹LEN GÖZ VE EBATTA ÜRET‹LEB‹L‹R

CUSTOM SIZES ARE AVAILABLE /
‹STEN‹LEN GÖZ VE EBATTA ÜRET‹LEB‹L‹R
S‹L‹KON VE YAPIfiMAZ KAPLANAB‹L‹R

pans / tavalar
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aluminium pizza pan /
alüminyum pizza tavası

CODE/KOD

8631.00018.00
8631.00020.00
8631.00022.00
8631.00024.00
8631.00026.00
8631.00028.00
8631.00030.00

Q H

180
200
220
240
260
280
300

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.) CODE/KOD

8631.00018.01
8631.00020.01
8631.00022.01
8631.00024.01
8631.00026.01
8631.00028.01
8631.00030.01

Q H

180
200
220
240
260
280
300

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.) CODE/KOD

8631.14624.00
8631.14628.00
8631.14632.00

Q H

240
280
320

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP. (lt.)

aluminium non stick coated pizza pan /
alüminyum pizza tavas› yapıflmaz

aluminium pizza pan with lid/
alüminyum pizza tavas› kapakl›

wire basket for pans /
fritoz teli (tava)

CODE/KOD

8150.04011.01
8150.06014.01
8150.07015.01
8150.08016.01

Q H

400
600
700
800

110
140
150
160

-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.) CODE/KOD

8150.03015.01
8150.04017.01
8150.06020.01
8150.06520.01
8150.07030.01
8150.08030.01

Q H

300
400
600
650
700
800

150
170
200
200
300
300

-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.)

wire basket for pots /
fritoz teli (tencere)

wire basket for convection ovens /
konveksiyonlu firin kizartma  sepeti

CODE/KOD

8150.65531.00
8150.53221.00

Q L

-
-

650
530

530
220

W H

-
-

perforated non stick coated pizza pan /
delikli pizza tavas› yapıflmaz

CODE/KOD

8631.14318.00
8631.14320.00
8631.14322.00
8631.14324.00
8631.14326.00
8631.14328.00
8631.14330.00
8631.14332.00
8631.14336.00
8631.14342.00

Q H

180
200
220
240
260
280
300
320
360
420

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.) CODE/KOD

8631.17017.00
8831.17021.00
8831.17026.00
8831.17031.00
8831.17033.00
8831.17036.00
8831.17043.00

Q H

170
210
260
310
330
360
430

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.) CODE/KOD

8151.ISG10.00
8151.ISG10.10
8151.ISG10.20
8151.ISG10.30
8151.ISG10.40
8151.ISG10.50
8151.ISG10.60

Q H

75
95
110
115
135
150
200

25
30
30
38
35
40
65

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.)

pizza screen/
pizza screen

inside glazed /
yar›m s›rl› güveç kase

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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fully glazed bowl /
tam sırlı guvec kase

CODE/KOD

8151.TSG10.00
8151.TSG10.10
8151.TSG10.20
8151TISG10.30
8151.TSG10.40
8151.TSG10.50

Q H

75
95
110
115
135
150

25
30
30
38
35
40

-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.)

inside glazed fish pan /
yarım sırlı balık tava

fully glazed fish pan /
tam sırlı balık tava

CODE/KOD

8151.ISBAL.00

Q L

- 150 280

W H

25

CODE/KOD

8151.ISBAL.01
8151.ISBAL.02

Q L

-
-

150
150

280
320

W H

25
30

CODE/KOD

8151.ISK10.00
8151.ISK10.10
8151.ISK10.20

Q L

-
-
-

100
130
150

150
250
290

W H

30
30
30

CODE/KOD

8151.TSK10.00
8151.TSK10.10
8151.TSK10.20

Q L

-
-
-

100
130
150

150
250
290

W H

30
30
30

CODE/KOD

8487.00020.00
8487.00002.00
8487.00003.00
8487.00004.00

Q W

-
-
-
-

200
250
300
350

-
-
-
-

CAP.
KAP. (lt.)

fully glazed oval pan /
tam sırlı oval tava

inside glazed oval pan /
yarım sırlı oval tava

iskender kebab dish /
iskender taba¤›

CODE/KOD

8149.00327.14
8149.00327.16
8149.00327.18
8149.00327.20
8149.00327.22

Q L

140
160
180
200
220

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

W H

35
35
35
35
35

CODE/KOD

8149.00330.20
8149.00330.22
8149.00330.24
8149.00330.26
8149.00330.28

Q L

200
220
240
260
280

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

W H

40
45
50
55
55

copper pan /
bakır içi paslanmaz tek saplı tava

copper pan /
bakır içi paslanmaz yumurta sahanı

copper pan /
bakır içi paslanmaz kaçarola

CODE/KOD

8143.00337.14
8143.00337.16
8143.00337.18
8143.00337.20

Q L

140
160
180
200

-
-
-
-

-
-
-
-

W H

75
80
90
100

CODE/KOD

8149.00497.24
8149.00497.26
8149.00497.28

Q L

200
220
240

-
-
-

-
-
-

W H

40
45
50

wok pan /
bakır içi paslanmaz wok tava

cooking equipment / piflirme ekipmanlar›
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round casserole / yuvarlak kaçarola

CODE/KOD

8130.YTC20.K1M
8130.YTC20.K1S
8130.YTC20.K1T
8130.YTC24.K1M
8130.YTC24.K1S
8130.YTC24.K1T
8130.YTC28.K1M
8130.YTC28.K1S
8130.YTC28.K1T

Q L

200
200
200
240
240
240
280
280
280

-
-
-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-
-
-
-

2,6
2,6
2,6
4,5
4,5
4,5
6,7
6,7
6,7

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

4,21
4,21
4,21
5,41
5,41
5,41
7,26
7,26
7,26

2-3
2-3
2-3
4-5
4-5
4-5
6-8
6-8
6-8

YTC20.K1M
YTC24.K1M
YTC28.K1M

YTC20.K1S
YTC24.K1S
YTC28.K1S

YTC20.K1T
YTC24.K1T
YTC28.K1T

oval casserole / oval kaçarola

CODE/KOD

8130.0TC25.K1M
8130.0TC25.K1S
8130.0TC25.K1T
8130.0TC27.K1M
8130.0TC27.K1S
8130.0TC27.K1T
8130.0TC29.K1M
8130.0TC29.K1S
8130.0TC29.K1T

Q L

250
250
250
270
270
270
290
290
290

-
-
-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-
-
-
-

3,3
3,3
3,3
4
4
4

4,8
4,8
4,8

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

5,46
5,46
5,46
5,92
5,92
5,92
6,57
6,57
6,57

4
4
4

4-6
4-6
4-6
6
6
6

OTC25.K1M
OTC27.K1M
OTC29.K1M

OTC25.K1S
OTC27.K1S
OTC29.K1S

OTC25.K1T
OTC27.K1T
OTC29.K1T

mini casserole / mini kaçarola

CODE/KOD

8130.YTC10.K1M
8130.YTC10.K1S
8130.YTC10.K1T

Q L

100
100
100

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

0,35
0,35
0,35

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,15
1,15
1,15

1
1
1

YTC10.K1M YTC10.K1S YTC10.K1T

cast iron products  / döküm tavalar
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multi purpose casserole / çok amaçlı yayvan kaçarola

CODE/KOD

8130.YST24.K1M
8130.YST24.K1S
8130.YST24.K1T
8130.YST28.K1M
8130.YST28.K1S
8130.YST28.K1T

Q L

240
240
240
280
280
280

-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-

2,4
2,4
2,4
3,4
3,4
3,4

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

4,4
4,4
4,4
5,76
5,76
5,76

4
4
4

4-6
4-6
4-6

frying pan / k›zartma tavas›

YST24.K1M
YST28.K1M

YST24.K1S
YST28.K1S

YST24.K1T
YST28.K1T

grill pan integral / ızgara tavası

CODE/KOD

8149.YTV16.K0M
8149.YTV16.K0S
8149.YTV16.K0T
8149.YTV20.K0M
8149.YTV20.K0S
8149.YTV20.K0T

Q L

160
160
160
200
200
200

-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-

0,42
0,42
0,42
0,8
0,8
0,8

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,4
1,4
1,4
1,97
1,97
1,97

1
1
1

1,2
1,2
1,2

YTV16.K0M
YTV20.K0M

YTV16.K0S
YTV20.K0S

YTV16.K0T
YTV20.K0T

CODE/KOD

8149.02626.K0M
8149.02626.K0S
8149.02626.K0T
8149.02632.K0M
8149.02632.K0S
8149.02632.K0T

Q L

-
-
-
-
-
-

260
260
260
260
260
260

W

260
260
260
320
320
320

H

-
-
-
-
-
-

2,2
2,2
2,2
2,6
2,6
2,6

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

3,63
3,63
3,63
4,28
4,28
4,28

4
4
4
6
6
6

02626.K0M
02632.K0M

02626.K0S
02632.K0S

02626.K0T
02632.K0T
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grill pan integral and wooden service stand / ahflap standlı ›zgara tavas›

CODE/KOD

8149.262T2.K4
8149.263T3.K4

Q L

-
-

260
260

W

260
320

H

-
-

2,2
2,75

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

4,37
5,17

4
6

griddle / grill duo pan integral  and wooden service stand / ahflap standl› çift yüzeyli ızgara tavası

CODE/KOD

8149.263T4.K4

Q L

- 260

W

320

H

- 2,75

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

4,1 6

round grill pan integral / yuvarlak ›zgara tavas›

CODE/KOD

8149.00030.T5

Q L

300 -

W

-

H

- 2,35

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

3,63 4-6

tray / döküm tepsi

CODE/KOD

8654.02230.K0
8654.02640.K0

Q L

-
-

220
260

W

300
400

H

- 2,65
5

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

3,1
5

6-8
8-12

fish plat / döküm balık tavası

CODE/KOD

8149.01524.T8

Q L

- 150

W

240

H

- 0.52

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,25 1-2

fish plate and wooden platter / döküm balık tavası ahflap tablal›

CODE/KOD

8149.01524.K4

Q L

- 150

W

240

H

- 0.52

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,81 1-2

fish plate integral metal handles, oval / metal saplı balık tavası oval

CODE/KOD

8149.01529.T9

Q L

- 155

W

295

H

- 0.55

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,26 1-2
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fish plate integral metal handles and wooden platter, oval / metal saplı balık tavası ahflap tablal› oval

fajita plate integral metal handles, oval / metal saplı fujita tavası, oval

CODE/KOD

8149.24T10.00

Q L

- 180

W

245

H

- 0.68

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1.46 1

fajita plate integral metal handles oval and wooden platter, oval / metal saplı fujita tavası ahflap tablal›, oval

fajita plate, skillet, oval / döküm fujita tavası

CODE/KOD

8149.1723T.11

Q L

- 170

W

230

H

- 0.47

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,29 1

Fajita Plate and Wooden Platter, Skillet, Oval / döküm fujita tavası ahflap tablal›

CODE/KOD

8149.01524.K4

Q L

- 170

W

230

H

- 0.47

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

2.04 1

CODE/KOD

8149.01529.K4

Q L

- 155

W

295

H

- 0.55

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,98 1-2

CODE/KOD

8149.24T10.K4

Q L

- 180

W

245

H

- 0.68

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

2,26 1

fajita plate, kidney shape/ döküm fujita tavası

fajita plate and wooden platter kidney shape / döküm fujita tavası ahflap tablal›

CODE/KOD

8149.20T12.K4

Q L

- 100

W

200

H

- 0.29

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,67 1

CODE/KOD

8149.1020T.12

Q L

- 100

W

200

H

- 0.29

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

0,62 1
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Turkish wok, round / kulplu sac kavurma tavası

CODE/KOD

8149.028T7.00

Q L

280 -

W

-

H

- 1,6

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

2,25 4

Turkish wok and wooden platter, round / kulplu sac kavurma tavası ahflap tablalı

Turkish wok with glass lid and wooden platter / kulplu sac kavurma tavası ahflap tablal› cam kapakl›

CODE/KOD

8149.028T7.K3

Q L

280 -

W

-

H

- 1,6

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

3,47 4

souffle or souce pot, round / sufle-sos kabı

CODE/KOD

8133.0SK8T.14

Q L

80 -

W

-

H

- 0,17

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

0,44 1

CODE/KOD

8149.028T7.K4

Q L

280 -

W

-

H

- 1,6

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

3,07 4

hot plate, oval / hot plate

CODE/KOD

8149.19T13.00

Q L

- 125

W

190

H

- 0,28

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1,17 1

hot plate and wooden platter, oval / hot plate  ahflap tablal›

CODE/KOD

8149.19T13.K4

Q L

- 125

W

190

H

- 0,28

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK (kg.)

PORTION
PORS‹YON

1.67 1
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GN CONTAINERS
GN KÜVETLER



standart GN 2/1 imperforate
standart GN 2/1 deliksiz

standart GN 1/1 imperforate
standart GN 1/1 deliksiz

standart GN 2/3 imperforate
standart GN 2/3 deliksiz

standart GN 1/2 imperforate
standart GN 1/2 deliksiz

standart GN 1/3 imperforate
standart GN 1/3 deliksiz

standart GN 1/4 imperforate
standart GN 1/4 deliksiz

standart GN 1/6 imperforate
standart GN 1/6 deliksiz

standart GN 1/9 imperforate
standart GN 1/9 deliksiz

standart GN 2/4 imperforate
standart GN 2/4 deliksiz

CODE/KOD

0311.12020.10
0311.12040.10
0311.12055.10
0311.12065.10
0311.12100.10
0311.12150.10
0311.12200.10

Q L

-
-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325
325

W

265
265
265
265
265
265
265

H

20
40
55
65

100
150
200

CODE/KOD

0311.23020.10
0311.23040.10
0311.23065.10
0311.23100.10
0311.23150.10
0311.23200.10

Q L

-
-
-
-
-
-

354
354
354
354
354
354

W

325
325
325
325
325
325

H

20
40
65
100
150
200

1.25
33

5.25
8

11.5
16.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.21020.10
0311.21040.10
0311.21065.10
0311.21100.10
0311.21150.10
0311.21200.10

Q L

-
-
-
-
-
-

650
650
650
650
650
650

W

530
530
530
530
530
530

H

20
40
65

100
150
200

4.5
10

16.5
26
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.11020.10
0311.11040.10
0311.11055.10
0311.11065.10
0311.11100.10
0311.11150.10
0311.11200.10

Q L

-
-
-
-
-
-
-

530
530
530
530
530
530
530

W

325
325
325
325
325
325
325

H

20
40
55
65
100
150
200

1.9
4.5
6.2
7.4
12.6
18
25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.14020.10
0311.14040.10
0311.14065.10
0311.14100.10
0311.14150.10
0311.14200.10

Q L

-
-
-
-
-
-

265
265
265
265
265
265

W

162
162
162
162
162
162

H

20
40
65
100
150
200

0.4
1

1.5
2.5
3.75
5.25

CAP.
KAP.(lt.)

0.85
1.75

2.5
3.5
5.5
8.5
11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.13020.10
0311.13040.10
0311.13065.10
0311.13100.10
0311.13150.10
0311.13200.10

Q L

-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325

W

176
176
176
176
176
176

H

20
40
65
100
150
200

0.6
1.5
2.25
3.5
5.5
7.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.24020.10
0311.24040.10
0311.24065.10
0311.24100.10
0311.24150.10

Q L

-
-
-
-
-

530
530
530
530
530

W

162
162
162
162
162

H

20
40
65
100
150

0.85
1.75
3.5
5.5
8.5

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

0311.16065.10
0311.16100.10
0311.16150.10
0311.16200.10

Q L

-
-
-
-

176
176
176
176

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1
1.5

2.25
3

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.19065.10
0311.19100.10

Q L

-
-

176
176

W

108
108

H

65
100

0.5
0.8

CAP.
KAP.(lt.)
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GN containers / GN küvetler
standart GN 2/1  with handle
standart GN 2/1  saplı

standart GN 1/1  with handle
standart GN 1/1 saplı

standart GN 2/3 with handle
standart GN 2/3 saplı

standart GN 1/2 with handle
standart GN 1/2 saplı

standart GN 1/3 with handle
standart GN 1/3 saplı

standart GN 1/4 with handle
standart GN 1/4 saplı

standart GN 1/6 with handle
standart GN 1/6 saplı

CODE/KOD

0311.23065.11
0311.23100.11
0311.23150.11
0311.23200.11

Q L

-
-
-
-

354
354
354
354

W

325
325
325
325

H

65
100
150
200

5.25
8

11.5
16.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.21065.11
0311.21100.11
0311.21150.11
0311.21200.11

Q L

-
-
-
-

650
650
650
650

W

530
530
530
530

H

65
100
150
200

16.5
26
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.11065.11
0311.11100.11
0311.11150.11
0311.11200.11

Q L

-
-
-
-

530
530
530
530

W

325
325
325
325

H

65
100
150
200

7.4
12.6
18
25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.14065.11
0311.14100.11
0311.14150.11
0311.14200.11

Q L

-
-
-
-

265
265
265
265

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1.5
2.5
3.75
5.25

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

0311.12065.11
0311.12100.11
0311.12150.11
0311.12200.11

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

265
265
265
265

H

65
100
150
200

3.5
5.5
8.5
11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.13065.11
0311.13100.11
0311.13150.11
0311.13200.11

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

176
176
176
176

H

65
100
150
200

2.25
3.5
5.5
7.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.16065.11
0311.16100.11
0311.16150.11
0311.16200.11

Q L

-
-
-
-

176
176
176
176

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1
1.5

2.25
3

CAP.
KAP.(lt.)
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GN containers / GN küvetler
standart GN 2/1 perforated
standart GN 2/1 delikli

standart GN 1/1 perforated
standart GN 1/1 delikli

standart GN 2/3 perforated
standart GN 2/3 delikli

standart GN 1/2 perforated
standart GN 1/2 delikli

standart GN 1/3 perforated
standart GN 1/3 delikli

standart GN 1/4 perforated
standart GN 1/4 delikli

standart GN 1/6 perforated
standart GN 1/6 delikli

CODE/KOD

0311.12020.21
0311.12040.21
0311.12055.21
0311.12065.21
0311.12100.21
0311.12150.21
0311.12200.21

Q L

-
-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325
325

W

265
265
265
265
265
265
265

H

20
40
55
65

100
150
200

CODE/KOD

0311.23020.21
0311.23040.21
0311.23065.21
0311.23100.21
0311.23150.21
0311.23200.21

Q L

-
-
-
-
-
-

354
354
354
354
354
354

W

325
325
325
325
325
325

H

20
40
65
100
150
200

1.25
3.3
5.25

8
11.5
16.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.21020.21
0311.21040.21
0311.21065.21
0311.21100.21
0311.21150.21
0311.21200.21

Q L

-
-
-
-
-
-

650
650
650
650
650
650

W

530
530
530
530
530
530

H

20
40
65

100
150
200

4.5
10

16.5
26
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.11020.21
0311.11040.21
0311.11055.21
0311.11065.21
0311.11100.21
0311.11150.21
0311.11200.21

Q L

-
-
-
-
-
-
-

530
530
530
530
530
530
530

W

325
325
325
325
325
325
325

H

20
40
55
65
100
150
200

1.9
4.5
6.2
7.4
12.6
18
25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.14020.21
0311.14040.21
0311.14065.21
0311.14100.21
0311.14150.21
0311.14200.21

Q L

-
-
-
-
-
-

265
265
265
265
265
265

W

162
162
162
162
162
162

H

20
40
65
100
150
200

0.4
1

1.5
2.5
3.75
5.25

CAP.
KAP.(lt.)

0.85
1.75

2.5
3.5
5.5
8.5
11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.13020.21
0311.13040.21
0311.13065.21
0311.13100.21
0311.13150.21
0311.13200.21

Q L

-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325

W

176
176
176
176
176
176

H

20
40
65
100
150
200

00.6
1.5
2.25
3.5
5.5
7.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.16065.21
0311.16100.21
0311.16150.21
0311.16200.21

Q L

-
-
-
-

176
176
176
176

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1
1.5

2.25
3

CAP.
KAP.(lt.)
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GN containers reinforced corner / GN küvetler köfle desenli

reinforced corner GN 2/1 imperforate
köfle desenli GN 2/1 deliksiz

reinforced corner GN 1/1 imperforate
köfle desenli GN 1/1 deliksiz

reinforced corner GN 2/3 imperforate
köfle desenli GN 2/3 deliksiz

reinforced corner GN 1/2 imperforate
köfle desenli GN 1/2 deliksiz

reinforced corner GN 1/3 imperforate
köfle desenli GN 1/3 deliksiz

reinforced corner GN 1/4 imperforate
köfle desenli GN 1/4 deliksiz

reinforced corner GN 1/6 imperforate
köfle desenli GN 1/6 deliksiz

reinforced corner GN 1/9 imperforate
köfle desenli GN 1/9 deliksiz

reinforced corner GN 2/4 imperforate
köfle desenli GN 2/4 deliksiz

CODE/KOD

0311.12020.30
0311.12040.30
0311.12065.30
0311.12100.30
0311.12150.30
0311.12200.30

Q L

-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325

W

265
265
265
265
265
265

H

20
40
65

100
150
200

CODE/KOD

0311.23020.30
0311.23040.30
0311.23065.30
0311.23100.30
0311.23150.30
0311.23200.30

Q L

-
-
-
-
-
-

354
354
354
354
354
354

W

325
325
325
325
325
325

H

20
40
65
100
150
200

1.25
33

5.25
8

11.5
16.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.21020.30
0311.21040.30
0311.21065.30
0311.21100.30
0311.21150.30
0311.21200.30

Q L

-
-
-
-
-
-

650
650
650
650
650
650

W

530
530
530
530
530
530

H

20
40
65

100
150
200

4.5
10

16.5
26
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.11020.30
0311.11040.30
0311.11055.30
0311.11065.30
0311.11100.30
0311.11150.30
0311.11200.30

Q L

-
-
-
-
-
-
-

530
530
530
530
530
530
530

W

325
325
325
325
325
325
325

H

20
40
55
65
100
150
200

1.9
4.5
6.2
7.4
12.6
18
25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.14020.30
0311.14040.30
0311.14065.30
0311.14100.30
0311.14150.30
0311.14200.30

Q L

-
-
-
-
-
-

265
265
265
265
265
265

W

162
162
162
162
162
162

H

20
40
65
100
150
200

0.4
1

1.5
2.5
3.75
5.25

CAP.
KAP.(lt.)

0.85
1.75

3.5
5.5
8.5
11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.13020.30
0311.13040.30
0311.13065.30
0311.13100.30
0311.13150.30
0311.13200.30

Q L

-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325

W

176
176
176
176
176
176

H

20
40
65
100
150
200

00.6
1.5
2.25
3.5
5.5
7.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.24020.30
0311.24040.30
0311.24065.30
0311.24100.30
0311.24150.30

Q L

-
-
-
-
-

530
530
530
530
530

W

162
162
162
162
162

H

20
40
65
100
150

0.85
1.75
3.5
5.5
8.5

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

0311.16065.30
0311.16100.30
0311.16150.30
0311.16200.30

Q L

-
-
-
-

176
176
176
176

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1
1.5

2.25
3

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.19065.30
0311.19100.30

Q L

-
-

176
176

W

108
108

H

65
100

0.5
0.8

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI
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GN containers reinforced corner / GN küvetler köfle desenli

reinforced corner GN 2/1 with handle
köfle desenli GN 2/1 saplı

reinforced corner GN 1/1 with handle
köfle desenli GN 2/1 saplı

reinforced corner GN 2/3 with handle
köfle desenli GN 2/3 saplı

reinforced corner GN 1/2 with handle
köfle desenli GN 1/2 saplı

reinforced corner GN 1/3 with handle
köfle desenli GN 1/3 saplı

reinforced corner GN 1/4 with handle
köfle desenli GN 1/4 saplı

reinforced corner GN 1/6 with handle
köfle desenli GN 1/6 saplı

CODE/KOD

0311.12065.31
0311.12100.31
0311.12150.31
0311.12200.31

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

265
265
265
265

H

65
100
150
200

CODE/KOD

0311.23065.31
0311.23100.31
0311.23150.31
0311.23200.31

Q L

-
-
-
-

354
354
354
354

W

325
325
325
325

H

65
100
150
200

5.25
8

11.5
16.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.21065.31
0311.21100.31
0311.21150.31
0311.21200.31

Q L

-
-
-
-

650
650
650
650

W

530
530
530
530

H

65
100
150
200

16.5
26
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.11065.31
0311.11100.31
0311.11150.31
0311.11200.31

Q L

-
-
-
-

530
530
530
530

W

325
325
325
325

H

20
40
55
65

7.4
12.6
18
25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.14065.31
0311.14100.31
0311.14150.31
0311.14200.31

Q L

-
-
-
-

265
265
265
265

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1.5
2.5
3.75
5.25

CAP.
KAP.(lt.)

3.5
5.5
8.5
11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.13065.31
0311.13100.31
0311.13150.31
0311.13200.31

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

176
176
176
176

H

65
100
150
200

2.25
3.5
5.5
7.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.16065.31
0311.16100.31
0311.16150.31
0311.16200.31

Q L

-
-
-
-

176
176
176
176

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1
1.5

2.25
3

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI
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reinforced corner GN 2/1 perforated
köfle desenli GN 2/1 delikli

reinforced corner GN 1/1 perforated
köfle desenli GN 1/1 delikli

reinforced corner GN 2/3 perforated
köfle desenli GN 2/3 delikli

reinforced corner GN 1/2 perforated
köfle desenli GN 1/2 delikli

reinforced corner GN 1/3 perforated
köfle desenli GN 1/3 delikli

reinforced corner GN 1/4 perforated
köfle desenli GN 1/4 delikli

reinforced corner GN 1/6 perforated
köfle desenli GN 1/6 delikli

CODE/KOD

0311.12020.41
0311.12040.41
0311.12055.41
0311.12065.41
0311.12100.41
0311.12150.41
0311.12200.41

Q L

-
-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325
325

W

265
265
265
265
265
265
265

H

20
40
55
65

100
150
200

CODE/KOD

0311.23020.41
0311.23040.41
0311.23065.41
0311.23100.41
0311.23150.41
0311.23200.41

Q L

-
-
-
-
-
-

354
354
354
354
354
354

W

325
325
325
325
325
325

H

20
40
65
100
150
200

1.25
33

5.25
8

11.5
16.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.21020.41
0311.21040.41
0311.21065.41
0311.21100.41
0311.21150.41
0311.21200.41

Q L

-
-
-
-
-
-

650
650
650
650
650
650

W

530
530
530
530
530
530

H

20
40
65

100
150
200

4.5
10

16.5
26
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.11020.41
0311.11040.41
0311.11055.41
0311.11065.41
0311.11100.41
0311.11150.41
0311.11200.41

Q L

-
-
-
-
-
-
-

530
530
530
530
530
530
530

W

325
325
325
325
325
325
325

H

20
40
55
65
100
150
200

1.9
4.5
6.2
7.4
12.6
18
25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.14020.41
0311.14040.41
0311.14065.41
0311.14100.41
0311.14150.41
0311.14200.41

Q L

-
-
-
-
-
-

265
265
265
265
265
265

W

162
162
162
162
162
162

H

20
40
65
100
150
200

0.4
1

1.5
2.5
3.75
5.25

CAP.
KAP.(lt.)

0.85
1.75

2.5
3.5
5.5
8.5
11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0311.13020.41
0311.13040.41
0311.13065.41
0311.13100.41
0311.13150.41
0311.13200.41

Q L

-
-
-
-
-
-

325
325
325
325
325
325

W

176
176
176
176
176
176

H

20
40
65
100
150
200

00.6
1.5
2.25
3.5
5.5
7.25

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0311.16065.41
0311.16100.41
0311.16150.41
0311.16200.41

Q L

-
-
-
-

176
176
176
176

W

162
162
162
162

H

65
100
150
200

1
1.5

2.25
3

CAP.
KAP.(lt.)

GN containers reinforced corner / GN küvetler köfle desenli

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK
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M
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GN containers / GN küvetler
standart GN lid
standart gastronom kapak

landle cutout GN lid
kepçe delikli gastronom kapak

GN lid with silicon
sızdırmaz gastronom kapak

Lid for GN container with handle and ladle cut
saplı GN küvet için kepçe delikli kapak

landle cutout GN lid
saplı GN küvetler için kapak

lid for GN container with long handle
saplı GN küvetler için kapak

GN trays /  gastronom servis tepsileri GN wire grid / gastronom ızgara teli

CODE/KOD

0312.00021.10
0312.00011.10
0312.00023.10
0312.00012.10
0312.00013.10
0312.00014.10
0312.00016.10
0312.00019.10
0312.00024.10

MODEL L

GD 2/1
GD 1/1
GD 2/3
GD 1/2
GD 1/3
GD 1/4
GD 1/6
GD 1/9
GD 2/4

650
530
354
325
325
265
176
176
530

W

530
325
325
265
176
162
162
108
162

-
-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0312.00021.11
0312.00011.11
0312.00023.11
0312.00012.11
0312.00013.11
0312.00014.11
0312.00016.11
0312.00019.11
0312.00024.11

MODEL L

GDD 2/1
GDD 1/1
GDD 2/3
GDD 1/2
GDD 1/3
GDD 1/4
GDD 1/6
GDD 1/9
GDD 2/4

650
530
354
325
325
265
176
176
530

W

530
325
325
265
176
162
162
108
162

-
-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0312.00011.21
0312.00023.21
0312.00012.21
0312.00013.21
0312.00014.21
0312.00016.21
0312.00024.21

MODEL L

GDC 1/1
GDC 2/3
GDC 1/2
GDC 1/3
GDC 1/4
GDC 1/6
GDC 2/4

505
329
300
300
240
151
505

W

300
300
252
151
137
137
137

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0312.00021.12
0312.00011.12
0312.00023.12
0312.00012.12
0312.00013.12
0312.00014.12
0312.00016.12
0312.00024.12

MODEL L

GDDH 2/1
GDDH 1/1
GDDH 2/3
GDDH 1/2
GDDH 1/3
GDDH 1/4
GDDH 1/6
GDDH 2/4

650
530
354
325
325
265
176
530

W

530
325
325
265
276
162
162
162

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0312.00021.13
0312.00011.13
0312.00023.13
0312.00012.13
0312.00013.13
0312.00014.13
0312.00016.13
0312.00024.13

MODEL L

GDH 2/1
GDH 1/1
GDH 2/3
GDH 1/2
GDH 1/3
GDH 1/4
GDH 1/6
GDH 2/4

650
530
354
325
325
265
176
530

W

530
325
325
265
176
162
162
162

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0312.00011.14
0312.00012.14
0312.00013.14

MODEL L

GDLH 1/1
GDLH 1/2
GDLH 1/3

530
325
325

W

325
265
176

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0213.21010.01
0213.21020.01
0213.21040.01
0213.21065.01

0213.11010.01
0213.11020.01
0213.11040.01
0213.11065.01

MODEL H

OZT 2/1
OZT 2/1
OZT 2/1
OZT 2/1

OZT 1/1
OZT 1/1
OZT 1/1
OZT 1/1

10
20
40
65

10
20
40
65

CAPACITY
KAPAS‹TE

-
-
-
-

-
-
-
-

CODE/KOD

0213.23010.01
0213.23020.01
0213.23040.01
0213.23065.01

0213.12010.01
0213.12020.01
0213.12040.01
0213.12065.01

MODEL H

OZT 2/3
OZT 2/3
OZT 2/3
OZT 2/3

OZT 1/2
OZT 1/2
OZT 1/2
OZT 1/2

10
20
40
65

10
20
40
65

CAPACITY
KAPAS‹TE

-
-
-
-

-
-
-
-

CODE/KOD

0313.00021.20
0313.00011.13

0313.F0021.20
0313.F0011.13

MODEL L

GN 2/1
GN 1/1

GN 2/1
GN 1/1

650
530

650
530

W

530
325

530
325

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

s/s / paslanmaz çelik

chrome nickel plating / krom nikel kaplama

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK
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M
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GN containers / GN küvetler

CODE/KOD

0380.00325.01

Q L

- 325

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8317. BO216.00

Q L

- 530

W

325

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0334.00011.01
0334.00012.02
0334.00013.01

Q L

-
-
-

450
245
245

W

250
196
122

H

-
-
-

OZS 1/1
OZS 1/2
OZS 1/3

CAP.
KAP.(lt.)

ice cream container /
gastronom dondurma kabı

GN cutlery box /
küver kabı

GN cutlery container /
baharatlık

GN cutlery box /
küver kabı

insert base for GN containers/
GN ya¤ süzgeci

GN bars /
gastronom ç›talar

CODE/KOD

7490.00003.00
7490.00004.00
7490.00005.00

Q L

-
-
-

530
720
890

W

322
322
322

H

200
200
200

3 x GN
4 x GN
5 x GN

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0335.36165.10
0335.36165.12
0335.36165.15
0335.36165.17

Q L

-
-
-
-

360
360
360
360

W

165
165
165
165

H

100
120
150
170

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0336.24137.01

Q L

- 265

W

162

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

GN 1 / 1 - 65 GN 1 / 2 - 65 GN 1 / 3 - 65

CODE/KOD

9460.W0284.00

Q L

- 325

W

176

H

65 2.25

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9460.W0285.00

Q L

- 530

W

325

H

65 7.4

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9460.W0286.00

Q L

- 325

W

265

H

65 3.5

CAP.
KAP.(lt.)

porcelain GN  insert / porselen GN tabak

porcelain dish /
porselen tabak

porcelain round dish /
porselen yuvarlak tabak

CODE/KOD

9460.W0283.00

Q L

390 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9460.W0175.00

Q L

425 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9460.W0031.00

Q L

500 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9460.W0036.00

Q L

425 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

porcelain dish /
porselen tabak

porcelain oval dish /
porselen oval tabak

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



GN 2/1 non-stick coated
GN 2/1 yapıflmaz kaplamal›

GN 1/1 non-stick coated
GN 1/1 yapıflmaz kaplamal›

GN 3/2 non-stick coated
GN 3/2 yapıflmaz kaplamal›

GN 1/2 non-stick coated
GN 1/2 yapıflmaz kaplamal›

GN 1/3 non-stick coated
GN 1/3 yapıflmaz kaplamal›

GN 1/4 non-stick coated
GN 1/4 yapıflmaz kaplamal›

GN 1/6 non-stick coated
GN 1/6yapıflmaz kaplamal›

CODE/KOD

0314.12020.01
0314.12040.01
0314.12065.01
0314.12100.01

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

265
265
265
265

H

20
40
55
65

CODE/KOD

0314.23020.01
0314.23040.01
0314.23065.01
0314.23100.01

Q L

-
-
-
-

354
354
354
354

W

325
325
325
325

H

20
40
65
100

1.25
33

5.25
8

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

0314.21020.01
0314.21040.01
0314.21065.01
0314.21100.01

Q L

-
-
-
-

650
650
650
650

W

530
530
530
530

H

20
40
65

100

4.5
10

16.5
26

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0314.11020.01
0314.11040.01
0314.11065.01
0314.11100.01

Q L

-
-
-
-

530
530
530
530

W

325
325
325
325

H

20
40
65
100

1.9
4.5
7.4
12.6

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0314.14020.01
0314.14065.01
0314.14100.01

Q L

-
-
-

265
265
265

W

162
162
162

H

20
65
100

0.4
1.5
2.5

CAP.
KAP.(lt.)

0.85
1.75

2.5
3.5

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0314.13020.01
0314.13040.01
0314.13065.01
0314.13100.01

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

176
176
176
176

H

20
40
65
100

00.6
1.5
2.25
3.5

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0314.16065.01
0314.16100.01
0314.16200.01

Q L

-
-
-

176
176
176

W

162
162
162

H

65
100
150

1
1.5

2.25

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0314.19065.01

Q L

- 176

W

108

H

65 0.5

CAP.
KAP.(lt.)

GN 1/9 non-stick coated
GN 1/9 yapıflmaz kaplamal›

CODE/KOD

0314.24020.01
0314.24040.01
0314.24065.01
0314.24100.01

Q L

-
-
-
-

530
530
530
530

W

162
162
162
162

H

20
40
65
100

0.85
1.75
3.5
5.5

CAP.
KAP.(lt.)

GN 2/4 non-stick coated
GN 2/4 yapıflmaz kaplamal›

229

GN container non-stick coated / GN küvet yap›flmaz kaplamal›

KI
TC

H
EN
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Q
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EN
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policarbonate GN containers / polikarbonat GN küvetler

CODE/KOD

8310.19065.00
8310.19100.00
8310.19150.00
8315.00019.00

Q L

-
-
-

176
176
176

W

108
108
108

H

65
100
150

0.57
0.85
1.27

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.16065.00
8310.16100.00
8310.16150.00
8315.00016.00

Q L

-
-
-

176
176
176

W

162
162
162

H

65
100
150

1
1.5
2.2

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.14065.00
8310.14100.00
8310.14150.00
8315.00014.00

Q L

-
-
-

265
265
265

W

162
162
162

H

65
100
150

1.7
2.5
3.7

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.13065.00
8310.13100.00
8310.13150.00
8315.00013.00

Q L

-
-
-

325
325
325

W

176
176
176

H

65
100
150

2.4
3.6
5.3

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.12065.00
8310.12100.00
8310.12150.00
8310.12200.00
8315.00012.00

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

265
265
265
265

H

65
100
150
200

3.9
5.9
8.9

11.7

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.11065.00
8310.11100.00
8310.11150.00
8310.11200.00
8315.00011.00

Q L

-
-
-
-

530
530
530
530

W

325
325
325
325

H

65
100
150
200

8.5
13

19.5
25.6

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3

GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9

polypropylene GN containers / polipropilen GN küvetler

CODE/KOD

8310.0PP19.65
8310.0PP19.100
8310.0PP19.150
8310.PPL19.00

Q L

-
-
-

176
176
176

W

108
108
108

H

65
100
150

0.57
0.85
1.27

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.0PP16.65
8310.0PP16.100
8310.0PP16.150
8310.PPL16.00

Q L

-
-
-

176
176
176

W

162
162
162

H

65
100
150

1
1.5
2.2

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.0PP14.65
8310.0PP14.100
8310.0PP14.150
8310.PPL14.00

Q L

-
-
-

265
265
265

W

162
162
162

H

65
100
150

1.7
2.5
3.7

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.0PP13.65
8310.0PP13.100
8310.0PP13.150
8310.PPL13.00

Q L

-
-
-

325
325
325

W

176
176
176

H

65
100
150

2.4
3.6
5.3

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.0PP11.65
8310.0PP11.100
8310.0PP11.150
8310.0PP11.200
8310.PPL11.00

Q L

-
-
-
-

530
530
530
530

W

325
325
325
325

H

65
100
150
200

8.5
13

19.5
25.6

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3

GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9

CODE/KOD

8310.0PP12.65
8310.0PP12.100
8310.0PP12.150
8310.0PP12.200
8310.PPL12.00

Q L

-
-
-
-

325
325
325
325

W

265
265
265
265

H

65
100
150
200

3.9
5.9
8.9
11.7

CAP.
KAP.(lt.)

Lid / Kapak

CODE/KOD

8310.0PPIC.00

Q L

- 360

W

170

H

110 -

CAP.
KAP.(lt.)

Icecream cup / dondurma küveti
• There are yellow / blue / green / red  clips in package of each items.
• Her ürünün ambalajı içerisinde sarı/ mavi / yeflil / kırmızı renkli klipsler bulunmaktadır.
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A1
A2
A3

A (L‹D / KAPAK)

240
240
240
240

230
160
75
-

13
9
4
-

MODEL W H
0752.02424.23
0752.02424.16
0752.02424.75
0752.02424.01

CODE / KOD
240
240
240
240

L LT.

A1 A2 A3 A

B1
B2
B3

B (L‹D / KAPAK)

155
155
155
155

230
160
75
-

5
3.5
1.5
-

MODEL W H
0752.01515.23
0752.01515.16
0752.01515.75
0752.01515.01

CODE / KOD
155
155
155
155

L LT.

B1 B2 B3 B

C1
C2
C3

C (L‹D / KAPAK)

155
155
155
155

160
75
55
-

2.5
1

0.5
-

MODEL W H
0752.01510.16
0752.01510.75
0752.01510.55
0752.01510.01

CODE / KOD
105
105
105
105

L LT.

C1 C2 C3 C

231

bain-maries / benmariler
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232

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
banquet tray, regtangular, s/s
dikdörtgen banket tepsi

regtangular tray with rim s/s
dikdörtgen tepsi kordonlu

 banquet tray, oval, s/s
oval banket tepsi

buffet tray, oval with rim, s/s
oval büfe tepsisi kordonlu

meat tray, oval with rim, s/s
oval et tepsisi kordonlu

CODE/KOD

0449.29225.01
0449.03426.01
0449.40295.01
0449.46335.01
0449.52365.01
0449.05640.01
0449.62435.01
0449.07048.01

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-

290
345
400
460
520
560
620
700

W

225
260
295
335
365
400
435
480

H

20
20
20
20
20
20
20
20

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0449.06544.01
0449.07550.01
0449.08250.01
0449.10065.01

Q L

-
-
-
-

650
750
820
100

W

440
500
500
650

H

20
20
20
20

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0449.00032.01
0449.00040.01
0449.00050.01
0449.00060.01
0449.00080.01

Q L

320
400
500
600
800

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

20
20
20
20
20

-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0420.03625.11
0420.42285.11
0420.05134.11

Q L

-
-
-

360
420
510

W

250
285
340

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0420.02619.01
0420.31215.01
0420.03625.01
0420.42285.01
0420.04731.01
0420.05134.01
0420.05638.01
0420.06341.01

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-

260
310
360
420
470
510
565
635

W

190
215
250
285
310
340
380
410

H

-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

meat tray, s/s
et tepsisi

CODE/KOD

0217.35255.12
0217.45305.12
0217.55355.12
0217.65405.12

Q L

-
-
-
-

350
450
550
650

W

250
300
350
400

H

50
50
50
50

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0420.02217.01
0420.02620.01
0420.03124.01
0420.03426.01
0420.03628.01
0420.04232.01
0420.04736.01
0420.05240.01

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-

220
260
310
340
365
420
470
520

W

170
200
240
260
280
320
360
400

H

20
20
20
20
20
20
20
20

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

 banquet tray, round, s/s
yuvarlak banket tepsi
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233

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›

self service for  breakfast 6 split with egg part
kahvaltılık 6 bölmeli yumurtalıklı

MEB type self service 5 split
MEB tip 5 bölmeli self servis

self service 4 split
4 bölmeli self servis

self service 8 split
8 bölmeli self servis

CODE/KOD

0440.04730.01

Q L

- 470

W

300

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0440.04030.10

Q L

- 400

W

300

H

- -

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

0440.04029.01

Q L

- 400

W

290

H

- -

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

0443.29176.01

Q L

- 290

W

170

H

- -

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

0440.04028.01

Q L

- 400

W

280

H

- -

CAP.
KAP.(ml.)

TH type self service 5 split
TH tip 5 bölmeli self servis

oil pot  s/s
ya¤ kazan›

strainer pot  s/s
süzgeç tencere

mixing bowl
karıfltırma kabı

CODE/KOD

0332.02514.01
0332.02514.11
0332.02817.01
0332.02817.11
0332.03220.01
0332.03220.11
0332.03622.01
0332.04024.01

Q

250
250
280
280
320
320
360
400

H

140
140
170
170
200
200
220
240

CODE/KOD

0250.04017.01
0250.05021.01
0250.06028.01

Q L

400
500
600

-
-
-

W

-
-
-

H

170
210
280

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0339.04017.01
0339.05021.01
0339.06023.01

Q L

400
500
600

-
-
-

W

-
-
-

H

170
210
280

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

stand / ayaklı

stand / ayaklı

stand / ayaklı

self service 3 split and lid
3 bölmeli self servis ve seyf service kapa¤›

CODE/KOD

0443.03125.01
0443.03125.02

Q L

- 310
310

W

255
255

H

-
20 lid / kapak

CAP.
KAP.(lt.)

table d'hote trays / tabldot tepsiler
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policarbonate plate / polikarbonat tabaklar
polycarbonate self service
polikarbonat self servis

polycarbonate self service
polikarbonat self servis krefl

polycarbonate self service for breakfast
polikarbonat self servis kahvalt›l›k

polycarbonate self service with egg part
polikarbonat self servis kahvaltılık yumurtalıklı

polycarbonate deep plate
polikarbonat çukur tabak

polycarbonate deep plate
polikarbonat joker çorba kasesi

CODE/KOD

8440.PCS11.00

Q L

- 398

W

278

H

28 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8440.PCS12.00

Q L

- 360

W

245

H

26 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8440.PCS13.00

Q L

- 290

W

180

H

18 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8440.PCS14.00

Q L

- 290

W

180

H

18 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8461.KTP19.00
8461.KTP21.00

Q L

190
210

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8464.KTJ12.00

Q L

120 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

polycarbonate flat plate
polikarbonat düz tabak

polycarbonate oval plate
polikarbonat kayık tabak

polycarbonate square oval plate
polikarbonat kare kayık tabak

CODE/KOD

8460.KTD13.00
8460.KTD17.00
8460.KTD19.00
8460.KTD21.00
8460.KTD23.00
8460.KTD25.00
8460.KTD28.00

Q L

130
170
190
210
230
250
280

-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8460.KTK14.00
8460.KTK24.00
8460.KTK29.00
8460.KTK34.00

Q L

-
-
-
-

140
240
290
340

W

85
138
169
197

H

20
30
38
40

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8463.KTKK1.20
8463.KTKK1.40
8463.KTKK1.70
8463.KTKK2.00

Q L

-
-
-
-

120
140
170
200

W

85
100
118
143

H

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

28
35
45
48

polycarbonate sugar bowl
polikarbonat yekerlik

polycarbonate salt and pepper set
polikarbonat tuzluk biberlik takımı

CODE/KOD

8493.KTJS0.12

Q L

120 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8473.0KTTS.01

Q L

- 187

W

66

H

75 -

CAP.
KAP.(lt.)
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polycarbonate glass
polikarbonat bardak

polycarbonate sandy surface glass
polikarbonat kumlu bardak

polycarbonate goblet glass
polikarbonat ayakl› bardak

polycarbonate coctail glass
polikarbonat kokteyl barda¤›

polycarbonate beer - ayran glass
polikarbonat bira - ayran barda¤›

polycarbonate rak› glass
polikarbonat rak› barda¤›

CODE/KOD

8466.PCG11.00
8466.PCG12.00
8466.PCG13.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

250
300
400

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG14.00
8466.PCG15.00

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

250
400

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG16.00

Q L

- -

W

-

H

- 300

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8466.PCG17.00

Q L

- -

W

-

H

- 320

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG18.00

Q L

- -

W

-

H

- 500

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG19.00

Q L

- -

W

-

H

- 240

CAP.
KAP.(ml.)

polycarbonate whiskey glass
polikarbonat viski barda¤›

polycarbonate tulip glass
polikarbonat tulip bardak

polycarbonate wine glass
polikarbonat flarap kadehi

CODE/KOD

8466.PCG20.00

Q L

- -

W

-

H

- 250

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG23.00

Q L

- -

W

-

H

- 400

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG24.00

Q L

- -

W

-

H

- 250

CAP.
KAP.(ml.)

polycarbonate mug
polikarbonat çay kahve kupası

polycarbonate shot glass
polikarbonat shot barda¤›

polycarbonate goblet glass
polikarbonat goblet bardak

CODE/KOD

8466.PCG22.00
8466.PCG25.00

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

300
250

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG26.00

Q L

- -

W

-

H

- 60

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8466.PCG27.00

Q L

- -

W

-

H

- 400

CAP.
KAP.(ml.)
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policarbonate glass / polikarbonat bardaklar
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mill
de¤irmen

mill
de¤irmen

mill
de¤irmen

CODE/KOD

9494.AT45B.R0
9494.AT45B.RS

pepper / biber
salt / tuz

H

120
120

CAP.
KAP.(ml.)

-
-

CODE/KOD

9494.AT08B.R0
9494.AT08B.RS
9494.AT10B.R0
9494.AT10B.RS
9494.AT12B.R0
9494.AT12B.RS

pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz

H

180
180
220
220
270
270

CAP.
KAP.(ml.)

-
-
-
-
-
-

CODE/KOD

9494.AT45A.C0
9494.AT45A.CS
9494.AT08A.C0
9494.AT08S.CS

pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz

H

120
120
180
180

CAP.
KAP.(ml.)

-
-
-
-

mill
de¤irmen

mill
de¤irmen

mill
de¤irmen

CODE/KOD

9473.42727.18
9473.42728.18
9473.42727.22
9473.42728.22
9473.42727.30
9473.42728.30
9473.42727.38
9473.42728.38

pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz

H

180
180
220
220
300
300
380
380

CAP.
KAP.(ml.)

-
-
-
-
-
-
-
-

CODE/KOD

9494.42746.P10
9494.42746.S10
9494.42666.P18
9494.42666.S18
9494.42666.P22
9494.42666.S22
9494.42666.P27
9494.42666.P30
9494.42666.P40

pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
salt / tuz
pepper / biber
pepper / biber
pepper / biber

H

100
100
180
180
220
220
270
300
400

CAP.
KAP.(ml.)

-
-
-
-
-
-
-
-
-

CODE/KOD

9494.42781.23
9494.42781.30

pepper / biber
pepper / biber

H

230
300

CAP.
KAP.(ml.)

-
-

236

mills / de¤irmenler
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KNIVES AND CUTTING BOARDS/
BIÇAKLAR VE KESME TAHTALARI



CODE/KOD

8356.32526.00
8356.32526.10
8356.32526.20
8356.32526.30
8356.32526.40
8356.32526.50

 8356.53325.00
8356.53325.10
8356.53325.20
8356.53325.30
8356.53325.40
8356.53325.50
 
8356.50302.00
8356.50302.10
8356.50302.20
8356.50302.30
8356.50302.40
8356.50302.50
 
8356.60402.00
8356.60402.10
8356.60402.20
8356.60402.30
8356.60402.40
8356.60402.50
 
8356.60404.00
8356.60404.10
8356.60404.20
8356.60404.30
8356.60404.40
8356.60404.50

L W

325
325
325
325
325
325

530
530
530
530
530
530

500
500
500
500
500
500

600
600
600
600
600
600

600
600
600
600
600
600

265
265
265
265
265
265

325
325
325
325
325
325

300
300
300
300
300
300

400
400
400
400
400
400

400
400
400
400
400
400

H

20
20
20
20
20
20

20
20
20
20
20
20

20
20
20
20
20
20

20
20
20
20
20
20

40
40
40
40
40
40

COLOR
RENK

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

CODE/KOD

8356.32526.01
8356.32526.11
8356.32526.21
8356.32526.31
8356.32526.41
8356.32526.51
 
8356.53325.01
8356.53325.11
8356.53325.21
8356.53325.31
8356.53325.41
8356.53325.51
 
8356.50302.01
8356.50302.11
8356.50302.21
8356.50302.31
8356.50302.41
8356.50302.51
 
8356.60402.01
8356.60402.11
8356.60402.21
8356.60402.31
8356.60402.41
8356.60402.51

L W

325
325
325
325
325
325

530
530
530
530
530
530

500
500
500
500
500
500

600
600
600
600
600
600

265
265
265
265
265
265

325
325
325
325
325
325

300
300
300
300
300
300

400
400
400
400
400
400

H

20
20
20
20
20
20

20
20
20
20
20
20

20
20
20
20
20
20

20
20
20
20
20
20

COLOR
RENK

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

Beyaz / white
K›rm›z› / red
Mavi / blue
Sar› / yellow
Yeflil / green
Kahverengi / brown

CODE/KOD

0356.31144.01

L W

290 285

H

206 division

Polyethylene Cutting Board
Color Code cutting boards are the ultimate
defense in the prevention of cross-contamination.
They are exceptionally
durable and essential for safe food preparation.
Polyethylene cutting boards are dishwasher safe.

Polyethylene Schneidbretter
Color Code Schneidbretter haben den ultimativen
Schutz und die Verhütung gegen Verschmutzungen.
Sie sind überaus haltbar und unentbaehrlich für die
Vorbereitung von gesunden Speisen. Die Polyethylen -
Schneidbretter sind spülmaschinentauglich.

 Cutting Boards / Kesme Bloklar› Cutting Boards / Kesme Bloklar› Oluklu

CODE/KOD

8356.02371.00

L W

230 370

H

106 division

cutting boards set 6 pcs with stand
kesim levhası seti 6’lı

polietilen cutting boards / polietilen kesme tahtalar›

238

cutting boards wire shelf
kesme blo¤u ‹stif teli
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polyethylene cutting boards / polietilen kesme levhas›
polietilen cutting board  cleaning brush
polietilen temizleme fırçası

polyethylene cutting boards /
 polietilen kesme levhas› oluklu

cleaning brush for polyethlene knife /
polietilen temizleme bıça¤›

polyethlene cutting board
6 different colors /
polietilen kesme levhası 6 renkli

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

polyethylene cutting board /
polietilen kesme levhas›

- Any colors requested can be produce.

- Unless otherwise specified white color is produced.

- ‹stenilen renklerde üretim yapılmaktadır.

- Aksi belirtilmedikçe beyaz renk üretilir.
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CODE/KOD

8499.00000.04

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8499.00000.09

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8356.01244.00
8356.01268.00

Q L

-
-

325
530

W

265
325

H

20
20

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8356.01275.00

Q L

- 200

W

300

H

20 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8356.01329.00

Q L

300 -

W

-

H

20 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8356.01091.00
8356.01114.00

Q L

-
-

325
530

W

265
325

H

20
20

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8356.01343.00

Q L

300 -

W

-

H

20 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8356.01176.00
8356.01183.00

Q L

-
-

325
325

W

265
265

H

10
20

-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8356.01282.00
8356.01299.00

Q L

-
-

325
325

W

265
265

H

10
20

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8356.01305.00
8356.01312.00

Q L

-
-

325
325

W

265
265

H

10
20

-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8356.01213.00
8356.01220.00

Q L

-
-

325
325

W

265
265

H

10
20

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

polietilen cutting boards / polietilen kesme tahtalar›
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8350.03020.00
8350.03021.00
8350.03022.00

8350.B3020.00
8350.B3021.00
8350.B3022.00

8350.Y3020.00
8350.Y3021.00
8350.Y3022.00

8350.M3020.00
8350.M3021.00
8350.M3022.00

8350.K3020.00
8350.K3021.00
8350.K3022.00

8350.P3020.00
8350.P3021.00
8350.P3022.00

8350.S3020.00
8350.S3021.00
8350.S3022.00

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

45
45
45

190
210
230

134
134
134

3
3
3

NO:1
NO:2
NO:3

8350.00011.04
8350.00011.00

8350.00B11.04
8350.00B11.00

8350.0Y011.04
8350.0Y011.00

8350.00M11.04
8350.00M11.00

8350.00K11.04
8350.00K11.00

8350.00P11.04
8350.00P11.00

8350.00S11.04
8350.00S11.00

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

36
36

150
165

140
140

3
3

NO:1
NO:2

8350.00011.01 8350.00B11.01 8350.0Y011.01 8350.00M11.01 8350.00K11.01 8350.00P11.01 8350.00S11.01

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

30130 1352-

chef’s knife / flef bıça¤›

boning knife  / kemik sıyırma bıça¤›

boning and chicken knife / kemik ve tavuk sıyırma  bıça¤›

8350.00003.01
8350.00003.02
8350.00003.03

8350.000B3.01
8350.000B3.02
8350.000B3.03

8350.000Y3.01
8350.000Y3.02
8350.000Y3.03

8350.000M3.01
8350.000M3.02
8350.000M3.03

8350.000K3.01
8350.000K3.02
8350.000K3.03

8350.000P3.01
8350.000P3.02
8350.000P3.03

8350.000S3.01
8350.000S3.02
8350.000S3.03

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

24
24
24

230
155
295

125
125
125

2
2
2

d‹fll‹
düz
düz-diflli

8350.03009.00
8350.03010.00
8350.03011.00
8350.03012.00
8350.03013.00
8350.03014.00

8350.B3009.00
8350.B3010.00
8350.B3011.00
8350.B3012.00
8350.B3013.00
8350.B3014.00

8350.B3009.00
8350.Y3010.00
8350.Y3011.00
8350.Y3012.00
8350.Y3013.00
8350.Y3014.00

8350.M3009.00
8350.M3010.00
8350.M3011.00
8350.M3012.00
8350.M3013.00
8350.M3014.00

8350.K3009.00
8350.K3010.00
8350.K3011.00
8350.K3012.00
8350.K3013.00
8350.K3014.00

8350.P3009.00
8350.P3010.00
8350.P3011.00
8350.P3012.00
8350.P3013.00
8350.P3014.00

8350.S3009.00
8350.S3010.00
8350.S3011.00
8350.S3012.00
8350.S3013.00
8350.S3014.00

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

30
36
36
38
40
45

125
150
165
185
205
245

140
140
140
145
145
150

2,5
3
3
3
3
3

NO:0
NO:1
NO:2
NO:3
NO:4
NO:5

8350.00000.04 8350.0000B.04 8350.0000Y.04 8350.0000M.04 8350.0000K.04 8350.0000P.04 8350.0000S.04

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

30300 1352-

ham slicer / jambon bıça¤›

professional knives / profesyonel b›çaklar
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bread knife / ekmek bıça¤›

butcher knife / kasap bıça¤›
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8350.40450.01
8350.40500.01
8350.40550.01

8350.B4045 .01
8350.B4050 .01
8350.B4055.01

8350.Y4045 .01
8350.Y4050 .01
8350.Y4055.01

8350.M4045 .01
8350.M4050 .01
8350.M4055.01

8350.K4045 .01
8350.K4050 .01
8350.K4055.01

8350.P4045 .01
8350.P4050 .01
8350.P4055.01

8350.S4045 .01
8350.S4050 .01
8350.S4055.01

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

45
45
45

450
500
550

145
145
145

2
2
2

-
-
-

8350.00006.01
8350.00006.02
8350.00006.03
8350.00006.04
8350.00006.06

8350.000B6.01
8350.000B6.02
8350.000B6.03
8350.000B6.04
8350.000B6.06

8350.000Y6.01
8350.000Y6.02
8350.000Y6.03
8350.000Y6.04
8350.000Y6.06

8350.000M6.01
8350.000M6.02
8350.000M6.03
8350.000M6.04
8350.000M6.06

8350.000K6.01
8350.000K6.02
8350.000K6.03
8350.000K6.04
8350.000K6.06

8350.000P6.01
8350.000P6.02
8350.000P6.03
8350.000P6.04
8350.000P6.06

8350.000S6.01
8350.000S6.02
8350.000S6.03
8350.000S6.04
8350.000S6.06

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

19
19
19
19
19

120
134
134
134
90

125
125
115
115
115

2
2
2
2
2

NO:1
NO:2

Serroted
serroted&solid

prickle

8350.00026.20
8350.00026.21

8350.00B26.20
8350.00B26.21

8350.00Y26.20
8350.00Y26.21

8350.00M26.20
8350.00M26.21

8350.00K26.20
8350.00K26.21

8350.00P26.20
8350.00P26.21

8350.00S26.20
8350.00S26.21

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

155
175

120
120

1.8
1.8

-
-

8350.07073.00 8350.B7073.00 8350.Y7073.00 8350.M7073.00 8350.K7073.00 8350.P7073.00 8350.S7073.00

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

45165 1342-

8350.00027.01
8350.00027.02

8350.00B27.01
8350.00B27.02

8350.00Y27.01
8350.00Y27.02

8350.00M27.01
8350.00M27.02

8350.00K27.01
8350.00K27.02

8350.00P27.01
8350.00P27.02

8350.00S27.01
8350.00S27.02

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

45
45

350
350

150
139+139

3
3

-
double handle

8350.00014.20
8350.00014.30
8350.00014.04
8350.00014.05
8350.00014.10

8350.00B14.20
8350.00B14.30
8350.00B14.04
8350.00B14.05
8350.00B14.10

8350.00Y14.20
8350.00Y14.30
8350.00Y14.04
8350.00Y14.05
8350.00Y14.10

8350.00M14.20
8350.00M14.30
8350.00M14.04
8350.00M14.05
8350.00M14.10

8350.00K14.20
8350.00K14.30
8350.00K14.04
8350.00K14.05
8350.00K14.10

8350.00P14.20
8350.00P14.30
8350.00P14.04
8350.00P14.05
8350.00P14.10

8350.00S14.20
8350.00S14.30
8350.00S14.04
8350.00S14.05
8350.00S14.10

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

100
100
105
105
80

215
245
200
240
175

125
125
195
195
125

3
3
4
4
3

NO:2
NO:3

long handle
long handle

poultry cleaver

doner knife / döner bıça¤›

vegatables knife / sebze bıça¤›

professional knives / profesyonel b›çaklar
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cheese knife  / peynir bıça¤›

pastry knife / baklava bıça¤›

grocery knife / kaflar bıça¤›

cleaver / paslanmaz satır
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8350.00021.16 8350.00B21.16 8350.00Y21.16 8350.00M21.16 8350.00K21.16 8350.00P21.16 8350.00S21.16

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

24245 1201.8-

8350.00017.00
8350.00017.01
8350.00017.02
8350.00017.03
8350.00017.04

8350.00B17.00
8350.00B17.01
8350.00B17.02
8350.00B17.03
8350.00B17.04

8350.00Y17.00
8350.00Y17.01
8350.00Y17.02
8350.00Y17.03
8350.00Y17.04

8350.00M17.00
8350.00M17.01
8350.00M17.02
8350.00M17.03
8350.00M17.04

8350.00K17.00
8350.00K17.01
8350.00K17.02
8350.00K17.03
8350.00K17.04

8350.00P17.00
8350.00P17.01
8350.00P17.02
8350.00P17.03
8350.00P17.04

8350.00S17.00
8350.00S17.01
8350.00S17.02
8350.00S17.03
8350.00S17.04

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

30
36
36
38
40

125
150
165
185
205

140
140
140
145
145

2,5
3
3
3
3

NO:0
NO:1
NO:2
NO:3
NO:4

8350.00010.11 8350.00B10.11 8350.00Y10.11 8350.00M10.11 8350.00K10.11 8350.00P10.11 8350.00S10.11

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

30240 1252.5-

8350.00018.01
8350.00018.02
8350.00018.03

8350.00B18.01
8350.00B18.02
88350.00B18.03

8350.00Y18.01
8350.00Y18.02
8350.00Y18.03

8350.00M18.01
8350.00M18.02
8350.00M18.03

8350.00K18.01
8350.00K18.02
8350.00K18.03

8350.00P18.01
8350.00P18.02
8350.00P18.03

8350.00S18.01
8350.00S18.02
8350.00S18.03

45
45
45

190
210
230

134
134
134

3
3
3

NO:1
NO:2
NO:3

8350.00019.01
8350.00019.02
8350.00019.03
8350.00019.04

8350.00B19.01
8350.00B19.02
8350.00B19.03
8350.00B19.04

8350.00Y19.01
8350.00Y19.02
8350.00Y19.03
8350.00Y19.04

8350.00M19.01
8350.00M19.02
8350.00M19.03
8350.00M19.04

8350.00K19.01
8350.00K19.02
8350.00K19.03
8350.00K19.04

8350.00P19.01
8350.00P19.02
8350.00P19.03
8350.00P19.04

8350.00S19.01
8350.00S19.02
8350.00S19.03
8350.00S19.04

30
30
30
30

160
180
200
250

134
134
134
134

2.5
2.5
2.5
2.5

NO:1
NO:2
NO:3
NO:4

8350.00001.22
8350.00001.20
8350.00001.23
8350.00001.24

8350.000B1.22
8350.000B1.20
8350.000B1.23
8350.000B1.24

8350.000Y1.22
8350.000Y1.20
8350.000Y1.23
8350.000Y1.24

8350.000M1.22
8350.000M1.20
8350.000M1.23
8350.000M1.24

8350.000K1.22
8350.000K1.20
8350.000K1.23
8350.000K1.24

8350.000P1.22
8350.000P1.20
8350.000P1.23
8350.000P1.24

8350.000S1.22
8350.000S1.20
8350.000S1.23
8350.000S1.24

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

105
120
120
120

400
450
500
550

150
150
150
150

4
,4
4
4

40 cm
45 cm
50 cm
55 cm

8350.00001.40
8350.00001.45
8350.00001.50
8350.00001.55

8350.000B1.40
8350.000B1.45
8350.000B1.50
8350.000B1.55

8350.000Y1.40
8350.000Y1.45
8350.000Y1.50
8350.000Y1.55

8350.000M1.40
8350.000M1.45
8350.000M1.50
8350.000M1.55

8350.000K1.40
8350.000K1.45
8350.000K1.50
8350.000K1.55

8350.000P1.40
8350.000P1.45
8350.000P1.50
8350.000P1.55

8350.000S1.40
8350.000S1.45
8350.000S1.50
8350.000S1.55

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

105
120
120
120

400
450
500
550

150+150
150+150
150+150
150+150

3
3
3
3

40 cm
45 cm
50 cm
55 cm

pinkled tunny knife / lakerda bıça¤›

butcher knife-non slip handle  / kaymaz saplı kasap bıça¤›

fillet knife / fileto bıça¤›

professional knives / profesyonel b›çaklar

242

mincing knife / zırh

double handled mincing knife / çift saplı zırh

chef’s knife-non slip handle / kaymaz saplı flef bıça¤›

slicing knife-non slip handle  / kaymaz saplı do¤rama b›ça¤›

non slip handle knives / kaymaz sapl› b›çaklar
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8350.00013.00 8350.00B13.00 8350.00Y13.00 8350.00M13.00 8350.00K13.00 8350.00P13.00 8350.00S13.00

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

112175 1331.5-

8350.00016.00 8350.00B16.00 8350.00Y16.00 8350.00M16.00 8350.00K16.00 8350.00P16.00 8350.00S16.00

BLACK
S‹YAH

WHITE
BEYAZ

GREEN
YEfi‹L

BLUE
MAV‹

RED
KIRMIZI

BROWN
KAHVERENG‹

YELLOW
SARI

EDGE
KES‹C‹ YÜZEY

L W LT

HANDLE
SAP

50300 75+751.8-

pastry & pie knife / plastik sapl› börek b›ça¤›

pizza knife double handle / pizza bıça¤›

243

professional knives / profesyonel b›çaklar

CODE/KOD

8620.00003.04
8620.00003.05

Q L

-
-

-
-

-
-

W H

-
-

pizza spatula  /
pizza spatulas›

spatula/
spatula

pastry knife/
pasta b›ça¤›

CODE/KOD

9350.04002.75
9350.04002.10
9350.04002.12
9350.04002.15

Q L

-
-
-
-

95
95
105
105

75
85
100
115

W H

-
-
-
-

CODE/KOD

8620.01200.00
8620.01200.01
8620.01200.02

L

390
390
390

Düz
Diflli
Çift Diflli

KI
TC

H
EN

 E
Q
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IP
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EN

T
M

UT
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K 
EK
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M
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CODE/KOD

9350.92012.50
9350.92012.00

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

250
300

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.92552.00

Q L

- -

W

-

H

200 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.92042.00

Q L

- -

W

-

H

200 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.92081.50

Q L

- -

W

-

H

150 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.92051.30

Q L

- -

W

-

H

130 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.92061.00

Q L

- -

W

-

H

100 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.92070.65

Q L

- -

W

-

H

65 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

300
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.11902.10
9350.11902.70

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

200
260

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.11911.50

Q L

- -

W

-

H

150 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.11331.80

Q L

- -

W

-

H

180 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.11111.65

Q L

- -

W

-

H

80 -

CAP.
KAP.(lt.)

cooks knife
flef b›ça¤›

bread knife
ekmek bıça¤ı

carving knife
et bıça¤ı

boning knife
kemik sıyırma b›ça¤›

utility knife
çok amaçlı bıçak

paring knife
soyma bıça¤ı

peeling knife
soyma b›ça¤›

sashimi
japon sufli ve sasimi bıça¤ı

deba
japon bal›k fileto b›ça¤›

nakiri
japon sebze b›ça¤›

santoku
çok amaçl› japon bıça¤ı

diamond sharpener
masat

9353.74773.00
9353.SS120.42
9353.SS120.4F2

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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decorative knife
dekoratif b›çak

cheese knife
peynir bıça¤ı

double oval/ scalloped melon baller
ikili oval dekor kafl›¤›

double melon baller, dia. 22/25 mm
ikili parizyen kafl›¤›  22/25 mm

lemon zester/ channel tools
limon kabu¤u soyucu ve oyucu

single melon baller
parizyen kafl›¤›

single scalloped melon baller
istiridye model parizyen kafl›¤›

single tomato sharks baller
parizyen kafl›¤›

apple corer
elma oyacak

heart shape corer
kalpli elma oyacak

heart shape baller
kalpli parizyen kafl›¤›

cabbage corer.zucchini corer
oyacak

CODE/KOD

9350.0770N.YD
9350.0780N.YD
9350.0665N.YD
9350.0680N.YD

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

70
80
60
80

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10931.16

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10832.26

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10832.22

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10827.28

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10942.10
9350.10942.15
9350.10942.22
9350.10942.25
9350.10942.30

Q L

10
15
22
25
30

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10942.30S

Q L

30 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10941.11

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9350.10923.10
9350.10923.75

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10923.BHS

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10942.27

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10936.22

Q L

22 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)
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CODE/KOD

9350.10941.110V

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10952.85V

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10952.100C

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10926.65
9350.10926.80

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

65
80

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10925.55

Q L

- -

W

55

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10925.SS

Q L

- -

W

-

H

100 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.SS55S.00
9350.SS75S.00

Q L

-
-

-
-

W

55
75

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.SS55J.00

Q L

- -

W

55

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9350.SS55P.00

Q L

- -

W

-

H

80 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10927.CZ

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.10927.ZS

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.11031.11

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

cabbage corer.zucchini corer, v-shape
v tipi oyacak

v shape deco knife, small
dekor bıça¤›

v shape deco knife, curved
k›vr›k dekor b›ça¤›

vegetable peeler
sebze soyucu

p/p Y peeler
soyacak

s/s Y peeler
soyacak

s/s Y-peeler serrated edge
tırtıklı soyacak

s/s Y-peeler julienne edge
flerit kesici

ss Y-peeler plain edge
soyacak

combination zester
soyucu

lemon zester
limon soyucu

fish bone tweezer, s/s
balık cımbızı

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›

247

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI
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CODE/KOD

9481.10934.00

Q L

- -

W

-

H

300 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9883.10928.LH
9883.10928.RH

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9883.10940.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9355.10937.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9640.SCBSW.20
9640.SCBSW.24
9640.SCBSW.285

Q L

-
-
-

-
-
-

W

200
250
285

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9465.10344.180S

Q L

- -

W

180

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9870.10935.CU

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9870.10935.FS

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9870.10935.FL

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9338.10938.11
9338.10938.17

Q L

-
-

-
-

W

100
200

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9338.10948.165

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9615.10915.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

channel knife
açacak

can opener
konserve açacak

garlic press
sarımsak ezici

straight fork, pp
et çatalı

meat tenderizer
et dövece¤i

silcone brush
silikon fırça

graters, small hole
rende küçük

graters, curved
rende

graters, large hole
rende büyük

spiral whisk
spiralli çırpma teli

whisk
çırpma teli

potato masher
patates ezici

KI
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CODE/KOD

9620.10501.13

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9620.10502.15
9620.10502.20

Q L

-
-

150
200

W

75
75

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.10817.11

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9467.SGSFT.35
9467.SGSFT.40

Q L

-
-

350
400

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9467.10502.13

Q L

- 75

W

125

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9620.10502.200

Q L

- 200

W

75

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9620.10508.11
9620.10508.15
9620.10508.20
9620.10508.25
9620.10508.30
9620.10508.35

Q L

-
-
-
-
-
-

110
150
200
250
300
350

W

-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9620.105121.80

Q L

- 175

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

cake spatula
pasta spatulası

spatula
supatula

fish sptula
balık spatulası

spatula
spatula

tomato knife
domates bıça¤›

tongs
mafla

silicon tongs
silikon bafll› mafla

spatula
spatula

smooth spatula
düz spatula

perforated spatula
spatula delikli

CODE/KOD

9350.10824.SPS

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

 9467.0SGFT.35
 9467.0SGFT.40

Q L

-
-

350
400

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

slicer
yan soyacak

CODE/KOD

9620.10502.65

Q L

- 60

W

70

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9620.10208.11
9620.10208.15
9620.10208.20
9620.10208.25
9620.10208.30
9620.10208.35

Q L

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

W

110
150
200
250
300
350

H

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

smooth spatula
düz spatula
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CODE/KOD

9615.10920.40S
9615.10920.60S

Q L

40
60

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9615.ADD5W.P0
9615.ADD7W.P0

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

5
7

CAP.(pcs)
KAP.(adt) CODE/KOD

9615.ADD5W.SP

Q L

- -

W

-

H

- 5

CAP.(pcs)
KAP.(adt)

CODE/KOD

9615.LCRPP.P12

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9615.RDPPP.12

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9615.RDPSA.70

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9615.TCCS1.814
9615.TCCS1.820

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

18/14
18/20

CAP.
KAP. CODE/KOD

9615.TCCD1.820

Q L

- -

W

-

H

- 18/20

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9645.RPA13.00
9645.RPA15.00

Q L

-
-

-
-

W

330
380

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9615.10921.70

Q L

70 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9615.10920.40P
9615.10920.60P

Q L

40
60

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9615.10310.10

Q L

100 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

single pastry wheel, serrated
hamur ruleti tırtıklı

expandable dough cutter, plain
hamur kesici düz

expandable dough cutter, plain & serrated
hamur kesici düz-tırtıklı

roller dockers,
kesici

roller dockers, plastic
kesici

lattice cutting roller, plastic
kesici

triangular croissant cutters, single
kuruvasan kesici

rolling pins aluminium
alüminyum merdane

triangular croissant cutters, double
kuruvasan kesici

pizza cutter wheel, p/p
pizza kesici

pizza wheel cutter
pizza ruleti

single pastry wheel, plain
hamur ruleti düz
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CODE/KOD

9350.10204.13

Q L

- -

W

-

H

300 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9350.10304.15

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9615.PPP60.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.RD125.S0

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9646.PB400.00
9646.PB530.00
9646.PB560.00
9646.PB610.00

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

400
530
560
610

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9350.RD125.00

Q L

- -

W

-

H

30 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.ALP26.PC

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.0NUB9.PC

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9350.GEO12.PC

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9350.TM073.00
9350.TM074.50
9350.TM076.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

300
460
610

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9465.DIPF1.0PC

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

bear claw cutter, plastic
kesici

dough cutter, p/p
plastik sapl› hamur kesici

dough cutter, rosewood handle
ahflap sapl› hamur kesici

pastry cutter, plain 11 pcs
kurabiye kesici düz 11 parça

pastry cutter, serrated 11 pcs
kurabiye kesici tırtıklı 11 parça

pastry bag
krema torbası

magnatic knife rack
mıknatıslı bıçak sıtandı

dipping fork
çatal seti

Number cutters 9 pcs
rakamlı pasta kesici 9 parça

alphabets cutters 26 Pcs
alfabetik pasta kesici 26 parça

geometry cutters 12 pcs
geometrik pasta kesici 12 parça

CODE/KOD

9350.PS2205.240

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

chicken clippers
tavuk makası
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CODE/KOD

9350.TCMS0.12

Q L

70 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9350.TCMS0.80

Q L

100 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9465.0SSMC.01

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9620.SCPPP.02

Q L

- 155

W

107

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9620.SCPPP.04

Q L

- 136

W

97

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9620.SCPPP.05

Q L

- 136

W

97

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9620.SCPPP.06

Q L

- 136

W

97

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9620.SCPPP.10

Q L

- 159

W

103

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9620.SCPPP.11

Q L

- 110

W

72

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9620.SCPPP.13

Q L

- 130

W

100

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9999.PNLAR.GE
9999.PNSMA.LL

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9620.SCPPP.16

Q L

- 95

W

95

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

cake maker, 8 portions
pasta dilimleyici 8 porsiyon

cake maker, 12 portions
pasta dilimleyici 12 porsiyon

measurement cup, s/s
ölçü kafl›¤›

plastic scraper
plastik kazıyıcı

plastic scraper
plastik kazıyıcı

plastic scraper
plastik kazıyıcı

plastic scraper
plastik kazıyıcı

plastic scraper
plastik kazıyıcı

plastic scraper
plastik kazıyıcı

plastic scraper
plastik kazıyıcı

large piping tube adapter, nozzle
duy

plastic scraper
plastik kazıyıcı
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heavy duty ladle, s/s /
kepçeler

CODE/KOD

0468.00001.01
0468.00002.01
0468.00003.01
0468.00004.01
0468.00005.01
0468.00006.01
0468.00007.01
0468.00008.01
0468.00009.01
0468.00010.01

Q
CAP.

KAP (gr.)

80
90

100
110
135
155
180
205
230
255

90
130
170
250
490
810

1230
1826
2515
3900

CODE/KOD

0340.00001.01
0340.00002.01
0340.00003.01
0340.00004.01
0340.00005.01
0340.00006.01
0340.00007.01
0340.00008.01
0340.00009.01
0340.00010.01

Q H

90
105
110
125
150
175
190
230
250
280

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

one piece heavy duty ladle, s/s/
kepçeler

one piece heavy duty skimmer/
kevgir

one piece heavy duty skimmer /
kevgir

one piece serving spoon /
servis kafl›¤›

one piece serving spoon /
servis kafl›¤›

one piece souce spoon /
sos kafl›¤›

one piece perforated souce spoon/
sos kafl›¤›

meat fork, 2 prongs /
et çatalı

one peace meat fork, 2 prongs /
et çatalı

CODE/KOD

9468.00065.00
9468.00008.00
9468.00009.00
9468.00010.00
9468.00012.00
9468.00014.00
9468.00016.00

Q
CAP.

KAP (gr.)

65
80
90

100
120
140
160

0.07
0.13
0.20
0.25
0.50
0.75

1

CODE/KOD

9340.00008.00
9340.00010.00
9340.00012.00
9340.00014.00
9340.00016.00

Q
CAP.

KAP (gr.)

80
100
120
140
160

-
-
-
-
-

CODE/KOD

9481.26000.50
9481.26000.10
9481.26000.30

Q L

-
-
-

270
380
430

CODE/KOD

9481.26000.60
9481.26000.20
9481.26000.40

Q L

-
-
-

270
380
430

CODE/KOD

9481.27000.50
9481.27000.10
9481.27000.30

Q L

-
-
-

270
380
430

CODE/KOD

9481.27000.60
9481.27000.20
9481.27000.40

Q L

-
-
-

270
380
430

CODE/KOD

9481.02004.01

Q L

- 300

CODE/KOD

9481.26000.70
9481.26000.80

Q L

-
-

500
700

one peace meat fork, 3 prongs /
et çatalı

CODE/KOD

9481.26000.90
9481.26001.00

Q L

-
-

500
700

serving spatula /
servis spatulası

CODE/KOD

9481.02005.04

L W

300 110

H

80
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CODE/KOD

9338.00030.00
9338.00035.00
9338.00040.00
9338.00045.00
9338.00050.00

Q L

-
-
-
-
-

300
350
400
450
500

wisk/
çırpma teli

wisk/
çırpma teli

CODE/KOD

8338.00001.03
8338.00002.03
8338.00003.03
8338.00004.03
8338.00005.03
8338.00006.03
8338.00007.03

Q L

-
-
-
-
-
-
-

450
500
600
650
700
950
1000

serving spatula /
servis spatulası

serving spatula /
servis spatulası

CODE/KOD

9481.27001.10
9481.27000.70
9481.27000.90

L W

270
360
390

110
110
110

H

80
80
80

one piece perforated serving spatula /
servis spatulası

tinned mesh skimmer, thick wired /
kevgir kalın telli

tinned mesh strainer
süzgeç

s/s skimmer /
paslanmaz telli kevgir

chinese colander  /
çin külahı

CODE/KOD

9481.02005.03

L W

300 110

H

80

CODE/KOD

9481.27001.20
9481.27000.80
9481.27001.00

L W

270
360
390

110
110
110

H

80
80
80

CODE/KOD

8340.00014.03
8340.00017.03
8340.00019.03
8340.00022.03
8340.00024.03
8340.00027.03
8340.00030.03

Q L

140
170
190
220
240
270
300

-
-
-
-
-
-
-

CODE/KOD

8337.00012.01
8337.00014.01
8337.00017.01
8337.00022.01
8337.00025.01
8337.00030.01

Q L

120
140
170
220
250
300

-
-
-
-

CODE/KOD

8340.00014.04
8340.00017.04
8340.00019.04
8340.00022.04
8340.00024.04
8340.00027.04
8340.00030.04

Q L

140
170
190
220
240
270
300

-
-
-
-
-
-
-

CODE/KOD

8340.00000.12
8340.00000.24
8340.00000.30

Q L

120
240
300

-
-
-

CODE/KOD

9337.T7170.00
9337.T7172.00
9337.T7174.00
9337.T7176.00

Q L

14
16
20
25

-
-
-
-

tinned mesh skimmer, thin wired /
kevgir ince telli

chinese colander /
çin külahı

CODE/KOD

8337.0MD48.00
8337.0MD49.00

Q L

200
240

-
-

wire mesh chinese colander/
çin tipi konik süzgeç

CODE/KOD

8337.01718.00
8337.01720.00
8337.01722.00

Q L

180
200
220

-
-
-

supported
destekli

supported
destekli
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serving spoon tongs /
servis maflas›

serving tongs /
servis maflas›

CODE/KOD

9467.02004.00
9467.02005.00

L W

290
265

-

H

-

CODE/KOD

9467.00001.04

L W

210 -

H

-

CODE/KOD

8467.00001.05
9467.00001.07

L W

200
160

-
-

H

-
-

flat grilling tongs/
k›zartma maflas›

CODE/KOD

9467.01332.01

L W

- -

H

-

ice tongs /
buz maflas›

sugar tongs /
fleker maflas›

pastry tongs /
pasta maflas›

spaghetti tongs /
makarna - salata maflas›

CODE/KOD

9467.00002.03

L W

210 -

H

-

CODE/KOD

9467.00001.06

L W

215 -

H

-

CODE/KOD

9467.00001.01
9467.00001.02
9467.00001.03

L W

245
265
325

-
-
-

H

-
-
-

ice tong, pc /
polikarbonat buz maflas›

serving spoon, pc perforated /
polikarbonat servis kafl›k delikli

CODE/KOD

8467.PDF30.69
8467.PDF30.72

L W

-
-

-
-

H

230
300

CODE/KOD

8467.PDF30.77

L W

- -

H

180

olive spoon pc /
polkarbonat zeytin ve salata kafl›¤›

CODE/KOD

8481.0P004.00

L W

- -

H

-

serving spoon, pc /
polikarbonat servis kafl›k

serving spatula pc /
polikarbonat servis küre¤i

serving ladle, pc
çift akıtıcılı sos kepcesi

serving tong pc /
polikarbonat diflli masa

CODE/KOD

8467.PDFSA.00

L W

230 -

H

-

CODE/KOD

8481.PDF32.20

L W

310 -

H

-

CODE/KOD

8468.PDF34.00

L W

270 -

H

-

CODE/KOD

8468.PDF35.00

L W

250 -

H

-

serving ladle, pc
çift akıtıcılı sos kepcesi

serving tongs, pc /
polikarbonat servis maflas›

CODE/KOD

8481.PDF32.10

L W

310 -

H

-

CODE/KOD

8481.PDFLT.00

L W

160 -

H

-
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serving tongs /
servis maflas›

salad serving tongs /
salata servis maflası

CODE/KOD

9467.2303T.00

L W

- -

H

-

salad serving tongs /
salata servis maflası

salad tongs /
salata maflası

CODE/KOD

 9467.2301T.00
 9467.2302T.00

L W

-
-

-
-

H

-
-

CODE/KOD

9467.2307T.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9467.2306T.00

L W

- -

H

-

pastry serving tongs /
pasta servis maflas›

spaghetti tongs /
makarna  maflas›

CODE/KOD

9467.00932.00

L W

- -

H

-

spaghetti tongs /
makarna  maflas›

multi-purpose tongs /
çok amaçlı mafla

CODE/KOD

9467.2309T.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9467.00934.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9467.00933.00

L W

- -

H

-

ladle /
kepçe

sauce ladle /
sos kepçesi

CODE/KOD

9481.BANS1.20

L W

- -

H

-

spaghetti serving spoon /
spagetti servis kaflı¤›

serving spoon /
servis kafl›¤›

CODE/KOD

9468.BANS0.20
9468.BANS0.30

L W

-
-

-
-

H

-
-

CODE/KOD

9481.BANS1.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9481.BANS0.90

L W

- -

H

-

serving spoon perforated /
delikli servis kafl›¤›

salad spoon /
salata kafl›¤›

CODE/KOD

9481.BANS2.40

L W

- -

H

-

salad fork /
salata servis çatalı

serving fork /
servis çatalı

CODE/KOD

9481.BANS0.80

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9481.BANS2.30

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9481.BANS0.50

L W

- -

H

-
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measuring cups /
ölçü kabı

souce cup /
ördek sosluk

CODE/KOD

9320.GB130.00 0.15 lt.

CAPACITY
KAPAS‹TECODE/KOD

9649.00205.00

L W

210 -

H

-

patato masher /
patates ezici

ice cream scoop /
dondurma makası

CODE/KOD

9481.BANS0.70

L W

210 -

H

-

CODE/KOD

9350.19850.00
9350.19840.00
9350.19824.00
9350.19814.00

Q W

39
44
50
59

-
-
-
-

H

-
-
-
-

measurement cup 4 pcs /
çelik s›v› ölçek 4’lü

fish scaler/
bal›k pulu temizleyici

potato masher /
patates ezici

CODE/KOD

8350.A8655.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8465.30682.00

L W

- -

H

-

icecream bowl s/s /
dondurma kases‹

CODE/KOD

8465.00005.05

L W

- -

H

-

butter curler /
tereya¤ çekece¤i

CODE/KOD L W

- -

H

-

CODE/KOD

8350.A1024.20

L W

- -

H

-

CODE/KOD

0335.08653.01

L W

- -

H

-

hot holder /
sıcak kap tutaca¤›

honey spoon /
bal kafl›¤›

fondue fork /
fondü çatalı

CODE/KOD

8122.OPPGP.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9465.055MC01

CAPACITY
KAPAS‹TE

-

ice dipper /
diper kafl›k - yerli

butter knife /
tereya¤ b›ça¤›

8350.00A55.00

CODE/KOD

9350.0ESAL.00

L W

- -

H

-

egg mould-circle /
yumurta çemberi

CODE/KOD

8648.00006.00

L W

- -

H

-

egg slicer /
yumurta dilimleyici

CODE/KOD

8465.XHF00.10

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8465.59006.00

L W

- -

H

-
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CODE/KOD

8350.LT860.80

L W

- -

H

-

CODE/KOD

9350.CKSWC.00

L W

- -

H

-

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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chicken scissors /
tavuk makası

pocket knife /
çelik garson çakısı

care remover /
çekirdek çıkarıcı

oyster knife/
midye ç›kar›c›

confectionery funnel s/s /
jöle hunisi stand›

tulumba dessert mould /
tulumba kal›b›

CODE/KOD

8610.00012.01
8610.00012.02

L W

-
-

-
-

H

-
-

cake saw/
turta testeresi

floor sifter s/s /
un ele¤i

CODE/KOD

9531.OPWIA.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8350.07250.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8652.SETAC.50

L W

- -

H

-

brass mortar and pastle /
havan

polythene mortar /
polietilen havan

CODE/KOD

8354.00004.01

L W

- -

H

-

s/s grater/
paslanmaz rende

cheese grater /
peynir-ceviz rende aleti

CODE/KOD

8870.00000.01

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8870.30640.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8350.04090.00

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8350.YDB01.01

L W

- -

H

-

CODE/KOD

8354.00005.01

L W

- -

H

-

doner shovel /
döner küre¤i

shovel fries /
patates küre¤i

heat resistant spatula /
›s›ya dayan›kl› spatula

CODE/KOD

8479.0DKBS.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(ml.) CODE/KOD

8479.PATKR.00

Q L

- -

W

-

H

- 130

CAP.
KAP.(cl.) CODE/KOD

9620.01962.00
9620.01963.00
9620.01964.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

240
340
420

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



CODE/KOD

8331.50016.00
8331.50020.00
8331.50024.00
8331.50030.00
8331.50036.00

Q L

160
200
240
300
360

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

80
100
120
150
180

-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

steel strainer /
çelik süzgeç

strainer funnel/
süzgeçli huni

measured steel bucket /
ölçülü çelik kova

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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Oxo Mandolin paslanmaz gövdesi, keskin bıça¤›
ve ayarlanabilen döner silindir dü¤mesi ile inceden
kal›na alt› farkl› boyda düz ve t›rt›kl› dilimlemesinin
yan›s›ra ince ve kal›n jülyen kesimi de seri flekilde
yapabilir.

mixing bowl /
karıflt›rma kab›

mixing bowl /
mayonez tenceresi

CODE/KOD

0331.02514.01
0331.02817.01
0331.03220.01
0331.03622.01
0331.04024.01

Q L

250
280
320
360
400

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

140
170
200
220
240

-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0332.02514.01
0332.02817.01
0332.03220.01
0332.03622.01
0332.04024.01

Q L

250
280
320
360
400

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

140
170
200
220
240

-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

mixing bowl /
mayonez kabı silikon altlı

measured mixing bowl /
ölçülü mayonez kabı

CODE/KOD

0250.04017.01
0250.05021.01
0250.06028.01

Q L

400
500
600

-
-
-

W

-
-
-

H

170
210
280

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

fat bowl /
ya¤ kazanı

measured cone bowl /
konik ölçülü kap

CODE/KOD

8649.10475.00
8649.10550.00

Q L

120
140

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

french fry cutter /
parmak patates dilimleme makinesi

mandoline slicer /
cips ve mandolin kesme makinesi

mandoline slicer /
cips ve mandolin kesme makinesi

CODE/KOD

8331.ZKC58.13
8331.ZKC58.06

Q L

270
330

-
-

W

-
-

H

120
150

3
6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8331.15020.00
8331.15024.00
8331.15028.00
8331.15032.00
8331.15036.00
8331.15040.00
8331.15045.00

Q L

200
240
280
320
360
400
450

-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8339.10028.00
8339.10032.00
8339.10036.00
8339.10040.00

Q L

280
320
360
400

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8520.20012.00

Q L

- -

W

-

H

- 12

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9840.0QVC2.00

Q L

- -

W

-

H

- 12

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8840.00000.01

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8830.30610.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)
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CODE/KOD

8649.00002.02

Q L

- -

W

-

H

- 2.5

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8649.97140.48
8649.11815.00
8649.11816.00

Q L

- -

W

-

H

- 0.5
1
2

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8720.32480.00

Q L

- -

W

-

H

- 4.6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9720.49888.10
9720.49888.20

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

12
20

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8649.00000.12

Q L

150 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8649.BO428.00

Q L

230 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8649.PDF37.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8383.EKA00.10
8383.0PEKA.02

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

Proffessional / Profesyonel

policarbon funnel /
polikarbonat huni

plastic funnel /
plastik hunis/s funnel / paslanmaz huni

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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CODE/KOD

8649.00001.50
8649.00001.01
8649.00001.02
8649.00001.05

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

-
-
-
-

0,5
1
2
5

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9479.00002.02
9479.00003.03
9479.00004.04
9479.00005.05
9479.00006.06

Q L

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-

100
200
500
1000
2000

CAP.
KAP.(gr.)

s/s cup /
flapflak

utility scoop /
flaflula

measuring cup /
çelik litre

salad spinner /
sebze kurutucu oxo

salad spinner /
sebze kurutucu sanayi tipi

plastic measuring cup /
plastik ölçekli litre

CODE/KOD

9883.11090.40

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8610.KUVKC.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

electric can opener /
elektrikli konserve açaca¤ı

chocolate spatula /
küvertür kaz›ma çelik

can opener /
konserve açaca¤›

Proffessional
Profesyonel

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



CODE/KOD

8357.00001.01

Q L

- -

W

500

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8353.M2000.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9699.0FRME.13

Q L

- -

W

420

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8564.BO271.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8899.10000.02

Q L

- 700

W

500

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8899.10000.01
8899.10000.03

Standard
Konçlu / With Wristlet 15 cm

CODE/KOD

9899.CHA18.00
9899.CHA30.00

Q L

-
-

450
760

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8350.03405.07

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

knife sharpening stone /
bıçak bileme taflı

knife sharpening /
elektrikli bıçak bileyici

meat and bone saw /
et kemik testeresi

CODE/KOD

8353.00000.01

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

order holder-acrylic /
akrilik siparifl tutucu

chateaubriand carving set /
flatobüryan tak›m›

hamburger press/
hamburger presi

cheese cutting wire/
peynir kesme teli

s/s wire mesh glove /
çelik eldiven

s/s wire mesh apron /
çelik önlük

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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fire proof glove /
yanmaz deri eldiven

apple peeler /
elma soyaca¤› manuel kollu

lemon sequeezer /
limon sıkaca¤›

CODE/KOD

8350.0000E.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8844.00000.14

Q L

140 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8356.0SB01.00

Q L

- 500

W

300

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



CODE/KOD

8640.00002.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8620.00003.04

Q L

- -

W

260

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8620.00000.01

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8149.PRS21.21

Q L

- -

W

-

H

- 1.5 kg.

WEIGHT
A⁄IRLIK CODE/KOD

8355.0TP95.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9640.64466.00
9640.64467.00
9640.64468.00
9640.64469.00

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8649.02222.00
8649.03030.00
8649.03232.00
8649.03535.00
8649.04040.00

W L

220
300
320
350
400

270
300
320
350
400

HANDLE
SAP

650
650
650
650
650

CODE/KOD

8649.A2560.00
8649.A2570.00
8649.A2580.00
8649.A2590.00
8649.A2510.00
8649.A2511.00
8649.A2512.00

Q L

-
-
-
-
-
-
-

250
250
250
250
250
250
250

W

600
700
800
900
1000
1100
1200

H

-
-
-
-
-
-
-

1200
1200
1200
1200
1200
1200
1200

HANDLE
SAP

CODE/KOD

8653.00030.01
8653.00035.01
8653.00045.01
8653.00055.01
8653.00065.01
8653.00075.01
8653.00100.01
8653.00120.01

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-
-

H

300
350
450
550
650
750
1000
1200

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8645.00001.03
8645.00001.04
8645.00011.01
8645.00011.02
8645.01404.00
8645.01411.00
8645.01428.00
8645.01435.00
8645.01442.00

wooden / ahflap

wooden / ahflap

wooden / ahflap

wooden / ahflap

polyethylene / polietilen

polyethylene / polietilen

polyethylene / polietilen

polyethylene / polietilen

polyethylene / polietilen

Baklava Merdanesi

Diflli Merdane

Orta Merdane

Kal›n Merdane

Merdane Büyük Ulpolen

Merdane Orta Ulpolen

Merdane Küçük Ulpolen

Merdane Oval Ulpolen

Merdane Diflli Ulpolen

CODE/KOD

8645.00002.01
8645.00002.02
8645.00001.05

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

rolling pin wooden /
ahflap oklava

roller /
merdane

polyethylene spatula /
polietilen pataflu sopas›

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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grill press  /
et piflirme a¤›rl›¤›

polyethlene meat beater  /
polietilen et dövece¤i

meat beater /
et dövece¤i

brush /
tezgah fırçası

wire brush /
ızgara fırçası

polyethlene spatula  /
polietilen spatula

CODE/KOD

8355.00006.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

aluminium peel /
pizza küre¤i alüminyum

wooden peel /
fırın küre¤i ahflap

brush /
yumurta fırçası

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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s/s hook single / et çengeli tekli s/s double hook / et çengeli ikili

s/s skewer with brass heading 6 pcs /
adana flifl sar› bafll›kl› paslanmaz 6’l›

s/s skewer with brass heading 6 pcs /
adana flifl sar› bafll›kl› paslanmaz 6’l›

flaked meat skewer 6 pcs galvanized/
kuflbafl› flifl galvaniz 6’l›

chicken wihg skewer 6 pcs s/s /
paslanmaz  kanat flifl 6’l›

sieve s/s /
kalbur

CODE/KOD

8652.00030.01
8652.00040.01
8652.00050.01

Q L

-
-
-

-
-
-

W

300
400
500

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8652.00030.02
8652.00040.02
8652.00050.05

Q L

-
-
-

-
-
-

W

300
400
500

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

floor sieve s/s /
un ele¤i

CODE/KOD

8610.00004.04

Q L

- 280

W

90

H

90 -

CAP.
KAP

terrine mould with lid s/s /
tost ekmek kal›b›

aluminium tray/
alüminyum baklava tepsisi

CODE/KOD

8446.00001.24
8446.00001.26
8446.00001.28
8446.00001.30
8446.00001.40

Q L

240
260
280
300
400

-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-

-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8631.00022.00
8631.00024.00
8631.00026.26
8631.00030.30

Q L

22
24
26
30

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

wooden pizza service dish/
tahta pizza taba¤›

aluminium pizza pan /
alüminyum pizza tavas›

CODE/KOD

8360.00007.02
8360.00007.00
8360.00007.01
8360.00007.03

Q L

-
-
-
chicken hook / tavuk çengeli ikili

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

5 mm
10 mm
8 mm

THICK.
KALINLIK CODE/KOD

8360.00007.05
8360.00007.08

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

8 mm
10 mm

THICK.
KALINLIK

CODE/KOD

8360.00025.01
8360.00030.01
8360.00035.01

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8360.00008.07

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8360.00008.08

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8360.000GK.06

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8654.33454.00
8654.39514.00
8654.47574.00
8654.40605.00
8654.40608.00
8654.50705.00
8654.50708.00

Q L

-
-
-
-
-
-
-

350
400
450
400
400
500
500

W

450
500
550
600
600
700
700

H

40
40
40
50
80
50
80

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



CODE/KOD

8350.000B1.00
8350.000B2.00
8350.000B3.00
8350.000B4.00
8350.000B5.10
8350.000B5.00

No L

B-1
B-2
B-3
B-4
B-5
B-6

-
-
-
-
-
-

W

260
260
220
200
190
180

H

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8620.000S1.00
8620.000S2.00
8620.000S3.00
8620.000S4.00

No L

S-1
S-2
S-3
S-4

-
-
-
-

W

340
290
280
240

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8649.000K1.00
8649.000K2.00
8649.000K3.00

Q L

O-1
O-2
O-3

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›

wooden knife  /
ahflap bıçak

wooden spatula /
ahflap spatula

wooden spoon /
ahflap kafl›k

CODE/KOD

8465.000K1.00
8465.000K2.00
8465.000K3.00
8465.000K4.00
8465.000K5.00
8465.000K6.00
8465.000K7.00
8465.000K8.00
8465.000K9.00
8465.00K10.00
8465.00K11.00
8465.00K12.00
8465.00K13.00
8465.00K14.00
8465.00K15.00
8465.00K16.00

No L

K-1
K-2
K-3
K-4
K-5
K-6
K-7
K-8
K-9

K-10
K-11
K-12
K-13
K-14
K-15
K-16

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

W

390
380
360
330
310
280
280
260
230
225
220
200
180
140
110
85

H

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

wooden honey spoon  /
ahflap bal kaflı¤›

wooden measuring spoon /
ahflap ölçülü kafl›k

wooden fork/
ahflap servis çatalı

CODE/KOD

8465.000C1.00
8465.000C2.00

No L

C-1
C-2

-
-

W

290
190

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8465.00BL1.00
8465.00BL2.00

No L

-
-

-
-

W

170
180

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

wooden cutting board  /
ahflap ekmek kesme tahtası

wooden honey jars/
ahflap bal kavanozu

CODE/KOD

8420.0BLK1.00

No L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8356.000E1.00

No L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

265
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cake mould aluminium /
dilimli kek kalıbı alüminyum

cake mould aluminium /
papatya borulu kek kal›b›

CODE/KOD

8610.00011.01
8610.00011.02
8610.00011.03
8610.00011.04
8610.00011.05
8610.00011.06
8610.00011.07

Q L

120
120
150
180
200
220
250

-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-

H

50
50
80
80
80
90

100

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8610.00000.11
8610.00000.12
8610.00000.13
8610.00000.17

Q L

180
220
240
280

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

50
50
50
50

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

cace ring 4 pcs /
turta çemberi

CODE/KOD

8610.00185.00
8610.34021.00
8610.34041.00
8610.34061.00
8610.34081.00
8610.34101.00
8610.34121.00

Q L

180
200
220
240
260
280
300

-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-

H

50
50
50
50
50
50
50

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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cake mould aluminium /
limonlu kek kalıbı

small mould set 24 pcs /
tartalet kal›b› seti 24’lü

small mould non-stick coated/
tartalet kal›b›

cream caramel mould 12 pcs s/s /
krem karamel kalıbı 12’li paslanmaz çelik

cake mould /
jöleli kek kalıbı

CODE/KOD

8610.00001.06

Q L

90 -

W

-

H

25 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8610.00001.08

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8610.00007.03

Q L

295 -

W

-

H

30 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8610.00003.00
8610.00003.05
8610.00003.06

Q L

180
240
295

-
-
-

W

-
-
-

H

25
27
30

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8610.00001.02

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0610.00009.03

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

cake mould aluminium /
efes pasta kalıbı

heart cake ring 4 pcs /
turta çemberi kalp (4’lü)

CODE/KOD

8648.00001.01

DIMENSION

-

CAP.
KAP.(lt.)

19-21-23-27 cm

CODE/KOD

8648.00004.06

DIMENSION

-

CAP.
KAP.(lt.)

15x15 / 18x18
21x21 / 24x24 cm

CODE/KOD

8648.00004.02

DIMENSION

-

CAP.
KAP.(lt.)

12,5 / 16 / 18,5 / 21 cm

cake ring 4 pcs /
turta çemberi (4’lü)

square cake ring 4 pcs /
turta çemberi kare takım (4’lü)

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M
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RI



CODE/KOD

8610.00004.12
8610.D0004.12

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

CODE/KOD

8610.00004.02
8610.D0004.02

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

CODE/KOD

8610.00004.06
8610.D0004.06

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

CODE/KOD

8610.00004.08
8610.D0004.08

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

CODE/KOD

8610.00004.13
8610.D0004.13

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

CODE/KOD

8610.00004.05

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8610.00004.03
8610.D0004.03

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

CODE/KOD

8610.00004.07
8610.D0004.07

-
-

DIMENSION

solid / düz

prickle / diflli

star cutter set 4 pcs /
volovan kalıbı yıldız 4’lü set

heart cutter set 4 pcs s/s
volovan kalıbı kalpli 4’lü set

commacace ring 4 pcs /
turta çemberi damla takım (4’lü)

CODE/KOD

8648.00004.01

DIMENSION

-

CAP.
KAP.(lt.)

15 / 18 / 21 / 24 cm

CODE/KOD

8648.00004.05

DIMENSION

-

CAP.
KAP.(lt.)

17,5 / 21 / 24,5 / 27 cm

adjustable ring  s/s /
ayarlı çelik çember

CODE/KOD

8648.ZKC61.10
8648.ZKC43.00

Q

-
155 / 300

W

180 x 280 / 340 x 520
-

triangle cake ring 4 pcs /
turta çemberi üçgen takım (4’lü)

square cutter set 4 pcs  s/s /
volovan kalıbı kare 4’lü set

tie cutter set 4 pcs  s/s /
volovan kalıbı fiyonk 4’lü set

half moon cutter set 4 pcs  s/s /
volovan kalıbı hilal 4’lü set

CODE/KOD

8648.00001.02

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP

bottom for cake ring /
turta tablas› 4’lü

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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hexagon cutter set 4 pcs  s/s /
volovan kalıbı  altıgen 4’lü set

diamond shaped cutter set 4 pcs s/s /
volovan kalıbı baklava 4’lı set

small mould 24 pcs /
petiför kalıbı 24’lü set

KI
TC
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EN
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Q
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IP
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EN
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CODE/KOD

8320.PE018.00
8320.PE017.00

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

0.5
1

CAP.
KAP.(lt.)

plastic sauce pourer/
plastik flurupluk

CODE/KOD

8420.0000B.00

Q L

115 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8420.0SP32.00

Q L

320 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

künefe dish aluminium /
künefe taba¤› alüminyum

showplate

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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set tubes 24 pcs /
duy seti 24’lü

decor set /
aflç› dekor seti

mayonnaise container /
mayonez kabı

set tubes 12 pcs /
duy seti plastik 12’li

pomp with lid /
sosluk pompası

lid for mayonnise container /
mayonez kabı kapa¤›

s/s taple brush and shovel /
mafla f›rça küre¤i

crumb shovel /
kırıntı küre¤i

CODE/KOD

9647.DTS24.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8350.0JSJK.02
8350.JSJK0.10
8350.0JSJK.03

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

80 pcs
43 pcs
21 pcs

CAP.
KAP.CODE/KOD

8647.07267.00

Q L

- -

W

-

H

- 12

PCS.
ADET

CODE/KOD

8371.ZMF01.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8371.ZMF02.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8321.CFRSC.18

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8321.CFR18.00

Q L

173 -

W

-

H

170 1.6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8321.CFPSR.C1

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8610.MMARS.ET

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP

plastic marzipan set /
fleker hamuru iflleme tak›m› marset

KI
TC

H
EN
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Q
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CODE/KOD

9320.PBA05.00
9320.PBA10.00
9320.PBA20.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

0.5
1
2

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9320.SBC08.00
9320.SBR08.00
9320.SBW08.00
9320.SBY08.00

9320.SBC12.W0
9320.SBR12.W0
9320.SBW12.W0
9320.SBY12.W0

230
230
230
230
350
350
350
350

CAP.
KAP.(CC.)

clear / fleffaf
 red / k›rm›z›
white / beyaz
yellow / sar›
clear / fleffaf
 red / k›rm›z›
white / beyaz
yellow / sar›

CODE/KOD

8613.40103.00

Q L

50 -

W

-

H

120 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8613.03556.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8613.01013.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8893.38201.30

Q L

- -

W

45

H

208 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8613.ST923.90

Q L

68 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8613.KSW01.00

Q L

50 -

W

-

H

120 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8613.00001.02

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8613.00001.01

Q L

- -

W

-

H

- 0.35

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8613.ST926.30

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9320.SBC16.W0
9320.SBR16.W0
9320.SBY16.W0

9320.SBW16.W0
9320.SBC24.00
9320.SBR24.00
9320.SBW24.00
9320.SBY24.00

500
500
500
500
700
700
700
700

CAP.
KAP.(CC.)

clear / fleffaf
 red / k›rm›z›
white / beyaz
yellow / sar›
clear / fleffaf
 red / k›rm›z›
white / beyaz
yellow / sar›

plastic sauce pourer/
sos ve kokteyl flurup dökücü

mustard, mayonnaise and tomatoe dressing saucers /
ketçap, mayonez, hardallık

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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meat thermometer ( 0  ˚C / + 120  ˚C )
et termometresi

fridge thermometer  ( -30  ˚C / + 30  ˚C )
buzdolab› termometresi

friying -oil thermometer ( 0  ̊C / + 300  ̊C )
kızartma termometresi

laser thermometer  ( -33  ˚C / + 500  ˚C )
lazer termometre

digital timer /
timer dijital 99 saat 59 dakikalık

inside thermometer (-40  ˚C / + 50  ˚C )
iç ortam termometresi

sugar thermometer/
fleker derecesi

milk thermometer /
süt derecesi

pocket thermometer ( -40  ̊C / + 200  ̊C )
cep tipi termometre

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



CODE/KOD

8473.NARTZ.TK

Q L

25 -

W

-

H

105 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8473.2032A.00

Q L

90 -

W

-

H

70 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8473.2032B.00

Q L

90 -

W

-

H

70 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9493.00KWM.00

Q L

90 -

W

-

H

70 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8473.ZKC16.10

Q L

- -

W

-

H

150 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8473.ZKC21.20

Q L

- -

W

-

H

100 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8473.E6230.80

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9495.0OOB8.SH

Q L

- -

W

-

H

- 236

CAP.
KAP.(ml.)

CODE/KOD

8473.ZKC88.00

Q L

- -

W

-

H

90 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8473.ZKC12.80

Q L

- -

W

-

H

70 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8495.99046.80

Q L

- -

W

-

H

- 130

CAP.
KAP.(cl.) CODE/KOD

8495.A6250.50

Q L

- -

W

-

H

70 -

CAP.
KAP.(lt.)

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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salt and paper set/
tuzluk biberlik takımı

salt shaker/
tuzluk

pepper shaker /
pul biberlik

castor sugar shaker/
pudra flekerlik

salt and paper shaker set/
ikili tuzluk biberlik takımı

salt and paper shaker set/
tuzluk biberlik takımı

salt and paper shaker set/
tuzluk biberlik takımı

salt and paper shaker set/
tuzluk biberlik takımı

oil/vinegar set/
ya¤l›k sirkelik seti

salt and paper shaker set/
tuzluk biberlik takımı

oil/vinegar set 4 pcs /
4’lü ya¤l›k sirkelik seti

oil/vinegar set/
ya¤l›k sirkelik seti

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI



CODE/KOD

8599.TBH8H.00
8599.0CMH3.TT
8599.0CMH3.0T
9899.TBE14.00

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

150
100
70
35

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8498.ZKK31.5S
8498.ZKK32.2L
8498.ZKK30.82
8498.ZKK29.21

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

140
190
120
80

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8498.ZKK70.00
8498.ZKK75.00

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

100
120

-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8498.ZKK60.00

Q L

- -

W

-

H

90 -

CAP.
KAP.(lt.)

two AAbattery operated / iki adet kalem pil ile çalıfl›r

CODE/KOD

8498.A8004.70

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8498.A8001.00
8498.A8002.00
8498.A8003.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

195
265
365

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8498.3Y101.00

Q L

- -

W

-

H

335 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8599.ZCP11.0C

Q L

- 100

W

-

H

75 -

CAP.
KAP.(lt.)

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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table number stand /
numaratör

candle /
kandil

glass candle w / led light /
cam led kandil

glass candle w / led light /
cam led kandil

tealight /
mumluk

candle holder/
mumluk

candle holder/
mumluk

ring /
resepsiyon zili

CODE/KOD

8599.25000.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.

table reservation stand /
masaüstü rezerve

dish cover /
tabak kapa¤›

s/s jug with lid /
kahve süt potu kapaklı

s/s jug /
kahve süt potu kapaksız

CODE/KOD

8462.00C24.00
8462.00C26.00
8462.00C27.00
8462.00C29.00
8420.00C30.00
8462.00C32.00

Q

 243
258

244 / 277
250 / 286
274 / 304
293 / 323

H

68
72
64
64
70
78

-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8534.00003.00
8534.00005.00
8534.00007.00
8534.00010.00
8534.00015.00
8534.00020.00

Q L

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-

0.3
0.5
0.7
1

1.5
2

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8534.00003.02
8534.00005.02
8534.00007.02
8534.00010.02
8534.00015.02
8534.00020.02

Q L

-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-

0.3
0.5
0.7
1

1.5
2

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q
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IP
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EN
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kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›

272

bread basket /
ekmek sepeti

wine basket /
flarap stand› 35’lik

wine basket /
flarap stand›

bottle basket /
flifle sepeti

bread basket /
açık büfe sepeti

CODE/KOD

8511.AHC11.G0

Q L

- -

W

-

H

- 1.5

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8560.JN553.51
8560.JN554.01
8560.JN209.85
8560.JN132.16
8560.JN130.48
8560.JN136.47
8560.JN130.58

Q L

-
-

450
-
-
-
-

550
550

-
390
340
350
290

W

340
400

-
280
450
450
200

H

110
110
110
90
150
150
90

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8511.BA002.0S
8511.BA601.90

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8511.91041.00
8511.BA007.20

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8560.JN197.PY
8560.JN231.30
8560.JN251.77
8560.JN231.31
8478.KW800.74
8478.KW800.72
8478.JQ101.5B
8478.JQ100.40

Q L

180
240

-
-
-

170
-
-

-
-

240
280
170

-
290
230

W

-
-

170
200
170

200
190

H

60
80
70
90
50
50
105
80

-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

tong holder /
büfe maflal›k

CODE/KOD

8499.00000.06

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.

CODE/KOD

8499.00000.08

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

melamine tray /
melamin teflhir

spoon holder /
büfe kafl›kl›k

melamine tray /
üçgen melamin teflhir

CODE/KOD

8448.0K654.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8448.K2005.00
8448.K2004.00

Q L

-
455

415
-

W

615
-

H

-
30

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

polyethylene cutting board with drawer /
polietilen ekmek kesme tahtası çekmeceli

CODE/KOD

8356.01558.00

Q L

- 530

W

325

H

90 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8356.ZCP11.90

Q L

- 450

W

300

H

70 -

CAP.
KAP.(lt.)

acrylic cutting board with drawer /
akrilik ekmek kesme tahtası çekmeceli

honey server dispenser /
bal matik

CODE/KOD

8317.00BAL.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q
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cooler display with p/c rolltop cover /
polikarbonat rooltop kapaklı
so¤utuculu teflhir ünitesi

policarbonate cutlery holder /
polikarbonat çatal-kafl›k stand›

policarbonate cutlery holder /
polikarbonat 2 bölmeli
çatal- kafl›k stand›

policarbonate cutlery holder /
polikarbonat 3 bölmeli
çatal- kafl›k stand›

cooler display with lid /
cam kaseli polikarbonat kapaklı
so¤utuculu teflhir ünitesi

CODE/KOD

8317.ZCP39.00

Q L

- 480

W

180

H

180 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8317.ZCP30.80
8650.ZCP22.10

Q L

-
420

570
-

W

370
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP33.20

Q L

- 570

W

370

H

100 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8317.ZCP41.40

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8317.PDF18.00

Q L

- -

W

-

H

- 2.1

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8317.ZCP34.10

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8489.ZCP09.70

Q L

300 -

W

-

H

50 72 pcs

CAP.
KAP. CODE/KOD

8489.K2006.00

Q L

70 -

W

-

H

35 -

CAP.
KAP.(lt.)

policarbonate souce and jam jar /
polikarbonat sosluk reçellik kabı

souce cup stand /
döner sosluk reçellik standı

mini souce cup /
mini sosluk reçellik

ketchup dispenser/
ketçap dispenseri

mayonnaise dispenser /
mayonez dispenseri

mustart dispenser /
hardal dispenseri

CODE/KOD

8324.HAR01.00

Q L

- 480

W

180

H

180 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8324.KET01.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8324.MAY01.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8464.ZCP39.60

Q L

- 155

W

155

H

150 -

CAP.
KAP.(lt.)

acrylic tip box /
akrilik bahflifl kutusu

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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policarbonate bowl /
polikarbonat teflhir kase
siyah / beyaz / fleffaf

policarbonate rolltop cover /
polikarbonat yuvarlak roll

policarbonate bowl /
polikarbonat teflhir kase
siyah / beyaz / fleffaf

acrylic cover /
akrilik kapak

policarbonate bowl /
polikarbonat teflhir kase
siyah / beyaz / fleffaf

CODE/KOD

8464.ZCP04.90

Q L

420 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8464.ZCP33.50

Q L

- 310

W

310

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8317.ZCP23.00

Q L

- 275

W

425

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

s/s tray with policarbonate rolltop cover /
polikarbonat tepsili muhafaza kabı

CODE/KOD

8317.ZCP27.10
8317.ZCP42.00
8317.ZCP01.80
8317.ZCP40.40

Q L

-
-
-

325

440
270
560

-

W

280
420
360

-

H

170
-

180
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

policarbonate tray with cover /
polikarbonat tepsili fanus yeflil

CODE/KOD

8317.ZCP37.1Y

Q L

350 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

policarbonate tray with cover /
polikarbonat fanus pembe

policarbonate tray with rolltop cover /
policarbonat rolll top tepsili
kapaklı muhafaza kabı

CODE/KOD

8317.ZCP38.6P

Q L

420 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP21.40
8317.ZCP41.90

Q L

-
-

355
270

W

555
420

H

190
240

-
-

CAP.
KAP.(lt.)

acrylic cover /
akrilik kapak

policarbonate rolltop cover /
polikarbonat roll

policarbonate bowl /
polikarbonat teflhir kase
siyah / beyaz / fleffaf

CODE/KOD

8464.ZCP40.00

Q L

- 180

W

270

H

80 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP25.00
8317.ZCP02.60
8317.ZCP27.00

Q L

266
325
370

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP21.30

Q L

- 345

W

540

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8464.ZCP02.96

Q L

- 270

W

180

H

90 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP30.10

Q L

- 330

W

225

H

130 -

CAP.
KAP.(lt.)

KI
TC

H
EN

 E
Q
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policarbonate tray with cover /
polikarbonat tepsili muhafaza kabı

s/s tray with cover /
çelik tepsili muhafaza kabı

s/s tray with cover /
tepsili muhafaza kabı

CODE/KOD

8317.ZCP37.90

Q L

- 270

W

420

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8317.ZCP02.40

Q L

- 560

W

360

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP10.80

Q L

- 420

W

610

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

policarbonate tray with cover /
polikarbonat tepsili muhafaza kabı

policarbonate tray with rolltop cover /
polikarbonat tepsili muhafaza kabı derin

display stand /
teflhir stand› akrilik standl›
komple pc muhafaza kab›

display stand /
teflhir stand› akrilik standl› çelik tepsili
pc muhafaza kapl›

display stand /
polikarbonat fanuslu teflhir stand›

melamin tray with cover /
melamin altlı muhafaza kabı

CODE/KOD

8317.ZCP81.00

Q L

- 420

W

610

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8317.ZCP05.40
8317.ZCP05.4K
8317.ZCP15.30

Q L

-
-
-

350
435
350

W

350
280
550

H

160
140
170

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP31.40

Q L

- 440

W

280

H

180 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8650.ZCP27.00

Q L

- 500

W

460

H

420 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8650.ZCP28.30

Q L

- 320

W

520

H

460 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8650.ZCP01.85

Q L

495 -

W

-

H

540 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8448.ZCP22.51
8397.ZCP40.30

Q L

405
325

-
-

W

-
-

H

-
-

-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP01.75

Q L

420 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

policarbonate tray with cover /
polikarbonat tepsili
üçgen açma kapaklı

policarbonate tray with rolltop cover /
komple polikarbonat fanus
rolltop kapaklı

CODE/KOD

8317.ZCP16.60

Q L

- 355

W

555

H

210 -

CAP.
KAP.(lt.)

food container with polycarbonate tray /
polikarbonat tepsili muhafaza kabı
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kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›

276

policarbonate tray display /
poli karbonat tepsili teflhir stand›

acrylic sandwich display/
akrilik sandviç teflhir standı

CODE/KOD

8317.ZCP36.60
8317.ZCP26.30

Q L

-
-

345
450

W

240
310

H

455
460

-
-

CAP.
KAP. CODE/KOD

8448.ZCP23.10

Q L

- 85

W

580

H

-

CAP.
KAP.(lt.)

acrylic cone display /
akrilik dondurma külahlık

cereal dispenser /
cornflakes servis aleti tekli

nut dispenser /
kuruyemifl servis aleti 3 gözlü

CODE/KOD

8464.ZCP43.10

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP01.43

Q L

- 150

W

320

H

430 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8490.HWP7E.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

s/s sandwich display /
sandviç teflhir raf› 4 oluklu

CODE/KOD

7897.04040.35

Q L

- 400

W

400

H

50 -

CAP.
KAP.(lt.)

s/s tray with cover /
çelik tepsili sabit kapalı fanus

s/s tray with cover /
çelik tepsili polikarbonat kapaklı fanus

CODE/KOD

8317.ZCP18.40

Q L

430 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8464.ZCP05.5K

Q L

425 -

W

-

H

200 -

CAP.
KAP.(lt.)

cake stand with p/c cover /
pasta fanusu polikarbonat altlı
akrilik kapaklı

CODE/KOD

8650.ZCBK3.5P

Q L

- 530

W

530

H

100 -

CAP.
KAP.

mirror display stand /
aynalı teflhir standı kaptan merdiven

CODE/KOD

8317.ZCP21.76

Q L

- -

W

-

H

377 -

CAP.
KAP.(lt.)

cake stand /
pasta standı ABS

CODE/KOD

8650.ZCB30.00

Q L

300 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP29.00

Q L

- 520

W

420

H

240

CAP.
KAP.(lt.)

-

mirror display stand /
aynalı teflhir standı
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quad bowl stand /
dörtlü kase standı

three-storey bread stand /
üç katlı ekmek standı

four-arm stands /
dört kollu stand

CODE/KOD

8491.50A00.10

Q L

- 510

W

510

H

340 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8491.50A00.80

Q L

- 530

W

500

H

460 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.50A11.40

Q L

- 740

W

460

H

280 -

CAP.
KAP.(lt.)

quad bowl stand /
dörtlü kase standı

bo¤az series column /
bo¤az serisi kolon

hexadecimal bowl standr /
onaltılı kase standı

CODE/KOD

8491.50A02.90

Q L

- 470

W

460

H

360 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.50A01.40

Q L

- 320

W

320

H

380 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8491.50A03.00

Q L

- 100

W

100

H

30 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.50A03.10

Q L

- 100

W

100

H

60 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8491.50A00.50

Q L

- 700

W

440

H

300 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.50A00.70

Q L

- 160

W

610

H

300 -

CAP.
KAP.(lt.)

three-storey stand /
üç katlı standı

two-storey cooled stands /
iki katlı so¤utuculu stand

CODE/KOD

8491.50A00.20

Q L

- 300

W

420

H

300 -

CAP.
KAP.(lt.)

three-storey plate stand /
üç katlı tabak standı

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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CODE/KOD

8491.50A02.80

Q L

- 410

W

410

H

360 -

CAP.
KAP.(lt.)

square booster /
kare yükseltici

cylinder booster /
silindir  yükseltici

square booster /
kare yükseltici

CODE/KOD

8491.50A03.20

Q L

- 100

W

100

H

90 -

CAP.
KAP.(lt.)
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kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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cylinder booster /
silindir  yükseltici

cylinder booster /
silindir  yükseltici

CODE/KOD

8491.50A03.70

Q L

100 -

W

-

H

90

CAP.
KAP.(lt.)

booster /
yükseltici

booster /
yükseltici

CODE/KOD

8317.30A00.20

Q L

- 200

W

200

H

85 -

CAP.
KAP.(lt.)

booster /
yükseltici

dome booster /
kubbe yükseltici

dome booster /
kubbe yükseltici

dome booster /
kubbe yükseltici

CODE/KOD

8491.30A02.00

Q L

120 -

W

-

H

70 -

CAP.
KAP.

cake stand /
ahflap geçme stand

CODE/KOD

8491.30A11.10

Q L

- 620

W

300

H

115 -

CAP.
KAP.(lt.)

oak wooden crate /
mefle ahflap sand›k

CODE/KOD

8491.50A03.60

Q L

100 -

W

-

H

60

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8491.050A0.40

Q L

- 100

W

100

H

30 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.050A0.41

Q L

- 100

W

100

H

60 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.050A0.42

Q L

- 100

W

100

H

90 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8491.30A02.10

Q L

160 -

W

-

H

100 -

CAP.
KAP. CODE/KOD

8491.30A02.10

Q L

280 -

W

-

H

130 -

CAP.
KAP.

CODE/KOD

8491.50A03.50

Q L

100 -

W

-

H

30 -

CAP.
KAP.(lt.)

cylinder booster /
silindir  yükseltici

dome booster /
kubbe yükseltici

CODE/KOD

8491.MKS01.00
8491.MKS02.00
8491.MKS03.00

Q L

-
-
-

210
210
210

W

210
210
210

H

70
120
170

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)
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CODE/KOD

8448.ZCP22.31
8448.ZCP22.40
8448.ZCP22.51

Q L

-
-
-

100
150
200

W

300
300
300

H

-
-
-

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8317.NAR02.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.NAR03.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.ZCP43.20

Q L

- 135

W

135

H

115 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8650.ZCP03.30

Q L

- 500

W

670

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8650.ZCP03.00

Q L

600 -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

steak board /
steak tahtası

CODE/KOD

8491.30A04.70

Q L

- 400

W

300

H

20

CAP.
KAP.(lt.)

-

CODE/KOD

8491.30A04.90

Q L

- 400

W

350

H

20

CAP.
KAP.(lt.)

-

CODE/KOD

8491.12030.00
8491.12535.00
8491.13040.00

Q L

-
-
-

200
250
300

W

300
350
400

H

180
180
180

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

steak board /
steak tahtası

CODE/KOD

8491.30A04.80

Q L

- 320

W

280

H

20 -

CAP.
KAP.(lt.)

steak board /
steak tahtası

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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CODE/KOD

8491.22030.00
8491.22535.00
8491.23040.00

Q L

-
-
-

200
250
300

W

300
350
400

H

180
180
180

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8491.32030.00
8491.32535.00
8491.33040.00

Q L

-
-
-

200
250
300

W

300
350
400

H

180
180
180

-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

mirror display stand /
aynalı teflhir standı

acrylic icecream service display /
akrilik dondurma servis standı

cake stand 3 tier /
üç katlı pastalık

policarbonate tray /
polikarbonat çikolata teflhir tepsi

steak board /
steak tahtası

cake stand 2 tier /
çift katlı pastalık

mirror display stand /
aynalı teflhir standı

steak board /
steak tahtası

steak board /
steak tahtası
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heated service units /
sıcak tutucu servis ünitesi

heat lamp with stand /
infrared ısıtıcılı lamba

CODE/KOD

8868.MWP30.10
8868.MWP30.20

L

-
-

W

-
-

H

-
-

GN 1/1
GN 2/1

CAP.
KAP.

acrylic icecream service display /
scholl ısıtıcılı lamba

CODE/KOD

9499.B0022.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9499.B0041.00
9499.B0043.00

single / tek
dual / çift

0.2 kW
0.2 kW

POWER
GÜÇ

Complete stainless steel body/
Komple paslanmaz çelik gövde
Thermostad control 0-60 ˚C/
0-60˚C termostat kontrollü
Heat settin 200 W / 200 W ısı ayarı

Complete stainless steel body/
Komple paslanmaz çelik gövde
Chrome plated lamp /
Krom kaplama lamba

Chrome plated internal and external body/
Krom kaplama iç ve dıfl gövde
Adjustable length is mac. 1700 mm
Ayarlanabilir yükseklik max. 1700 mm
250 W white light
250 W beyaz ›fl›k
On / of switch
Açma kapama tuflu

pizza service unit / pizza teflhir ünitesi

CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ PIZZA

0.8 kW8868.PMZ10.10 2 x 30 cmELECT

MODEL

875 440 630 0-90˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220/230 V 50 Hz 32 kg.

PMZ10.10

PMZ10.00

kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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CODE / KOD L W H POWER
GÜÇ PIZZA

0.8 kW8868.PMZ10.00 2 x 30 cmELECT

MODEL

875 440 630 0-90˚C

TEMP.
SICAKLIK

WEIGHT
A⁄IRLIK

VOLTAGE
GERILIM

220/230 V 50 Hz 36 kg.
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kitchen accessories / mutfak aksesuarlar›
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legumes dispenser  / kuru g›da dispenserleri

CODE/KOD

8317.KGD25.00
8317.KGD65.00

Q L

-
-

300
400

W

180
290

H

840
120

CAP.
KAP.(lt.)

25
65

• Polietilenden üretilmifl olup  Kuru gıdaların daha hijyenik,taze
kalmasına olanak sa¤larken di¤er alternatiflere istinaden kullanım
pratikli¤i sa¤lar .

• ‹lk giren ilk çıkan kuralına göre kullanım imkanı yaratır .
• Tüm endüstriyel mutfaklarda,kuru gıda satıflı yapılan ma¤azalarda

baharat ve kuruyemifl ma¤azalarında kullanım için idealdir.
• Duvara asılabildi¤i gibi özel projelendirme yapılarak hareketli

arabalara da monte edilebilir.
• Hijyeniktir.
• Sa¤lam ,kırılmazdır.
• Yıkanabilir
• Paslanmaz vanalıdır.

• Product from polymer.
• For liquid products, it’s produced with tap, for dry food , it’s

produced with valve.
• Possibility of use for first in first out rule.
• Suitable for wall mounted, mobil stands and open buffets.

• Product by polythene. It keeps legumes more hygineic and
fresh. It’s more advantageous then the sinilar product.

• Possibility of use for first in first out rule.
• It’s suitable for all industrial  kitchen, spice stores.
• Wall mounted and also mountable for carrying carts.
• Hygienic.
• Tough, unbreakable
• Washable
• Stainless steel valve.

• Polimerden üretilmifltir.
• Likit ürünler için musluklu kuru gıdalar için paslanmaz vanalı

olarak üretilmektedir.
• ‹lk giren ilk çıkan kuralına göre kullanım imkanı yaratır .
• Duvara monte ya da hareketli stantlarda kullanılabildi¤i gibi

özel stant ile açık büfelerde de kullanılabilir.

liquid products and oil dispenser /
likid ürünler ve ya¤ dispenseri

wall mounting bracket a set of 4  /
4- lü set duvara asma aparat›

Spice and legumes dispenser /
baharat ve bakliyat dispenseri

CODE/KOD

8317.0BB55.00

Q L

- 150

W

150

H

400 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8317.0LY55.00

Q L

- 150

W

150

H

400 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8999.00AA4.00

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

dispenser stand for open buffet 5.5 lt. /
5.5 lt aç›k büfe dispenser stand›

dispenser stand with wheel 5.5 lt. /
5.5 lt tekerlekli dispenser stand›

CODE/KOD

8959.000S4.00
8959.00S16.00
8959.00S24.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

8
16
24

CAP.
KAP.(pcs.) CODE/KOD

8491.0DS55.00

Q L

- 590

W

180

H

400 -

CAP.
KAP.(lt.)

*Dispenserler hariçtir.
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CODE/KOD

0450.03032.01
0450.0303B.01

Q L

-
-

350
350

W

640
640

H

350
350

GN 1/1
GN 1/1

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

045L.0303B.07
045L.0303B.07

Q L

-
-

350
350

W

640
640

H

420
420

GN 1/1
GN 1/1

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

045A.03032.09
045A.0303B.09

L

350
350

W

640
640

H

370
370

2 soup pot with
2 soup pot with

CAPACITY
KAPAS‹TE

With fuel holders / Jel yakıtlı
Suitable for electrical heater / Elektrikli ısıtıcıya uygundur.

CODE/KOD

045F.05269.16
045F.0526B.16

Q L

-
-

410
410

W

640
640

H

420
420

GN 1/1
GN 1/1

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

045F. 0026B.16

Q L

- 410

W

640

H

420 GN 1/1

CAP.
KAP.(lt.)

With fuel holders / Jel yakıtlı

CODE/KOD

045L.0303B.07
045L.0303B.07

Q L

-
-

350
350

W

640
640

H

420
420

GN 1/1
GN 1/1

CAP.
KAP.(lt.)

Monoblock Lid and
S - Shaped Leg is

Patented.

chafing dish /
düz kapaklı chafing dish

chafing dish monoblock roll top without stand  /
chafing dish monoblok roll top ayaksız

chafing dish monoblock roll top /
chafing dishmonoblok roll top ayaklı

soup chafing dish/
çorbalıklı chafing dish

soup chafing dish/
çorbalıklı chafing dish

180˚ roll top chafing dishes /  180˚ kapakl› chafing dishler
180 ˚ roll top chafing dish with stand/
180 ˚ kapaklı chafing dish ayaklı

180 ˚ roll top chafing dish builtin /
180 ˚ kapaklı chafing dish gömme

284

chafing dishes / chafing dishler
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CODE/KOD

045K.0526J.07
045K.0526D.07

L

350
350

W

640
640

H

390
390

Ø 36 x 6 inset
Ø 36 x 6 inset

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

045K.0026D.07

Q

400 Ø 36 x 6 inset

CAPACITY
KAPAS‹TE CODE/KOD

045N.0526H.07

Q

400 9

CAP.
KAP.(lt.)

With fuel holders / Jel yakıtlı
Suitable for electrical heater / Elektrikli ısıtıcıya uygundur.

CODE/KOD

045M.0307G.06
045M.0307I.06

Q

600
800

20
36

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

045M.2328G.24
045M.2328I.24

Q

600
800

20
36

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

045M.2429G.21
045M.2429I.21

Q

600
800

20
36

CAP.
KAP.(lt.)

With fuel holders / Jel yakıtlı
Suitable for electrical heater / Elektrikli ısıtıcıya uygundur.

285

turquise series / turkuaz serisi

round chafing dish with rolltop lid /
küresel chafing dish

soup bainmarie /
 çorbalık benmari

round chafing dish rolltop lid builtin /
küresel chafing dish gömme

round chafing dishes / yuvarlak chafing dishler
round chafing dish /
küresel chafing dish

round chafing /
küresel chafing dish

round chafing /
küresel chafing dish

chafing dishes / chafing dishler
chafing dish /
düz kapaklı chafing dish

CODE/KOD

045D.09262.14
045D.0926B.14

DIME. EBATLAR
L W H

-
-

-
-

-
-

CAPACITY
KAPAS‹TE

GN 1/1
GN 1/1

chafing dish monoblock roll top /
chafing dishmonoblok roll top ayaklı

CODE/KOD

045L.09262.07
045L.0926B.07

DIME. EBATLAR
W

590
590

CAPACITY
KAPAS‹TE

GN 1/1
GN 1/1

L H

350
350

420
420

Monoblock
Lid is Patented.
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chafing dishes / chafing dishler
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287

chafing dishes / chafing dishler

chafing dish sphere with stand/
chafing dish  yuvarlak ayaklı

chafing dish sphere with electric/
chafing dish  yuvarlak elektrikli

CODE/KOD

9450.GW240.BGL

L

460

W

370

H

190 4

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9450.GW240.AGL

L

380

W

480

H

330 4

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GW240.BGL

L

380

W

480

H

330 4

CAP.
KAP.(lt.)

chafing dish sphere without stand/
chafing dish  yuvarlak ayaksız

chafing dish square with stand 1/2 GN
chafing dish kare ayaklı 1/2 GN

chafing dish square with electric 1/2 GN
chafing dish kare elektrikli 1/2 GN

CODE/KOD

 9450.GW221.BGL

L

450

W

370

H

190 4

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9450.GW240.AGL

L

400

W

480

H

330 4

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GW240.BGL

L

400

W

480

H

330 4

CAP.
KAP.(lt.)

chafing dish square without stand 1/2 GN
chafing dish kare ayaksız 1/2 GN

chafing dish square with stand 2/3 GN
chafing dish kare ayaklı 2/3 GN

chafing dish square with electric 2/3 GN
chafing dish kare elektrikli 2/3 GN

CODE/KOD

9450.GW232.BGL

L

454

W

400

H

190 6

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9450.GW232.AGL

L

490

W

490

H

330 6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GW240.BGL

L

490

W

490

H

330 6

CAP.
KAP.(lt.)

chafing dish square without stand 2/3 GN
chafing dish kare ayaksız 2/3 GN
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chafing dishes / chafing dishler
chafing dish sphere with stand /
chafing dish  yuvarlak ayaklı

chafing dish sphere with electric /
chafing dish  yuvarlak elektrikli

CODE/KOD

9450.GW260.BGL

L

500

W

440

H

190 6

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9450.GW260.AGL

L

450

W

550

H

330 6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GW260.AGLE

L

450

W

550

H

330 6

CAP.
KAP.(lt.)

chafing dish sphere without stand /
chafing dish  yuvarlak ayaksız

chafing dish rectangular with stand 2/3 GN
chafing dish dikdörtgen cam kapakli ayaklı 2/3 GN

chafing dish rectangular without stand 2/3 GN
chafing dish dik. cam kapaklı ayaklı 2/3 GN

CODE/KOD

9450.GWM32.AGL

L

455

W

410

H

340 6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GWM32.AGLE

L

455

W

410

H

340 6

CAP.
KAP.(lt.)

square chafing dish hinged glass cover/
kare chafing dish cam kapakl› ayaksız

chafing dish sphere  with stand 2/3 GN/
chafing dish yuvarlak cam kapaklı ayaklı 2/3 GN

chafing dish sphere  with electric 2/3 GN/
chafing dish yuvarlak cam kapaklı elektrikli 2/3 GN

CODE/KOD

9450.GWM60.BGL

L

520

W

455

H

210 6

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9450.GWM60.AGL

L

520

W

455

H

345 6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GWM60.AGLE

L

520

W

455

H

345 6

CAP.
KAP.(lt.)

square chafing dish hinged glass cover/
kare chafing dish cam kapakl›

CODE/KOD

9450.GW240.BGL

L

455

W

410

H

210 6

CAP.
KAP.(lt.)
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chafing dishes / chafing dishler

chafing dish sphere roll top with stand 2/3 gn /
chafing dish   roll top chafing dish yuvarlak

chafing dish sphere with electric /
chafing dish  yuvarlak elektrikli

CODE/KOD

9450.GW211.AGL

L

600

W

490

H

330 9

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9450.GWM31.B0

L

575

W

550

H

540 6

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GWM31.B0E

L

450

W

550

H

330 6

CAP.
KAP.(lt.)

 chafing dish  rectangular  with stand 1/1 GN
 chafing dish dökdörtgen ayklı 1/1 GN

 chafing dish  rectangular  without stand 1/1 GN
 chafing dish dökdörtgen ayksız 1/1 GN

CODE/KOD

9450.GW211.AGLE

L

660

W

490

H

330 9

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

9450.GWM33.B0

L

690

W

540

H

505 9

CAP.
KAP.(lt.)

soup chafing dish sphere  with stand
chafing dish  yuvarlak ayaklı çorbalık

soup chafing dish sphere  without stand
chafing dish  yuvarlak ayaksız çorbalık

CODE/KOD

9450.GW201.11AGLE

L

450

W

480

H

390 11

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9450.GW201.11AGL

L

450

W

480

H

390 11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.GW201.1BGL

L

460

W

410

H

290 11

CAP.
KAP.(lt.)

soup chafing dish sphere  with electric
chafing dish  yuvarlak ayaklı elektrikli çorbalık

 chafing dish  rectangular  with electric 1/1 GN
 chafing dish dökdörtgen ayklı elektrikli 1/1 GN

CODE/KOD

9450.GW211.BGL

L

660

W

490

H

330 9

CAP.
KAP.(lt.)

chafing dish roll top  with stand 1/1 GN
chafing dish dikdörtgen  ayaklı 1/1 GN
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chafing dishes / chafing dishler
chafing dish roll top  with electric 1/1 GN
chafing dish dikdörtgen  ayaklı elektrikli 1/1 GN

CODE/KOD

9450.GWM33.B0E

L

690

W

540

H

505 9

CAP.
KAP.(lt.)

soup benmari sphere with stand
corbalik  yuvarlak ayaklı

soup benmari sphere with electric
corbalik  yuvarlak ayaklı elektrikli

CODE/KOD

9479.GWM10.11AGL

L

495

W

470

H

440 11

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9479.GWM10.11AGLE

L

495

W

470

H

440 11

CAP.
KAP.(lt.)

chafing dishes / chafing dishler
chafing dish /
chafing dish induction oca¤a uyumlu

chafing dish rectangular roll top lid builtin
chafing dish dik. roll top kapakl› gömme

CODE/KOD

045M.0307G.06

Q

500

H

470 6.5

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9479.15301.00

L

427

W

490

H

205 6.5

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

9450.14340.00

L

660

W

480

H

430 8

CAP.
KAP.(lt.)

round chafing dish  roll top lid builtin
küresel chafing dish  roll top kapakl› gömme
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chafing dishes / chafing dishler

CODE/KOD

8199.SVM45
8199.SVM10

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

45
10

CAP.
KAP.

hour / saat

hour / saat

wick deg fuel /
fitilli yakıt

CODE/KOD

8199.TUJEL.01

Q L

- -

W

-

H

- 1

CAP.
KAP.(lt.)

adjustable electrical heater for chafing dish
ısı ayarlayıcılı elektrikli chafing dish ısıtıcısı

CODE/KOD

2450.810.00900063.0.11
2450.810.00900063.0.12

L

-
-

-
-

W

-
-

single cord
tek kordon

CODE/KOD

2917.00002.05

L

200

W

320

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ

800 W 230 V 50 Hz.

CODE/KOD

2917.00002.05

L

200

W

320

VOLTAGE
GER‹L‹M

POWER
GÜÇ

600 W 230 V 50 Hz.

CODE/KOD

8199.00225.01
8199.00225.02

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

Methanol
Ethanol

CODE/KOD

8199.04000.01
8199.04000.02

L

-
-

W

-
-

Methanol
Ethanol

VOLTAGE
GER‹L‹M

CAP.
KAP.

4 kg.
4 kg.double cord

çift kordon

CODE/KOD

8199.DEGFU.EL

CAP.
KAP.(gr.)

175

BURN TIME
YANMA SÜRES‹

6 hours / saat

parafin fuel jell-oil cartridge /
sıvı mum

gel fuel for chafing dish plastic bucket
jel yakıt plastik bidon

igniter /
tutuflturucu jel

gel fuel for chafing dish/
jel yakıt teneke kutu

chafing dish fuel tesco
chafing dish yak›t kab›

electrical heater for chafing dish
elektrikli chafing dish ısıtıcısı

CODE/KOD

8199.0OCAK.OS

L

-

W

-

VOL.
GER.

POWER
GÜÇ

- -

chafing dish compatible induction cooker / Küresel Chafing Dish

CODE/KOD

9865.0HLC1.0K

L

-

W

-

VOL.
GER.

POWER
GÜÇ

1 kW. 220 V / 50 Hz.

Automatic and function set
5 stage adjustable temperature
Temperature setting bettween 80 and 200 degree
Timed
Otomatik ve fomksiyon ayarlı
5 kademeli sıcaklık ayarı
80-200 derece sıcaklık ayarlı
Zaman Ayarlı

COMPATIBLE WITH CHAFING DISHES
UYUMLU CHAFING DISHLER
9450.GW240.AGL 
9450.GW260.AGL 
9450.GW201.11AGL
9450.GW221.AGL 
9450.GW232.AGL
9450.GW211.AGL

lt. round / yuvarlak
lt. round / yuvarlak
lt. round / yuvarlak
lt. square / kare
lt. square / kare
lt. rectangular / dikdörtgen

4
6

11
4
6
9

ottoman gel fuel burner
osmanlı oca¤›

KI
TC

H
EN

 E
Q

U
IP

M
EN

T
M

UT
FA

K 
EK

‹P
M

AN
LA

RI





CA
FE

 &
 B

AR
 E

QU
IP

M
EN

T
KA

FE
 &

 B
AR

 E
K‹

PM
AN

LA
RI



cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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WMF coffee machines /WMF kahve makineleri
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WMF coffee machines /WMF kahve makineleri
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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3 lt.

1.2 kg.

42 13 kg.

180
250
180
250

48 kg.
65 kg.
48 kg.
65 kg.

30 11 kg.

480 69 kg.
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›

CODE/KOD

9534.10320.00
9534.10420.00
9534.10520.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

0.95
1.2
1.5

CAP.
KAP.(lt.)

CODE / KOD L W H VOLTAGE
GER‹L‹M

600 550 1450 +2/+14 ˚C 50 kg.8477.ADY50.00

TEMPERETURE
SICAKLIK

CAPACITY
KAPAS‹TE

220-230 V 50 HZ

ayran machine / ayran makinesi
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POWER / GÜÇ

0.453 kW



cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›

CA
FE

 &
 B

AR
 E

QU
IP

M
EN

T
KA

FE
 &

 B
AR

 E
K‹

PM
AN

LA
RI

307



cafe & bar equipments / cafe & bar ekipmanlar›
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CARRIYING EQUIPMENT
TAfiIMA EK‹PMANLARI
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Temperature loss at hot meals

75

73

71

69

67

65

72.2

69.4

Time (hrs)
0 1 2 3

Te
m

pe
ra

tu
re

 (°
C)

Time (hrs)
0

Te
m

pe
ra

tu
re

 (°
C)

6

5

4

3
1 2 3

4.44 . 1

3.4

 Temperature loss at cold meals

FOOD CARRYING CONTAINERS DOUBLE SKIN WITHOUT SILICONE RUBBER
S‹L‹CON KAPAKSIZ Ç‹FT C‹DARLI YEMEK TAfiIMA KAPLARI ‹Ç‹N

food carrying containers double skin/
yemek taflıma kabı çift cidarlı

food carrying containers
double skin, with rubber protection /
çift cidarlı plastik korumalı
yemek taflıma kabı

food carrying containers
double skin, with faucet/
musluklu çift cidarlı yemek tafl›ma kab›

roasting pan /
pres baskı tepsi kapaklı

roasting pan /
pres baskı tepsi kapaksız

CODE/KOD

0270.03217.01
0270.03223.01
0270.03231.01

Q L

320
320
320

-
-
-

W

-
-
-

H

170
230
310

10
15
20

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0270.03217.11
0270.03223.11

Q L

320
320

-
-

W

-
-

H

170
310

10
20

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0270.03217.75
0270.03223.75

Q L

320
-

-
-

W

-
-

H

310
-

20
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

0210.35405.13
0210.40505.13
0210.50705.13
0210.45605.13
0210.35408.12
0210.40508.12
0210.50708.12
0210.45608.12
0210.45601.12
0210.50701.12
0210.35408.37
0210.40508.37
0210.50708.37
0210.45608.37
0210.45601.37
0210.50701.37

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

350
400
500
450
350
400
500
450
450
500
350
400
500
450
450
500

W

400
500
700
600
400
500
700
600
600
700
400
500
700
600
600
700

H

50
50
50
50
80
80
80
80
100
100
80
80
80
80
100
100

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0211.42603.13
0211.35405.13
0211.42605.13
0211.40505.13
0211.50705.13
0211.45605.13
0211.35408.12
0211.40508.12
0211.50708.12
0211.45608.12
0211.45601.12
0211.50701.12

Q L

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

420
350
420
400
500
450
350
400
500
450
450
500

W

600
400
600
500
700
600
400
500
700
600
600
700

H

60
50
50
50
50
50
80
80
80
80
100
100

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

310

transport containers / tafl›ma kaplar›

CODE/KOD

0212.03540.12
0212.05040.12
0212.06045.12
0212.05070.12

Q L

-
-
-
-

350
400
450
500

W

400
500
600
700

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

GN tray lids /
pres baskı tepsi kapa¤›
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thermotrans TT 600

CODE/KOD

8224.TT600.03
8224.TT600.00

L H

440
440

630
630

COLOR
RENK

Green / Yeflil
Blue / Mavi

W

680
680

6xGN 1/1 - 65

4xGN 1/1 - 100

3xGN 1/1 - 150

1xGN 1/1 - 20
2xGN 1/1 - 200

CODE/KOD

G220.60020.MA

PRODUCT SET / ÜRÜN SET‹

TT 600 TERMOTRANS-200 SET
TT 600 TERMOTRANS-200 MENTEfiEL‹ SET
TT 600 Termotrans/ OT600M Termotrans
GN 1/1-20 Gastronorm Küvet
GN 1/1-200 Gastronorm Küvet
GDC 1/1 S›zd›rmaz Gastronorm Kapak

1 x
1 x
2 x
3 x

CODE/KOD

G220.60010.MA
G220.60010.M1

PRODUCT SET / ÜRÜN SET‹

TT 600 TERMOTRANS-100 SET
TT 600 TERMOTRANS-100 MENTEfiEL‹ SET
TT 600 Termotrans/ OT600M Termotrans
GN 1/1-100 Gastronorm Küvet
GDC 1/1 S›zd›rmaz Gastronorm Kapak

1 x
4 x
4 x

CODE/KOD

G220.60015.MA
G220.60015.M1

PRODUCT SET / ÜRÜN SET‹

TT 600 TERMOTRANS-150 SET
TT 600 TERMOTRANS-150 MENTEfiEL‹ SET
TT 600 Termotrans/ OT600M Termotrans
GN 1/1-150 Gastronorm Küvet
GDC 1/1 S›zd›rmaz Gastronorm Kapak

1 x
3 x
2 x

CODE/KOD

G220.60065.MA
G220.60065.M1

PRODUCT SET / ÜRÜN SET‹

TT 600 TERMOTRANS-65 SET
TT 600 TERMOTRANS-65 MENTEfiEL‹ SET
TT 600 Termotrans/ OT600M Termotrans
GN 1/1-65 Gastronorm Küvet
GDC 1/1 S›zd›rmaz Gastronorm Kapak

1 x
6 x
6 x

transport containers / tafl›ma kaplar›

food carrying containers /
yemek taflıma kabı

food carrying containers /
yemek taflıma kabı

311

CODE/KOD

8224.OST20.00

L H

295 675

CAP.
KAP. (lt.)

20

W

420

WEIGHT
A⁄IRLIK

6 kg.

12xGN 1/1 - 20 6xGN 1/1 - 65 4xGN 1/1 - 100 3xGN 1/1 - 150 1xGN 1/1 - 20
2xGN 1/1 - 200

thermotrans and containers sets / termotrans ve gastronorm küvet setleri

CODE/KOD

8270.RFC33.L0

L H

- -

CAP.
KAP. (lt.)

33

W

-

WEIGHT
A⁄IRLIK

-

CODE/KOD

0220.02415.10
0220.02424.10
0220.02824.10
0220.03028.10
0220.03032.10

Q

240
240
280
300
300

H

150
240
240
280
320

6
10.5
14.5
20
22

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0220.03636.10
0220.04040.10
0220.04545.10
0220.05050.10

Q

360
400
450
500

H

360
400
450
500

36
47.5
79
95

CAP.
KAP.(lt.)

without sandwich bottom / sandviç tabans›z

CODE/KOD

0220.02415.20
0220.02424.20
0220.02824.20
0220.03028.20
0220.03032.20

Q

240
240
280
300
300

H

150
240
240
280
320

6
10.5
14.5
20
22

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

0220.03636.20
0220.04040.20
0220.04545.20
0220.05050.20

Q

360
400
450
500

H

360
400
450
500

36
47.5
79
95

CAP.
KAP.(lt.)

with sandwich bottom induction ready / indüksiyonlu ocaklara uygun sandviç tabanl›

insulated beverage container /
izolasyonlu içecek konteyneri

food carrying containers /
yemek taflıma kabı
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Paslanmaz sac iç ve d›fl gövde, 35-38 kg. / m3

yo¤unlukta, çevre dostu poliüretan  izolasyon,
dijital termometre termostatl›, 3 adet plastik kapl›
tel rafl› 4 adet tekerlekli, fanl› so¤utma sistemli.

Units is made completely stainless steel.
Environment  friendly insulation polyurethane
injection at the density of 35-38 kg /m3. GN
2/1 tray can be fitted.
The refrigeration is vantileted, plastic coated
adjustable wire shelves. Digital thermometer.
Wheels.

• Units is made completely stainless steel.
• Environment friendly insulation polyurethan
   injection at the density of 50-55 kg./m3.
• Digital thermometer thermostat can be
   operated between 65-70 ˚C.

• ‹ç ve d›fl gövde paslanmaz sac.
• 50-55 kg./m3 yo¤unlukta çevre dostu poliüretan
  izolasyon.
• Cihazda kullan›lan dijital termometre termostat ile 65-
  70˚C ›s› aral›¤›n› kontrol edebilme ve ›s›y› gözlemleme
  imkan› sa¤lar

GNB 500 NMV

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMPERATURE
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

740 840 18167919.GNB05.00 11 GN2/1-100 220 V/50Hz-5/ +8 ˚C 0.4 kWGNB 500 NMV 1.72 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

125 kg.

cold banquet trolleys / so¤uk banket arabalar›

heated banquet trolleys / Is›tmal› banket arabalar›

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

900 1517 18167919.14018.00 11+11 GN 2/1-100 220 V/50Hz50-80 ˚C 2 kW-Mfz.OBA 14018 3.12 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

208 kg.

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

900 827 18167919.70182.00 11 GN 2/1-100 220 V/50Hz50-80 ˚C 2 kW-Mfz.OBA 70182 1.72 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

114 kg.

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

900 827 11607868.70130.01 5 GN 2/1-100 220 V/50Hz50-80 ˚C 2 kW-Mfz.OBA 70130 1.21 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

86 kg.

OBA 14018

OBA 70182

OBA 70130

banquet trolleys / banket arabalar›
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Paslanmaz sac iç ve d›fl gövde, 35-38 kg. / m3

yo¤unlukta, çevre dostu poliüretan  izolasyonlu.
Units is made completely stainless steel. Environment
 friendly insulation polyurethane injection at the density
of 35-38 kg /m3.

glass door banquet trolleys / cam kap›l› banket arabalar›

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

900 1517 18167919.14018.01 11+11 GN 2/1-100 220 V/50Hz50-80 ˚C 2 kW-Mfz.OBAC 14018 3.12 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

220 kg.

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

900 827 18167919.70182.01 11 GN 2/1-100 220 V/50Hz50-80 ˚C 2 kW-Mfz.OBAC 70182 1.72 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

120 kg.

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

900 827 11607919.70130.01 5 GN 2/1-100 220 V/50Hz50-80 ˚C 2 kW-Mfz.OBAC 70130 1.72 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

86 kg.

OBAC 14018

OBAC 70182

OBAC 70130
notr banquet trolleys / nötr banket arabalar›

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TETYPE / T‹P

900 827 18167919.70182.03 11 GN 2/1-100ONBA 70182 1.72 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

108 kg.

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TETYPE / T‹P

900 827 11607919.70130.03 5 GN 2/1-100ONBA 70130 1.21 m3

m3WEIG.
A⁄IR.

78 kg.

ONBA 70182 ONBA 70130

banquet trolleys / banket arabalar›
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• Paslanmaz çelik gövde
• Kolay temizlenebilir
• Ergonomik dizayn
• Uzun ömürlü
• Ayarlanabilir ›s› derecesi
• Ø26-Ø32 cm aras› ayarlanabilir mekanizma
• Kapak

• Stainless steel body
• Easy to clean
• Ergonomic design
• Long life
• Adjustable temperature
• Adjustable mechanism (Dimensions between
  Ø26-Ø32 cm)
• Cover

plate dispensers ( hot ) / tabak dispenserleri (sıcak)

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

440 780 8507868.44780.01 80 plate / tabak 220-240 V/50Hz30-90 ˚C 3 kWOTI 4478

DIAMETER
ÇAP

260-320

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TE

TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

440 440 8507868.04444.01 40 plate / tabak 220-240 V/50Hz30-90 ˚C 1.5 kWOTI 4444

DIAMETER
ÇAP

260-320

OTI 4478

plate dispensers ( notr ) / tabak dispenserleri (nötr)

OTI 4444

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TETYPE / T‹P

440 780 8507868.44780.00 80 plate / tabakOTI 4478

DIAMETER
ÇAP

260-320

CODE / KOD L W H CAPACITY
KAPAS‹TETYPE / T‹P

440 780 8507868.04444.00 40 plate / tabakOTI 4478

DIAMETER
ÇAP

260-320

OTDN 4478 OTDN 4444

plate cartridge ( hot ) / tabak kartuflu ( sıcak )

CODE / KOD Ø H TEMP.
SICAKLIK

VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

430 8507868.00030.01 220-240 V30-90 ˚C 1.5 kWOTI 43

DIAM.
ÇAP (Ø)

260-320

OTI 43
CODE / KOD Ø H TEMP.

SICAKLIK
VOLTAGE
GER‹L‹MTYPE / T‹P POWER

GÜÇ

430 8507868.00030.00 -- -OTKN 43

DIAM.
ÇAP (Ø)

260-320

OTKN 43

plate dispenser / tabak dispenserleri
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rack trolley / tepsi taflıma arabaları

CODE/KOD

7895.46615.00
7895.46615.01

460
460

DIME. EBATLAR
L W H

610
610

1780
1780

Rack trolley 40x60  20 trays
40x60  tepsiye göre 20 rafl›

Rack Trolley GN 1/1 17 Trays
Tepsi Tafl›ma Arabas› GN 1/1 17 Rafl›

CODE/KOD

7895.40550.00
7895.40550.01

382
382

DIME. EBATLAR
L W H

550
550

1660
1660

CODE/KOD

7895.58660.00
7895.58660.01

590
590

DIME. EBATLAR
L W H

650
650

1660
1660

Rack trolley GN 2/1 17 trays
Tepsi tafl›ma arabas›, GN 2/1 17 rafl›

CODE/KOD

7895.04060.02
7895.06080.01
7895.80100.02
7895.75104.02

400 x 600
600 x 800
800 x1000
750 x1040

DIMENSION
EBATLAR

16
16
16
16

SHEL
RAF ADED‹

service trolley two shelves /
servis arabas› iki katl›

CODE / KOD L W H

550 800 8500913.00507.01 0.14 m3

m3 CODE / KOD L W H

550 800 8500913.00508.01 0.14 m3

m3 CODE / KOD L W H

800 550 8507959.87579.50 0.76 m3

m3

service trolley three shelves /
servis arabasi, üç katl›

dirty dish collect trolley /
havuzlu bofl toplama arabas›

tray stacking trolley /
tepsi  istifleme ünitesi

CODE / KOD L W H

550 650 900 / 13007959.55302.02 0.45 m3

m3 CODE / KOD L W H

800 550 8507959.60578.40 0.76 m3

m3

tray carrying trolley /
tepsi tafl›ma arabas›

basket trolley /
basket tafl›ma arabas›

CODE / KOD L W H

850 580 7807959.85587.80 0.14 m3

m3CAP.
KAP.

50

service trolleys / servis arabalar›
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50
0

600
800

85
0

basket stacking trolley /
basket istifleme ünitesi

CODE / KOD L W H

550 650 9007959.55659.01 0.45 m3

m3 CODE / KOD L W H

600 800 8507772.06080.01 0.43 m3

m3

plate trolley /
tabak tafl›ma arabas›

pot carrying trolley /
kazan tafl›ma arabas›

CODE / KOD L W H

980 500 7807959.10052.80 0.44 m3

m3CAP.
KAP.

150

room service trolley /
oda servis arabas›

foldable room service trolley /
katlan›r oda servis arabas›

meat and vegetable trolley /
et-sebze basma arabas›

EKO-119 EKO-159
CODE / KOD L W H

900 900 7408EKO.10119.00

WEIG.
A⁄IR.

19 kg.

CODE / KOD L W H

900 900 7408EKO.10159.00

WEIG.
A⁄IR.

18.5 kg.

650
750

85
0

0.50 m3650 750 8507959.65758.00 -

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3

trolley with meat hangers /
et ask› arabas›

luggage trolley /
kollu kasa tafl›ma arabas›

luggage trolley /
a¤›r yük tafl›ma arabas›

EKO-303 EKO-306

1140 600 10808EKO.30306.00 38 kg.500 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

600 540 200 kg.8EKO.30303.00 14 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

11501.08 m3

1.29 m3

1.51 m3

1.72 m3

2.05 m3

1000
1200
1400
1600
1900

600
600
600
600
600

1750
1750
1750
1750
1750

7270.10060.00
7270.12060.00
7270.14060.00
7270.16060.00
7270.19060.00

-
-
-
-
-

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3

service trolleys / servis arabalar›
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flour and sugar trolley /
un fleker arabas›

flour and sugar trolley /
un fleker arabas›

0.26 m3450 650 6607370.64436.80 -

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3

0.20 m3500 500 6107370.50505.80 -

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3

trolleys /arabalar

flour and sugar trolley /
un fleker arabas›

0.22 m3750 420 7108370.USA10.20 102

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3

baby changing stations /
duvara monte çocuk tablası

baby chair tray /
bebek sandalyesi tepsisi

-- - -9931.07818.00 -

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3

baby chair /
bebek sandalyesi

-- - -9931.07805.08 -

CODE / KOD L W H CAP.
KAP. m3
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minibar service trolley /
minibar arabası

heated box /
ısıtma dolabı

heated box /
ısıtma dolabı

EKO-130
CODE / KOD L W H

1070 600 12808EKO.10130.00

WEIG.
A⁄IR.

64 kg.

CODE / KOD L W H

400 350 4808EKO.10119.01

WEIG.
A⁄IR.

19 kg.

CODE / KOD L W H

400 350 4808EKO.10159.01

WEIG.
A⁄IR.

19 kg.

EKO-119-1 EKO-159-1

linen dump basket /
islak çamafl›r arabas›

universal plastic trolley /
plastik çamafl›r arabas›

EKO-402 EKO-404-1
CODE / KOD L W H

810 600 7308EKO.40402.00

CAP.
KAP

150 kg.

CODE / KOD L W H

880
1100

690
900

820
900

8EKO.40404.01
8EKO.40404.02

CAP.
KAP

150 kg.
150 kg.

WEIG.
A⁄IR.

22 kg.
28 kg.

tray stand /
tepsi sehbas›

EKO-606

650 440 5708EKO.60616.00 3 kg.50 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

630 520 6908EKO.60606.00 4 kg.50 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

basket trolley /
basket tafl›ma arabası

37x53 tray cart demoontable /
tepsi tasfl›ma arabas› 37 x 53 çiftli

CODE/KOD

8959.BTA01.00

L

580

W

580

H

220 6.75 kg.

WEIGHT
A⁄IRLIK

CODE/KOD L

870

W

690

H

1760 24

CAP.
KAP.

8895.TTA37.53

WEIGHT
A⁄IRLIK

35 kg. tray
teps‹

EKO-616

luggage stand /
bavul sehbas›

318

trolleys /arabalar
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mobile garment rail /
elbise ask› arabs›

horozontal linen dump /
yatık kirli çamafl›r arabas›

linen dump with two pockets /
iki torbal› çamafl›r arabas›

EKO-403

foldable linen dump /
katlan›r kirli çamafl›r arabas›

vertical linen dump /
dik kirli çamafl›r arabas›

chambermaid’s trolley /
kat servis arabas›

EKO-401EKO-605

EKO-607

CODE / KOD L W H

1360 680 17008EKO.40401.00

CAP.
KAP

100 kg.

WEIG.
A⁄IR.

15 kg.970 615 100 kg.8EKO.60605.00 15 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

920

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

1050 620 8408EKO.60607.00 15 kg.100 kg.

EKO-615 EKO-604

EKO-601

620 62012308EKO.60604.00 10 kg.100 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

610 540 100 kg.8EKO.60615.00 12 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

1020

910 60014008EKO.60601.00 50 kg.200 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

chambermaid’s trolley /
kapal› çekmeceli kat servis arabas›

chambermaid’s trolley /
tek torbal› kat servis arabas›

EKO-620 EKO-617

770 60014008EKO.60617.00 43 kg.200 kg.

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.CODE / KOD L W H CAP.

KAP.
WEIG.
A⁄IR.

910 600 200 kg.8EKO.60620.00 65 kg.1400

CODE / KOD L W H CAP.
KAP.

WEIG.
A⁄IR.

1070 470 17908EKO.40403.00 53 kg.150 kg.

clean linen trolley /
temiz çamafl›r arabas›

319

trolleys /arabalar
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hors d’oeuvres plate stack trolley /
katl› tabak ‹stif arabas›

plate-glass stack trolley /
tabak-bardak ‹stif arabas›

CODE / KOD L W H

1120 580 10508EKO.50513.00

CODE / KOD L W H

1120 580 10508EKO.50513.01

plate stack trolley /
tabak ‹stif arabas›

EKO-513
WEIG.
A⁄IR.

40 kg.

WEIG.
A⁄IR.

34 kg.

EKO-513-1 EKO-531
CODE / KOD L W H

735 735 18207EKO.50531.00

WEIG.
A⁄IR.

40 kg.

trolleys /arabalar

CODE/KOD

8959.125PM.84

Q L

- -

W

-

H

- 125

CAP.
KAP. CODE/KOD

8959.155PM.48
8959.145PM.60
8959.135PM.84

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

155
145
135

CAP.
KAP.

CODE/KOD L

1100

W

710

H

800 180-480

CAP.
KAP.

8713.OTTA6.00

WEIGHT
A⁄IRLIK

38 kg. dish
tabak

hors d’oeuvres plate stack trolley collapsible /
plate mate katlı tabak arabası katlanabilir

hors d’oeuvres plate stack trolley twin /
plate mate katlı tabak arabası ikili

hors d’oeuvres plate stack trolley /
plate mate katlı tabak arabası standart

dish
tabak

dish
tabak
dish
tabak
dish
tabak

CODE/KOD

8959.160PM.96
8959.170PM.120
8959.180PM.168

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

160
170
180

CAP.
KAP.

dish
tabak
dish
tabak
dish
tabak

hors d’oeuvres plate stack trolley /
katlı tabak arabası standart

adjustable dish cart W/6 divider /
tabak dispenser ayarlanabilir 6 bölmeli

hors d’oeuvres plate stack trolley /
katlı tabak arabası standart

CODE/KOD

8959.TIA80.00

Q L

- 720

W

720

H

1820 125

CAP.
KAP. CODE/KOD

8959.TIA20.00

Q L

- 340

W

470

H

890 20

CAP.
KAP.
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thermo cover /
termo kılıf

protective cover for plate trolley/
tabak arabas› koruyucu ortusü

brass-garment luggage trolley /
pirinç elbise bavul arabası

s/s garment luggage trolley /
paslanmaz çelik elbise bavul arabası

EKO-215 EKO-206-1 EKO-206-P1

tourniquet /
kasalı tripod turnike manuel

EKO-205

CODE/KOD

8897.M8004.00

Q L

- 910

W

530

H

200 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8999.925BH.48C
8999.925BH.60C
8999.925BH.84C
8999.925BH.84
8999.925BH.96
8999.925BH.120
8999.925BH.168

Q L

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

W

-
-
-
-
-
-
-

H

-
-
-
-
-
-
-

-
-
-
-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8999.LTT30.30

Q L

- 280

W

840

H

980 -

CAP.
KAP.(lt.) CODE/KOD

8999.00000.11

Q L

- -

W

-

H

- -

CAP.
KAP.(lt.)

321

trolleys /arabalar

CODE/KOD

8999.00926.00
8999.00927.00
8999.00928.00
8999.00929.00

Q L

-
-
-
-

-
-
-
-

W

-
-
-
-

H

-
-
-
-

-
-
-
-

CAP.
KAP.(lt.)

8EKO.20205.00

8EKO.20215.00 8EKO.20206.01 8EKO.20206.P1

s/s foldable luggage trolley /
paslanmaz çelik katlanır bavul arabası

brass- foldable luggage trolley /
pirinç katlanır bavul arabası

slippery floor warning /
kaygan zemin levhası

place of stainless etejer /
yer etejeri paslanmaz
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trolleys /arabalar

service trolley/
servis arabası

CODE/KOD

8959.PR221.00

Q L

- 532

W

1390

H

1078 200

CAP.
KAP.(kg.)

service trolley/
servis arabası

cleaning trolley /
temizlik arabası

cleaning trolley /
temizlik arabası

service trolley/
servis arabası

service trolley/
servis arabası

service trolley/
servis arabası

CODE/KOD

8959.PR311.00

Q L

- 525

W

952

H

1069 190

CAP.
KAP.(kg.)

floor trolley /
kat arabası

floor trolley /
kat arabası

CODE/KOD

8959.PR422.00

Q L

- 525

W

1100

H

1078 400

CAP.
KAP.(kg.)CODE/KOD

8959.PR312.00

Q L

- 619

W

1375

H

1266 190

CAP.
KAP.(kg.)

2 bucket cleaning kit /
2 kovalı temizlik seti

2 bucket cleaning kit with waste bin /
2 kovalı temizlik seti çöp toplama üniteli

CODE/KOD

8959.0735S.00

Q L

- 580

W

960

H

960 25+18

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8959.PR220.00

Q L

- 525

W

1100

H

1078 200

CAP.
KAP.(kg.) CODE/KOD

8959.PR230.01

Q L

- 532

W

1083

H

1352 250

CAP.
KAP.(kg.)

CODE/KOD

8959.PR251.00

Q L

- 608

W

949

H

1126 300

CAP.
KAP.(kg.)CODE/KOD

8959.PR240.00

Q L

- 532

W

1083

H

1714 250

CAP.
KAP.(kg.)

CODE/KOD

8959.PR430.00

Q L

- 532

W

949

H

1126 450

CAP.
KAP.(kg.)

CODE/KOD

8959.0720 S.00

Q L

- 420

W

610

H

930 2x25

CAP.
KAP.(lt.)

waste collection trolley /
atık toplama arabsı

CODE/KOD

8959.PR111.00

Q L

- 525

W

488

H

1011 150

CAP.
KAP.(kg.)
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waste container with pedal /
pedallı çöp konteyneri

trolleys /arabalar

CODE/KOD

8299.00001.00
8299.00001.00

Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

1000
2000

CAP.
KAP.(kg)

CODE/KOD

8476.A115P.00

Q L

350 -

W

-

H

900 -

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD Q L

-
-

-
-

W

-
-

H

-
-

120
240

CAP.
KAP.(lt.)

8893.PD120.00
8893.PD240.00

waste bin /
poflet tutucu çöp kovas›

step-on waste bin /
pedallı çöp kovası

photocell waste bin s/s /
fotoselli çöp kovası pilli adaptörlü

CODE/KOD

8893.GF403.A0
8893.GF442.A0
8893.GF450.A0

Q

300
300
300

H

550
750
900

30
42
50

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK

4.70 kg.
5.20 kg.
6.20 kg.

CODE/KOD

8893.59638.00
8893.59668.00
8893.59688.00

Q

340
400
400

H

650
750
900

20
40
55

CAP.
KAP.(lt.)

WEIGHT
A⁄IRLIK

4.70 kg.
5.20 kg.
6.20 kg.

hand pallet truck /
transpalet

waste container /
çöp konteyneri

waste bin /
jumbo çöp kovası

CODE/KOD

9893.06145.00

Q L

- -

W

-

H

- 68

CAP.
KAP.(lt.)

step-on waste bin /
pedallı çöp kovası

step-on waste bin /
pedallı çöp kovası

CODE/KOD

9893.06144.00

Q L

- -

W

-

H

- 30.5

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

9893.06146.00

Q L

- -

W

-

H

- 87

CAP.
KAP.(lt.)

CODE/KOD

8893.00405.00
8893.00413.00
8893.00416.00

Q L

- -

W

-

H

- 5
13
16

CAP.
KAP.(lt.)

step-on waste bin /
pedallı çöp kovası

waste trolley /
çöp arabası

CODE/KOD

0893.04040.01

Q L

400 -

W

-

H

400 -

CAP.
KAP.(lt.)CODE/KOD

8893.04050.00
8893.04070.00
8893.04090.00

Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

54
78
104

CAP.
KAP.(lt.)
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step-on waste bin /
pedallı çöp kovası

CODE/KOD Q L

-
-
-

-
-
-

W

-
-
-

H

-
-
-

120
240
770

CAP.
KAP.(lt.)

8893.00120.00
8893.00240.00
8893.00770.00
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fly killer / sinek öldürücü cihaz

Code / Kod

Model

Voltage / Gerilim

Incidence / Etki alanı

Dimension / Ebatlar (mm)

8799.70240.00

KP40

220V / 50 Hz.

40 m2

700x215x390

8799.70260.00

KP80

220V / 50 Hz.

60 m2

700x215x390

8799.70211.00

UP80

220V / 50 Hz.

110 m2

1270x215x390

insect killer / yapıflkanl› sinek öldürme cihazı

Code / Kod

Model

Voltage / Gerilim

Incidence / Etki alanı

Dimension / Ebatlar (mm)

8799.KY40P.00

Yapıflkanlı Paslanmaz

220V / 50 Hz.

20 m2

640x240x140

insect killer / yapıflkanl› sinek öldürme cihazı

Code / Kod

Model

Voltage / Gerilim

Incidence / Etki alanı

Dimension / Ebatlar (mm)

8799.KYS80.00

Yapıflkanlı 60 kısa ampul 2x40

220V / 50 Hz.

60 m2

700x500x250

insect killer / yapıflkanl› sinek öldürme cihazı

Code / Kod

Model

Voltage / Gerilim

Incidence / Etki alanı

Dimension / Ebatlar (mm)

8799.UYS80.00

Yapıflkanlı 125 cm uzun ampul

220V / 50 Hz.

110 m2

1250x500x250

324

insect killer /sinek öldürücüler
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TABLE TOP
MASAÜSTÜ EK‹PMANLARI



table top / masaüstü ekipmanlar›
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PRODUCT / ÜRÜN CODE / KOD PRODUCT / ÜRÜN CODE / KOD
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9465.GL060.10

9465.GL060.50

9465.GL060.95

9350.GL060.90

9465.GL060.85

tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

9465.GL060.70

9350.GL060.60

9465.GL060.80

9350.GL060.30

9465.GL060.20

9465.GL060.40

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›

VENEDIK
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NEWYORK

9465.GL040.10

9465.GL040.50

9465.GL040.95

9350.GL040.90

9465.GL040.85

tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

9465.GL040.70

9350.GL040.60

9465.GL040.80

9350.GL040.30

9465.GL040.20

9465.GL040.40

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›
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9465.05255.80

9465.05255.70

9465.05255.90

9350.05255.00

9465.05255.00

tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

9465.05255.10

9465.05255.20

9350.05255.30

9465.05255.40

9465.05255.50

9350.05255.60

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›

‹STANBUL
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TOKYO

9465.GL100.10

9465.GL100.50

9465.GL100.95

9350.GL100.90

9465.GL100.85

tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

9465.GL100.70

9350.GL100.60

9465.GL100.80

9350.GL100.30

9465.GL100.20

9465.GL100.40

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›



PRODUCT / ÜRÜN CODE / KOD PRODUCT / ÜRÜN CODE / KOD
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R‹YAD

9465.10011.80

9465.10011.70

9465.10011.90

9350.10011.00

9465.10011.00

tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

9465.10011.10

9465.10011.20

9350.10011.30

9465.10011.40

9465.10011.50

9350.10011.60

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›
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8465.N0000.05tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

8465.N0000.01

8465.N0000.02

8350.N0000.01

8465.N0000.03

8465.N0000.04

8350.N0000.02

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›

RIVER
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LILY

8465.00212.00

8465.00213.00

8465.00216.00

8465.00214.00

8350.00215.00

tea spoon
çay kafl›¤›
nescafe spoon
neskafe kafl›¤›
coctail spoon
kokteyl kafl›¤›
ice cream spoon
dondurma kafl›¤›
fish fork
bal›k çatal›
fish knife
bal›k b›ça¤›
soup spoon
çorba kafl›¤›
service spoon
servis kafl›¤›
service fork
servis çatal›
meat service fork
et servis çatal›
service shovel
servis küre¤i
service scoop
servis kepçesi
soup scoop
çorba kepçesi
service colander
servis kevgiri

8465.00201.00

8465.00202.00

8350.00204.00

8465.00205.00

8465.00206.00

8350.00207.00

8465.00209.00

8465.00208.00

8350.00210.00

table spoon
yemek kafl›¤›
table fork
yemek çatal›
table knife
yemek b›ça¤›
hors d'oeuvre spoon
ordövr kafl›¤›
hors d'oeuvre fork
ordövr çatal›
hors d'oeuvre knife
ordövr b›ça¤›
butter knife
tereya¤› b›ça¤›
meat knife
et b›ça¤›
oyster fork
istridye çatal›
pastry fork
kek çatal›
little dessert spoon
küçük tatl› kafl›¤›
dessert spoon
tatl› kafl›¤›
dessert fork
tatl› çatal›
dessert knife
tatl› b›ça¤›



Please contact sales person for more information and more options.
Daha fazla ürün seçene¤i ve detaylı bilgi için sat›fl temsilcisi ile görüflünüz!
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Please contact sales person for more information and more options.
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Please contact sales person for more information and more options.
Daha fazla ürün seçene¤i ve detaylı bilgi için sat›fl temsilcisi ile görüflünüz!



Please contact sales person for more information and more options.
Daha fazla ürün seçene¤i ve detaylı bilgi için sat›fl temsilcisi ile görüflünüz!
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